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Dekujeme vam za
ddvéru, kterou jste nam prokazali
zakoupenim naseho spotrebice.

Tento podrobny navod k obsluze
vam pomdze spravné pouzivat
vyrobek. Pokyny vas co mozna
nejrychleji seznami s novym
spotrebicem.

Presvédcte se, Ze spotrebic¢ neni
poskozeny. Pokud zjistite poskozenf
zplsobené prepravou, obratte se na
prodejce, od kterého jste spotrebic
zakoupili, nebo na regionalni sklad,
odkud byl spotfebi¢ dodan. Telefonni
¢islo naleznete na fakture nebo
dodacim listu.

Pokyny pro instalaci a zapojeni jsou
prilozeny zvIast.

Pokyny pro pouzivani jsou k dispozici
také na nasi webové strance:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dulezitd informace

_9- Tip, poznamka
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DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY

CTETE PECLIVE POKYNY A UCHOVEJTE SI JE PRO
BUDOUCI POUZITI.

Tento spotrebi¢ mizou pouzivat pouze déti ve véku 8 a vice
let a osoby se snizenymi psychickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o
bezpecném pouzivani zarizeni a rozuméji rizikm pri pouzivani.
Déti si nemUzou se zafizenim hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nemUzou vykonavat déti bez dozoru.

VAROVANI: Zafizeni a jeho pristupné &asti se b&hem pouzivani
zahriva na vysoke teploty. Davejte pozor, abyste se nedotykali
horkych casti. Deti mladsi 8 let musi byt drzeni mimo dosah
trouby, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

VAROVANI: PFistupné &asti zafizeni se mohou béhem
pouzivani zahrat na vysokeé teploty. Déti by mély byt
udrzovany mimo dosah trouby.

Zarizeni se béhem pouzivani zahriva na vysokeé teploty. Davejte
pozor, abyste se nedotykali ohfivacich prvkd trouby.

Pouzivejte pouze tepelnou sondu doporucenou pro tuto
troubu.

VAROVANI: Pred vyménou Zzarovky se ujistéte, Ze je spotrebic
vypnuty, abyste zabranili moznému Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte tvrdeé a drsne Cistice nebo ostra kovova Skrabadla
pro Cisténi sklenénych dveri trouby/skla zavésnych vik varné
desky (podle pripadu), protoze mlzou poskrabat povrch, coz
muze mit za nasledek zniceni skla.
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Nepouzivejte parni CistiCe nebo vysokotlakove Cistice k Cisteni
varné desky, protoze mohou zpUsobit Uder elektrickym

proudem.

Prostredky pro odpojeni musi byt zavedeny pevnym
pripojenim v souladu s pravidly pro zapojeni.

V pripadé, ze je napajeci kabel poskozen, musi byt z ddvodu
predchazeni rizik vymeénén vyrobcem, jeho servisnim
technikem nebo podobné kvalifikovanymi osobami (Pouze pro
spotrebice s pripojovacim kabelem).

Zarizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvermi z dGvodu

predchazeni prehrati.

Spotfebic je urcen pro pouziti v domacnosti.
Nepouzivejte zafizeni pro zadné jiné Ucely
jako je vytépéni mistnosti, vysouseni
domacich mazlickd nebo jinych zvirat,

papiru, textilii, bylin, atd., jelikoz to mize mit
za nasledek zranéni nebo nebezpedi vzniku
pOZaru.

Spotiebi¢ mize byt pFipojen ke zdroji el.
napéti pouze autorizovanym servisnim
technikem nebo obdobnym odbornikem.
Manipulace se zarizenim nebo neprofesionalni
oprava muze zpUsobit vazné poranéni nebo
Skody na vyrobku.

Jsou-li napajeci kabely jinych zarizeni
umisténych v blizkosti jinych zarizeni
zachyceny do dveri mikrovinné trouby,
muUzou se poskodit, coz mUze mit za nasledek
zkrat. Z toho ddvodu udrzujte napajeci kabely
jinych zarizeni v bezpecné vzdalenosti.

Nikdy neobkladejte stény trouby hlinikovou
folif a nepokladejte plechy na peceni nebo jiné

kuchynské nacini na dno trouby. Hlinikova
folie by branila cirkulaci vzduchu v troubé,
procesu peceni a znic¢ila smaltovanou vrstvu.

Dvirka trouby se béhem provozu zna¢né
zahfivaji. Pro zvysenou ochranu je
namontovano treti sklo, které snizuje
povrchovou teplotu na vnéjsi strané (pouze u
nékterych modeld).

Panty dvifek trouby se mdzou poskodit pod
nadmérnym zatizenim. Nepokladejte tézké
plechy na peceni na oteviena dvirka trouby a
také se 0 né neopirejte béhem cisténi trouby.
Nikdy nestoupejte na oteviend dvirka trouby
a nenechavejte déti si na né sedat.

Zafizeni nezvedejte za rukojet dvirek

Bezpecny provoz zafizeni neni ovlivnén
pritomnosti list.

Ujistéte se, aby ventily nikdy nebyly zakryty
nebo zablokovany jakymkoliv zplsobem.

PRED ZAPOJENIM ZARIZEN:I:

Pfed zapojenim zafFizeni si prectéte podrobné pokyny k pouziti.
Zarucni opravy nebo jakékoliv jiné naroky ze zaruky se nevztahuji
na pripady nespravného zapojeni nebo pouziti.
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ELEKTRICKA TROUBA

(POPIS TROUBY A VYBAVENI - V ZAVISLOSTI NA MODELU)

Obrazek zndzornuje jeden z vestavnych modeld spotfebice. Protoze spotrebice, pro které
byly tyto pokyny sestaveny, mohou mit r&zné vybaveni, mize se stat, ze nékteré funkce
nebo vybaveni popsané v tomto navodu nebudou na vasem spotrebici k dispozici.

..................... 3 Vodici Iigty -
©) urovné
eeoddofle s eeiiiiiiiiiieienennn .: 2 vaFenI'

Dvirka trouby

Rukojet trouby

PUSH-PULL OVLADAC
Jemné zatlacte ovladac, dokud nevyskoci; potom jim otocte.

9 Po kazdém pouziti otocte ovladac zpét do polohy "off" a zasunte jej zpét. Push-pull
ovlada¢ mUzete zasunout zpét, pouze kdyz je v poloze "off" (vypnuto).



DRATENE ROSTY

Draténé rosty umoznuji pripravu jidla na ¢tyrech Urovnich (vezmeéte prosim na védomi, ze
Urovné voditek se pocitaji zdola nahoru).

Urovné 3 a 4 jsou uréeny na grilovani.

TELESKOPICKE VYSOUVACI VODITKA

Teleskopické vysouvaci voditka mGzete zasunout do druhé, treti a ¢tvrté drovné.
Vysouvaci voditka mdzete ¢aste¢né nebo Uplné vysunout.

SPINAC DVERI TROUBY

Spinac¢ vypne ohfev trouby a ventilator, kdyz v prabéhu vafeni otevrete dvifka. Po
opétovném zavieno spinac¢ opét Kdyz dvere zavrete ohrev a ventiladtor se znovu spusti.

CHLADICI VENTILATOR

Spotrebi¢ je vybaven chladicim ventilatorem, ktery chladi skelet trouby a ovladaci panel
spotrebice.

PRODLOUZENY PROVOZ CHLADICIHO VENTILATORU

Po vypnuti trouby ventildtor pokracuje v provozu béhem kratké doby, aby ochladil
troubu.

VYBAVENI TROUBY A PRISLUSENSTVI (podie modelu)

SKLENENA PECICIi MISKA je uréena pro
peceni ve vsech systémech trouby. Lze ji
pouzit rovnéz jako servirovaci podnos.

ROST je uréeny pro grilovani nebo jako

%—/ T ‘-*m podnos pro pekac, pecici plech ¢i pecici

misku.

_Q'Roét je vybaven bezpecnostni
zapadkou. Proto je nutné pred vysunutim
rostu z trouby lehce nadzvednout predni
cast rostu.
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MELKY PECICi PLECH je uréen pro peceni
peciva a kolacd.

HLUBOKY PEKAC je urcen pro pec¢eni masa
a peciva z tekutého tésta. Lze jej pouzit
rovnéz jako podnos pro odkapavani.

9 Pri peceni v hlubokém pekaci nikdy
nepouzivejte prvni Uroven kromeé pripadu,
kdy grilujete nebo pouzivate rozen a hluboky
pekac slouzi pouze pro odkapavani.

e Kdyz se prislusenstvi na peceni
zahfeje, muze se zménit jejich tvar. To
neovliviuje jejich funkénost a jejich
puvodni forma se obnovi po ochlazeni.

Okraje podnosu museji byt vzdy zasunuty
do mezery mezi dva dratové profily.

U teleskopickych vysuvnych list vytahnéte
nejdrive listy prvni Urovné a polozte na né
mrizku nebo pecici plech. Poté je rukou
zatlacte zpét do trouby tak daleko, jak to
pujde.

9 Dvifka trouby zavrete az po Uplném
zasunuti teleskopickych vodicich list do
trouby.



KATALYTICKE VLOZKY brani ulpivani tukd
po stranach vnitifku trouby.

OTOCENY ROST pouzivejte na peceni masa,

DD@:\ kurete, Spizu a pod., sklada se z rostu,
Sroubu a odnimatelné rukojeti

Spotrebic¢ a néktera pristupna mista maji pfi peceni tendenci
zahrivat se. Pouzivejte ochranné rukavice.
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RIDICIi JEDNOTKA

(PODLE MODELU)

OVLADAC DETSKA
VOLBY PECENI ZAMKA
POZNAMKA:

ZNIZENI
HODNOTY

Symboly systém( vafeni mohou byt umistény na kolec¢ku nebo na prednim panelu
(v zavislosti na modelu spotrebice).
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ZVYSENI START/STOP TLACIDLO PRO 8 DISPLAY CASU

HODNOTY TKACIDLO NASTAVENI
pro spusténi, nebo TEPLOTY
pauzu

POZNAMKA:
Tlacitka reaguji Iépe, kdyz se jich dotykate véetsi plochou Spi¢ky prstu. Pri kazdém stisknuti
tlacitka zazni kratky zvukovy signal.
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TECHNICKE UDAJE

(PODLE MODELU)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax : 3.5 kW

TN XXXXX

Typovy stitek uvadéjici zakladni informace
o spotfebici je umistén na okraji trouby a
je vidét, kdyz se otevrou dvifka trouby.
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PRED PRVNIM POUZITIM
SPOTREBICE

Po obdrzeni spotrebice odstrante vsechny dily, véetné vsech prepravnich zabezpeceni z
trouby.

Vycistéte vSechno prislusenstvi i vnitfek s teplou vodou a saponatem, Cistéte pravidelné.
Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky.

KdyzZ se trouba poprvé zahteje, vydava charakteristicky zapach nového spotfebice.
Béhem prvniho pouziti dikladné vétrejte mistnost.
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KROKY PRO SPUSTENI PECENI
(1-6)

KROK 1: ZAPNUTI A NASTAVENI

Po pripojeni vaseho spotrebice, nebo po delsim vypadku napajeni, bude na displeji blikat
12:00 a svitit symbol ®.
Nastavte denni ¢as.

NASTAVENI HODIN

Nastavte hodiny stiskem ¢idel < a > a
potvrdte nastaveni ¢idlem @®.

'9' Pokud stisknete a podrzite tlac¢itko pro
nastaveni ¢asu, nastaveni hodnoty ¢asu se
bude zvysovat.

ZMENA NASTAVENI HODIN

Nastaveni hodin mizete zménit pokud nemate aktivovany ¢asovac.
Chcete-li nastavit aktualni ¢as (hodiny), stisknéte nekolikrat tlacitko CLOCK (Hodiny) a
vyberte symbol ©.
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KROK 2: VOLBA SYSTEMU VARENI

SYSTEM

d O D 0O O &3

(]

g

Otéc¢enim ovladace (doprava a doleva) zvolte zplsob vareni (viz

tabulka programu).

Otacenim ovladace (doprava a doleva) zvolte zpUsob vareni

(viz tabulka program(, podle modelu).

POPIS

SYSTEMY VARENI

RYCHLY PREDOHREV

Tuto funkci pouzijte, pokud chcete predehrat troubu na
pozadovanou teplotu v co nejkratsim mozném case. Funkce
neni vhodna pro vareni jidla. Kdyz se trouba zahreje na
pozadovanou teplotu, topny proces je ukoncen.

HORNI A DOLNIi OHREV

Topna télesa ve spodni a horni ¢asti trouby budou
rovnomérné Sifit teplo uvnitr trouby. Pec¢ivo nebo maso
muUzete péct jen na jedné vyskové Urovni..

HORNI OHREV

Teplo se bude Sifit pouze pres horni topné teéleso ve stropé
trouby. Pouzijte ho na zhnédnuti pfipravovaného jidla
(konec¢né dopeceni).

DOLNi OHREV
Teplo se bude Sifit pouze dolnim topnym télesem. Pouzijte
toto topné téleso na dopeceni spodni strany jidla.

GRIL

Pracovat bude pouze ¢ast velkého grilu. Tento systém se
pouziva pro grilovani mensiho mnozstvi jidla, zapekacky
nebo klobasy ¢i na opékani chleba.

VELKY GRIL

Pracuje horni topné téleso a gril. Teplo se $ifi pfimo z grilu
nainstalovaného ve stropé trouby. Pro zvyseni topného
ucinku se aktivuje také horni topné téleso.

Tato kombinace se pouziva pro grilovani mensiho mnozstvi
masa, zapekacek, klobas a na opékani chleba.

GRIL S VENTILATOREM

Spusténo bude grilovaci topné téleso. Tato kombinace se
pouziva pro grilovani masa a peceni vétsich kust masa

a drdbeze na jedné vyskové urovni. Je také vhodna pro
gratinovana jidla a vytvoreni kiupavé karky / zapeceni syra.

HORNI OHREV A VENTILATOR

Spusténo bude horni topné téleso. Pouzijte tento zplsob na
opékani vétsich kust masa a dribeze. Je také vhodny pro
gratinovani jidla.

DOPORUCENA
TEPLOTA °C

160

200

180

180

230

230

170

170
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SYSTEM

[®

©
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POPIS

HORKY VZDUCH A DOLNi OHREV

Spusténo bude dolni topné téleso, kruhové téleso a ventilator.
Pouziva se na peceni pizzy, kolacd, kynutého tésta a
krehkého peciva na nékolika Urovnich soucasné.

HORKY VZDUCH

Spusténo bude kruhoveé topné téleso a ventilator. Ventilator
nainstalovan na zadni vnitini sténé trouby zajisti neustalou
cirkulaci vzduchu okolo pecené nebo tésta. Tento systém se
pouziva na opékani masa a peceni tésta na nékolika Urovnich
soucasne..

DOLNI OHREV A VENTILATOR
Pouziva se na peceni kynutého, ale malo rostouciho tésta a
na zavarovani ovoce a zeleniny..

HORNI A DOLNi OHREV S VENTILATOREM

Aktivované jsou obé topna télesa a ventilator. Ventilator
umoznuje rovnomeérnou cirkulaci horkého vzduchu uvnitr
trouby. PouZijte na peceni peciva, pro rozmrazovani a na
suseni ovoce a zeleniny. .

OHRIVANI TALIRU

Tuto funkci pouzijte k ohrati vaseho nadobif (talite, salky) pred
podavanim jidla, abyste jidlo udrzeli déle teplé.

GENTLEBAKE "

Tato funkce umoziuje jemné, pomalé peceni, které zanechava
jidlo vla¢né a stavnaté. Je vhodné na peceni masa, ryb a
peceni moucnikl na jedné Urovni.

Nastavte teplotu v rozsahu od 140 do 220 ° C.

AQUA CLEAN

Teplo vyzafuje pouze spodni topné téleso. Pouzijte tuto
funkci na ¢isténi trouby od mastnoty a zapecenych zbytkd z
jidla, program trva 30 minut.

ROZMRAZOVANI

Vzduch proudi bez aktivovanych topnych téles. Aktivni bude
pouze ventildtor. Funkce je uréena pro pomalé rozmrazovani
potravin.

DOPORUCENA
TEPLOTA °C

200

180

180

180

60

180

" Pouziva se pro stanoveni tridy energetické ucinnosti podle normy EN 60350-1.
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KROK 3: VOLBA NASTAVENI

REGULACE TEPLOTY VARENI

Otacenim ovladace nastavte pozadovanou
TEPLOTU.

Po zapnuti spotrebice stiskem tlacitka START se na displeji zobrazi ikona teploty.

9 Pro zapnuti spotfebic¢e stisknéte tlacitko START a chvilku ho podrzte - asi 1 sekundu.
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FUNKCE CASOVACE

Nejdfive otocte OTOCNY VOLIC VARNEHO SYSTEMU; pak nastavte teplotu.

Stisknéte tla¢itko TIMER (CASOVAC) nékolikrat, abyste zvolili pozadovanou funkci

casovace

Ilkona pro zvolenou funkci casovace se rozsviti a nastavitelnd doba spusténi / ukonceni
peceni bude blikat na displeji.

Stisknutim tla¢itka START spustite prabéh peceni. Zobrazi se doba, kterd uz UPLYNULA.

18

Zobrazeni funkce
c¢asovace

Nastaveni doby vareni

V tomto rezimu mUzete stanovit dobu trvani provozu trouby
(dobu varenf). Nastavte pozadovanou dobu vareni. Nejdrive
nastavte minuty, pak hodiny. Symbol a doba vareni jsou zobrazeny
na displeji.

Nastaveni odloZzeného startu

V tomto rezimu mazete urcit dobu trvani prabéhu vareni (dobu
vafeni) a ¢as, kdy chcete prdabéh vareni ukoncit (koncovy cas). Ujistéte
se, ze hodiny jsou nastaveny presnée na aktualni ¢as.

Priklad:

Aktualni ¢as: poledne

Doba vareni: 2 hodiny
Ukonceni vareni: 18:00

Nejprve nastavte DOBU PROVOZU (2 hodiny). Stisknéte dvakrat
tlacitko CLOCK (HODINY) pro vyber KONCE PROVOZU. Na displeji
se automaticky zobrazi blikajici doba a doba trvani provozu trouby
(14:00).

Nastavte ¢as ukonceni peceni (18:00).

Stisknéte START ke spusténi prabéhu vareni. Casovaé bude ¢ekat
na ¢as spusténi pribéhu vareni a symbol bude rozsviceny. Trouba
se automaticky zapne v 16:00 a zastavi provoz ve stanoveném cCase
18:00.



’@‘ Nastaveni pfipomenuti (odpocitavadla)
Pripomina¢ mlzete pouzit nezavisle na provozu trouby. Nejdelsi
mozné nastaveni je 24 hodin. Béhem posledni minuty, bude
pfipominac odecitat sekundy.

9 Po uplynuti nastaveného c¢asu, trouba automaticky zastavi provoz (ukonci vareni).
Zazni zvukové znameni, které muizete vypnout stisknutim kteréhokoliv tlac¢itka. Po jedné
minute se zvukové znameni vypne automaticky.

Funkce ¢asovace mUzete zrusit nastavenim ¢asu na "0". Jakoukoli funkci ¢asovace mizete
rychle zrusit souc¢asnym stisknutim tlac¢itek < a > jejich podrzenim na chvili.
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KROK 4: VOLBA PRIDAVNYCH
FUNKCIi / DOPLNKU

Aktivujte / deaktivujte funkce
stiskem pozadovaného tlacitka,
nebo kombinaci tlacitek.

=O DETSKA POJISTKA!
Aktivujte ji stiskem tla¢itka DETSKE POJISTKY. Na displeji se
zobrazi na 5 sekund "Loc". Opétovnym stisknutim tlacitka détskou
pojistku deaktivujete

Pokud je détska pojistka aktivovéna bez vyuziti funkce ¢asovace
(jsou zobrazeny pouze hodiny), potom trouba nebude pracovat.
Pokud je détska pojistka aktivovéna po nastaveni funkce ¢asovace,
pak bude trouba pracovat normalne; ale nebude mozné zmeénit
nastaveni.

Kdyz Kdyz je détska pojistka aktivovana, rezimy (systémy) mizete
meénit, ale nelze zménit doplnkové funkce. Pribéh vareni mizete
ukoncit otoc¢ného volice na "0".

Détska pojistka zGstane aktivni po vypnuti trouby. Na volbu
noveého rezimu (systému) musite nejprve deaktivovat détskou
pojistku.

¥ OSVETLENIi TROUBY

Osvétleni trouby se zapne automaticky vzdy, kdyz zvolite systém
(rezim) vareni.
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ZVUKOVE ZNAMENI

Hlasitost zvukového znameni mUzete nastavit, kdyz neni
aktivovdna zadna funkce ¢asovace (je zobrazen pouze denni ¢as).
Stisknéte tla¢ < a drzte jej po dobu péti sekund. NejdFive se

na displeji zobrazi "Vol”, po ném budou nasledovat dvé plné
osvétlené palicky. Stisknéte < a > na vybér jedné ze tif urovni
hlasitosti (jedna, dvé nebo tri palicky). Po tfech sekundach se
nastaveni automaticky ulozi a zobrazi se dennf ¢as.

SNIZENI KONTRASTU DISPLEJE

Voli¢ rezimu vareni by mél byt na pozici "O".

Drzte tla¢ > 5 sekund. Nejdfive se na displeji objevi "bri", po kterém
budou

nasledovat dvé plné osvétlené palicky. Stisknéte < a > na Upravu
kontrastu displeje (jedna, dvé nebo tri palicky). Po tfech sekundach
se nastaveni automaticky ulozi.

ZAPNUTI / VYPNUTI DISPLEJE HODIN

Displej hodin vypnete souc¢asnym stisknutim cidel "key"” a "clock”
a pridrzenim na 5 sekund. Na nékolik sekund se zobrazi "OFF";
potom se rozsviti ikona ®.

Displej hodin znovu aktivujete souc¢asnym stisknutim cidel "key"” a
"clock” v dobé, kdy nebude aktivni Zzddna funkce ¢asovace.

Po vypadku elektrického napajeni nebo po vypnuti spotfebice
zGstavaji nastaveni dopliikovych funkci uloZena nejvyse nékolik
minut. Potom se vS§echna nastaveni s vyjimkou zvukového signalu
a détské pojistky vrati na vychozi hodnoty nastavené vyrobcem.
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KROK 5: SPUSTENI PROCESU PECENI

Spustte pribéh peceni stisknutim tla¢itka START / STOP a podrzte ho chvili. Teplota a
symboly provozu se rozsviti.

Pokud nenastavite zadnou funkci ¢asovace, na displeji se zobrazi ¢as, ktery predstavuje
délku peceni od startu.

Symbol provozu

Symbol télesa/teploty

Dokud se trouba zahriva, bude blikat symbol teploty. Po dosazeni nastavené teploty se
symbol rozsviti a zazni kratké pipnuti.

KROK 6: VYPNUTI TROUBY

Pro zastaveni prabéhu peceni stisknéte a podrzte tlacitko START / STOP.
Otoéte VOLIC REZIMU a VOLIC TEPLOTY do pozice ,0".

0

'9' Po ukonceni procesu peceni se také zastavi a zrusi vSechna nastaveni ¢asovace,
kromeé pfripomenuti. Denni ¢as (hodiny) budou zobrazeny. Chladici ventiladtor bude chvili
pokracovat v provozu.

_9' Po pouziti trouby mze v kanalku na kondenzat (pod dvirky) zdstat trochu vody.
Kanalek otrete houbou nebo hadfikem
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POPIS §Y5TEM0 (REZlMQ '
VARENI) A TABULKY VARENI

Pokud v tabulce vafeni nemUzete najit vami pozadované jidlo, vyhledejte si informace pro
podobny pokrm. Uvedené informace plati pro vareni na jedné Urovni.

Je zde uveden interval doporucenych teplot. Zac¢néte s nizSim nastavenim teploty a
zvyste hodnotu, pokud zjistite, Ze pokrm neni dostatecné tepelné upraveny.

Doby vareni jsou hrubé odhady a za urcitych podminek se mohou lisit.

Troubu pfedehfFivejte jen v pripadé, Ze to vyzaduje recept v tabulkach tohoto navodu.
Zahtivani prazdné trouby spotfebovava velké mnozstvi energie. Peceni nékolika druht
peciva nebo nékolika kusl pizzy za sebou tedy Setfi energii, protoze trouba je jiz

predehrata.

Pouzivejte pecici plechy a pekace tmavé barvy, s ¢ernou silikonovou vrstvou nebo
potazené smaltem, protoze velmi dobre vedou teplo.

Pfi pouziti pergamenového papiru dbejte na to, aby byl odolny proti vysokym teplotam.
PFi pripravé vétsich kust masa nebo peciva se uvnitf trouby mdze vytvaret velké mnozstvi
pary, kterd pak kondenzuje na dvifkach trouby. Jedna se o bézny jev, ktery nema vliv na

provoz spotrebic¢e. Po skonceni procesu vareni otrete dvirka a sklo dvifek do sucha.

Troubu vypnéte priblizné 10 minut pfed ukonéenim peceni, abyste vyuzitim
nahromadéného tepla usetrili energii.

Nenechte pokrmy ochlazovat v zaviené troubé, aby nedoslo ke kondenzaci (rosenf).
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Standardni urovné propeceni a doporuc¢ena konecna vnitini
teplota pro rGzné druhy mas

masitd, ruda, jako syroveé

RElS A=l maso, malo stavy
) svétle ¢ervena, hodné svétle
Medium rare 55-60 Zervené tavy
Medium 65-70 r%ovg,‘n’w'ale mnozstvi svétle
ruzove stavy
T 75-80 Rovnomeérné Sedo-hneda,

trochu bezbarvé stavy

Propecené 75-85 cerveno-hneda

Medium 65-70 svétle rdzova

Propecené 75-85 Zluto-hnéda

Propecené 79 Seda, narGzovéla stava

Rare 45 masité cervena
Medium rare 55-60 svetle cervena
Medium 65-70 uprostfed rdzova
Propecené 80 Seda

Medium 70 svétle rdzova, rlzova stava

Propecené 82 Seda, svétle rlzova stava

Propecené 82 svétle seda

Propecené 65-70 bila az sedo-hneda

N
N



SYSTEMY VARENI

HORNIi A SPODNi OHREV @

Topné ¢lanky ve spodni ¢asti a ve stropé
uvnitf trouby budou rovnomeérné vyzarovat
teplo do vnitrku trouby.

|

Peceni masa:
Pouzijte panev nebo pekac z tvrzeného skla, keramiky nebo litiny se smaltovanym
poviakem. Pekace z nerezové oceli nejsou vhodné, protoze silné odrazeji teplo.

Béhem procesu vareni zajistéte dostatek tekutiny, aby se maso nespalilo. Béhem vareni
maso otacejte. Pecené zlstane stavnatéjsi, kdyz ji prikryjete.

Veprova pecené 1500 2 180-200 90-110
Veprova plec 1500 2 180-200 100-120
Veprova rolada 1500 2 180-200 120-140
Sekana 1500 2 200-210 60-70
Hovézi pecené 1500 2 170-190 120-140
Teleci rolada 1500 2 180-200 90-120
Jehnéci svickova 1500 2 180-200 80-100
Krali¢i hrbet 1500 2 180-200 50-70
Srnci koleno 1500 2 180-200 100-120
Pizza* / 2 200-220 20-30
Kure 1500 2 190-210 70-90
RYBY
Dusené ryby 1000 2 210 50-60

Pourzijte tento zplsob peceni kurete, pokud spotrebi¢ nema & pfednastaven.
Pourzijte tento zplsob peceni pizzy, pokud spotiebi¢ nema & prednastavent.

Symbol * znamena, Zze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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Peceni tésta

Pouzivejte jen jednu Uroven a tmaveé pecici plechy nebo pekace. Na svétle zbarvenych
pecicich plechach nebo pekacich bude peceni tésta horsi, protoze takové vybaveni odrazi
teplo.

Vzdy polozte pekac na rost. Pokud pouzijete prilozeny pecici plech, vyjméte rost. Doba
peceni bude kratsi, jestlize predehrejete troubu.

Zeleninovy nakyp 2 190-200 30-35
Sladky nakyp 2 190-200 30-35
Rolky* 2 190-210 20-30
Bily chléb* 2 180-190 50-60
Pohankovy chléb* 2 180-190 50-60
Celozrnny chléb* 2 180-190 50-60
Zitny chléb* 2 180-190 50-60
Spaldovy chléb* 2 180-190 50-60
Orechovy zavin 2 170-180 50-60
Piskotovy dort* 2 160-170 25-30
Cheesecake 2 170-180 65-75
Kolace 2 170-180 25-30
Drobné pecivo z kynutého tésta 2 200-210 20-30
Zelné pirozky 2 185-195 25-35
Ovocny kolac 2 150-160 40-50
Snéhové pecivo 2 80-90 120-130
Buchty s naplini 2 170-180 30-40

Symbol * znamena, Zze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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Je kolac hotovy? » Propichnéte kolac¢ shora drevénym paratkem nebo Spejli.
Pokud se na paratko nebo Spejli nic neprichyti, je kolac
hotovy.

* Vypnéte troubu a vyuzijte zbytkoveé teplo.
Srazil se kolac? » Zkontrolujte recept.
* Pristé pouzijte méné tekutiny.
* Pri pouziti malych mixérd a hnétacl apod. sledujte dobu

michani.
Je kolac zespodu prilis » Pouzijte pecici plech nebo pekac tmave barvy.
svétly? » Umistéte pecici plech o jednu Uroven nize a ke konci

prabéhu peceni zapnéte spodni topny ¢lanek.

Kolac¢ s vlhkou naplni je « Zvyste teplotu a prodluzte dobu peceni.
nedopeceny?

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici listu.
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VELKY GRIL, GRILOVANI Eﬁ

PFi grilovani jidla s velkym grilem bude v
provozu horni topny c¢lanek a topny ¢lanek
grilu upevneny na stropu uvnitf trouby.

Pri grilovani s normalnim (ne velkym) grilem
bude v provozu pouze topny ¢lanek grilu a
cast souboru velkého grilu.

Maximalna teplota: 240 °C.

Predehrejte infracerveny topny c¢lanek (gril) po dobu péti minut.

Neustéle sledujte proces vafeni. Maso se pfi vysoké teploté muze rychle spalit.

Peceni s vyuzitim grilu je vhodné pro pfipravu kifupavych a nizkotu¢nych klobas, platkd
masa a ryb (steakd, rizkd, lososovych steakl nebo filetd apod.), popr. toastl.

Pokud grilujete maso primo na rostu, potrete rost olejem, aby nedochazelo k pfipeceni
masa, a vlozte ho na 4. uroven. Na 1. nebo 2. Uroven umistéte odkapavaci misu.

Pri grilovani v pekaci dbejte na to, aby byl v pekaci dostatek tekutiny a jidlo se nemohlo
spalit. Béhem vareni maso otacejte.

Po grilovani vycistéte troubu, prislusenstvi a veskeré nacini.

Tabulka pro grilovani - maly gril

Hovézi stgak, jemné 180 g/kus 3 230 15-20
propeceny

Platek veprové krkovice 150 g/kus 3 230 18-22
Kotlety/zebirka 280 g/kus 3 230 20-25
Grilovaci klobasy 70 g/kus 3 230 10-15

TousTovY cHLEB

Toust / 4 230 3-6
Oblozené chlebicky / 4 230 3-6



Tabulka pro grilovani - velky gril

Hovéz[ stgak, jemné 180 g/kus 3 230 15-20
propeceny
Hovéz[ stgak, zcela 180 g/kus 3 230 18-25
propeceny
Platek veprové krkovice 150 g/kus 3 230 20-25
Kotlety/zebirka 280 g/kus 3 230 20-25
Teleci fizek 140 g/kus 3 230 20-25
Grilovaci klobasy 70 g/kus 3 230 10-15
Sekana 150 g/kus 3 230 10-15
RYBY
Steaky/filety z lososa 200 g/kus 3 230 15-25
TousTovYcHlEB
Toust / 4 230 1-3
Oblozené chlebicky / 4 230 2-5

Pri grilovani v pekaci dbejte na to, aby byl v pekaci dostatek tekutiny a jidlo se nemohlo
spalit. Béhem vareni maso otacejte.

Kdyz pecete pstruha, vysuste rybu poklepavanim papirovym ubrouskem. Okofrente uvnitr,
potfete olejem zvendéi a polozte na rost. Béhem grilovani rybu neotacejte.

PFi pouzivani (infracerveného) topného ¢lanku grilu vzdy
nechavejte dvifka trouby zaviena.

Topny ¢lanek grilu, rost a dalsi pFislusenstvi trouby se béhem
grilovani velice silné zahfivaji. Pouzivejte proto chinapky a klesté
na maso.
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Peceni s otoc':nym roStem (v zavislosti na modelu

Maximalni teplota pri pouziti grilu je 240 ° C.

Vlozte drzak rostu do treti urovné zdola
a polozte hluboky plech na dno (prvnf)
Uroven jako odkapavaci misku .

Napichnéte maso na rost a dotdhnéte
Srouby.

Polozte rukojet rostu na predni drzak

rostu a vlozte spi¢ku do otvoru na
pravé strané zadni stény trouby (otvor je
chranén oto¢nym krytem).

Uvolnéte drzak rostu a zavrete dvere
trouby.

Zapnéte troubu a zvolte rezim VELKY GRIL

Gril bude pracovat pouze tehdy, kdyz jsou dvere trouby zaviené.
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GRIL S VENTILATOREM

V tomto provoznim rezimu pracuji soucasné
topny ¢lanek grilu a ventilator. Vhodné pro
grilovani masa, ryb a zeleniny.

(Viz popisy a tipy pro GRIL.)

1.2 I 1 1

il

/

mMaso
Kachna 2000 2 150-170 80-100
Veprova pecené 1500 2 160-170 60-85
Veprova plec 1500 2 150-160 120-160
Veprové koleno 1000 2 150-160 120-140
Palka kufete 700 2 190-210 50-60

Kure 1500 2 190-210 60-90
RYEBY
Pstruh 200 g/kus 2 200-220 20-30
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HORKY VZDUCH A SPODNi OHREV

1.2 o 1 0

Potraviny

Cheesecake, lineckeé tésto
Pizza*

Quiche Lorraine, linecké
testo

Jablkovy kolac, kynuté
testo

Jablkovy strudl, listové
testo

il

Uroven (od
spodu)

2
2
2

@)

Pracuji spodni topny ¢lanek, kruhovy topny
¢lanek a horkovzdusny ventilator. Hodi
se pro peceni pizzy, jable¢nych a jinych

ovocnych kolacu.

(Viz popisy a tipy pro HORNI a SPODNI

OHREV.)

Teplota
°C)

150-160
200-210
180-200

150-160

170-180

Doba peceni
(v minutach)

65-80
15-20
35-40

35-40

45-65

Symbol * znamena, Zze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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HORKY VZDUCH

Pracuji kruhovy topny ¢lanek a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadni sténé
uvnitr trouby zajisti konstantni cirkulaci
horkého vzduchu kolem pecené nebo
peciva.

Peceni masa:
Pouzijte panev nebo pekac z tvrzeného skla, keramiky nebo litiny se smaltovanym
poviakem. Pekace z nerezové oceli nejsou vhodné, protoze silné odrazeji teplo.

Béhem procesu vareni zajistéte dostatek tekutiny, aby se maso nespélilo. Béhem pecenf
maso otacejte. Pecené zlstane stavnatéjsi, kdyz ji prikryjete.

Veprova peceng, véetné 1500 2 170-180 140-160
kize

Kachna 2000 2 160-170 120-150
Husa 4000 2 150-160 180-200
Krlta 5000 2 150-170 180-220
Kureci prsa 1000 3 180-200 60-70

PInéné kure 1500 2 170-180 90-110
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Peceni tésta

Doporucuje se predehrati.
Pecivo a kolacky Ize péct na plechach na nékolika Urovnich soucasné (2. a 3.).

Pamatujte si, ze se doba peceni mize lisit, i kdyz jsou pouzité pecici plechy stejné. Pecivo
na hornim plechu maze byt hotové dfive nez pecivo na plechu dolnim.
Vzdy polozte pekac na rost. Pokud pouzijete prilozeny pecici plech, vyjméte rost.
Kvali rovnomérnému propeceni dbejte na to, aby pecivo mélo stejnou tloustku.

Piskotovy dort
Drobenkovy kolac
Ovocny kolac, piskot

Piskotova rolka*

Ovocny kolac, linecké tésto

Jablkovy strudl

Susenky, linecké tésto*

Susenky lisované*
Susenky kynuté

Susenky, filo tésto

150-160
160-170
150-160
160-170
160-170
170-180
150-160
140-150
170-180
170-180

N NN NN NN DN NN

25=35
25-35
45-65
15-25
50-70
40-60
15-25
15-25
20-35
20-30

Strudl jablkovy nebo tvarohovy 2 170-180
Pizza 170-180
Smazené brambory, pro pfipravu 2 170-180
v troubé

Krokety, pro peceni v troubé 2 170-180

50-70
20-30
20-35

20-35

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici listu.



SPODNIi TOPNE TELESO A VENTILATOR

/<:= Tento rezim se pouziva pro peceni
kynutého tésta, které zvetsi pouze mirné
svdj objem, a pro zavarovani ovoce a
zeleniny. Pouzijte druhou uroven od spodu
a radéji mélky pecici podnos, aby mohl
(2] horky vzduch cirkulovat ptes horni stranu
d pokrmu.

.2 | |

)
(1l

N

ZAVAROVANI

Pripravte si sklenice a potraviny k zavarovani. Pouzijte sklenice s pryzovym tésnénim

a se sklenénymi viky. Nepouzivejte sklenice s vicky se zavitem nebo s kovovymi vicky.
Zkontrolujte, zda maji vsechny sklenice stejnou velikost, jsou naplnény stejnym obsahem a
jsou radné utésnény.

Nalijte 1litr horké vody do hlubokého pekéace (teplota vody by méla byt cca 70 °C) a
vlozte 6 litrovych sklenic do pekace. Vlozte pekac¢ do trouby na druhou droven.

V pribéhu zavafovani sledujte sklenice a varte je, dokud se kapalina ve sklenicich nezacne

varit - tj. dokud se v prvni sklenici neza¢nou vytvaret bublinky.

Jahody 2 160-180 30-45 / 20-30
Peckové ovoce 2 160-180 30-45 / 20-30
Ovocné pyré 2 160-180 30-45 / 20-30
Slanecky 2 160-180 30-45 / 20-30
120 °C,
Fazole/mrkev 2 160-180 30-45 45-60 min 20-30
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HORNIi A DOLNi OHREV S VENTILATOREM

I\

il

=

Pouziva se na peceni vsech druh( peciva,
pro rozmrazovani a na suseni ovoce a
zeleniny. Pred vlozenim jidla do predehraté
trouby pockejte dokud svétlo poprvée
zhasne. Pro nejlepsi vysledky pecte pouze
na jedné urovni.
Troubu byste méli predehrat. Plech viozte
do druhé nebo ctvrté drovni smérem zdola.

Tabulka pro peceni tésta s hornim a spodnim topnym télesem a ventildtorem

Typ tésta

Mramorovy kolac¢

Dort v obdélnikovém plechu
na peceni

Cheesecake

Ovocny kolac - krehky
Piskotové testo

Ovocny dort

Krehky zavin

Vanocni chlebicek, mazanec
Buchty s nadivkou
Babovka

Krehké susenky, kolacky
Lisované susenky, ¢ajové
pecivo *

"Drobné pecivo, kysnuté
cesto”

Chléb *

Quiche Lorraine
Jable¢ny zavin

Pizza *

Filo tésto

Uroven zasunuti
plechu (od
spodu)

2

NN N NN NN NN NN

N

NN

Teplota
C)
140-150
130-140

130-140
140-150
140-150
130-140
140-150
130-140
150-160
130-140
140-150
130-140

140-150

170-180
150-160
150-160
180-190
150-160

Doba peceni
(v minutach)

45-55
45-55

55-65
35-45
25-35
35-45
15-25
50-60
25-35
40-50
15-25
10-15

15-20

45-55
35-45
40-50
10-20
18-25

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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GENTLEBAKE

122 O 0

(1

\%mj

N\

Tato funkce umozniuje jemné, pomalé
peceni, které zanechava jidlo vlaéné a
Stavnaté. Je vhodné na peceni masa, ryb a
peceni moucnikd na jedné Urovni.

2]

Kachna
Veprova pecene
Veprova plec
Veprové koleno
Pllka kurete

Kure

2000
1500
1500
1000
700
1500

N NN NN

150
160
150
150
190
190

90-110
80-100
130-160
130-150

60-70
80-100

Pstruh

200 g/kus

N

200

20-30
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ROZMRAZOVANI @

V tomto rezimu bude vzduch proudit bez provozu topnych téles.
Potraviny vhodné k rozmrazovani - kolace se smetanou nebo maslem na bazi krému,
ostatni kolace a pecivo, chléb a housky a hluboce zmrazené ovoce.

Otoéte OTOCNY VOLIC REZIMU PECENI
na rozmrazovani.

Stisknutim tla¢itka START / STOP spustite
proces rozmrazovani.

Vo vacsine pripadov sa odporuca vybrat jedlo z obalu (nezabudnite odstranit vsetky
kovoveé svorky a sponky).

V polovici doby rozmrazovania by ste mali kUsky obratit, poiesat a oddelit, ak boli
predtym zmrazené dohromady.
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UDRZBA A CISTENI

Nezapomente odpojit spotfebi¢ od elektrického napajeni a
pockejte, az se spotfebic¢ ochladi.

Déti nesmi Cistit spotfebi¢ ani provadét jakékoliv udrzbové prace
bez fadného dozoru.

Hlinikova povrchova uUprava

Hlinikovou povrchovou Upravu cCistéte nebrusnymi tekutymi Cisticimi prostredky urécenymi
pro takové povrchy. Naneste Cistici prostfedek na vihky hadr a vycistéte povrch. Potom
povrch oplachnéte vodou. Nenanasejte Cistici prostredek primo na hlinikovy povrch.
Nepouzivejte brusné cistici prostfedky nebo abrazivni houby.

Poznamka: Povrch nesmi prijit do kontaktu s Cisticimi spreji na trouby, protoze by to
mohlo vést k viditelnému a trvalému poskozeni.

Predni strana skfiné z nerezové oceli

(podle modelu)

Tento povrch Cistéte pouze jemnym cisticim prostredkem (mydlovou vodou) a mékkou
houbou, kterd neposkrabe povrch. Nepouzivejte brusné Cistici prostredky nebo cistidla
obsahujici rozpoustédla, protoze by mohlo dojit k poskozeni povrchové Upravy skiiné.

Lakované povrchy a plastové soucasti

(v zavislosti na modelu)

Necistéte ovladace a tlacitka, rukojet dveri, samolepky a drzaky typovych stitkd pomoci
abrazivnich cisticich prostfedkd, nebo abrazivnich materiald na bazi alkoholu nebo s
alkoholem. Pripadné necistoty odstrante jemnym hadfikem nebo neabrazivni tkaninou s
trochou vody, abyste zabranili poskozeni povrchu.

Rovnéz mlzete pouzit Cistici pFipravky, které jsou urcéeny pro tento typ cisténi -
postupujte podle pokynd vyrobcl téchto ¢isticich prostfedkd

Ovladaci jednotka
Necistéte povrch abrazivnimi nebo agresivnimi Cisticimi prostredky ¢i pomUGckami.

9 Povrchy potazené hlinikem nesmi prijit do kontaktu s Cisticimi spreji na trouby,
protoze by to mohlo vést k viditelnému a trvalému poskozeni.
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KONVENCNI CISTENI TROUBY

K odstranovani necistot usazenych v troubé mlzete pouzivat standardni postup c¢isténi
(pouziti Cisticich prostredkd nebo spreje na trouby). Po takovém vycisténi ddkladné
oplachnéte zbytky cisticich prostredkd.

Troubu a prislusenstvi ¢istéte po kazdém pouziti, abyste zabranili zapeceni necistot do
povrchu. Nejsnazsim zpdsobem, jak odstranit tuk, je pouzit teplou mydlovou vodu, dokud
je trouba jesté tepla.

Na usazené necistoty a Spinu pouzivejte konvenéni Cistici prostfedky na trouby. DUkladné
oplachnéte troubu ¢istou vodou, abyste odstranili vdechny zbytky Cisticich prostredkd.
Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, brusna cistidla, abrazivni houby,
odstranovace skvrn a rzi apod.

Prislusenstvi (pecici plechy a pekace, rosty atd.) Cistéte horkou vodou a saponatem.
Trouba, vnitini prostor trouby a pekace jsou potazeny specidlnim smaltovanym povlakem,

diky némuz jsou hladké a odolné. Tento speciadlni povlak usnadnuje cisténi pri pokojovée
teploté.
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POUZITI FUNKCE AQUA CLEAN NA
CISTENIi TROUBY

Otocte OTOCNY VOLIC REZIMU PECENI
na Aqua Clean. 2. Nastavte VOLIC
TEPLOTY na 70°C.

Nalijte 0,6 | vody do sklenéného nebo
meélkého plechu a vlozte jej do spodni
drazky.

Po 30 minutéch se zbytky tukl a

pfipeceni mastnoty vlivem odparované
vody navlh¢i a zmeéknou a vy je tak budete
moci snadno otfit hadfrikem

G Pouzijte systém Aqua Clean, az kdyz je trouba zcela vychladla.

41

)
©
©
0
©



£99159

DEMONTAZ A CISTENi DRATENYCH
ROSTU A TELESKOPICKYCH
VYSOUVACICH VODITEK

Pouzivejte pouze bézné cCistici prostfedky na c¢isténi voditek.

A Drzte voditka na spodni strané a
vytahnéte je smérem do stredu vnitiku
trouby

B Vyjméte je z otvord v horni ¢asti.

G Nemyjte teleskopické voditka v mycce nadobi.
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INSTALACE SAMOCISTICICH VLOZEK

Pouzivejte pouze bézné cCistici prostredky na c¢isténi voditek.

Odmontujte draténé rosty nebo
teleskopické voditka.

Namontujte voditka na samodcistici
viozky.

Zaveéste viozky s voditky pripojenymi
pomoci pripravenych otvord a zatlacte
smérem nahoru.

Pri instalaci plné vysouvacich voditek s
katalytickymi viozkami, vliozte jeden konec
dodané upinadel zamky do otvoru v dolnf
¢asti vnitrku trouby a vlozte druhy konec
Uchytné zamky do voditek. U¢elem upinadel
zamkuU je drzet voditka pevné na misté.

=
S

®

Nemyjte katalytické vlozky v mycce nadobi.

)
©
©
0
©

43



£99159

VYJMUTI A VLOZENI DVIREK TROUBY

(zavisi od modelu)

NejdFiv Uplné otevrete dvirka (co nejvice
to pujde).

A Otocte zardzky Uplné dozadu (v
pripadé bézného uzavirani).

B U lehkého uzaviraciho systému
otocte zarazky zpatky o 90°.

C Pokud je spotrebi¢ vybaven
systémem GentleClose, mirné
zvednéte zdpadky pantl dveri a
vytahnéte je smérem k sobé.

Pomalu zavirejte dvirka, dokud zapadky

pantl nebudou zarovnané s drazkami.
Mirné zvednéte dvirka a vytahnéte je z obou
zavésnych otvord na spotrebici.

9 U vymeény dvifek dodrzujte opacny
postup. Jestli se dvifka neotviraji nebo
nezaviraji poradné, ujistéte se, Ze stupinky
pantl jsou v roviné s 1Gzky pantd.

V pfipadé vymeény dvifek se vzdy ubezpecte, Ze pantové drzaky
jsou spravné umistény v lGZkach pantu z divodu pfedchazeni
nahlého zavfeni dvifek v pantu, ktery je napojen na silnou
pruzinu.Pokud timto zasahnete i pruzinu, vznika riziko urazu.
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ZAMEK DVE|‘Q|' (v zavislosti na modelu)

90°

Pro otevreni jemné zatlacte palcem doprava
a soucasné vytahnéte dvere smérem ven.

Q- Kdyz jsou dvere trouby zaviené,
zdmek dvefi se automaticky vrati do
pavodni polohy.

DEAKTIVACE A AKTIVACE ZAMKU DVERI

e Trouba musi byt zcela vychlazena.

Nejprve otevrete dvirka trouby.

Zatlacte zdmek dvefi palcem doprava o
90°, dokud neuslysite cvaknuti. Zamek dveri
neni deaktivovan.

Chcete-li znovu aktivovat zamek dveri,
otevrete dvere trouby a pomoci pravého
ukazovacku vytahnéete packu smérem k
vam.

45
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LEHKE ZAVIRANI DVERI (zavisi na modelu)

Dvifka jsou vybavena systémem, ktery snizuje silu nutnou k zavreni dvifek, pocinajic 75°
Uhlem. Umoznuje jednoduché, tiché a hladké zavirani. Jemné zatlaceni

(v 15° stupnovém uhlu vUc¢i poloze zavienych dvefi) je dostatecné pro dvifka, aby se
automaticky a lehce zavrela.

Pokud vyvinete velikou silu na zavreni dvefi, efekt systému bude
redukovan nebo nebude zajisténa jeho bezpecnost.
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ODSTRANENI A VLOZENI SKLENENE
TABULE DVERI

Sklenénou tabuli dvefi mazete Cistit zevnitf, ale musite ji nejdfive vybrat. Odstrante dvere
(viz kapitola "DEMONTAZ A OSAZENI DVERID.

Mirné nadzvednéte drzaky na levé stranée

dveri (oznaceni 1 na drzaku) a vytahnéte
je smérem od sklenéné tabule (oznaceni 2
na drzaku).

Drzte sklenénou tabuli dvefi za dolini
hranu; lehce ji nadzvednéte tak, aby
nebyla pripojena k drzaku; a vyjmete ji.

Chcete-li odstranit treti sklenénou
tabuli (pouze u nékterych modeld),

b nadzvednéte ji a odstrante. Také odstrante
= gumoveé tésnéni na sklenéné tabuli.

@ Pro viozen sklenéné tabule postupujte
v opacném poradi. Oznaceni (pUlkruh) na
dverich a sklenéné tabuli se musi prekryvat.
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VYMENA ZAROVKY

Z&rovka je spotfebni materidl, a proto se na ni nevztahuje zaruka. Pred vymeénou Zarovky,
odstrante plechy, rost a voditka.

(Halogenova Zarovka: G9, 230V, 25W; bézna zarovka E14 25W 230V)

Pomoci plochého sroubovaku uvolnéte kryt
zarovky a odstrante ho. Vyjmeéte Zarovku.

L.

9 Davejte pozor, abyste neposkodili smalt

Uvolnéte kryt zarovky a vyjméte zarovku.

9 Pouzivejte ochranu, abyste se nepopalili.
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TABULKA ODSTRANOVANI
ZAVAD

Odpojte spotrebi¢ na nékolik minut od elektrického
napajeni (vymontujte pojistku nebo vypnéte hlavni
vypinac); potom spotrebic opét pripojte a zapnéte.
Volejte servisniho technika.

Ppstup vymeény zarovky osvétleni je popsan v kapitole
,Cisténi a udrzba“.

Zvolili jste spravnou teplotu a systém ohrevu?

Jsou dvirka trouby zaviena?

Vyskytla se chyba v elektronickém modulu. Na nékolik
minut odpojte spotrebi¢ od sitového napajeni. Poté jej
zZnovu pripojte a nastavte cas.

Pokud se chyba znovu objevi, obratte se na servisniho
technika.

Jestlize problém navzdory dodrzeni vys$e uvedenych pokynt
pretrvava, zavolejte autorizovaného servisniho technika. Na opravy
nebo na jakékoliv zaruéni reklamace, které budou zplsobeny
nespravnym pripojenim nebo pouzivanim spotrebice, se nevztahuje
zaruka. V takovém pripadé hradi uzivatel naklady na opravu.

Pfed opravou odpojte spotfebi¢ od sitového napajeni
(vyjmutim pojistky nebo vytazenim zastrcky ze zasuvky ve zdi).
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LIKVIDACE

Obal je vyroben z ekologickych materiald, které |ze recyklovat,
odstranovat nebo likvidovat bez jakéhokoliv nebezpedi pro zivotni
prostredi. Za timto Ucelem jsou obalové materidly prislusnym
zplsobem oznaceny.

Tento symbol na vyrobku nebo na jeho obalu znamena, Ze s timto
vyrobkem se nesmi nakladat jako s normainim domacim odpadem.
Vyrobek je nutné odvézt do sbérného centra pro zpracovani
odpadu z elektrického a elektronického zafizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomUze zabranit pfipadnym negativnim
dopadlm na Zivotni prostredi a zdravi osob, ke kterym by mohlo
dojit v pripadé nespravného nakladani s vyrobkem. Budete-li chtit
zjistit presné informace o likvidaci a zpracovani vyrobku, obratte
se na prislusny orgdn verejné spravy pro nakladdani s odpadem, na
svou sluzbu likvidace odpadu nebo obchod, v némz jste vyrobek
zakoupili.

Viyhrazujeme si pravo na jakékoliv zmény a chyby v navodu k pouzivani.
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Dakujeme Vam za vasu

dbveru a zakUpenie nasho pristroja.

Tento podrobny navod na obsluhu
na ulah¢enie obsluhy tohto vyrobku.
Navod by vdm mal umoznit spoznat
vas novy spotrebic tak rychlo, ako je
to mozné.

Uistite sa, Ze ste obdrzali
neposkodeny spotrebic¢. Ak zistite
poskodenie vyplyvajlce z prepravy,
obratte sa, prosim na predajcu, od
ktorého ste spotrebi¢ zakupili, alebo
na miestny sklad, z ktorého bol
dodany. Telefénne cCislo najdete na
fakture, alebo na dodacom liste.

Navod na instalaciu a pripojenie je
dodany na samostatnom liste.

Navod na obsluhu je tiez k dispozicii
aj na nasej webovej stranke:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dolezita informacia

_9- Rada, pozndmka
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZORNE SI TENTO NAVOD NA POUZITIE PRECITAJTE A
UCHOVAJTE HO PRE POTREBU DO BUDUCNOSTI.

Spotrebic mdzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby
so slabsimi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ktoré su pod dozorom alebo boli oboznamené s bezpecnym
pouzitim spotrebica a uvedomuju si mozné nebezpeclenstva.
So spotrebicom by sa deti nemali hrat. Deti bez dozoru by
nemali vykonavat Cistenie a uzivatelskd udrzbu zariadenia.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné casti moézu byt
pocas pouzivania hordce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
horucich sucasti spotrebica. Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali zdrziavat mimo spotrebica, pokial nie sU pod dozorom.

UPOZORNENIE: Pristupné casti sa mdzu pocas pouzivania
zohriat na velmi vysoku teplotu. Malé deti by sa mali drzat
mimo dosahu spotrebica.

Pocas pouzivania sa spotrebic zahreje. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli horucich sucasti vo vnutri rury.

Pouzivajte len teplotnud sondu urcend pre tuto ruru.

UPOZORNENIE: Predtym, ako budete vymienat ziarovku,
spotrebic¢ vypnite, aby ste sa vyhli zasiahnutiu elektrickym
pradom.

Pri Cisteni sklenenych dvierok rdry/skleneného priklopu varnej
platne (ak je nim spotrebi¢ vybaveny) nepouzivajte velmi
drsné Cistiace prostriedky ¢i drotenky, pretoze nimi mbzete
poskriabat povrch a spdsobit tak narusenie skla.

4



Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné alebo vysokotlakove
Cistice, mohlo by to viest k zasahu elektrickym prudom.

Pevné elektrické vedenie musi obsahovat zariadenia na
odpojenie v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny pracovnik alebo podobne kvalifikované osoby,
aby sa tak zabranilo nebezpecenstvu (iba pre spotrebice s

pripojovacim kablom).

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,

aby nedoslo k prehrievaniu.

Tento spotrebic je uréeny len na domace
pouzitie. Nepouzivajte ho na iné ucely, ako
napriklad vykurovanie miestnosti, susenie
domacich zvierat alebo inych zvierat,
papiera, latok, byliniek a pod., pretoze to
moze viest k Urazu alebo spdsobit poziar.

Spotrebi¢ mdéze do zdroja elektrickej
energie zapojit iba autorizovany servisny
technik alebo odbornik. Manipulacia so
spotrebicom alebo neodborna oprava
mbze mat za nasledok vazne zranenie
alebo poskodenie vyrobku.

Ak sa napdjacie kable ostatnych
spotrebicov, ktoré sa nachadzaju blizko
sporadka, zachytia v dvierkach rury, mézu
sa poskodit, co mbze spodsobit skrat.
Preto udrziavajte napajacie kable inych
spotrebic¢ov v bezpecnej vzdialenosti od
sporaka.

Na steny rury nedavaijte hlinikovu foliu
a nadoby na pecenie alebo iny riad
neumiestnujte na spodnu cast rdry.

Hlinikova fdolia zabrani prudeniu vzduchu
v rure, zamedzi procesu varenia a znici
smaltovany povrch.

Pocas pouzivania sa dvierka rury zohreju
na vysoku teplotu. Instaldciou tretieho skla
alebo dodatocnej ochrany znizite teplotu
vonkajsieho povrchu (plati len pre urcité
modely).

Panty dvierok rury sa mézu pod
nadmernou zatazou poskodit. Na otvorené
dvierka rury nekladte ziadne tazké nadoby
ani sa o ne pocas cistenia vnutra rury
neopierajte. Nikdy si na otvorené dvierka
rdry nestavajte ani nedovolte detom, aby si
ne sadali.

Zarizeni nezvedejte za rukojet dvirek.

Prevadzka spotrebica je bezpecna s aj bez
[ist.

Uistite sa, ze ventily nie su nikdy prikryté
alebo inak zablokované.

PRED ZAPOJENIM RURY DO SIETE:

Pred zapojenim spotrebica do siete si pozorne precitajte navod
na pouzitie. Zaruka sa nevztahuje na opravy alebo reklamacie
spdsobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim spotrebica.
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ELEKTRICKA RURA

(POPIS RURY A ZARIADENIA - V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Nakres predstavuje jeden zo vstavanych modelov spotrebica. Vzhladom na to, Zze
spotrebice, pre ktoré bol tento ndvod zostaveny mdzu mat rozlicné vybavenie, niektoré
funkcie, popisané v tomto navode sa nemusia vztahovat na vas spotrebic.

- Urovne varenia

[ Dvierka rary

rukovat rury

PUSH-PULL OVLADACI GOMBIK
Jemne zatlac¢te ovladac, kym nevyskoci; potom nim otocte.

9 Po kazdom pouziti otocte ovladac spat do polohy "off" a zasunte ho spat. Push-pull
ovladac mozete zasunut naspat, iba ked je v polohe "off" (vypnuty).



DROTENE ROSTY

Drotené rosty umoznuju pripravu jedla na styroch Urovniach (vezmite prosim na vedomie,
Ze Urovne voditok sa pocéitaju zdola nahor). Urovne 3 a 4 su uréené na grilovanie.

TELESKOPICKE VYSUVACIE VODITKA

Teleskopické vysuvacie voditka mdzete zasunut do druhej, tretej a stvrtej urovne.
VysUvacie voditka mdzete ¢iastocne alebo Uplne vysunut.

SPINAC DVERI RURY

Spinac¢ vypne ohrev rury a ventilator, ked v priebehu varenia otvorite dvierka. Po
opatovnom zatvorené spinac opat Ked dvere zatvorite ohrev a ventilator sa znova
spustia.

CHLADIACI VENTILATOR

Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventildtorom, ktory chladi skelet rury a ovladaci panel
spotrebica.

PREDLZENA PREVADZKA CHLADIACEHO VENTILATORA

Po vypnuti rdry ventildtor pokracuje v prevadzke pocas kratkej doby, aby ochdail ruru.

VYBAVENIE RURY A PRISLUSENSTVO (v zavisiosti od modelu)

SKLENA PANVICA NA PECENIE sa pouziva
na varenie so vsetkymi systémami. Moze
byt tiez pouzitd na servirovanie.

ROST sa pouziva na grilovanie alebo

%—/ T ‘-*m ako podpora pre panvicu, pekac alebo

zapekaciu misu s pokrmom.

_Q'K dispozicii je bezpecnostna poistka na
roste. Pred ked vyberate rost z rury mierne
ho vpredu zdvihnite.
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PLYTKY PLECH sa pouziva na pecenie
peciva a kolacov.

HLBOKY PLECH je uréeny na pecenie masa a
pecenie vihkého peciva. MozZe byt tiez pouzity
na zachytavanie kvapkajlcej stavy.

9 Hlboky plech nikdy nevkladajte na
prvud Uroven pocas procesu varenia okrem
pripadov, ked grilujete a pouzivate ho na
zachytenie kvapkajlcej stavy.

e Ked'sa prislusenstvo na pecenie
zohreje, mbze sa zmenit ich tvar. To
neovplyviuje ich funkénost a ich pévodna
forma sa obnovi po ochladeni.

Plech by mal byt vzdy vlozeny do drazky
medzi dvoma profilmi.

S teleskopickymi rozsiritelnymi listami,
najskor vytiahnite listy na jednu Uroven a
umiestnite na ne plech. Potom ich zatlacte
na doraz.

9 Dvierka rury zatvorte, ked su
teleskopické vodiace listy zasunuté do rury
az na doraz.



KATALYTICKE VLOZKY brania

OTOCENY ROST pouzivajte na pec¢enie
masa, kurata, Spizu a pod., sklada sa z rostu,
Sraubu a odnimatelnej rukovéte.

Spotrebic a jeho Casti sa maju tendenciu pocas varenia zohriat.
Pouzivajte kuchynské rukavice.

zachytavaniu tukov po strandch vnutra rdry.
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OVLADACI PANEL

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

799159

OVLADAC DETSKA TLACIDLO TLACIDLO
VOLBY PECENIA POISTKA ZNIZENIA HODIN
HODNOTY
POZNAMKA:

Symboly rezimu varenia mozu byt umiestnené na oto¢nom ovladaci, alebo na prednom
paneli (v zavislosti od modelu).
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TLACIDLO START/STOP voLIC 8 DISPLEJ CASU

ZVYSENIA TLACIDLO TEPLOTY
HODNOTY PRE Start/pauzu
programu
POZNAMKA:

Ovladace budu reagovat lepsie, ak sa ich dotknete ¢o najvacsou plochou prsta. Pri
kazdom stlaceni tlac¢idla zaznie zvukovy signal.
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TECHNICKE UDAJE

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax : 3.5 kW

TN XXXXX

Typovy stitok obsahujuci
zakladné informacie o spotrebici,
sa hachadza na okraji rury a je
viditelny pri otvorenych dverach
rary.
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PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

Po obdrzani spotrebic¢a odstrante vsetky casti, vratane akychkolvek prepravnych zariadeni
z rdry.

Vycistite vsetko prislusenstvo a doplnky teplou vodou a beznym cistiacim prostriedkom.
Nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

Ked'sa rura zahreje prvykrat, budete citit charakteristickd vonu nového spotrebica. Poc¢as
prvého pouzitia miestnost dokladne vetrajte.

651664



799159

KROKY PRE SPUSTENIE
PECENIA (1-6)

KROK 1: ZAPNUTIE A NASTAVENIA

Po pripojeni vasho spotrebica, alebo po dlhsom vypadku napajania, bude na displeji blikat
12:00 a svietit symbol O®.
Nastavte denny cas.

NASTAVENIE HODIN

Nastavte hodiny stlacenim tlacidiel < a >
a potvrdte nastavenie tlacidlom O,

'9' Ak stlac¢ite a podrzite tlac¢idlo pre
nastavenie ¢asu, nastavenie hodnoty ¢asu
sa bude zvysovat.

ZMENA NASTAVENIA HODIN
Nastavenia hodin mdzete zmenit poial nemate aktivovany casovac. Ak chcete nastavit
aktudlny ¢as (hodiny), stlacte niekolkokrat tlacidlo CLOCK (Hodiny) a vyberte symbol ®.

14



KROK 2: VYBER REZIMU VARENIA

d OD O 0O &3

(]

0

Otacanim ovlddaca (doprava a dolava) zvolte spdsob varenia
(pozri tabulku programov, v zavislosti od modelu)

Nastavenia mozete tiez zmenit v priebehu varenia.

POPIS

REZIM VARENIA

RYCHLY PREDOHREV

Tuto funkciu pouzite, ak chcete predohriat ruru na
pozadovanu teplotu v ¢o najkratsom moznom case. Funkcia
nie je vhodna na varenie jedla. Ked sa rura zohreje na
pozadovanu teplotu, ohrevny proces je ukonceny.

HORNY A DOLNY OHREV

Ohrevné telesa v spodnej a hornej ¢asti rury budu
rovnomerne Sirit teplo vo vnutri rury. Pecivo alebo méaso
mozete piect iba na jednej vyskovej Urovni.

HORNY OHREV

Teplo sa bude Sirit iba cez horné ohrevné teleso v strope rury.
Pouzite ho na zhnednutie pripravovaného jedla (konecné
dopecenie).

DOLNY OHREV
Teplo sa bude Sirit iba dolnym ohrevny telesom. Pouzite toto
ohrevné teleso na dopecenie spodnej strany jedla.

GRIL

Pracovat bude iba ¢ast velkého grilu. Tento systém sa
pouziva na grilovanie mensieho mnozstva jedla, zapekacky
alebo klobasy ¢i na opekanie chleba.

VELKY GRIL

Pracuje horné ohrevné teleso a gril. Teplo sa Siri priamo z
grilu nainstalovaného v strope rury. Pre zvysenie ohrevného
Ucinku sa aktivuje tiez horné ohrevné teleso.

Tato kombinacia sa pouziva na grilovanie mensieho mnozstva
masa, zapekaciek, klobasok a na opekanie chleba.

GRIL S VENTILATOROM

Spustené bude grilovacie ohrevné teleso. Tato kombinacia
sa pouziva na grilovanie mé&sa a na pecenie vacsich kusov
masa a hydiny na jednej vyskovej Urovni. Je tiez vhodna
na gratinované jedla a na vytvorenie chrumkavej koérky/
zapecenie syra.

HORNY OHREV A VENTILATOR

Spustené bude horné ohrevné teleso. Pouzite tento sposob
na opekanie vacsich kusov masa a hydiny. Je tiez vhodny na
gratinovanie jedla.

ODPORUCANA
TEPLOTA (°C)

160

200

180

180

230

230

170

170
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POPIS

HORUCI VZDUCH A DOLNY OHREV

Spustené bude dolné ohrevné teleso, kruhoveé teleso a
ventilator. Pouziva sa na pecenie pizze, kolacov, kysnutého
cesta a krehkého peciva na niekolkych Urovniach sucasne.

HORUCI VZDUCH

Spustené bude kruhové ohrevné teleso a ventilator. Ventilator
nainstalovany na zadnej vnutornej stene rury zaisti neustalu
cirkulaciu vzduchu okolo pec¢eného masa alebo cesta. Tento
systém sa pouziva na opekanie masa a pecenie cesta na
niekolkych Urovniach sucasne.

DOLNY OHREV A VENTILATOR
Pouziva sa na pecenie kysnutého, ale malo rastuceho cesta a
na zavaranie ovocia a zeleniny.

HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM

Aktivované su obidve ohrevné telesd a ventildtor. Ventildtor
umoznuje rovnomernu cirkulaciu hordceho vzduchu vo
vnutri rdry. Pouzite na pecenie peciva, na rozmrazovanie a na
susenie ovocia a zeleniny.

OHRIEVANIE TANIEROV
Tuto funkciu pouzite na zohriatie vasho riadu (taniere, salky)
pred podavanim jedla, aby ste jedlo udrzali dlihsie teplé.

GENTLEBAKE "

Tato funkcia umoznuje jemné, pomalé pecenie, ktoré
zanechava jedlo vld¢ne a Stavnaté. Je vhodné na pecenie
masa, ryb a pecenie mucnikov na jednej Urovni.

Nastavte teplotu v rozmedzi od 140 do 220 ° C.

AQUA CLEAN

Teplo vyzaruje iba dolné ohrevné teleso. Pouzite tuto funkciu
na Cistenie rury od msatnoty a zapecenych zvyskov z jedla,
program trva 30 minut.

ROZMRAZOVANIE

Vzduch prudi bez aktivovanych ohrevnych telies. Aktivny
bude iba ventilator. Funkcia je uré¢end na pomalé
rozmrazovanie potravin.

ODPORUCANA
TEPLOTA (°C)

200

180

180

180

60

180

» Pouziva sa na urcenie triedy energetickej Ucinnosti podla normy EN 60350-1.
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KROK 3: VOLBA NASTAVENI

REGULACIA TEPLOTY VARENIA

Otacanim ovladdaca nastavte pozadovanu
TEPLOTU.

Po zapnuti spotrebica stlacenim tlacidla START sa na displeji zobrazi ikona teploty.

9 Na zapnutie spotrebica stlac¢te tlacidlo START a chvilku ho podrzte - asi 1 sekundu.
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FUNKCIE CASOVACA

Najskor otocte OTOCNY VOLIC VARNEHO SYSTEMU; potom nastavte teplotu. Stlacte
tlacidlo TIMER (CASOVAC) niekolkokrat, aby ste zvolili pozadovanu funkciu ¢asovaca
Ilkona pre zvolenu funkciu ¢asovaca sa rozsvieti a nastavitelnd doba spustenia / ukoncenia
varenia bude blikat na displeji.

Stlacenim tlacidla START spustite priebeh varenia. Zobrazi sa doba pecenia, ktord uz
UPLYNULA.

18

Zobrazenie funkcie
casovaca

Nastavenie doby varenia

V tomto rezime mdzete stanovit dobu trvania prevadzky rury
(dobu varenia). Nastavte pozadovanu dobu varenia. Najskor
nastavte minuty, potom hodiny. Symbol a doba varenia su
zobrazené na displeji.

Nastavenie odlozeného Startu

V tomto rezime mobzete urcit dobu trvania priebehu varenia (dobu
varenia) a ¢as, kedy chcete priebeh varenia ukoncit (koncovy ¢as).
Uistite sa, Ze hodiny su nastavené presne na aktualny cas.

Priklad:

Aktuadlny cas: poludnie
Doba varenia: 2 hodiny
Ukoncenie varenia: 18:00

Najprv nastavte TRVANIE PREVADZKY (2 hodiny). Dvakrat stlacte
tlacidlo CLOCK (HODINY), ¢im vyberiete KONIEC PREVADZKY.

Na displeji sa automaticky zobrazi blikajuca hodnota ¢asu a trvania
prevadzky rury (14:00).

Nastavte ¢as na ukoncenia pecenia (18:00).

Stla¢te START na spustenie priebehu varenia. Casovac bude ¢akat na
Cas spustenia priebehu varenia a symbol bude rozsvieteny. Rura sa
automaticky zapne 0 16:00 a zastavi prevadzku v stanovenom cCase
18:00.



® Nastavenie pripomienkovaca (odpocitavadla)
Pripomienkovac mdzete pouzit nezavisle od prevadzky rury.
Najdlhsie mozné nastavenie je 24 hodin.

Pocas poslednej minuty, bude pripomienkovac odratavat sekundy.

9 Po uplynuti nastaveného c¢asu, rura automaticky zastavi prevadzku (ukonci varenie).
Zaznie zvukoveé znamenie, ktoré mdzete vypnut stlacenim ktoréhokolvek tlac¢idla. Po
jednej minute sa zvukové znamenie vypne automaticky.

Funkcie ¢asovaca mbzete zrusit nastavenim casu na "0". Akukolvek funkciu ¢asovaca
mdzete rychlo zrusit sucasnym stlacenim tlacidiel < a > ich podrzanim na chvilu.

651664



799159

KROK 4: VOLBA PRIDAVNYCH FUNKCII /
DOPLNKOV

20

Aktivujte / deaktivujte funkcie
stlacenim pozadovaného
tlacidla, alebo kombinaciou
tlacidiel.

=O DETSKA POISTKA!

Aktivujte ju stlacenim tlacidla DETSKEJ POISTKY. Na displeji sa
zobrazi na 5 sekind "Loc". Opatovnym stlacenim tlacidla detsku
poistku deaktivujete.

Ak je detska poistka aktivovana bez vyuzitia funcie ¢asovaca (su
zobrazené iba hodiny), potom rlra nebude pracovat. Ak je detska
poistka aktivovana po nastaveni funkcie ¢asovaca, potom bude
rdra pracovat normalne; ale nebude mozné zmenit nastavenia.

Ke Ked je detska poistka aktivovana, rezimy (systémy) mozete
menit, ale nie je mozné zmenit doplnkové funkcie. Priebeh
varenia mézete ukoncit oto¢nim otocného volica na "0". Detska
poistka zostane aktivna po vypnuti rdry. Na volbu nového rezimu
(systému) musite najskor deaktivovat detsku poistku.

OSVETLENIE RURY

Osvetlenie rury sa zapne automaticky vzdy, ked zvolite systém
(rezim) varenia.



5sek <

S5sek >

2O

ZVUKOVE ZNAMENIE

Hlasitost zvukového znamenia mozete nastavit, ked nie je
aktivovana ziadna funkcia ¢asovaca (je zobrazeny iba denny c¢as).
Stlac¢te tl¢ € a drzte ho po dobu piatich sekund. Najskor sa na
displeji zobrazi "Vol”, po nom budu nasledovat dve plne osvetlené
palicky. Stlacte < alebo > na vyber jednej z troch Urovni hlasitosti
(jedna, dve alebo tri palicky). Po troch sekundach sa nastavenia
automaticky ulozia a zobrazi sa denny ¢as.

ZNIZENIE KONTRASTU DISPLEJA

Voli¢ rezimu varenia by mal byt na pozicii "O".

Drzte tl&. >. 5 sekund. Najskor sa na displeji objavi "bri”, po ktorom
budu nasledovat dve plne osvetlené palicky. Stlacte ti¢ € alebo >
na Upravu kontrastu displeja (jedna, dve alebo tri palicky). Po troch
sekundach sa nastavenie automaticky ulozi.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE DISPLEJA HODIN

Displej hodin vypnete suc¢asnym stlacenim tlacidiel ,key" a ,clock”
a pridrzanim na 5 sekund. Na niekolko sekund sa zobrazi ,OFF";
potom sa rozsvieti ikona ©.

Displej hodin znovu aktivujete suc¢asnym stlacenim tlacidiel , key” a
.Clock” v case, ked nebude aktivna Ziadna funkcia ¢asovaca.

Po vypadku prudu alebo po vypnuti pristroja, zostanu pridavné
funkcie uloZené na dobu nie viac ako niekolko minut. Potom budu
vSetky nastavenia, okrem zvukového znamenia a detskej poistky
obnovené na tovarenské nastavenia.

21
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KROK 5: SPUSTENIE PROCESU PECENIA

Spustite priebeh pecenia stlacenim tlac¢idla START / STOP a podrzte ho chvilu. Teplota a
symboly prevadzky sa rozsvietia.

Ak nezvolite ziadnu funkcie ¢asovada, dizka trvania peceni a ¢as pecenia sa zobrazia

na displeji.

Symbol prevadzky

Symbol ohrevu / teploty

Kym sa rura zahrieva, bude blikat symbol teploty. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa
symbol rozsvieti a zaznie kratke pipnutie.

KROK 6: VYPNUTIE RURY

Na zastavenie priebehu pecenia stlacte a podrzte tlacidlo START / STOP.
Otoc¢te VOLIC REZIMU a VOLIC TEPLOTY do pozicie "0".

0

'9' Po ukonceni procesu pecenia sa tiez zastavia a zrusia vsetky nastavenia ¢asovaca,
okrem pripomienkovaca. Denny ¢as (hodiny) budu zobrazené. Chladiaci ventilator bude
chvilu pokracovat v prevadzke.

_9' Po pouziti rury méze v kanaliku na kondenzat (pod dvierkami) zostat nejaka voda.
Kanalik utrite Spongiou alebo handrickou.
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POPIS SYSTEMOV (REZIMOV
VARENIA) A TABULKY VARENIA

Ak vase pozadované jedlo nendjdete v tabulke varenia, pozrite si podobné jedlo.

Zobrazené informacie sa vztahuju na varenie na jednej Urovni.

Interval odporucanej teploty je uvedeny. Zacnite pri nastaveni nizsej teploty a zvysuijte ju,
ak zistite, Ze sa jedlo dostatocne nepecie.

Doby varenia sU hrubé odhady a mdzu kolisat v zavislosti od urcitych podmienok.

Ruru predhrievajte iba v pripade, ak sa to odporuca v recepte v tabulke tohto ndvodu na
obsluhu. Zahrievanie prazdnej rury spotrebuje mnozstvo energie.

Preto pecenie viacerych druhov peciva alebo niekolkych pizz postupne, usetri mnozstvo
energie, pretoze rdra uz bude predhriata.

Pouzite tmavé, Cierne plechy a panvice potiahnuté silikdnom alebo smaltom, pretoze
velmi dobre vedu teplo.

Pri pouziti pergamenového papiera sa uistite, Ze je odolny voci vysokym teplotadm. Pri
peceni vacsich kusov masa alebo peciva sa vytvara mnozstvo pary vo vnutri rdry, ¢o sa
mbze kondenzovat na dverdch rury. Toto je normalny jav, ktory nema vplyv na funkciu
spotrebica. Po ukonceni procesu varenia, utrite dvere a sklo na dverach do sucha.

Vypnite rdru priblizne 10 minut pred ukoncenim procesu varenia, aby ste usetrili energiu
vyuzitim nahromadeného tepla.

Nechladte potraviny v uzatvorenej rure, aby ste zabranili kondenzacii (roseniu).

23
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Standardné stupne prepecéenia a odporiéand kone¢na vnutrona
teplota pre ré6zne druhy masa

masovocervené ako surové

Mierne opecené 40-45 - o
maso, troska stavy
svetlocerveng, velké
Mierne prepecené 55-60 mnozstvo svetlocervenej
Stavy
Stredne prepecené 65-70 ruzové, malé mnozstvo
svetloruzovej stavy
Oline prepetend 75-80 rovnomerne sivohnede,

trosku bezfarebnej stavy

Uplne prepecené 75-85 cervenohnedé

Stredne prepecené 65-70 svetloruzové

Uplne prepeéené 75-85 Zltohnedé

Uplne prepeéené 79 sivé, ruzovkasta stava

Mierne opecené 45 masovocerveny
Mierne prepecené 55-60 svetlocerveny
Stredne prepecené 65-70 v strede ruzoveé
Uplne prepeéené 80 sivé

Stredne prepecené 70 svetloruzovy, ruzova stava

Dobre prepecené 82 sivé, svetloruzova stava

Dobre prepecené 82 svetlosivé

Dobre prepecené 65-70 biele az sivohnedé

N
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REZIMY (SYSTEMY) VARENIA

HORNY A DOLNY OHREV @

Ohrevné telesa v dne a strope vnutra rury
vyzaruju teplo rovnomerne do vnutorného
priestoru rdry.

|

Prazenie masa:

Pouzite nadoby smaltované, s tvrdeneho skla, hliny alebo zliatiny. Nerezoveé nadoby nie su
vhodné, pretoze silno odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripaleniu masa.
Mé&so v priebehu varenia otocte. Pecienka bude stavnatejsia, ak ju prikryjete.

Bravcova pecienka 1500 2 180-200 90-110
Bravcové plece 1500 2 180-200 100-120
Bravcova rolada 1500 2 180-200 120-140
Sekana 1500 2 200-210 60-70
Hovadzia pecienka 1500 2 170-190 120-140
Telacia rolada 1500 2 180-200 90-120
Jahnacia svieckova 1500 2 180-200 80-100
Zajacie stehnd 1500 2 180-200 50-70
Stehno diviny 1500 2 180-200 100-120
Pizza* / 2 200-220 20-30
Kurca 1500 2 190-210 70-90
RYBA
Dusena ryba 1000 2 210 50-60

Pouzite tento spdsob pecenia kurata, ak spotrebi¢ nema [*] prednastavenie.
Pouzite tento spdsob pecenia pizze, ak spotrebic¢ nema B prednastavenie.

Symbol * znamena, ze ruru mozete pri zvolenom rezime varenia predhriat.
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Pecenie peciva

Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.
Vzdy umiestnite plechy na pecenie na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie,
vyberte rost. Doba varenia bude kratsia, ak ruru predhrejete.

Zeleninovy nakyp 2 190-200 30-35
Sladky nakyp 2 190-200 30-35
Rolky * 2 190-210 20-30
Biely chlieb * 2 180-190 50-60
Pohankovy chlieb * 2 180-190 50-60
Celozrnny chlieb * 2 180-190 50-60
Razny chlieb * 2 180-190 50-60
PSeni¢ny chlieb * 2 180-190 50-60
Orechova torta 2 170-180 50-60
Piskot * 2 160-170 25-30
Tvarohovy kolac¢ 2 170-180 65-75
Sélkovy kolac 2 170-180 25-30
Malé pecivo z kysnutého cesta 2 200-210 20-30
Kapustové pirohy 2 185-195 25-35
Ovocny kolac 2 150-160 40-50
Susienky 2 80-90 120-130
Plnené rozky 2 170-180 30-40

Symbol * znamena, ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.
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Je kolac hotovy? » Prepichnite tortu na vrchu drevenym Sparadlom alebo
Spajchlou. A sa netvoria stopy na sparadle alebo Spajchli
pri vytiahnuti, kolac¢ (torta) je hotovy.

* Vypnite ruru a vyuzite zostatkoveé teplo.

Torta sa zosype? » Skontrolujte recept
» Nabuduce pouzite menej tekutiny.
* VVSimnite si dobu miesania pri pouziti malého mixéra,
miesadla atd.

Kolac je prilis svetly na » Pouzite tmavé plechy na pecenie alebo podnosy.
spodku? * Umiestnite plech na pecenie o jednu Uroven nizsie a
zapnite dolny ohrev ku koncu priebehu varenia.

Torta s vlhkou plnkou nie  * Zvyste teplotu a predizte dobu pecenia.
je dopecena?

Nevkladajte hlboké plechy na pecenie do prvej trovne.

27
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VELKY GRIL, GRIL Eﬁ

Pri grilovani pokrmu s velkym grilom bude
pracovat horné vyhrevné teleso a teleso
grilu nainstalované na strope rdry.

Pri grilovani s normalnym grilom (nie
velkym), bude pracovat iba teleso grilu, ¢ast
velkého grilu.

Maximalna teplota: 240 °C.

Infracervené ohrevné teleso (gril) predhrejte na pat minut.

Dohliadajte na priebeh varenia po celu dobu. Masa sa moéze rychlo pripalit kvoli vysokym
teplotam.

Prazenie s grilom je vhodné pre chrumkaveé varenie s nizkym obsahom tuku a klobasy,
kusov méasa a ryby (stejky, rezne, stejky z lososa alebo filety atd.), alebo opeceného
chleba.

Ak grilujete priamo na roste, potrite ho olejom, aby ste zabranili prepeceniu masa k rostu a
vlozte ho na stvrtd uroven. Vlozte hlboku panvicu na prvy alebo druhu uroven.

Pri grilovani v plechu na pecenie sa uistite, ze je v nom dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripeceniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Po grilovani, vycistite ruru, prislusenstvo a riad.

Tabulka grilovania - maly gril

Biftek 180 g/szt. 3 230 15-20
Bravcové rezne 150 g/szt. 3 230 18-22
Karbonatky/kotlety 280 g/szt. 3 230 20-25
Grilované klobasy 70 g/szt. 3 230 10-15
TOASTOVANY CHLEB
Toast / 4 230 3-6
Sendvic / 4 230 3-6



Tabulka grilovania - velky gril

Biftek 180 g/szt. 3 230 15-20
Biftek - prepeceny 180 g/szt. 3 230 18-25
Bravcova krkovicka 150 g/szt. 3 230 20-25
Karbonatky / Kotlety 280 g/szt. 3 230 20-25
Telaci rezen 140 g/szt. 3 230 20-25
Klobasa 70 g/szt. 3 230 10-15
Leberkase 150 g/szt. 3 230 10-15
RYBA
Lososové platky 200 g/szt. 3 230 15-25
TOASTOVYCHLEB
Toast / 4 230 1-3
Sendvic / 4 230 2-5

Pri grilovani v plechu na pecenie sa uistite, ze je v hom dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripaleniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Pri peceni pstruha, poklepte rybu papierovou utierkou. Vo vnutri okorente; na vonkajsej
strane potrite olejom a polozte na rost. Poc¢as grilovania rybu neotacajte.

Pri pouziti grilu (infracerveného ohrevu) majte vzdy zatvorené
dvere rury.

Gril, rost a dalSie prislusenstvo rary sa méze pocas grilovania
velmi zahrievat. Preto pouzivajte kuchynské rukavice a klieste na
maso.
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Pecenie s oto€nym roStom (v zavislosti od modelu)

Maximalna teplota pri pouzitf grilu je 240°C.

Vlozte drziak rostu do tretej Urovne
zdola a polozte hiboky plech na dno
(prvd) Uroven ako odkvapkavaciu misku.

Napichnite maso na rost a dotiahnite
skrutky.

Polozte rukovat rostu na predny drziak

rostu a vlozte spi¢ku do otvoru na
pravej strane zadnej steny rury (otvor je
chraneny oto¢nym krytom).

Uvolnite drziak rostu a zatvorte dvere
rdry.

Zapnite ruru a zvolte rezim VELKY GRIL.

Gril bude pracovat len vtedy, ked'su dvere rury zatvorené.
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GRILOVANIE S VENTILATOROM

/ - \ V tomto prevadzkovom reZime, pracuje
gril a ventildtor sucasne. Je to vhodné na
grilovanie masa, ryb a zeleniny.

(Pozri popis a rady ku grilovaniu.)
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Kacka 2000 2 150 90-110
Bravcova pecienka 1500 2 160 80-100
Bravcové plece 1500 2 150 130-160
Bravcové stehno 1000 2 150 130-150
Polka kurcata 700 2 190 60-70
Kurc¢a 1500 2 190 80-100
RYBA
Pstruh 200 g/szt. 2 200 20-30
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HORUCI VZDUCH A DOLNY OHREV @

Dolné ohrevné teleso, okruhle ohrevné
teleso a teplovzdusny ventildtor pracuju.
Vhodné na pecenie pizze, jablkového kolaca
a ovocného kolaca.

A
g

9 (Pozrite popis a rady k pec¢eniu s hordcim
vzduchom a dolnym ohrevom.)

il

Pokrm Uroven Teplota Cas pripravy
(zdola) °C) (minuty)

Tvarohovy kolac 2 150-160 65-80
Pizza * 2 200-210 15-20
Quiche Lorraine, krehké 2 180-200 35-40
Jablkovy kolac, kysnuté 2 150-160 35-40
cesto

Jablkovy zavin 2 170-180 45-65

Symbol * znamena, ze ruru mozete pri zvolenom rezime varenia predhriat.
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HORUCI VZDUCH

Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadnej stene
vnutra rury zaistuje, ze horuci vzduch
neustale obieha okolo pec¢eného masa
alebo peciva.

Prazenie masa:
Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripdleniu méasa.
Maso v priebehu varenia otocte. Pecienka bude StavnatejSia, ak ju prikryjete.

Bravcova pecienka, 1500 2 170-180 140-160
vratane koze

Kacka 2000 2 160-170 120-150
Hus 4000 2 150-160 180-200
Morka 5000 2 150-170 180-220
Kuracie prsia 1000 3 180-200 60-70

Plnené kurca 1500 2 170-180 90-110
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Pecenie peciva

Predhriatie sa odporuca.

Susienky a suchdre mbozete piect v plytkych plechoch na pecenie na niekolkych drovniach
sUc¢asne (druhej a tretej).

Vsimnite si, Ze doba pecenia sa mobze lisit, aj ked pouzivate rovnaké plechy na pecenie.
Susienky v hornom plechu na pecenie moézu byt upecené skor ako v plechu nizsie.

Plechy na pecenie umiestnite vzdy na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie, rost
vyberte.

Pre rovnomerné upecenie sa uistite, Ze su susienky rovnako hrubé.

Piskoétovy mucnik 2 150-160 25-35
Drobena torta 2 160-170 25-35
Ovocna torta 2 150-160 45-65
Hubové rolky* 2 160-170 15-25
Ovocny kolac 2 160-170 50-70
Jablkovy zavin 2 170-180 40-60
Susienky 2 150-160 15-25
Susienky, lisované 2 140-150 15-25
Jemné pecivo, kysnuté 2 170-180 20-35
Jemné pecivo, listkové cesto 2 170-180 20-30
Jablko a tvarohovy zavin 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Pecené zemiaky 2 170-180 20-35
Krokety 2 170-180 20-35

Symbol * znamena, ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej Urovne voditok.



SPODNY OHREV A VENTILATOR

/:;: Pouziva sa na pecenie kysnutého (ale malo
rastuceho) cesta a na zavaranie ovocia

a zeleniny. Plytky plech vlozte na Uroven
2, aby mohol vzduch cirkulovat z hornej
strany.

1.0 I | |

)
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ZAVARANIE

Pripravte si pohare a potraviny, ktoré maju byt zavarené. Pouzivajte pohdre s gumenym
tesnenim a sklenym krytom. Nepouzivajte pohare na zavit alebo pohare s kovovym
krytom. Skontrolujte, Ze pohare su rovnakej velkosti, naplnené rovnako a hermeticky
zatvorené.

Nalejte 1 liter horlcej vody (cca 70°C) do hlbokého plechu a polozte nan 6 jedno litrovych
poharov. Plech viozte do rdry na uroven 2.

Pocas zavarania, pozorujte zavarany pokrm pokial nezacne obsah poharov vriet - ked sa
objavia bublinky v prvom pohéri.

Jahody 2 160-180 30-45 / 20-30

Kostkovice 2 160-180 30-45 / 20-30

Ovocna kasa 2 160-180 30-45 / 20-30

Nakladané uhorky 2 160-180 30-45 / 20-30

Fazula/mrkva 2 160-180 30-45 207, .45_ 20-30
60 min
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HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM

=
E

(i

=

Pouziva sa na pecenie vSetkych druhov
peciva, na rozmrazovanie a na susenie
ovocia a zeleniny. Pred vlozenim jedla
do predhriatej rury pockajte kym svetlo
prvykrat zhasne. Pre najlepsie vysledky

pecte iba na jednej Urovni.

Ruru by ste mali predhriat. Plech vlozte do
druhej alebo stvrtej Urovni smerom zdola.

Tabulka pre pecenie cesta s hornym a spodnym vyhrevnym telesom a ventilatorom

Typ cesta

Mramorovy kolac¢

Torta v obdiznikovom plechu
na pecenie

Cheesecake

Ovocny kolac - krehky
Piskotoveé cesto

Ovocna torta

Krehky zavin

Vianoc¢ny chlebik, mazanec
Buchty s plnkou

Babovka

Krehké susienky, kolaciky
Lisované susienky, ¢ajové
pecivo *

Drobné pecivo, kysnuté cesto
Chlieb *

Quiche Lorraine

Jablkovy zavin

Pizza *

Filo cesto

Symbol * znamena, ze rdru mozete pri zvolenom rezime varenia predhriat.
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Uroven zasunutia Teplota
plechu (zdola) (°C)

2

NN N NN NN NN

N NN

140-150
130-140

130-140
140-150
140-150
130-140
140-150
130-140
150-160
130-140
140-150
130-140

140-150
170-180
150-160
150-160
180-190
150-160

Cas pecenia
(minuty)

45-55
45-55

55-65
35-45
25-35
35-45
15-25
50-60
25-35
40-50
15-25
10-15

15-20
45-55
35-45
40-50
10-20
18-25



GENTLEBAKE @

/ - \ Tato funkcia umoznuje jemné, pomalé
pecenie, ktoré zanechava jedlo vlacne a
Stavnaté. Je vhodné na pecenie masa, ryb a
pecenie mucnikov na jednej Urovni.
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Kacka 2000 2 150 90-110
Bravcova pecienka 1500 2 160 80-100
Bravcové plece 1500 2 150 130-160
Bravcové stehno 1000 2 150 130-150
Polka kurcata 700 2 190 60-70
Kurc¢a 1500 2 190 80-100
RYBA
Pstruh 200 g/szt. 2 200 20-30
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ROZMRAZOVANIE @

V tomto rezime bude vzduch prudit bez prevadzky ohrevnych telies.
Potraviny vhodné na rozmrazovanie - kolace so smotanou alebo maslom na baze krému,
ostatné kolace a pecivo, chlieb a Zemle a hlboko zmrazené ovocie.

Oto¢te OTOCNY VOLIC REZIMU PECENIA
na rozmrazovanie.

Stlacenim tlacidla START / STOP spustite

proces rozmrazovania.

Vo vacsine pripadov sa odporuca vybrat jedlo z obalu (nezabudnite odstranit vsetky
kovoveé svorky a sponky)

V polovici doby rozmrazovania by ste mali kusky obratit, poiesat a oddelit, ak boli
predtym zmrazené dohromady.
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UDRZBA & CISTENIE

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ odpojeny od elektrického napajania a
pockajte kym vychladne.

Deti by nemali cistit spotrebic, ani vykonavat udrzbu bez
riadneho dozoru.

Hlinikovy povrch

Vycistite hlinikovych povrch s nedrhnucim tekutym cistiacim prostriedkom urécenym na
takého povrchy. Naneste Cistiaci prostriedok na vihku handri¢cku a povrch vycistite. Potom
povrch oplachnite vodou. Nenanasajte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy povrch.
Nepouzivajte drhnlce cistiace prostriedky a Spongie.

Poznamka: Povrch by nemal prist do styku s ¢istiacimi sprejmi na rdru, pretoze mozu
sposobit viditelné a trvalé poskodenie.

Predny povrch z nerezovej ocele

(v zavislosti od modelu)

Vycistite tento povrch iba s jemnym cCistiacim prostriedkom (mydlovou vodou) a makkou
Spongiou, ktord neposkriabe povrch. Nepouzivajte drhnuce Cistiace prostriedky, ani
prostriedky obsahujlce rozpustadla, pretoze mdzu poskodit povrchovu Upravu rdry.

Lakované povrchy a plastové Casti

(v zavislosti od modelu)

Na cistenie gombikov a tlacidiel, rucky dveri, stitky, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky alebo cistiace prostriedky na baze alkoholu alebo s alkoholom.

Ihned odstrante vsetky skvrny jemnou neabrazivnou handri¢kou s trochou vody, aby
nedoslo k poskodeniu povrchu.

MbzZete tiez pouzit Cistiace prostriedky a Cistiace pomdcky urcené pre tieto plochy podla
pokynov ich vyrobcov.

Ovladacia jednotka
Necistite povrch abrazivnymi alebo agresivnymi Cistiacimi prostriedkami ¢i pomdckami.

9 Omenjene povrsine ne smejo priti v stik s spreji za ¢is¢enje pecic, ker aluminizirane
povrsine vidno in trajno poskodujejo.
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BEZNE CISTENIE RURY

MbzZete pouzit Standardny postup Cistenia na Cistenie odolnych necistét v rure (pomocou
Cistiacich prostriedkov alebo sprejov na rury). Po takom cisteni dokladne oplachnite
ZVySKy.

Vycistite rdru a prislusenstvo po kazdom pouziti, aby ste zabranili pripaleniu necistoty na
jej povrchu. Najjednoduchsi spdsob odstranenia tuku je pomocou horucej mydlovej vody,
kym je eSte rdra horuca.

Na odolné necistoty a $pinu pouzivajte bezné Cistiace prostriedky. Ruru ddkladne
oplachnite pomocou vody, aby ste odstranili vsetky zvysky.

Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, drhnuce prostriedky, Spongie, hubky a
odstranovace hrdze a pod.

Vycistite prislusenstvo (plechy na pecenie a podnosy, rosty atd.) hordcou vodou a
saponatom.

Rura, vnutro rury a plechy na pecenie su pokryté specidlnym smaltovanym naterom kvoli
hladkému a odolnému povrchu. Tento Specidlny nater ulahcuje Cistenie pri izbovej teplote.
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POUZITIE FUNKCIE AQUA CLEAN NA
CISTENIE RURY

Otocte OTOCNY VOLIC REZIMU
PECENIA na Aqua Clean. 2. Nastavte
VOLIC TEPLOTY na 70 °C.

Nalejte 0,6 | vody do skleneného alebo
plytkého plechu a vlozte ho do spodnej
drazky.

Po 30 minutach sa zvysky tukov

a pripecenej mastnoty vplyvom
odparovanej vody navihcia a zmaknu a vy
ich tak budete moct lahko utriet handrickou.

G Pouzite systém Aqua Clean, az ked je rura uplne vychladnuta.
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DEMONTAZ A CISTENIE DROTENYCH
ROSTOV A TELESKOPICKYCH
VYSUVACICH VODITOK

Pouzivajte iba bezné Cistiace prostriedky na Cistenie voditok.

A Drzte voditka na spodnej strane a
vytiahnite ich smerom do stredu vnutra
rdry.

B Vyberte ich z otvorov v hornej Casti

G Neumyvajte teleskopické voditka v umyvacke riadu.
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INSTALACIA KATALYTICKYCH VLOZIEK

Pouzivajte iba bezné Cistiace prostriedky na Cistenie voditok.

Odmontujte drotené rosty alebo
teleskopické voditka.

Namontujte voditka na katalytické
viozky.

Zaveste vlozky s voditkami pripojenymi
pomocou pripravenych otvorov a
zatlacte smerom nahor.

(A Pri instalacii plne vysuvacich voditok s
i[@ katalytickymi viozkami, vlozte jeden koniec
dodanej Uchopnej zamky do otvoru v dolnej
¢asti vnutra rury a viozte druhy koniec
Uchytnej zamky do voditok.
Ueelom uchopnych zédmkov je drzat voditka
| pevne na mieste.

®

Neumyvajte katalytické vlozky v umyvacke riadu.
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ZLOZENIE A VLOZENIE DVIEROK RURY

(v zavislosti od modelu)

44

Najprv naplno otvorte dvierka (pokial sa
len da&).

A Otocte zarazky celou cestou spat
(plati pre tradi¢né zatvaranie
dvierok).

B Pri dvierkach s jemnym systémom
zatvdrania otocte zardzky spat o 90°.

C Ak je spotrebi¢ vybaveny systémom
GentleClose, mierne nadvihnite
zapadky pantov dveri a vytiahnite ich
smerom Kk sebe.

Pomaly zatvarajte dvierka, kym zapadky

pantov nebudu zarovnané s drazkami.
Mierne zdvihnite dvierka a vytiahnite ich z
oboch zadvesnych otvorov na spotrebici.

9 Pre vliozenie dvierok rury postupujte
podla tychto krokov v opacnom poradi.
Ak sa dvere neotvaraju alebo nezatvaraju

spravne, uistite sa, Zze su drazky pantov
spravne umiestnené do uchytov.

Pri vymene dvierok sa vzdy uistite, ¢i su Uchyty pantov
pevne zaloZzené na svojom mieste, aby ste predisli uvolneniu
hlavhého pantu, ktory je ovladany silnou pruzinou. Hrozi tak
nebezpecenstvo poranenia.



ZAMOK DVER[ (v zavislosti od modelu)

Pre otvorenie jemne zatlacte palcom
doprava a sucasne vytiahnite dvere smerom
von.

"3 Ked st dvere rdry zatvorené, zdmok
dveri sa automaticky vrati do pévodnej
polohy.

DEAKTIVACIA A AKTIVACIA ZAMKU
DVERI

e Rura musi byt uplne vychladena.

—— Najprv otvorte dvierka rury.

=

Zatlacte zdmok dveri palcom doprava o
90°, kym nebudete pocut cvaknutie. Zamok
dveri nie je deaktivovany.

Ak chcete opatovne aktivovat zdmok dveri,
otvorte dvere rury a pomocou pravého
ukazovaka vytiahnite packu smerom k vam.
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TLMENE ZATVARANIE DVIEROK (v zvislosti od modelu)

Dvierka rury su vybavené systémom, ktory tImi silu zatvarania dvierok pri uhle 75°.
Umoznuje jednoduché, tiché a jemné zatvaranie dvierok. Staci jemny dotyk (pri uhle 15°
vzhladom na zatvorenu polohu dveri), aby sa dvierka automaticky a jemne zavreli.

Ak budete na zatvaranie dvierok pouzivat prilis velku silu,
ucinnost systému sa znizi alebo sa obide kvéli bezpecnosti.
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ODSTRANENIE A VLOZENIE SKLENENEJ
TABULE DVERI

Sklenenu tabulu dveri mozete cCistit z vnutra, ale musite ju najskor vybrat. Odstrante dvere
(pozri kapitola "DEMONTAZ A OSADENIE DVERID.

Mierne nadvihnite drziaky na lavej

strane dveri (oznacenie 1 na drziaku) a
vytiahnite ich smerom od sklenenej tabule
(oznacenie 2 na drziaku).

Drzte sklenenu tabulu dverf za dolnu
hranu; lahko ju nadvihnite tak, aby
) nebola pripojend k drziaku; a vyberte ju.

Ak chcete odstranit tretiu sklenenu

tabulu (iba pri niektorych modeloch),
nadvihnite ju a odstrante. Tiez odstrante
ggff gumoveé tesnenia na sklenenej tabuli.

'9' Na vlozenie sklenenej tabule postupujte
v opacnom poradi. Oznacenia (polkruh)

na dverach a sklenenej tabuli sa musia
prekryvat.
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VYMENA ZIAROVKY

Ziarovka je spotrebny materidl a preto sa na fiu nevztahuje zaruka. Pred vymenou
ziarovky, odstrante plechy, rost a voditka.

(Halogénova Ziarovka: G9, 230 V, 25 W, bezna Ziarovka E14 25W 230V)

Pomocou plochého skrutkovaca uvolnite
kryt Ziarovky a odstrante ho. Vyberte
Ziarovku.

9 Davajte pozor, aby ste neposkodili
smalt.

Uvolnite kryt Ziarovky a vyberte Ziarovku.

9 Pouzivajte ochranu, aby ste sa
nepopalili.
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RIESENIE PROBLEMOV
BRI

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete na niekolko minut
(odstrante poistku alebo vypnite hlavny vypinac); potom
spotrebic pripojte naspat a zapnite ho.

Zavolajte servisného technika.

Proces vymeny ziarovky je popisany v kapitole Cistenie a
udrzba.

Zvolili ste spravnu teplotu a spdsob ohrevu?

Su dvere rdry zatvorené?

Zistena chyba v elektronickom module prevadzky.
Odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete na niekolko minut.
Potom ho znovu pripojte a nastavte denny cas.

Ak sa chyba znova zobrazi, obratte sa na servisného
technika.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych
pokynov a rad, zavolajte autorizovaného servisného technika.
Opravy a zarucné naroky vyplyvajuce z nespravneho pripojenia
alebo pouzitia spotrebica nie su kryté zarukou. V takom pripade
bude naklady hradit zadkaznik.

Pred opravou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete (odstranenim
poistky alebo odstranenim zastréky zo zasuvky).
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LIKVIDACIA

Obal je vyrobeny z ekologicky nezdvadnych materiadlov, ktoré

sa mdzu recyklovat, zlikvidovat, alebo znicit bez ohrozenia
zivotného prostredia. Na tento Ucel su obalové materidly oznacené
zodpovedajucim spdsobom.

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom
by ste nemali narabat ako s beznym domacim odpadom. Vyrobok
by ste mali odovzdat do autorizovaného zberného strediska na
spracovanie elektrického a elektronického odpadu.

Spravnou likvidaciou vyrobku pomobzete zabranit negativnym
dopadom na zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by mohli
nastat v pripade nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobné
informacie o odstraneni a spracovani vyrobku, sa prosim, obratte
na prislusny miestny urad, zodpovedny za nakladanie s odpadom,
vasu sluzbu na likvidaciu odpadu, alebo predajnu, kde ste vyrobok
zakupili.

Viyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny a chyby v navode na obsluhu.
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