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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

6 BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:
www.electrolux.com/support

g Peructpupaiite Bawms npoaykt 3a no-gobpo obcnyxBaHe:
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nsnonssaH ot geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuaTa TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

» [IpbXTEe BCMYKM ONAKOBKW ganede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMaKkoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute 4OCTbLIMHN YacTun
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumun ganey ot ypea, korato ce n3nosssa
M KoraTo ce oxnaxpga.

* AKO ypeabT MMa YCTPOMCTBO 3a AgeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa A4a U3BbLPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
noaapbXkKa Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT
« To3u ypen e npeaHa3HayYeH camo 3a roTBeHe.
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Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3Nosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseanTte ypega, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbLPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NoaApbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTESS, OT HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduumpaHo nuue, 3a aa ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINHYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLudasat no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
UM MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
3non3BanTte camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a pa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
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NMOBBPXHOCTTA 1 TOBa [a AoBeae A0 cyynBaHe Ha

CTDbKI10TO.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaH YoBEK MOXe Aa
M3BBPLUN MOHTaXa Ha ypeaa.

LLinpmHa B npegHaTa yact
Ha ypena

595 mm

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha
ypeaa

559 mm

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.
* He MoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe

noBpeaeH ypen.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a

MHCTannpaHe, npunoXXeHn Kem ypeaa.

*  BuHaru BHMMaBaliTe, korato Mectute
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1

3aTBOPEHM 0BYBKY.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.
*  MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3onacHo u

noaxoadLuio MACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTaXXHUTE U3NCKBaHUA.

* Tpsabea ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe [0 Apyrv ypeau u

yCTpOWCTBA.

- TMpeaw fa MoHTUpaTe ypeaa, nposepeTte

Janu BpataTta My ce oTBapsi

6e3npobnemHo.

* YpeabT e 06opyABaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpabsa aa ce

M3Non3Ba C enekTpo3axpaHBaHETO.

» BrpageHusT ypen TpsibBa Aa otroBaps Ha

n3nckBaHusaTa 3a ctabunHoct Ha DIN

68930.

[bn6ounHa Ha ypega

567 mm

[ObnboynHa Ha BrpaxxgaHe
Ha ypeda

546 mm

[Obn6oynHa npu oTBOpEHa
BpaTa

1027 mm

MwuHumaneH pasmep Ha oT-
BOpa 3a BeHTUnaums. OT1-
BOp PasrofioXeH B JoMnHa-
Ta 3afHa cTpaHa

560x20 mm

[bmKrHa Ha OCHOBHUS 3a-
XpaHBaly kaben. KabenbT
€ pas3nonoXeH B AECHUS
bI'b/l Ha 3aHaTa cTpaHa

1500 Mm

MoOHTaxHu BUHTOBE

4x25 Mm

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

MuvHMManHa BUCOYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMarnHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nop
paboTHus NnoT)

578 (600) MM

LvpuHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxxgaHe

560 mm

ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) MM

Bcunuku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBsiT OT kKBanuuLumpaH

ENEeKTPOTEXHUK.

YpeobT TpsibBa ga e 3a3eMeH.
YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabernkaTta ¢ TEXHUYECKN AaHHn ca

CbBMECTUMU C eNekKTpu4ecknTe JaHHU Ha

3axpaHBaLlata Mmpexa.

BuHaru nsnonssavite npaBunHO MOHTMPaH

KOHTaKT CbC 3alliuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasante pasknoHuTenu unu

aganTtepu ¢ MHOro Bxogose.

BHumaBaviTe ga He noBpeguTe

BucounHa B npegHaTa Yact
Ha ypeaa

594 mm

BuicouunHa B 3agHaTa yact
Ha ypena

576 mm

3axpaHBaLlys Liencen 1 3axpaHsallus
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLUKS OTOPU3MPaH
CEPBU3EH LIEHTBP.
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He ponyckanTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT A0 BpaTuukaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPAHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTto € BKJIIOYEH WUNnK KoraTo BpaTuykara
e ropeuya.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactun Tpsabsa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauusaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT e pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKM MOJOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

Tosu ypep ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHsaLyu wencen n kaben.

2.3 Usnon3BaHe

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpU pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C Boaa.

He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He n3nonseainTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UINN NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. /1anonssaHeTo Ha CbCTaBKN C
ankoxon Moxe Aa npeaunsBrka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

He nossonsiBante NCKpu Unm OTKpUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTara.

He noctassanTte 3ananumu NpoaykTu unm
npeameTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMun NpoaykTu, B 6113ocT 4o ypeaa
NN BbPXY HEro.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noespena B ypena.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe, n3rapsaHusi, TOKOB

yaap unn ekcnnosu4.

He npomeHsanTe npegHasHa4eHMETO Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He ocTaBswite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

V3kntouBanTe ypena cnepg BCAko
n3nonasaHe.

BbaeTte BHMMaTENHKW, KoraTo oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeda, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe aa nanese ropey Bb3ayx.

6 BbJIFTAPCKUA

3a pga ce n3berHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaiina:

— He nocTaBsiTe CbAoBe 3a ypHa unn
OpYyrv NpeaMeTu B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesnTe anymmHueBo onmo
OVIPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaesiTe BOAA ANUPEKTHO B
ropewus ypea.

— He nocTaesiiTe BraXHW CbaoBe U
XpaHa B ypeaa, cnef kato
NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— ©ObaeTe BHMMATENHM, KOrato MaxaTte
UM NocTaBsiTe akcecoapure.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emaiina unum
HepbXaaemaTa CTOMaHa He Oka3Ba
BNusiHWE BbPXy paboTaTa Ha ypeaa.
V3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBuTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT ga ObaaT TpanHu.
BuHarun rotBeTe npu 3aTBOopeHa BpaTuyka
Ha ypegaa.

AKO ypeabT e MHCTanvpaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3aj BpaTuyka B
wkadp, Tasu BpaTUyka TpsbBa BUHaru ga e
OTBOpEHa, AokaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeEHa, Morar fa ce akymynvpar
TOMMMHa 1 BNara, KOUTo BNocreacTene aa
noBpeasaT ypeaa, wkada unv noga. He
3aTBapsanTe nperpagaTa, 4OKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambIHO cnef ynoTtpeba.




2.4 I'puka u noyncTBaHe

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap uim
nospega Ha ypega.

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.

+ [pean nopgapbXka U3KNYeTe ypeaa u
n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTO OT
KOHTaKTa Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeanbT e cTyaeH. Vima
OMNacHOCT CTbKIEHMTE NaHenu ga ce
cuynaT.

*  CwmeHsaNnTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
nospeaeHn. CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTta
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pas3BansHe Ha
NMOBBbPXHOCTHMSA MaTepuan.

« T[louyncTeTe ypeaa c MOKpa U Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nsnonaeavite abpasvneHu
NpoAyKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM Kbpnu,
pasTBOpPUTENMU NN MEeTanNHW NpeamMmeTu.

* Ao u3nonssare crnpen 3a dypHa,
cnepfBaviTe MHCTPyKUMmMTe 3a 6esonacHocT
BbPXY OMNakoBKaTta My.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHun
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
Aa n3gbpxaT Ha eKCTPEMHU PU3NYeCcKn
YCNOBUS B JOMAKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BAaXXHOCT 1in
ca npegHasHa4vyeHu Aa curHanuaupat
MHpopmaumsa 3a paboTHOTO CbCTOSHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13ron3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS 1 He ca
NOAXoAsLLM 3a OCBeTSABaHe Ha
NOMELLEHNS B JOMAKUHCTBOTO.

* To3n NpoayKT BKMOYBA CBETNMHEH
M3TOYHVIK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* VsnonasaviTe camo flamnu CbC ChLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.7 O6cnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3VNPAHUS CEPBU3EH LIEHTHP.

* M3nonseaiite camo opuUriHanHu pe3epeHu
yacTtu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OT usrapsiHe 1 noepeaa B
ypega.

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe Unn 3agyllaBaHe.

» M3nyckaHaTa napa Moxe Aa npeanssurka
N3rapsiHus:

— bBbaete BHUMaTEnHu, korato
oTBapsiTe BpaTM4ykaTa Ha ypeaa,
AoKaTo hyHKUMATa e aKkTuBMpaHa.
Moxxe ga nanese napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsnTe
BHUMAaTENHO BpaTuykaTa Ha ypeaa.

« CabpxeTe ce C O6LMHCKUTE BNacTun 3a
MHpopMaLMa Kak Aa n3XBbpnuTe ypeaa.

* WsknioyeTte ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBaLyms en. kaben B
6nm3oCT A0 ypeada 1 ro usxebpreTe.

« [lpemaxHeTe gpbxKaTa Ha BpaTuykaTta, 3a
Aa npegoTepaTuTe 3akneLlBaHeTo Ha
Adeua, unv gomaluHu nobumum B ypeaa.
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3. ONMNCAHWME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

msauﬁ

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU N NeYeHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.

CbAa 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe unu kaTo cbA 3a cbbUpaHe Ha
MasHuHa.

8 DBDbBIJIFAPCKA

B NBEB0OENA

KoHTponeH naHen

EkpaHn

Bopocwabpxarten

"He3no 3a BkNOYBaHe Ha TepmocoHaaTa
HarpsiBawy enemeHT

Jlamna

BeHTunatop

OTBOA 3a OTCTP. Ha KOT. KAMbK OT
TpbrbaTa

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsaemu

[Mo3numsa Ha ckapa

\\\\\\




TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha Temnepartypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHu Bogauun
3a necHo noctaBsHe U U3BaXgaHe Ha TaBuTe U
ckapara.

KomnnekT 3a roTBeHe ¢ napa

EnvH HenepdopupaH 1 eanH nepdoprpaH
KOHTelHep 3a xpaHa.

KomMnnekTsT 3a rotBeHe ¢ napa M3to4sa
KOHAEH3MpaHaTa Bofa Aaneye oT xpaHaTa no
BpeMe Ha rotBeHe Ha napa. /ianonssaviTte ro 3a
NpUroTBSAHE Ha 3eneHvyuu, puba, nuneLkn
repAan. KomnnekTsT He e NoAXoAsLY 3a XpaHa,
KOSATO TpsibBa [ia Ce HakMCHe BbB BOAA, KaTo
Hanp. opu3, noneHTa, nacta.

4. KOMAHOHO TABJ1O

4.1 MNMpernen Ha KOHTPOJTHMA NaHen

O

B —

an

LT

BKI. / U3KT. HaTucHeTe u 3agpbiXTe, 3a a BKIIOUYNTE U U3KNIOYUTE ypeaa.
MeHto M36posiBa yHKUMKUTE Ha ypeaa.

Mpegnountann M36posiBa NobUMUTE HACTPOIKM.

EkpaH [MokasBa TekyLUTe HAaCTPONKN Ha ypeaa.

BBJITAPCKU



MpeBknioyBaTen 3a
namnuykata

3a BKMOYBaHe ¥ U3KIIOYBaHe Ha namnara.

m Bbp3o HarpsBaHe 3a BKMoYBaHe ¥ U3kYBaHe Ha pyHKumsATa: Bbp3o HarpsBaHe.

Ara «Q-~ @3

HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe u 3appbxTe
[lokocHeTe NOBBLPXHOCTTA C Bbpxa [Mnb3HeTe npbcTa cu No NOBBLPX- [okocHeTe noBbpXHOCTTa 3a 3 ce-
Ha npbCTa cu. HOCTTa. KYHAN.
4.2 EkpaH
A EKpaH cbe 3agageHu dpyHkuum Ha 6yToHuTe.
| A. Yac ot geHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTON
C. TewmnepaTtypa
#085°C D. ®yHKUMM HarpsiBaHe
E. Taiimep
® 15min © START F. TepmocoHaa (camo usbpanu mogenm)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

MHupnkaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM MHAMKATOPM - 32 HABUMVpaHe Mo ekpaHa.

OK < 9 »

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsiHA Ha no-
HO HVBO Hasag B cnegHoTo Aeit-
MEHIOTO. cTBYE.

3a BKMIOYBaHe 1 U3KMYBaHe
Ha onuuu.

3a noTBbpKAaBaHe Ha nsbopa / Ha-
cTpolikaTa.

3ByKOBa anapma MHAQuUKaTopu 3a d)yHKLIVIVI - KOrato HaCTpoOeHOTO BpeMe 3a rotBeHe CBbpLUN, Ce YyBa CUrHarn.

a) B @

T Iy — PYHKUMSTA € BKMIoYeHa. 3BykoBaTa anapma e usknove-

[OoTBEeHeTO cnupa aBTOMaTUYHO. Ha.
WHpukaTopu Ha Tanmepa
& Q
3a HacTpoiiBaHe Ha dyHKuusTa: 3abaBeH CTapT. 3a oTMsHa Ha HacTpoiikaTa.

5. MPEOV MBbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".
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5.1 MbpBOHaYanHo noynucTBaHe

=] e, =%

S =/

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

MouuncTBaiiTe ypeaa u akcecoapute
M3BageTe OT ypeaa BCUYKM akce- YPeA P

coapu U NOABMKHUTE ONOPU Ha CKa-

pata nna soda 1 Mek no4ymcTealy npena- NOABWMXHUTE OMOpU Ha CKkapaTa.

par.

camo ¢ MukpopmbbpHa Kbpna, To-  [ocTaseTe B ypeaa akcecoapure u

5.2 MNbpBO cBBLpP3BaHe

[vcnneaTt nokassa NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Cres MbPBOTO CBbP3BaHe.

TpsibBa ga 3apapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha 6yToHuTe, Cvna Ha 3BYyK. curHan,
TBbpOOCT Ha BoaaTta, Yac ot geHoHowmeTo.

5.3 HayanHo npeaBaputenHo

3aTtonnsHe

3aTonneTe npegBapuTENHO Npa3HaTa dypHa
npeav nbpeaTa ynoTpeba.

Ctbnka 1 V3BageTe oT hypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABMXHUTE ONOPU Ha ckapara.

Ctbnka 2 o E
3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a dyHkuumsaTa: (=l

OcraBeTte pypHaTa aa pabotn 3a 1 4.

Ctbnka 3

3apaliTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkuuaTa:
OcrtaBeTe hypHaTa ga pabotu 3a 15 MUH.

@ or (bypHaTa MOXe [a 1U3nusa mmpusma n gum no Bpeme Ha npeBapuUTenHoTo 3aTonssaHe. I'IormeeTe ce
nomMelleHneTo aa uva ,Cl06p0 npoeeTpsBaHe..

5.4 Kak pa HacTpouTe: TBBLPAOCT Ha BoaaTa

Korato Bknouute dypHaTa B eniekTpudeckara mpexa, Tpsibsa Aa HacTpouTe HUBOTO Ha
TBbPAOCT Ha BoaaTta.

ManonsBariTe TectoBaTa XapTud, KOATO ce npenocTtaBd C KOMMJIeKTa 3a rotBeHe C napa.

& % Bl

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

BBJITAPCKH
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MocTtaBeTe TecToBaTa M3Tpbckaiite TecToBaTa Cnep 1 MuH. npoBepeTe  HacTpoliTe HUBOTO Ha TBbP-
XapTusa BbB BOJa 3a OKO-  XapTus, 3a fia NnpemaxHeTe TBBLPAOCTTa Ha BogaTta C [0cCT Ha BogaTa: MeHto /
no 1 cekyHga. He cna- N3MULLHOTO KOMMYECTBO nomouyTa Ha Tabnuuara Hactpovikn / Hactporika /
ranTe TectoBarta xapTus BoAa. no-gony. TBBPAOCT Ha Boaata.
noA Tevalla BoAa.

@ LiBeToBEeTE Ha TecToBaTa XapTusi e NpoabmkaT Aa ce NPOoMeHsAT. He npoBepsiBaliTe TBbPAOCTTA Ha BojaTa
Nno-KbCHO OT 1 MWH. crnep TecTa.

Moxe oa npomMeHuTe HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTta B MeHTo: HacTtpoiiku / HacTpolika / TBbpaocT Ha Bogarta.

TabnuuaTta nokassa AnanasoHa Ha TBbPAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanumii n knacudukaumsaTa Ha BogaTta. Perynvpaiite HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BoAaTa cbriacHo Tabnuuara.

TBbpAoOCT Ha BopgaTta TectoBa xap- OtnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacudwmka-
™S Kanuumn Kanuuu (Mr/n)  umA Ha Boga-
Hueo dH (Mmon/n) Ta

1 0-7 l:l 0-13 0-50 meka
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 yMepeHo TBbpaa

3 15-21 IEI 26-3.8 101 - 150 TBBbPAA

4 =22 m 23,9 2151 MHOro TBbpaa

KoraTo H/BOTO Ha TBBPAOCT Ha YelumsiHaTa Bofa € 4, HambIIHeTe BOAOChAbPXKaTENS C
O6yTunupaHa Boaa.

6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/N BHUMAHMUE!

Bx. rnasa "besonacHocT".

6.1 Kak pa HacTpouTe: PyHKLMU HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BknioueTe cpypHaTa. Aucnneat nokassa yHKUMATa Ha 3aToNnsiHe no nogpasbupaHe.

Ctbnka 2
HatucHeTe cumBona Ha dyHkuumsiTa Ha 3aTonnsiHe LY, 3a fa BneseTe B MOAMEHIOTO.

CTonka 3 OK
W3bepeTe pyHKUMATA HA 3aTONNSIHE U HATUCHETE!: . EkpaHbT nokassa: Temnepatypa.

Ctbnka 4
3apaBaHe Ha Temnepatypa. HatucHere: OK.

Ctbnka 5
Hatuchete: START |
TepmocoHaa — MoXeTe [a BKIYMTE CEH30pa Mo BCAKO BPEME MPEAU UM No BpeEME Ha rOTBEHE.

12 BbJIFAPCKH



STOP — uatucHete, 3a na nakmioumnTe dyHKUMATA 33 3aTONMSHE.

Ctbnka 6

WaknoveTte ypHaTa.

6.2 Kak pa HacTtpouTe Steamify - ®yHKLMA Ha 3aToNsIsiHe C Napa

Ctbnka 1 BknioyeTe dypHaTa.

M3bepeTe cMMBOMBT Ha DYHKLMATA Ha 3aTOMNMSHE U O HAaTUCHeTe, 3a Aa Bne3eTe B MOAMEHIOTO.
Ctbnka 2 o
HatucHete . 3apaiiTe dyHKUMATA Ha 3aTONnNsHe ¢ napa.
Ctbnka 3 OK N
HatucHerte: . AucnnesT nokasBa HacTpoknWTe Ha TemnepaTypaTta.
Ctbnka4  3apgante Temnepartyparta. TunbT Ha DyHKUMATA 3a 3aTOMNMsIHE C nNapa 3aBucK OT 3agafeHaTa Tem-
neparypa.
Mapa 3a 3anapBaHe 3a npuroTesiHe Ha Napa Ha 3eneHvyum, 3bpHeHn, 6060BHK,
50 - 100°C MOpPCKV JapoBe, TEPVHU 1 AecepTy.
Mapa 3a 3apywaBaHe 3a npuroTesiHe Ha BapeHO MK 3aayLLeHo Meco unu puba,
105 -130°C Xns16 1 NTUYE MECO, KaKTO U YMN3KEKOBE U Kaceposnu.
Mapa 3a HeXxHa xpynkaBocT 3a Meco, kaceponu, MbMHeHN 3eneHyyuu, puba n orpeTeH.
135-150°C BnarogapeHue Ha kombyHauuaTa oT napa v TonnuMHa, MecoTo
npuaobuBa coyHa N Meka KOHCUCTEHLMSI C XpyrnkaBa kopuyka.
AKo HacTpouTe Tanmepa, rpun yHKUMATa ce BKMoYBa aBTo-
MaTW4HO B NOCNEAHUTE MUHYTW Ha npoLieca Ha roTBeHe, 3a
[a Mosy4n SiCTUeTO HeXHa XpynkaBa Kopuyka.

Mapa 3a neyeHe n 3anuyaHe 3a neyeHun AcTus, Mmeco, puba, AomaluHn NTuuwm, bytep Tecto

155 - 230°C C MbJIHEX, TapTOBE, MbWHU, OrpeTEHN, 3eNeHYyLM 1 neYnsa.
Ako 3apjafeTe TanMmepa u NOCTaBUTE XpaHaTta Ha MbpPBO HYBO,
YHKLMSATA C HarpsiBaHe ce BKIOYBa aBTOMaTUYHO B nocnes-
HWUTE MUHYTU Ha NpoLieca Ha roTBeHe, 3a a nonyyn AcTueTo
Xpyrkasa [onHa 4acT.

Ctbnka 5
HaTtucHete: OK.

CTtbnka 6 HaTucHeTe kanaka Ha BogocbabpXKaTens, 3a Aa ro oTBopuTe.

Ctbnka 7 HanbnHeTe BogocbabpxaTens cbC CTyAeHa BoAa A0 MakcMManHoTo H1BO (okono 950 mn), AokaTo
NPO3BYYN CUrHaN UMK Ha ekpaHa ce nokaxe cbobLueHne. BogHOTO CbabpXaH/e e 4OCTaTbyHO 3a
npnbnuautenHo 50 MUHyTH. He MbnHeTe BOAOCHAbPXATENS HaA MakcUManHust My kanaumteT. Cb-
L|eCTBYBa PUCK OT U3TUYaHE Ha BOAA, NpesiMBaHe U LWeTun no o63aBexaaHeTo.

/\ BHUMAHMUE!
V3nonsBavite camo cTygeHa YyelwmsHa Boga. He nanonassante dountpupaHa
(oemuHepanuavnpaHa) unu gectunupana Boga. He nanonasainite apyru Te4Ho-
cTn. He nanuearite 3ananMmm nnu ankoxofH1U TEYHOCTU B oTAaereHneTo 3a
BoAa.

Ctbnka 8  HaTucHeTe BogoCbhbAbpXaTENs B MbpPBOHAYanHO My NOIOXEHNE.
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Crenka 9 Hatuchere: START .

I'IapaTa ce nosiBsiea crnepg okono 2 MuH. Korato cbypHaTa AOCTUTHE HacTpoeHaTa TemMnepartypa, ce
YyBa curHan.

Ctbnka 1

0 KoraTo BbB BogoChAbPXKATENsA HAMA BoAa, Ce YyBa curHan. HambnHeTe otaeneHmeTo 3a Boga.

Ctbnka 1

1 W3knioveTe dypHaTa.

Ctbnka 1

2 3npa3HeTe BOAOCHABbPXKATENS, Cref KaTo NPUKMYUTE C FOTBEHETO.
BwxTe rnaea ,['pwxu n nouncteaHe”, . VisanpasBaHe Ha KOHTEHepa.

Ctbnka 1

3 BbB BbTpelHOCTTa Ha pypHaTa MoXe [a ce KoHAeH3Mpa U3BecTHO konnyecTBo Boga. Cnep rotee-
He BHMMAaTENHO OTBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTta. Korato dypHaTa n3ctuHe, noacyluete BbTpeLl-
HOCTTa M C Meka Kbpna.

6.3 Kak

Aa HactpowuTe: Momow npu rotBeHe

Bcsiko sicTue B TOBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa dyHKuMsa 1 Temnepatypa. MoxeTe aa
HacTpouTe BpeMeTo 1 Temnepartypara.

3a HAKOW ACTUSA MOXKe Aa roTBUTE U CbC CMNEeAHOTO:
* ABTOMaTU4HO MepeHe
» TepmocoHaa

CrteneHTa, Npu KOATO ACTUETO € NPUroTBEHO:
* AnaHrne vunu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo

+ [o6pe n3neyveHo nnu Moseve

Ctbnka 1 Bkntoyete dypHaTa.
CTbnka 2 —
HatucHeTe: —.
Crenka 3 HaTucHete: % . BbBeperte: Nomoly npu roteeHe.
Ctbnka4 VI3bepeTe AcTne unm BUA xpaHa.
CTtbnka 5

Hatuchere: START .

6.4 PyHKLUMM 3a 3aTonnsAHe

CTAHOAPTHN
®DyHKUUA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nrnsHe
vov 3a 3anuyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu nNpenuyaxe Ha xnsio.
Fpun
Caad 3a neyeHe Ha roniemy napyeta Meco Unv NTULY C KOCTUTE Ha ejHO HUBO. 3a orpeTe-
ﬁf HU 1 3a KadsiBa KOpUYKa.
Typ6o rpun

14 BbIIFAPCKHA



®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHune

nnsaHe

lopew Bb3ayx/BeHTU-
nip

3a neyeHe Ha Tpu HMBa eJHOBPEMEHHO 1 3a CyllleHe Ha XpaHa. 3ajaiiTe Temnepary-
paTa ¢ 20 — 40 °C no-Hvcka, OTKONKOTO 3a TpaaMLMOHHO NeyeHe.

v

*

Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NoslyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTogku, kKapTodu ¢ Kopuyka
UM NPONETHU pynua).

TpaAULMOHHO neYeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu Ha e4HO HUBO.

2

DYHKUMA NULa

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuwuy ¢ XpynkaBa OO0JTHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTa.

CMNELNATIHN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHune

E|

3a KoHcepBUMpaHe Ha 3eneHYyLmn (Hanp. TypLuus).

KoHcepBupaHe
SSS 3a cyleHe Ha pe3eH4YeTa NNOAOBE, 3eMeHYyLM U rbbn.
CyweHe
3a nogrpsiaHe Ha YMHUM Npeaun cepBupaHe.
e
uru

3arTonnsiHe Ha YMHUA

(YY)

PasmpassiBaHe

3a pa3vpassaBaHe Ha xpaHa (nnopoBse 1 3eneHyyum). BpemeTo 3a pa3vpassBaHe 3a-
BMCM OT KOIMYECTBOTO M pa3mepa Ha 3aMpaseHarta xpaHa.

54§

g
OrpeTteH

3a AcTus kaTo nasaHs unu 3aneyveHn kaptodu. 3a orpeTeHn n 3a kadsiBa Kopuyka.

BBIIFTAPCKMN 15



®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

V°C

BaBHo roTBeHe

3a npuroTeBaHe Ha KPpexko, CO4YHO NneYvYeHo.

§

MopabpxaHe Ha To-
nnuHa

3a nogabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna.

A

MeueHe c BNaxHocT

DyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeare Tasu yHKUWS, TEMNepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTA MOXE [a ce pasnuyasa
oT 3afafeHata. Manonaea ce octatbyHata TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdOPMaLVWs BUXTe rnaea ,BceknaHesHa ynotpeba”,
3abenexerte: [Ne4yeHe C BNaXHOCT.

MAPA

®DyHKUUA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHune

G

Steamify

WManonasBaite napa 3a 3anapBaHe, BapeHe, HeXXHa XpynkaBa Kopu4dka n nevyeHe.

£

Bb3cTaHoBsiBaHe ¢ na-
pa

MpeTonnsiHETO Ha XxpaHa C Napa NpefoTBpaTsBa N3CyLLaBaHETO Ha NOBBbPXHOCTTA.
TonnuHaTta ce pa3npeaens No HEXeH M paBHOMEPEH HaYMH, KOMTO NO3BOSABA Aa ce
BB3CTAHOBAT BKyCa 1 apoMaTa Ha xpaHaTa kaTo TOKy-LLO NpuroTeeHa. Tasu dyHKuus
MOXe Aa ce U3rorn3sa 3a NPeTonnsHe Ha XpaHa ANPEKTHO B YnHus. MoxeTe aa 3aTo-
nnsATe noBeye OT eA4Ha NoYa e4HOBPEMEHHO, KaTo 13nonaeaTe pasfnuyHn HYBa Ha
padToBeTe.

!

MeyeHe Ha xnA6

V3nonaBarite Ta3n yHKUMS, 3a Aa MPUroTBATe XNsb unn dpaH3en ¢ MHoro Aoobp
npodecroHaneH peayntaT OTHOCHO XpYMNKaBOCT, LiBAT 1 3arap Ha kopuykara.

IE

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTo Ha TecTo ¢ Masi. MNpefoTBpaTaABa U3CHXBAHETO Ha Mo-
BBPXHOCTTA HA TECTOTO U rO 3anassa enactuyHo.

é:;)

bl
c
=
=

Ca

<
o
a
)

pa

3a npuroTesiHe Ha Napa Ha 3emneHyyLm, rapHUTypu, puda

E}

=
(2]
I

Bucok

Q
o

JNTAXXHOCT

PyHKLUMATA € NoAXOAsLLA 3a FOTBEHE Ha AenunKaTHU SCTUS KaTo KpeM, driaHose, Te-
pvHK 1 puba.

EC)

,.
)
=

Hucka BnaxHocTt

DYHKUMATa € NOAXOAsLLA 38 MECO, MTULM, SICTUS Ha pypHa 1 kaceponu. Bnarogape-
HWe Ha KoMGUHaLUATa OT napa 1 TonnMHa, MecoTo NpuaobuBa Meka U CouHa TeKCTY-
pa 3aefHo € XpynkaBa NoBbPXHOCT.
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6.5 Benexkun oTHocHo:lleyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkums Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITA 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTUBHOCT 1 ekoansaiHEU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). snutBaHus
cbrnacHo:IEC/EN 60350-1.

Bparara Ha dpypHaTa Tpsibea Aa ce 3aTBOpU
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka ye yHKymsaTa aa
He ce NMpeKbecBa U Aa ce rapaHTupa, ve
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHepruinHa eekTUBHOCT.

7. PYHKUMN HA HACOBHUKA

7.1 OnucaHune Ha (PpyHKLMUTE Ha
YacoBHMKaA

Korato nsnonseaTte Tasu yHKLUSA,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a FOTBEHE BUXKTE rnaBa
,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHOCT",
JlecteHe Ha eHeprusa“.

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

Bpeme 3a roteeHe

3a na 3agapeTe BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 1 59 muH

[NpekpaTsaBaHe Ha aencTene-
TO

3a HacTpoiiBaHe KakBO [a ce Cryyu npu Kpasi Ha 0TEPOosiIBAHETO Ha TanMepa.

3abaBeH cTapT

3a otnaraHe Ha CTapTta n/vnm Kpas Ha rotBeHeTo.

YpabmkaBaHe Ha BpeMeTo

3a yBenuuyaBaHe Ha BPEMETO 3a roTBEHe.

HanomHsHe 3a HacTpolika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcuMymbT € 23 4 1 59 MUH. Taan dyHKUMSA
He Bnusie BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.
Bposiy Cnepum konko abnro pabotn dyHkumaTa.bposy — moxeTe aa ro Bknoysarte u ns-

Krno4Barte.

7.2 Kak pa HacTtpouTe: ®YHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak ga HacTpouTe YacoBHuUKa

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.
Ctbnka2 HatucHete: Yac oT AeHOHOLIMETO.
CTtbnka 3

HacTpolvite Taiimepa. HatucHerte: OK.

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSIHE U HAaCTpoOWTe TemnepaTypaTa.
Ctbnka 2 \

HatucHerte: O
Ctbnka 3

HacTtpovite Tanmepa. HatucHere: OK.

BBIITAPCKU 17



Kak goa nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSIHE U HACTPONTE TemnepaTypaTa.

CTtbnka 2 @
HaTtucHete: .

Ctbnka 3  3apaiiTe BpemMeTo 3a roTBEHE.

Ctbnka 4
HaTucrete: © @ @

Ctbnka 5  HatucHete: NpekpaTaBaHe Ha AeCTBMETO.

Ctbnka 6  V3Gepete npegnountanus: MNMpekpataBaHe Ha AeACTBMETO.

Ctbnka 7 oK .
HatucHeTe: . MoBTopeTe AelCTBMETO, AOKATO Ha ANUCTIES CE NMOKaXKe OCHOBHUSAT eKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka1  3apaiite pyHKUMATa 3a 3aTONNSHE U TemnepaTypaTta.

CTtbnka 2 @
HaTucHete: .

Ctbnka 3  3apaiiTe BpeMeTo 3a rOTBEHE.

Ctbnka 4
HatucHete: ® @ @

Ctbnka5 HatucHete: 3abaBeH cTapT.

Ctbnka 6  V3GepeTe CTOMHOCT.

Ctbnka 7 oK .
HatucHeTe: . MoBTOpeTe AeNCTBUETO, AOKATO HA AMCTINES CE MOKAaXe OCHOBHUAT EKpaH.

Kak na yabmxute BpemeTo 3a rotBeHe

KoraTo octaBa 10% OT BpemMeTO 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye XxpaHaTta He e rotoBa, MOXeTe [a yAblxuTe Bpeme-
TO 3a roTBeHe. MOXeTe CbLUO Aa NPOMEHUTE U (DYHKLMSTA Ha 3aTOMNSHE.

HaTucHeTe +1 MMH, 3a Aa yaobnxkute BpeMeTo 3a roTBeHe.

Kak Aa npomeHuTe HacTpoMkuTe Ha Tanmepa

Ctbnka 1 @
HaTucHeTe: .

Ctbnka2  HacTpoiiTe CTOMHOCTTa Ha Tavimepa.

Crenka 3 HaTucHete: OK.

MoxeTe Aa npomMeHuTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4afleHOTO BpemMe oKaTo rotBuTe.

8. N3MOJ1I3BAHE HA NPUHAONEXHOCTUTE

8.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapum

Mankata BanbbHaTMHaA OTrope yBenvyaea
©e3onacHocTTa. BanbbHaTtuHUTE ChLo ca
yCTpoWcTBa NpoTMB NpeobpbluaHe. Bucokmat

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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pb0 okomno padTa npegoTepaTaBa
M3NTb3BaHETO Ha roTBapCKM CbAoOBE.

Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta Mmexay BoAewmuTe pencu Ha ono-
pute My.

TaBa 3a neyeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapawite TaBata Mexay BoAauYMTe Ha OMOpHUTE
pencum.

8.2 TepmocoHpa

TepmocoHAa- namepBa Temnepatypara B xpaHaTta. MoxeTe ga ro usnonssaTe € BCAka
dyHKUMA 3a HarpsiBaHe.

Tpsi6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C M

TemnepatypaTa Ha pypHaTa MuHumym 120°C. TemnepatypaTa B CbpLieBuHaTa.

3a MakcumanHo fo6pu pesynTtaTu Npu roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa ga ca cbe He n3nonseaiite 3a TeYHu Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa ocTaHe
CTailHa Temneparypa. ACTUA. B YMHMSTA.

dypHaTa nsuncnasa NpUBNU3MTENHOTO BPEME Ha NPUKIIOYBaHE Ha rOTBEHETO. 3aBUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHarta yHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

8.3 HaumH Ha nanonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.

Ctbnka2 3apaiite pyHKUMATA Ha 3aTONMSHE U ako € HeobxoaMMmo, TeMnepaTtypara Ha ypHarTa.
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Ctbnka 3  BbBegete: TepMocoHaa.

Meco, AomallHu NTULUM 1 puba

Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa B cpefarta Ha Me-
coTo unu pubara, No Bb3MOXHOCT B Hal-NnMbTHaTa
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHaa e B

siCTHeTO.

MocTtaBeTe BbpXa Ha TepmMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
kaceponata. TepmocoHga Tpsbsa Aa e ctabunHa no Bpe-
Me Ha neyeHe. V3anonseaiiTe TBbpaa CbCTaBka, 3a Aa no-
cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a Aa noanpeTe CUIIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpsibea Aa AoKOcBa AbHOTO

Ha cbAa 3a neveHe.

Ctbnka4  Bkniodvete TepmocoHaa B rHe3A0TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHara.
[vcnnedAT nokasea TekyLlaTta Temnepatypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5

/? — HaTWCHeTe, 3a Aa 3ajajeTe TemMneparyparta Ha ceH3opa B CbpLeBnHaTa.

Ctbnka 6 P )

— HaTucHeTe, 3a Ja 3afjafeTe npegnoynTaHaTta onuus:
« 3ByKOBa anapma — Korato xpaHaTa [OCTUrHe TemnepaTypaTa B CbpLeBuHaTa, Npo3ByYaBa cur-

Han.

« 3ByKoBa anapma u kpaii Ha roTBEHEeTO — KoraTo XpaHaTta [JOoCTUIHe TeMmnepaTypaTta B CbpLieBu-
HaTa, Npo3ByYaBa cUrHan v gpypHarta cnupa.

Ctbnka 7

VlaﬁepETe onuuAaTa U HaTUCHETE HAKOJIKO MbTU: OK, 3a fa otTuageTe 40 OCHOBHUA eKpaH.

Crunka 8 Hamuchere: START .

KoraTo sicTueTo JocTUrHe HacTpoeHaTa TemnepaTtypa, Npo3ByyaBa curHan. Vimate usbop mexay
TOBa Aa cnpeTe UK Aa NpoAbiKUTe Ja roTBUTE, 3a [a Ce yBepuTe, Ye XxpaHaTta e Jobpe usneye-

Ha.

Ctbnka 9 VM3Bagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo v n3BageTe ACTMEeTo OT doypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Vima puck oT nsrapsiHms, korato TepmocoHaa ce Haropelun. BHumasanTe, Ko-
raTo ro ussaxagare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsaTe OT XpaHaTa.
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9. JOMbITHUTEITHN ®YHKL N

9.1 Kak pa 3anasure: lNMpegnoyntaHu

MoxeTe fa 3ana3uTte NbrMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLMSITA Ha 3aTONMsIHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepaTtypaTa unu yHkuuaTa 3a noumctsaHe. MoxeTe aa 3anameTtute 3 nio6umm
HaCTPOWKM.

Ctbnka 1 BknioveTe ypepna.

Ctbnka2 VI3bGepeTte npeanountaHaTa yHKUMS.

C 3 —_
Tenka HatucheTe: — Select (M13bepeTe): MpeanounTaxu.

Ctbnka4 V36epete: 3anasm TekyLMTEe HACTPOKU.

Ctbnka 5 . OK
HatucHeTe + , 3a ga fobaBuTe HacTpoiikaTa KbM Cnucbka cbe: [pegnoyunTanun. HatucHete .

k) - HaTWCHETe, 3a [a Hynupare HacTpomkara.

0 - HaTUCHeTe, 3a la OTMEHUTEe HacTpomnkaTa.

9.2 3akntoyBaHe Ha PyHKUUSA

Tasu cyHKUMs NpesoTBpaTsBa cryyanHa npoMsiHa Ha (yHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka 1 BknioveTe ypepna.

Ctbnka2  3apaiite pyHKUMA 3a 3aTONNSHE.

Ctbnka 3
7»/:(, H — HaTUCHeTe eJHOBPEMEHHO, 3a Aia BKMIoYMTE (YHKUMSTA.

3a ga usknounte PyHKUMsATa, NOBTOpETE CThKa 3.

9.3 ABTOMaTU4YHO U3KJIIOYBaHe ABTOMAaTMYHOTO U3KMIOYBAHE He AeicTBa npu
cnegHuTe yHkuun: OcseTneHve,

OT crobpaxenms 3a besonacHocT ypeawT ce TepmocoHnaa, MNpukniouaHe, baBHO roTeeHe.

N3KIYBa crnepf U3BECTHO BpPeMe, ako e
BKIOYeHa (PyHKUMSA 3a 3aTonnsHe, a 9.4 Oxnaxpaly BeHTUnaTop
HaCTPOMKMTE He Cca MPOMEHEHMN.

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxgalmsat

BEHTUNATOp Ce BKIOYBA aBTOMATWYHO, 3a Aa
. @ noaabpPXa MOBbPXHOCTUTE MY XMafHU. AKO
(°C) (4) U3KIIOYUTE ypeaa, OXNaKAaLLMST
30- 115 12.5 BEHTUNATOP MOXeE Aa NPOAbIKM Aa paboTu,
[0KaTO ypeabT ce oXnaau.
120-195 8.5
200 - 230 55
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10. NMPEMNOPBKN N CbBETH

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnuLMTE ca CaMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, kade-
CTBOTO U1 KOSIMYECTBOTO Ha U3MOMN3BaHNTE CbCTaBKU.

BawmsT ypen Moxe 4a nede no-pasfimiHo OT TO3W, KOMTO cTe nvanm npean. CbBeTuTe No-4ony nokassar npero-
PBUATENHUTE HACTPOIIKM 3@ TEMNepaTypa, BpeMe 3a roTBeHe W No3vuus Ha padTa 3a onpeferneHn BUAoBe Xpa-
HU.

AKO He MoXeTe [1a HamepuTe HAaCTPOK1TE 3a crieyuarnHa peuenTa, NoTbpceTe NoAo6HN peuenTu.

3a noBeye NpernopbKX 3a rOTBEHE BUXKTE TAbNMULUUTE 3a rOTBEHE Ha Hawus ye6GcaiT. 3a Aa OTKpUeTe CbBETM 3a
roteeHe, npoeepete PNC Homepa Ha thabpuyHaTa Tabesnka ¢ AaHHW, KOSITO Ce Hamupa Ha npegHaTa YyacT Ha Bb-
TPeLHoCTTa Ha ypeaa.

10.2 lNeyvyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefsavite
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

¥ = 5 E O

(°C) (MuUH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a rneyeHe unu cbg 3a ot- 180 25-35
6pos TUYaHe

Pyno TaBa 3a neyveHe unu cbg 3a or- 180 15-25
TUYaHe

Lisna pn6a, 0,2 kr TaBa 3a ne4yeHe unu cbAa 3a ot- 180 15-25
TyaHe

Bucksutkun, 16 6posi  TaBa 3a neyeHe unu cb 3a oT- 180 20-30
TUYaHe

MakapyHc (cnag.), TaBa 3a neyeHe unu cba 3a oT- 160 25-35
24 6pos TU4YaHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a neyeHe unu cba 3a otT- 180 20-30
TUYaHe

ConeHu buckeuTy, TaBa 3a neyeHe unu cbg 3a ot- 180 20-30
20 6pos TU4aHe

BuckBuTK OT neko TaBa 3a ne4yeHe unu cbAa 3a ot- 140 15-25
TecTo, 20 6pos TU4aHe

TaptaneTu, 8 6post TaBa 3a ne4yeHe unu cba 3a ot- 180 15-25

TNn4yaHe

10.3 MNeyeHe ¢ BNaXHOCT - NPeNoOpbYUTESTHU aKkcecoapu

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBawm donua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot

CBETNINTE U OTpaxkaTellHu CbaoBe.
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\/ Kynuuku 3a neve-

He
TaBa 3a nuua Cbpa 3a neveHe

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

KepamunyeH mate-

TbMHU, HeoTpa3ssiBaLLm TbMHU, HeOTpassiBaLLy pvan

28 cm anameTbp 26 cm anameTbp 8 cm gnameTsp, 5
cm BUCOYMHA

TbMHW, HEOTpa3sBaLLm
28 cm anameTbp

10.4 Tabnuuu 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLM UHCTUTYLIMN.

VHdopmaumsa 3a nsnutealym nadopatopum
ManuTtBaHusa cwrnacHo: EN 60350, IEC 60350.
MeyeHe Ha eqHO HMBO - NeyeHe B TaBu

¥

°C MUWH

ManpguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeuy Bb3ayx/BeHTunup 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

ManguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauLMoHHO neveHe 160 45 - 60 2
MasHuHa

A6bnkos naii, 2 TaBn P20 cm  [opely Bb3ayx/BeHTUNMp 160 55-65 2
A6bnkos nan, 2 Tan F20 cm  TpaAWLMOHHO NeveHe 180 55 -65 1
MacneHkun [opeuy Bb3gyx/BeHTunup 140 25-35 2
MacneHku TpaauuMoHHO neyeHe 140 25-35 2

[MeyeHe Ha egHO HUBO - BUCKBUTYH
V3nonsBariTe TpETOTO HMBO Ha (pypHaTa.

¥

°C MUWH
Manku kenkose 20 6pos/tabna, [opewy Bb3ayx/BeHTUNNP 150 20-30
npeABapuTeNnHO noarpenTe npas-
HaTa dypHa
Manku keikose 20 6pos/Tabna, TpaauumnoHHo neyexe 170 20-30
npeABapuTenHO noarpenTte npas-
HaTa dypHa
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[MeyeHe Ha HSKOJMKO HMBA - BUCKBUTYU

¥ 3 O Ik

°C MWH
MacneHkun [opewy Bb3ayx/BeHTUNNP 140 25-45 2/4
Manku kerikose 20 6posi/ [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 150 25-35 1/4
Tabna, npeABapuTENHO NOA-
rpevite npasHata dypHa
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/BeHTUNMP 160 45 -55 2/4
MasHuHa
A6wbnkos naii, 1 TaBa Ha ckapa [opeLy Bb3ayx/BeHTUNNP 160 55 -65 2/4
(9D 20 cm)
pyn

3arpeliTe npasHaTta ypHa npeaBapuTenHo 3a 5 MUHyTU.

Fpmnosal?lTe Ha MaKkCuMarnHaTta Temnepartypa.

¥ O Je

MWH
Toct pun 1-2 5
[oBexxaa mbpxxona, o6bpHeTE No pun 24 -30 4

cpefaTta Ha BpeMeTo 3a npuroTea-
He

WHdopmauus 3a nsnuteally nabopatopum
ManutBaHusa Ha dyHkumsTa: Camo napa.
ManutBaHus cvrnacHo IEC 60350-1.

Hactpovite Temnepatypata Ha 100°C.

X = @ E O @

KoHTtelHep MWH
(Gastronorm)
Bpokonu, noa- 1 x 2/3 nepcopu- 0.3 3 8-9 CrnoxeTe TaBaTa
rpevite npasHata paH 3a neyeHe Ha Mbp-
dypHa BOTO HMBO Ha dyp-
HaTa.
Bpokonu, noa- 1 x 2/3 nepcpopu- makc. 3 10-11 CnoxeTe TaBaTa
rpeiTe npasHata paH 3a neyeHe Ha Mbp-
dypHa BOTO HMBO Ha dyp-
HaTa.
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%

= @ E O @

KoHTeinHep
(Gastronorm)

Ipax, 3ampaseH 2 x 2/3 nepdopu- 2x1,5 2n4 [okato Tem-  CnoxeTe TaBaTa
paH nepartypara B 3a fneyeHe Ha nMbp-

Hal-CTyAeHo- BOTO HMBO Ha yp-
TO MSICTO He  HaTa.

[OCTUTHE

85 °C.

11. TPVXN U NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

11.1 BeneXkn oTHOCHO NOYNUCTBaHeETO

<

MpenapaTtu 3a
noyncTeaHe

MouuncTBaiiTe NpeAHaTa YacT Ha ypefa camo ¢ MUKpouUEbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
nouyncTBaLLy npenapar.

WManonsBaiite noyncTealy pasTBop, 3a Aa NoOYUCTUTE MeTanHUTe NOBbPXHOCTU.

MouncTeTe neTHaTa ¢ Nek No4McTBaLY npenapar.

=<

MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cea Besika ynoTpeba. HatpynsaHus Ha MasHUHW Unu Apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart Ao noxap.

[

He cbxpaHsiBanTe xpaHa B ypeaa 3a noeye ot 20 muHyTw. MNoacyluaBaiTe BbTpeLIHOCTTa

BcekugHeBHa  CaMO C MUKpothnGbpHa Kbpna crieA Besika ynotpeGa.
ynotpe6a
Y MouncTBanTe akcecoapute, cned BCAKO NON3BaHe M M ocTaBsaiTe Aa n3cbxHat. Manons-
¢

Z2s

Axcecoapu

BaliTe camo MukpombbpHa Kbpna ¢ Tonna BoAa v Mek noyvcTaaly npenapat. He noun-
CTBaiTe aKkcecoapuTe B CbAoMUsNIHATA

He nouuctBaiTe He3anensawmTe akcecoapu ¢ abpas3vBHO NOYMCTBALLO CPEACTBO N
npeameTyn ¢ octpu prbose.

11.2 HaunH Ha oTcTpaHABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapara, 3a aa
nouncTute dypHaTa.

Ctbnka 1 MsknioyveTe dypHaTa 1 n3vakanmTe Aa U3CTuHe.
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Ctbnka2  VIsTernete onopuTe Ha ckapaTta BHU-
MaTernHo Harope 1 OT NPeAHOTO OKay-
BaHe.

Ctbnka 3 VsgbpnaiiTe npegHaTta 3agHarta yact
Ha ornopuTe Ha ckapaTta OT CTpaHu4-
HaTa cTeHa.

Ctbnka 4 V3BageTe onopuTe OT 3a4HOTO OKay-
BaHe.

MocTtaBeTe HocaunTe Ha padTa B 0bpaTHa nocnefoBaTesnHOCT.

11.3 Kak ga ce nanonsBa:
MounctBaHe C lMNMapa

lMpeau aa 3ano4HeTe:

WaknioyeTe dypHata u nava-  OTCTpaHeTe BCUYKM akcecoapy U Moj- MoumncTeTe fonHaTa 4acT Ha Bb-
KaiiTe fa u3cTuHe. BYDKHU CKapy. TPELHOCTTA U BbTPELIHOTO CTHKIO
Ha BpaTMykaTa c Meka Kbpra c To-
nra BoAa v MeK mpenapar 3a nodu-
cTBaHe.

Ctbnka 1 HanbnHeTe BoA4OCBAbPXAaTENA A0 MakCMMarnHOTO HUBO, AOKATO NPO3BYy4X CUrHam unn Ha gucnnesa
Ce rnokaxe C'bOGLLleHVle.

Ctbnka2  V3bGepete: MeHio / MouncTBaHe.

DYHKUMNA OnucaHue BpemeTp.
MouunctBaHe C lMapa Jleko nouncTBaHe 30 MuH
MouncteaHe c MNapa + HopmanHo noyncteaHe 75 MuH
HanpbckanTe BbTpelHoCTTa ¢ npenapar 3a
NoYncTBaHe.

Ctbnka 3 o
Hatuchere START . Crieggaiite nHctpykumsita Ha gucrinesi.

CurHansT npo3By4aBa, Korato NoO4YNCTBAHETO NMPUKNHOYN.

Ctbnka 4 HaTncHeTe Nnpon3BoneH CMMBON, 3a Aa USKMIYNTE curHana.

@ KoraTo Ta3u tyHkumsi pabotu, namnaTa usracea.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNOYK:

M3kntoyeTe dypHaTa. Korato cpypHaTa n3ctuHe, nogcylete Bb- OcTaBeTe BpaTuukaTta Ha dypHaTta
TPELLHOCTTa I C Meka Kbpna. OTBOPEHA U M34akaiiTe, 4OKaTO Bb-
TPELLHOCTTa U3CbXHE.

11.4 HanomMHsiHe 3a NoYucTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanoMHsiHETO, ce npenopb4yBa NOYNCTBaHE.

M3nonagaiite dyHkuusaTa: MNMouncreaHe c MNapa +.
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11.5 HaumH Ha nanonseaHe: OTCcTp.
Ha KOTN. KaMbk

Mpean aa 3anoyHeTe:

WaknoveTte dypHaTta n nsvakavirte V3BageTe BCMYKK akcecoapu. YBeperTe ce, Ye BOAOCbAbPXKATENAT €
Aa U3CTuHe. npaseH.

BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa yacT: okono 100 MuH.

Ctbnka 1 MoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HNBO Ha pypHaTa.

Ctbnka2  Haneiite 250 mn npenapat 3a OTCTPaHsiBaHe Ha KOTMEH KaMbK BbB BOAOCHAbpXKaTEnNs.

Ctbnka 3 HanbnHeTe ocTaHanara 4acT oT BoAOOCHAbpXaTena ¢ BoAa A0 MakCMMariHoTo HMBO, 4OKaTo Npo3-
By4Yu cuUrHan unm Ha gucnnes ce rnokaxe C'bOGLL\eHMe.

Ctbnka4  U3bepete: MeHio / MounctBaHe.

Ctbnka 5  BknoyeTte yHKUUSITA U crieaBaiTe UHCTPYKUMUTE Ha aucnnes.
MbpBaTa YacT Ha OTCTPaHSBaHETO Ha KOTIIEH KaMbK 3arnoysa.

Ctbnka 6 Cneg nbpBaTa 4YacT usnpasHeTe nbnbokaTta TaBa U A CoXeTe nak Ha MbpPBOTO HUBO Ha cbypHaTa.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTa 4acT: 0Kono 35 MUH.

Ctbnka 7 HanbnHeTe ocTaHanara 4acT oT BoAOOCbAbpXaTena ¢ BoAa A0 MakCUMMariHoTo HUBO, 4OKaTO Npo3-
BY4YM CUTHaAN nnu Ha aucnnes ce nokaxe C'bO6LLteHV|e.

Ctbnka 8  Korato hyHKUMsITA NpUKIOYN, U3BageTe Abnbokata Tasa.

@ Korato Ta3u cyHkumsi pabotu, namnaTa usracsa.

Korato OTCTPaHABAHETO Ha KOTJIEeH KAMbK MPUKIO4YK:

M3knioyeTe dypHaTa. KoraTo cpypHaTa nsctuHe, nogcywe- OcTtaBeTe BpaTuykaTta Ha dypHaTa
Te BbTPELIHOCTTa I C MeKa Kbpra.  OTBOPEHA W U34akamnTe BbTPELLHOCT-
Ta 4a U3CbXHE.

@ AKO criefj OTCTpaHsIBAHETO Ha KOTIIEH KaMbk OCTaHe BapoBWK BbB (pypHaTa, aucnnest Bu nogkaHs ga nosTo-
pvTe npoueaypara.

11.6 HanomHsiHe 3a oTCcTpaHABaHe Ha KOTJIEH KaMbK

Vima nBe HanomHsiHMS, konto Bu noacelwart aa oTCTpaHUTe KOTIEHUA KaMbK OT cpypHaTa. He
MOXeTe Aa USKIMI4YNTE HAaNOMHAHETO 3a OTCTPaHABaHE Ha KOTNEH KaMbK.

Twvn OnucaHue
Jleko HanomMHsiHe HanowmHsa Bu ga oTcTpaHuTe KOTneHns kambk oT dpypHara.
Cepuro3HO HanoMHsiHe HanomHs By aa oTcTpaHnTe KOTNeHUst kaMbk OT dypHaTa. AKO He OTCTpaHuTe KoT-

NEeHUst KamMbK OT oypHaTa, KoraTo € BKITIOYEHO CEPUO3HOTO HANOMHSIHE, HE MOXeTe
[a u3nonssarte yHKUMMTE 3a napa.
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11.7 HauymH Ha usnons3BaHe:
MU3nnakBaHe

Mpean aa 3anoyHeTe:

MaknioveTte ypHaTa 1 n3vakanTe Aa U3cTuHe. M3BageTe BCUYKM akcecoapu.

Ctbnka 1 MoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HNBO Ha hypHaTa.

Ctbnka2 HanbrnHete BogoCbabpXaTens ¢ BOAA A0 MaKCUMAaIHOTO HUBO, AOKATO NMPO3BYYM CUTHAM UNK Ha
auvcnnesi ce nokaxe CbobLLeHNe.

Ctbnka 3  V3bGepete: MeHto / MouncTBaHe / MannakeaHe.
BpemeTpaene: okono 30 MyH.

Ctbnka4  BkniodeTte pyHKUMATa U crnieaBaniTe MHCTPYKLMUTE Ha Aucnies.

Ctbnka5 Korato hyHKUMsITA NpUKIOYN, U3BageTe AbnbokaTa TaBa.

@ Korato Ta3u tyHkumsi pabotu, namnaTa usracea.

11.8 HanomHsHe 3a n3cywaBaHeTo

Cnep roTBeHeTO ¢ pyHKUMSITa 3a 3aTOMNsiHe ¢ napa aucnnesT Bu nogkaHsa ga nacyluurte
dypHarta.

HaTtucHete [A, 3a oa nogcywmte cpypHaTta.

11.9 HaumH Ha nanonsBaHe: CyweHe

VManonsBalite cneq rotBeHe ¢ PYHKUMSA 3a 3aTONSsHE C Mapa Unv NoYMcTBaHe ¢ napa, 3a Aa
N3CyLUMTE BbTPELUHOCTTA.

Ctbnka 1 YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

CTbnka 2 V3BageTe BCMYKK akcecoapu.

Ctbnka3  V3bGepete meHtoTO: MouncteaHe / CylueHe.

Ctbnka4  Crieagaiite MHCTPYKUMUTE Ha ekpaHa.

11.10 HaumH Ha nanonsBaHe: Manpa3BaHe Ha KOHTeNHepa

M3nonsBaiiTe cnen yHKUMsITa 3a 3aTOMMsIHE C Napa, 3a ja OTCTPaHUTe ocTaTbyHaTa Boga OT
BOAOCbObPXKATENS.

Mpeau aa 3anoyHere:

WaknoveTte d)ypHaTa 1 n3vakariTte Aa N3CTuHe. I/Isaan,eTe BCUYKM aKcecoapu.

Ctbnka 1 MocTaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO HMBO Ha hypHaTa.

Ctbnka2  V3bGepete: MeHto / MouncTeaHe / ManpassaHe Ha KoHTelHepa.
BpemeTpaene: 6 MuH

Ctbnka 3  BknoyeTte yHKUUSITA U crieaBaiTe UHCTPYKUMUTE Ha aucnnes.
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Ctbnka4  Korato doyHKUMsITa NpuUkIoun, n3BageTe Abnbokarta Tasa.

@ KoraTo Ta3u dyHkuma pabotu, namnarta nsracea.

11.11 Kak ga npemaxHeTe 1
MoHTupaTte: BpaTtuuka /\ MPEAYMPEXAEHWE!
[Nogxoxpante ¢ BHUMaHuMe, Korato
noYncTeaTe CTbKNOTO, 0COBEHO OKOMO
pbboBeTe Ha NpeAHusA naHen. CTbKNOTO

MOXe [a ce cHynu.

MoskeTe Ja oTCTpaHuTe Bpartara u
BbTPELUHWUTE CTHKIEeHW NaHenu, 3a aa rv
noYncTMTE. BPOSIT HA CTHKNEHWTE NaHenu e
pasfnyeH 3a pasinyHUTE MOAENM.

/\ BHUMAHMUE!
BpataTa e Texka.

Ctbnka1  OTBOpeTe BpaTaTa U3LsIo.

Ctbnka2  [loBaurHeTe v HaTUCHETE 3akpen-
BaluTe nocryeta (A) Ha aBeTe
naHTV Ha BpaTuykaTa.

Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTuyKaTa Ha pypHaTa 4O MbPBOTO Bb3MOXHO NONOKEHUE 3a oTeapsiHe (Mog brbn oT
okoro 70°). 3aApbxKTe BpaTuykata oT ABETE CTPaHU U i OTCTpaHeTe OT pypHaTa nog brbil Harope.
MocTaBeTe BpaTuykaTa ¢ BbHLWHATA CTpaHa HafoIly BbPXy Meka Kbpra Ha CTaburiHa noBbpXHOCT.

Ctbnka4  XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT
Ha BpaTarta (B) oT aoBeTe 1 cTpaHu
1 HaTUCHETE HaBbTpe, 3a Aa OCBO-
6oauTe eanyeTo.

Ctbnka 5  VsgbpnaiiTe pamkaTa Ha BpaTuyka-
Ta kbm cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.

Ctbnka 6  XBaHeTe CTbKNEHWUTE NaHenu B rop-
HUS! Kpai eavH Mo eAvH U v n3Ba-
feTe Harope OT BogauuTe.

Ctbnka7  [loyucTeTe CTbKNEHUS NaHen ¢ BO-
Aa v canyH. BuumatenHo noacylue-
Te CTbKneHuns naHen. He noun-
CTBalTe CTbKIEHWUTE NaHenu B Cb-
OOoMUsiNHa MalluHa.

Ctbnka 8  Crnep noyncTBaHe M3MbIHETE rop-
HWUTE CTbNKK B obpaTHa nocnegosa-
TEnHocT.

Ctbnka 9 [locTaBeTe MbPBO NO-ManKys NaHer, nocrne no-rofemMys 1 Bpatuykara.
YBepeTe ce, Ye CTbKnaTta ca NoCTaBeHU Ha NpaBUIHUTE MecTa, Ha4e MOBBbPXHOCTTa Ha BpaTuyka-
Ta MoXe [ia nperpee.
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11.12 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

MsknioveTe dypHaTa. N3vakaiite,  M3knioyeTe dypHaTa oT enekTpude-  [ocTaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa UsctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

["lopHa namna

Ctbnka1  3aBbpTeTe CTbKIEHWs kanak, 3a Aa ro us-
BaguTe.

Vi

CTtbnka 2 MaxHeTe MeTanHua NPbCTEH N NOYNCTETE CTBKNEHUS Kanak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxoAsLla KpyLUKa, ycTol4mBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

Ctbnka 4 [MocTaBeTe MeTanHWA NPbCTEH Ha CTHKNEHNUS Kanak v ro MOHTUpanTe.

CTpaHVILIHa namMmna
Ctbnka4  CwmeHeTe KpyLukaTa ¢ nogxoasiua

KpyLLKa, yCTOWYMBa Ha TemnepaTypa oT
Ctbnka 1 OTcTpaHeTe neBusi Hocay Ha ckapara, 300 °C.

3a [la nony4vTe AOCTbLM 4O Nlamnara.

Ctbnka 5 [locTaBeTe MeTanHaTta pamka v ynmbT-
Ctbnka2  V3nonseaiTe oTBepTka TUN ,3Be3aa HeHueTo. 3aTerHeTe BUHTOBETE.
20", 3a oa cBanuTe Kanaka.

Ctbnka 6  [locTaBeTe nsBaTa onopa Ha ckapaTta.
Ctbnka 3  OTcTpaHeTe M nouncreTe MeTanHaTa

pamMka 1 ynnbTHEHUETO.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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12.1 Kak ga noctsnure, ako...

.
E YpeasT He ce BKNIOYBA UMK He HarpsABa

Bb3MoXHa npuynHa = PeweHue

Ypep,bT HE € CBbp3aHa KbM €neKTpo3axpaHBaHETO nUnn I'IpoaepeTe Aanu ypeabT € CBbp3aH NnpaBUITHO KbM
€ CBbp3aH HernpasuiHo. eJieKTpo3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT He € HAaCTPOEH. HacTpoiiTe yacoBHUKa, 3a NOAPOGHOCTU BUXKTE DYHK-
LMK Ha YacoBHWKa rnaea, Kak ga Hactpoute: ®yHKyun
Ha YacoBHWKa.

BpaTtaTa He e nobpe 3aTBOpeHa. 3aTBOpeTe NnbTHO BpaTaTa.

MpennasuTtenaT e usropsn. MpoBepeTe Aanv npeanasuTenaT e NnpuymHa 3a Hems-
npaBHocTTa. Ako NpobnembT ce NosiBU OTHOBO, oGaae-
Te ce Ha KBanuuumpaH TEXHUK.

YpenbT 3awmTa 3a geua e BKIHYEH. BwxTe rnasa ,MeHo", nogmeHto 3a: Onyumu.

Y
KoMnoHeHTun
@ Y
OnucaHue L PeweHue

Jlamnuykata e usropsna. CmeHeTe namnuykaTaTta, 3a NoapobHOCTM BXTE rnasa
L pwka n noumcTBaHe”, HaumH Ha nogmsiHa: Jlamna.

|-|peK'bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHETO BUHArun NO4YNCTBAHETO, ako € NpekbCHATO OT cnupaHe
cnupa nodncTeaHeTo. MNoBTOpETE Ha ToKa.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpun Hannume Ha cohTyepHa rpeLuka Ha gucnnes ce n3Bexaa cboOLleHne 3a rpeLuka.

B 1031 pa3gen we oTkpreTe CnUChK ¢ Npobnemmn, KOUTO MOXe [a paspeLlumnTe camu.

@ Koa n onucanune = PeweHue

F111 - TepmocoHaa He e NpaBWUnHO NocTaBeHa B rHe-  Bkniovete HanbnHo TepMocoHda B rHe3aoTo.
370T0.

F240, F439 — ceH3opHUTe noneTa Ha Avcnnes He pa- [MoyncreTe NOBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepeTe ce, 4ye
60TAT NpaBUHo. CEH30pHWTE noneTa He Ca 3aMbpPCEHN.

F908 - cuctemara Ha ypeaa He e B CbCTOSiHME Aa ce BkntoyeTe n n3knioyeTe ypeaa.
CBBbPXKE C KOHTPOMHUSI MaHen.

12.3 lJaHHK 3a cepBU3HO OOCnyXXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLueHre Ha npobrema camu, o6bpHeTe ce KbM ThproseLa cu
UNY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LEEHTBP.
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[JaHHuTe, Heo6X0AMMM 3a CEPBU3HUS LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTPeLlIHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC) e

CepueH Homep (S.N.)

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHdopmauumsn 3a npoaykrTa U MHOpPMaLMOHEH NUCT 3a NpoAayKTa
cbrrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoan3anH U eHeprumHoO eTUKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
COB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073

MpeHTudmkaums Ha mogena EOBB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098

VHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 61.9

Knac Ha eHepruiiHa ecbekTMBHOCT A++

KoHcymauusa Ha eHeprus npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 1.09kWh/umnkbn

LIMOHanNeH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa npv cTaHgapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0.52kWh/umkbn

paH pexuM Ha BeHTunatopa

Bpoit kyxuHu 1

TonnvHeH N3TOYHNK EnextpnyecTtBo

Cwvna Ha 3ByKa 70n

Twn cypHa BrpageHa dypHa
COB8S39Z 36.0kr
EOB8S39X 36.0kr

Maca EOB8S392 36.0kr
KOBBS39X 36.0kr
LOB8S39Z 36.0kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasonu, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -
HauvHm 3a n3amepBaHe Ha eheKTMBHOCTTA.
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13.2 EHeprocnecTtsABalla

YpenbT cbabpka OYHKLUK, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEPrus
npv eXeAHEeBHOTO roTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpPEHA, koraTo Ton pabotu. He
oTBapsATe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
hMKCMpaHo B CBOSAITA NO3NLUS.

V3nonaBanite MeTanHu rorBapcku CbaoBe, 3a
na nogobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsiBante
dypHaTa, npeaun rotBeHe.

KoraTto NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTE
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

AKo e akTMBMpaHa nporpama c BpemeTpaeHe
1 BPEMETO 3a roTBeHe e no-Absiro ot 30
MWH., HarpeBaTemnHuTe enemMmeHTm
aBTOMaTMYHO Ce U3KITIYBAT NO-paHo npu
HsAKOW (OYHKLMU Ha ypeaa.

BeHTMNaTopbT U NamnuykaTa Npogbxkasat
da paboTtat. Korato usknounte ypeaa,

14. CTPYKTYPA HA MEHIKOTO
14.1 MeHro

€KpaHbT Noka3Ba OCTaTb4HaTa TonJiHa.
MoxeTe aa nanonssaTe Ta3u TonNnvHa, 3a ga
ObPXUTE XpaHaTta Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MWHYTW, HamManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
40 MuHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TonnMHa BbTpe B
ypepaa Lie npoabiikv Aa roTsu.

M3nonsBaliTe octaTb4HaTa TONNMHa, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
ocTaTb4HaTa ToMnnHa 1 Aa nogabpxarte
actusaTa Tonnu. HAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMJIMHA unu TemMmnepartypa ce nosABABa Ha
auncnnes.

FoTBeHe ¢ U3KIYeHa naMmnuyka
MskntoueTe namnuykata no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysaiTe s camo, korato nmare
Hy>K[a OT Hesl.

MeyeHe ¢ BnaxHocCT
dyHKUMs, paspaboTeHa 3a necteHe Ha
€Hepruisi Mo BpeMe Ha roTBeHe.

Korato n3nonseate Tasu yHKUMs, namnara
aBTOMaTUYHO ce M3kIoyBa cred 30 cekyHaw.
Moxe Ja BKMoYMTe namnuykata oTHOBO, HO
TOBa AelicTBYE Lie Hamany 04akBaHOTO
eHeprocnecTaBaHe.

EnemeHT OT MeHIOTO MpunoxeHue

MomoLy, npu roteeHe

MN36posisa aBTOMaTUYHUTE MPOrpamm.

MouncTtBaHe M36posiBa nporpamute 3a NOYMCTBaHE.
Mpegnountann M36posiBa NobUMUTE HaCTPOIKK.
Onumn 3a 3agaBaHe Ha KOHdVWrypauus Ha ypeaa.
HacTtporiku HacTtpolika 3a 3apaBaHe Ha koHdUrypauus Ha ypeaa.

Cepsus MokasBa koOHMUrypauusTa n Bepcuata Ha copTyepa.
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14.2 MNogmeHto 3a: NMoyucrtBaHe

MogomeHro

MpunoxeHue

CylweHe

Mpoueaypa 3a noacyllaBaHe Ha BbTPELLHOCTTa OT KOHAEH3aums cnepa ynotpeba
Ha yHKUMMTE C napa.

M3npasBaHe Ha KoHTeliHepa

Mpouenypa 3a oTCTpaHsiBaHe Ha ocTaTbyHaTa BoAa OT BOAOCbAbPXKaTENs cneq
N3non3BaHe Ha HAKoM yHKUMK 3a napa.

MouunctBane C lNMapa

Jleko nouncTBaHe.

MouuncTBaHe c Mapa +

[MbnHO nouncTBaHe.

OTCTp. Ha KOTN. KAMBK

MoumncTBaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbYeH BapOBUK.

MannakBaHe

Mpoueaypa 3a uannakeaHe v NOYNCTBAHE Ha BepuraTa Ha naporeHeparopa cneg
YecTa ynotpeba Ha (hyHKLMUTE 3a roTBEHe Ha napa.

14.3 NMoameHto 3a: Onuumn

MoameHo

MpunoxeHune

OcBeTneHve

BkntoyBa v usknioyBa namnara.

3awumTa 3a geua

Mpenna3sa ypena ot crnyyaiiHo BkntoyBaHe. KoraTto onuusTta e BKMoYeHa, TeKe-
TbT 3alwmTa 3a Aela ce nosiBsiBa Ha AMCHes], Korato BkMouMTe ypeaa. 3a aa ak-
TMBUpaTe ypeaa, usbepete kogosute Byksu no asbyuyeH ped. JocTbnbT A0 Tanl-
Mepa, AMCTaHLMOHHOTO ynpaBrieHne 1 NamnuykaTa e Bb3MOXEH C BKMoYeHa on-
uust.

Bbp3o HarpsiBaHe

CKbCsiBa BpeMeTo 3a 3arpsisaHe. Tsl e HarmuHa camo 3a HKOW OT (DYHKLMNTE Ha
ypega.

HanowmHsHe 3a nounctBaHe

BxkntouBaHe 1 U3kntovBaHe Ha HaNnOMHSHETO.

[MocoyBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa v u3knoyvBa YacoBHUKA.

ﬂ,I/II'VITaJ'IHeH YacoOBHUK

CwmeHst CbOpMaTa Ha rnokasBaHaTa MHAMKaLuua 3a BpemMe.

14.4 NogmeHio 3a: HacTponka

MoameHo

OnucaHue

E3aunk

3apaBa e3uka Ha ypeaa.

ApkocT Ha ekpaHa

3apaBa ApKoCTTa Ha ekpaHa.

3Byk Ha ByToHUTE

BxkntouBa 1 usknoysa 3BYyKa NMpu HaTUCKaHe Ha CeH30pHUTe noneTta. He e Bb3-

MOXXHO [a 3arnyLuTe 3ByKa 3a: ®

Cuna Ha 3ByK. curHan

3apaBa cunata Ha 3Byka Ha 6yTOHUTE U cUrHanuTe.

TBBbPOOCT Ha BojaTa

3agasa TBbPAOCTTA Ha BoJaTa.

Yac oT aeHoHoLlmeTo

3apaBsa TeKywmTe 4ac u garta.
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14.5 NMogmeHto 3a: CepBus

MogomeHro OnucaHue
[emo pexum Kop 3a akTvBauusi/neaktmBaums: 2468
CodryepHa Bepcust MHdopmaLuusi oTHOCHO codhTyepHaTta Bepcus.

3aHynsBaHe Ha HacTpoiknute BbacTaHoBsIBa habpnyHMUTE HACTPOMKMU.

15. JIECHO E!

Mpeau nbpBarta ynotpeba TpsiGBa Aa HacTpouTe:

Eank SApkocT Ha ekpa-  3ByK Ha ByTOHU- Cuna Ha 3ByK. TBbpAoCT Ha Bo-  Yac oT AeHOHo-
Ha Te curHan pata meTo
3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE MKOHMU Ha KOHTPOJIHUA NaHes U eKpaHa:
O] = w O Vs START /
BKI1. / N3KJ1. MeHto MpeanounTanu Tanmep TepmocoHaa STOP
3anoyHeTe Aa nsnonsearte ypena
Bbp3 cTapt BkntoveTe ypena u Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3anoyHeTe Aa roteu- " "
aTucHeTe U 3a- aTucHeTe:
Te CcbC 3aaageHaTa =... . usbeperte
Temnepatypa v Bpe- - 5y e (U npeanounTaHaTa START .

me o nogpasbupa-

e, DYHKUMSA.

Bbp3o usknouBa-  VskniouBaHe Ha ype-

He [a, Ha BCEKW eKkpaH
unu ceobLeHne no
BCSIKO BPeMe.

@ - HaTUCHeTe N 3a4pbXTe, 40KaTO ypeabT Cce U3KIMHYN.

3anoyHeTte ga rotBuTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
@ O "C OK START
. - HaTUCHeTe, 3a Aa
- HaTWCHeTe, 3a Ja - n3bepete yHk- - 3apaiiTe Temnepa- - HaTUCHETe, 3a Aa
3anoyHeTe roTBeHe-
BKIIOUMTE ypefa.  LuusiTa 3a 3aTomnnsiHe. TypaTa. noTBbLPAUTE.

TO.

FoTBeHe Ha napa — Steamify

3apaniTe TemnepaTtyparta. TunbT Ha hyHKUMATA 3a 3aTONMsIHe C Napa 3aBUCU OT 3afaAeHaTa Temnepary-

pa.
Mapa 3a HexHa xpynka-  [Mapa 3a neyeHe v 3anu-
Mapa 3a 3anapBaHe Mapa 3a 3agywaBsaHe
BOCT YaHe
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C
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Hayuete kak aa rotBute 6Bp30

M3nonsgaiiTe aBTOMaTUYHUTE NpOrpamu, 3a Aa NPUroTesite 6bLP30 ACTUSI C HACTPOIKMTE No noapaséupa-
He:

Momow npuro- Crbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 CTtbnka 4
TBeHe —

ju— L)
HaTtucHete: ® HatucHete: —. HaTtucHeTe: /\b Mo-
MOLL, PV FOTBEHE.

M3bepeTe actueto.

U3non3Baiite 6bp3uTe hpyHKLMUK, 3a Aa 3apaAeTe BPeMeTo 3a FoTBeHe

10% comHaneH acucTeHT 3a fa yBenunuute BpemeTo 3a roTBeHe, HaTucHeTe
M3nonsgaiite 10% cuHaneH acucteHT, 3a fa no6asn-  +1MUH.

Te AOMbITHUTENHO BpeMe, koraTto ocTaHe 10% ot Bpe-

MeTO 3a roTBeHe.

MouuncrBanTte ypeana c no4YncTtBaHe C napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

j— M36epeTe pexum:
HatucHeTe: — HaTI/ICHeTe:rrrr/ P P

MouncrtBaHe C Napa 3a neko noymcreaHe.

MouuncTBaHe c MNMapa + 3a NbHO NoYncTBaHe.

OTCTp. Ha KOTN. KAMBK 3a noyncteaHe Ha naporeHepaTopa OT oCTaTbyeH BapOBUK.
W3nnakBaHe 3a u3nnakeaHe 1 NoYMCTBaHe Ha NaporeHepaTopa crnep Yecta ynotpe6a

Ha (PyHKUMKTE C napa.

16. ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnanute cbC cumsona M3XBbpRsnTe ypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

C/:). [TocTaBsnTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cumeonal :E 3ae[Ho c GutoBaTa cmeT.
KOHTeNHepw 3a peLuKnnMpaHeTo um. BbpHeTe ypena B MECTHUSA MYHKT 3a
[TomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa peuuknmpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTta
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a obLmnHcka cnyxba.

peurKnMpaHeTo Ha OTNagbuy OT

enekTPUYECKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He
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MYSLIME NA VAS
Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimyslného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUzete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.
Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
’% spotiebid:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dilezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

+ Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béZzné nespolecné

domacnosti ve vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebic€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

« Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

* Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
/\ VAROVANi! « Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
Lo . ) spolu s timto spotfebicem.
Tento spotfebi€ smi instalovat jen - P¥i pfemistovani spotfebi¢e budte vzdy
kvalifikovana osoba. opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
Odstraiite vegkery obalovy materil. ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
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Netahejte spotrebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu dle normy DIN
68930.

Minimalni vyska skfifiky
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skfifiky 560 mm

Hloubka skfinky 550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotfebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrcka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v§ech napdjecich vodicu spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

elektrickym proudem. * Nemérite technické parametry spotiebicCe.
« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
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Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoSlo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné st'avy mohou

zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

Pred Cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dviika jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

Horka para mlze zpUsobit popaleni:

— Je-li funkce zapnutd, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muze dojit k uniku pary.

— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
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spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

- s
1 O

5

e ) A

R

3.2 PrisluSenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osveétleni

Ventilator

Vyvod hadice odstranovani vod. kamene

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

BEOONEBEBOENA

Polohy mFizky




Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k mérFeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na
potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
vodu z jidla b&éhem jeho pFipravy v pare.
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotrebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,
téstoviny.
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

—= 2

O

T
aEA B 516

Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete spotfebic.
Nabidka Zobrazi funkce spotfebice.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.

Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

E Rychlé zahfrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.

A «Q~ @3

Mackejte tlacitko Posunite Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu koneckem Posurite kone¢kem prstu po po- < "
prstu. vrehu. Dotknéte se povrchu na tfi sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kli€ovymi funkcemi.
| A. Denni ¢as
12:30 ZAPNOUT/VYPNOUT
Teplota
Pecici funkce
Casovaé
Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)

#oesC 150°C

@ 15rlmn [x] STA‘RT
| | | | |
F E D Cc B

mmo o w
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Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele - slouzi k navigaci na displeji.

oK ( ) »

K navratu o jednu K vraceni posledni-
uroven v nabidce. ho ukonu.

K potvrzeni volby/nastaveni. K zapnuti a vypnuti funkci.

Zvukovy signal Ukazatele funkce — kdyz skonéi nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.

a) B 2

Funkce je zapnuta. . F’unkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.
Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

S (%)

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start. Ke zruseni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi

= e =
= <4

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Spotrebic¢ a pfisluSenstvi otfete po-
uze hadfikem z mikrovlakna namo-  PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky
¢enym v roztoku teplé vody a Se- na rosty vloZte do spotiebice.
trného myciho prostredku.

Odstrarite ze spotiebice veskeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

5.2 Prvni pripojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.

Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni
¢as.

5.3 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
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Krok 2
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

5.4 Jak nastavit: Tvrdost vody
Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stuper tvrdosti vody.
Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro vareni v pare.

& % El

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

ZkuSebni papir vliozte do  Ze zkuSebniho papiru otfe- Po jedné minuté zkontro-  Nastavte stuper tvrdosti vo-
vody na zhruba jednu se-  pejte pfebyteénou vodu. lujte tvrdost vody dle nize  dy: Nabidka / Nastaveni /
kundu. Zku$ebni papir uvedené tabulky. Nastaveni / Tvrdost vody.
nedavejte pod tekouci
vodu.

@ Barvy na zku$ebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu minutu po pro-
vedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody miizete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody ZkusSebni pa- Ukladani vapni- Ukladani vap- Klasifikace
- pir ku (mmol/l) niku (mgl/l) vody
Stupen dH

1 0-7 I:I 0-13 0-50 meékka
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 stfedné tvrda

3 15-21 IEI 26-3.8 101 - 150 tvrda

4 222 m 23,9 =151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou
lahvovou vodou.

46 CESKY



6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2

Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK
Krok's Stisknste: START .

Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP — stisknutim vypnete pecici funkci.

Krok 6 troubu vypnéte.

6.2 Pokyny pro nastaveni: Steamify - Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.

Zvolte symbol pedici funkce a stisknutim prejdéte do diléi nabidky.

Krok 2
ro Stisknéte . Nastavte parni pecici funkci.
Krok M - . .
rok 3 Stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfipravu
50-100 °C

Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych plodu, pa-
Stik terrine a dezertl v pare.

Para pro duseni
105-130 °C

K peceni duseného masa nebo ryb, chleba a dribeze stejné
jako tvarohovych kolacu a dusenych/zapékanych jidel.

Para pro kiupavou kuirku
135-150 °C

Pro maso, duSena/zapékana jidla, plnénou zeleninu, ryby a
zapékani. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska
kiehkou a $tavnatou strukturu a zaroven kfupavou klrku.
Pokud nastavite ¢asovag, funkce grilu se automaticky zapne
béhem poslednich minut peceni, aby se pokrm jemné zapekl.

Para pro peceni
155-230 °C

Pro peceni masa a moucénych jidel, ryb, dribeze, plnéného
malého listového peciva, kolact, muffinl, zapékani, pfipravu
zeleninovych pokrmu a pekarskych vyrobku.

Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polohu rostu,
automaticky se béhem poslednich minut pe€eni zapne funkce
spodniho ohfevu, kterd pokrmu doda kfupavy spodek.
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Krok 5

Stisknéte: OK.

Krok 6 Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho oteviete.

Krok 7 Zasobnik na vodu napliite studenou vodou na maximalni drover (asi 950 ml), dokud nezazni zvu-
kovy signal nebo se na displeji nezobrazi hlaseni. Zasoba vody vystaci pfiblizné na 50 minut. Ne-
prepliiujte zasobnik na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi nebezpedi uniku vody, pfete€eni a po-
Skozeni nabytku.

/\ VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouzivejte filtrovanou (de-
mineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné tekutiny. Do za-
sobniku na vodu nenalévejte hoflavé ¢i alkoholické tekutiny.

Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do plvodni polohy.

Krok 9 stisknate: START |
Para se objevi pfiblizné za dvé minuty. KdyZ trouba dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy sig-
nal.

Krok 10 KdyzZ dojde v zasobniku voda, zazni signal. Dopliite zasobnik na vodu.

Krok 11 troubu vypnéte.

Krok 12 Po kazdém dokonceni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.

Viz kapitola ,Cisténi a udrzba*“, Vyprazdnéni zasobniku.
Krok 13 Uvniti trouby mGze dochéazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokoncéeni peceni opatrné oteviete

dvitka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku.

6.3 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Mzete upravit ¢as a

teplotu.

U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:
* Automaticka vaha
» Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:
* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfie propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Stisknéte: —.

Krok 3 Stisknéte: % . Zadejte: Podporované Vareni.
Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok 5

Stisknéte: START .
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6.4 Pecici funkce

STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

Ao ad
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril

®

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte teplotu trou-
by 0 20 — 40 °C nizsi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

vvw

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitkd).

Horni/spodni ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

2

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavého korpusu.

Spodni ohfev

K peceni kolacu s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

=

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

Zavarovani
S S S K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Suseni
K predehrati talifu k servirovani.
Nl
ru

Ohfev talift
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Pecici funkce

Pouziti

YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
velikosti zmrazenych potravin.

54§
g
Gratinované pokrmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a pe€eni dozlatova.

V°C

Nizkoteplotni peceni

K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

N
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Poznamky: Vihky horkovzduch.

PARA

Pecici funkce

Pouziti

Paru pouzijte k pfipravé pokrmu v pare, duseni, jemnému prazeni a peceni a opéka-
ni.

Steamify
(n) Opakovany ohfev potravin parou zabrariuje vysouseni povrchu. Teplo je rozvadéno
{1 Setrnym a rovhomérnym zplsobem, coz umozriuje obnovit chut a aroma praveé pfi-
— pravenych potravin. Tuto funkci Ize pouzit k opétovnému ohfevu potravin pfimo na ta-
Regenerace lifi. Pomoci raznych poloh rostd mizete opétovné ohfivat vice nez jeden talif najed-

nou.

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi profesionalni-
mi vysledky co do kiupavosti, barvy a karky.

?
=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho pruznost.

é\:’

FULL
Vareni v pare

K pripravé zeleniny, priloh ¢i ryb v pare

>

\l/
HIGH

Vysoka vihkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrm( jako jsou krémy, kolace s na-
plni, pastiky terrine a ryby.
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Pecici funkce Pouziti
(n) Tato funkce je vhodna pro maso, driibez, jidlo z trouby a duSena/zapékana jidla. Diky
[} kombinaci pary a ohfevu ziska maso kfehkou a $tavnatou strukturu spolu s kfupavym

Low povrchem.
Nizka vihkost

6.5 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvifka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k pferuseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Popis funkci hodin

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora
energie.

Funkce hodiny Pouziti

Cas peceni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukonc¢it akci K nastaveni toho, co se stane po dokoncéeni pocitani casovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni doby peceni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice.
Casovaé Monitoruje, jak dlouho je funkce v provozu. Casovaé — miizete jej zapnout a vy-

pnout.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: Denni Cas.
Krok 3

Nastavte Cas. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
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Jak nastavit dobu pripravy

Krok 2 stisknate: .

Krok 3 Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4  Siisknste: ® @ @

Krok 5 Stisknéte: Ukoncit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostiiované: Ukoncit akci.
Krok 7

Stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © ® @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

Stisknéte: OK. Opakuijte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Také mizete zmé-
nit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouZzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni Gasovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknate: OK

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv b&hem pfipravy jidla.
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8. POUZITi PRISLUSENSTViI

ANl ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANi! roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpec¢nosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajiStuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C A

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V prabéhu pripravy musi zlstat v pokrmu.
plotu. krmy.

Trouba vypocita priblizny ¢as konce pe€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci
trouby a teploté.
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8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pegici sonda.

Maso, drubez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasurite hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasunte hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pecici
by, pokud mozno do nejsilnéjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pecici sonda spociva uvnitf pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj

zapékaci misy pouzijte k podepieni silikonove rukojeti Pe-
Cici sonda. Spi¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

\
%/

&%

Krok 4 Zasuiite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
Krok
rok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok
rok 6 ® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
«  Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
«  Zvukovy signal a ukonceni peceni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7 . . . S .
ro Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.
Krok 8 N
ro Stisknéte: START |
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mzete se rozhodnout skongit ne-
bo pokracovat v pfipraveé jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.
Krok 9 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpedi popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.
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9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit: Oblibené

MizZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. Mizete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte spotfebic.

Krok 2 Zvolte uptednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: = . Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: UlozZit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte OK.

b) — stisknutim resetujete nastaveni.

0 — stisknutim zruSite nastaveni.

9.2 Blokovani tladitek

Tato funkce brani ndahodné zmeéné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte spotiebic.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

Soucasnym stisknutim 7«':( a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezménite zadné nastaveni, trouba se po

urcité dobé z bezpecnostnich divodl vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dél pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.
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10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

®

Teploty a Easy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuUzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach varfeni na nasi webové strance. Tipy pro vafeni naleznete
pomoci vyrobniho ¢isla (PNC), které je uvedeno na typovém Stitku na pfednim ramu vnitiku spotrebice.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

nize.
¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 plech na peceni nebo pekac 180 2 25-35
kusl na zachyceni tuku
PiSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25
na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 15-25
na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 24 kust  plech na pe¢eni nebo pekac 160 2 25-35
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30
sl na zachyceni tuku
Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekacé 140 2 15-25
tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, 8 plech na peceni nebo pekaé 180 2 15-25
kusl na zachyceni tuku

10.3 Vihky horkovzduch - doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.
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I Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Pmrligasmélﬁ V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Primér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

Y

O

°C min

PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55-65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové susenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — susenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥

°C min
Malé kolace, 20 kouskll na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

predehfejte prazdnou troubu
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Viceurovhové peceni — susenky

Y

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kousku na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 -55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (J 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 -30 4
ratte
Informace pro zkusebny
Testy pro funkci: Vareni v pare.
Testy podle normy IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100°C.
Q = <
I — k.
Nadoba (Ga- kg min
stronorm)
Brokolice, pfede- 1 x 2/3 dérovana 0.3 3 8-9 Vlozte plech na pe-
hrejte prazdnou ¢eni do prvni polo-
troubu hy rostu.
Brokolice, pfede- 1 x 2/3 dérovana  max. 3 10-11 Vlozte plech na pe-
hfejte prazdnou ¢eni do prvni polo-
troubu hy rostu.
Hrasek, zmrazeny 2 x 2/3 dérovana 2x1,5 2a4 Dokud teplota Vlozte plech na pe-
v nejchladné&j- ¢eni do prvni polo-
§im misté ne- hy rostu.
dosahne
85 °C.
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11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocenym v roztoku teplé
vody a $etrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

—<r

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
bit pozar.

[

Kazdodenni pou-

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebice pouze hadfikem z mikrovlakna.

ziti
oy V8echno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
<+, hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Pfislu-

Z24

Prislusenstvi

Senstvi necistéte v mycéce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk(i nebo ostrych
predméta.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky
K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 2 Drazky na rosty opatrné nadzvednéte
a vytahnéte z pfedniho Uchytu.

Krok 3 Odtahnéte predni konec konstrukce
ro$tovych drazek od postranni stény.

Krok 4 Vytahnéte konstrukci rostovych dra-
zek ze zadniho uUchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.
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11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi a vyji- Spodni ¢ast vnitfku trouby a vnitfni

kud nevychladne. matelné drazky rostu. sklo dvifek ocistéte mékkym hadfri-
kem namocéenym v roztoku teplé vo-
dy a Setrného myciho prostfedku.
Krok 1 Zasobnik na vodu napliite na maximalni Uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na displeji
nezobrazi zprava.
Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké gisténi 30 min
Cisténi parou plus Normalni ¢isténi 75 min
Vnitfek trouby postfikejte mycim prostred-
kem.
Krok 3 N .. -
ro Stisknéte START | Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonceni ¢isténi zazni zvukovy signal.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.
@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.
Po ukong¢eni ¢isténi:
Vypnéte troubu. Jakmile je trouba chladnd, vysuste jeji  Dvifka trouby nechte oteviena a vy-
vnitfek pomoci mékkého hadru. Ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-
schne.

11.4 Pripominka cCisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Cisténi parou plus.

11.5 Pokyny k pouziti: Odstrafiovani
vod. kamene

Nez zacnete:

Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud Vyjméte veskeré pfisluSenstvi.
prazdny.

nevychladne.

Trvani prvni ¢asti: zhruba 100 min

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
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Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pFipravku na odstranéni vodniho kamene.

Krok 3 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na
displeji nezobrazi zprava.

Krok 4 Vyberte: Nabidka / Cisténi.

Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Spusti se prvni ¢ast odstrariovani vodniho kamene.

Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a vloZte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé ¢€asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na
displeji nezobrazi zprava.

Krok 8 Po dokonéeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po dokonéeni odstranovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vysuste  Dvifka trouby nechte oteviena a vy-
jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku.  Ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-
schne.

@ Pokud v troubé zlstanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonéeni jeho odstrafiovani, na displeji se zo-
brazi vyzva k zopakovani postupu.

11.6 Pripominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho
kamene nelze vypnout.

Typ Popis

Mékka pfipominka Doporuéi vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.

Tvrda pfipominka Ulozi vam povinnost odstranit z trouby vodni kdmen. Pokud neodstranite vodni ka-
men z trouby, kdyZ se zobrazuje durazna pfipominka, nebudete moci pouzivat parni
funkce.

11.7 Pokyny k pouziti:

Proplachovani
Nez zacnete:
Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte veskeré prisluSenstvi.
Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
Krok 2 Zasobnik na vodu napliite vodou na maximalni Uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na

displeji nezobrazi zprava.
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Krok 3 Vyberte: Nabidka / Cisténi / Proplachovani.

Délka: pfiblizné 30 min

Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 5 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.8 Pripominka suseni

Po pfipravé s funkci pe€eni v pare se na displeji zobrazi vyzva k vysuseni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.9 Pokyny k pouziti: Suseni

Po pfipravé s funkci pe€eni v pare nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte veskeré pfislusenstvi.

Krok 3 Vyberte nabidku: Ciéténi / Sueni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.10 Pokyny k pouziti: Vyprazdnéni zasobniku

Pouzitim po pFipravé v pafe odstranite ze zasobniku zbylou vodu.

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyc¢kejte, dokud nevychladne. Vyjméte veSkeré pfisluSenstvi.

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Vyberte: Nabidka / Cisténi / Vyprazdnéni zasobniku.
Délka: 6 min

Krok 3 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 4 Po dokonéeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat:

Dvirka /\ POZOR!

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

/\ VAROVANi!
Dvirka jsou tézka.
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Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-
sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvitka trouby do prvni polohy otevreni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvitka na obou stra-
nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhlru od trouby. Dvitka poloZte vnéjs$i stranou dolt na mékkou

latku na rovné podlozce.

Krok 4

Uchopte okrajovou liStu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlatenim smérem dovniti uvolné-
te svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-
néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v mycce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opa¢ném poradi.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vloZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pre-

hfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby polozte utér-
ku.
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Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sejméte kovovy krouzek a vycistéte sklenény kryt.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

Bodéni zarovku

Krok 4 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost ziska-
te pfistup k Zarovce. Krok 5 Namontujte kovovy ram a tésnéni.
Utahnéte Srouby.
Krok 2 Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte
kryt. Krok 6 Namontujte levou drazku na rost.
Krok 3 Odmontujte a vycistéte kovovy ram a

tésnéni.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/N\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
E Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pri¢ina

v

0 Reseni

Spotrebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapo-
jen nespravné.

Zkontrolujte, zda je spotrebi¢ spravné zapojeny do
elektrické sité.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti viz Funkce hodin kapito-
la, Pokyny pro nastaveni: Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Zcela zavrete dvitka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka. Pokud
problém pretrvava, obrat'te se na kvalifikovaného elek-
trikare.

Spotrebi¢ Détska bezp. pojistka je zapnuty.

Viz kapitola ,Nabidka"“, podnabidka pro: Funkce.
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Y

Soucasti

@ V],
Popis = Reseni

Vyméfite Zarovku. Podrobnosti naleznete v kapitole ,Ci-
Sténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit: Osvétleni.

Spalena Zarovka.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li

¢isténi prerusené vypadkem proudu,

zopakuijte jej.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

KdyZz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.

V této Casti naleznete seznam problém, které mizete zvladnout sami.

@ v,
Kod a popis = Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-  Zcela zasunite Pecici sonda do zasuvky.
ky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji
spravneé.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na dotykovych
poli¢cich nejsou nedistoty.

F908 - systém spotrebite se nemohl pripojit k ovlidda-  Spotfebic vypnéte a zapnéte.
cimu panelu.

12.3 Servisni udaje
Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) e

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.) e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o
ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
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COBB8S39Z 944032076

EOB8S39X 944032073
Oznaceni modelu EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098
Index energetické ucinnosti 61,9
TFida energetické U€innosti A++

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konven¢ni ohfev

1,09kWh/cyklus

SpotFeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0,52kWh/cyklus

u

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 70l

Typ trouby Vestavna trouba
COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg

Hmotnost EOB8S39Z2 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirka spotrebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis ¢asto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.
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Zbytkové teplo

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je deli nez 30 minut, topné ¢lanky se

u nekterych funkci spotfebice automaticky
vypnou drive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. PeCeni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.



Peceni s vypnutym osvétlenim Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
PFi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho automaticky vypne po 30 sekundach.
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete. Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite

Vihky horkovzduch

tim predpokladanou Usporu energie.

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi

peceni.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Polozka nabidky

Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.
Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Dil¢i nabidka

Pouziti

Suseni

Postup pro vysou$eni vnitfku trouby od kondenzace zbyvajici po pouziti parnich
funkci.

Vyprazdnéni zasobniku

Program k odstranéni zbytkové vody ze zasobniku po pouziti parnich funkci.

Cisténi parou

Lehké cisténi.

Cisténi parou plus

Dukladné cisténi.

Odstrariovani vod. kamene

Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary po ¢astém pouzivani
parnich funkci.

14.3 Diléi nabidka pro: Funkce

Diléi nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti spotrebi¢e. Pokud je tato moznost zapnutd, zobrazi se
tento text Détska bezp. pojistka na displeji pfi zapnuti spotfebice. Abyste mohli
spotfebi¢ pouzivat, zvolte pismena kédu v abecednim poradi. PFistup k ¢asovaci,
dalkovému ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou funkci.

Rychlé zahfrati

Zkracuje €as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u nékterych funkci spotfe-
bice.
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Dil¢i nabidka Pouziti

Pfipominka cisténi Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.
Casové udaje Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.
Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udajd.

14.4 Dil€i nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka Popis

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotrebice.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tiacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych policek. Ozvuceni nelze vypnout u: ®
Hlasitost zv. signalizace K nastaveni hlasitosti ton( tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody K nastaveni tvrdosti vody.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Dil€i nabidka pro: Obsluha

Dil€i nabidka Popis

Rezim demo Aktivaéni / deaktivacni kod: 2468
Verze software Informace o verzi softwaru.
Zrusit vSechna nastaveni K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Toény tlacitek nalizace

Tvrdost vody Denni ¢as

Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

O) = e ) M START /

Zapgﬁztui V- Nabidka Oblibené Casovaé Pegici sonda STOP

Zahajeni pouzivani spotrebice

Rychlé spusténi Zapnéte spotfebica Krok 1 Krok 2 Krok 3
zacnéte vafit s vy- - Sta:
chozi teplotou a dél- Stisknéte apodrzte:  [3J = _ zvolte Stisknéte: START .
kou trvani funkce. upfednostiiovanou
funkci.
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Zahajeni pouzivani spotrebice

Rychlé vypnuti Spotiebi¢ mizete
kdykoliv vypnout na
jakékoliv obrazovce
nebo pfi jakékoliv zo-
brazené zpravé.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se spotfebi¢ nevypne.

Zahajeni vareni
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® a.. °C oK START
— stisknutim zapnéte - zvolte pedici funk- — potvrdte stisknu- - stisknutim spust'te
L e - — nastavte teplotu. . P
spotfebic. ci. tim. vareni.

Priprava v pare — Steamify

Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfipravu Para pro duseni Para pro kiupavou ktirku Para pro peceni

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pfipravé pokrmu s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporované Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Vareni

j— . v 8
Stisknéte: @ Stisknéte: —. Stisknéte: /\0 Pod-
porované Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonc¢eni pripravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouZzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte moznost

Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 %, ktera pfida doda-

te¢ny ¢as.

Vyéisténi spotrebi¢e pomoci Cisténi parou

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte: = Stisknéte:m{’  2VOlt€TEZIM:

Cisténi parou Pro lehké gisténi.

Cisténi parou plus Pro dlikladné cisténi.

Odstranovani vod. kamene Pro vy¢isténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.
Proplachovani Pro oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary po ¢astém pouzivani

parnich funkci.
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16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimodblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine « Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.
A HOIATUS! « Jargige seadmega kaasasolevaid
. . . paigaldusjuhiseid.
Seadet tohib paigaldada ainuit + Kuna seade on raske, olge selle
kvalifitseeritud tehnik. ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
- Eemaldage k&ik pakkematerjalid. té6kindaid ja kinnisi jalandusid.
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+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada

elektritoitestisteemiga.

* Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne kérgus)

578 (600) mm

Kapi laius

560 mm

Kapi stigavus

550 (550) mm

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

- Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge

Seadme esiosa korgus 594 mm . : > . > ATI¥
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni

Seadme tagaosa kdrgus 576 mm pistikust.

Seadme esiosa laius 595 mm ‘ _Kasutage e_linult _(")ig_eid . e
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,

Seadme tagaosa laius 559 mm kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb

Seadme siigavus 567 mm pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Sisseehitatud seadme sti- 546 mm « Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb

gavus varustada mitmepooluselise

Siigavus avatud uksega 1027 mm isolatsiooniseadis_ega. Isolat_siooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema

Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm vahemalt 3 mm

ne suurus. Ava asub pdhja R : . .

tagumises osas Sgadmgga kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm

asub tagumisel kiiljel pa- 2.3 Kasutamine

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm /\ HOIATUS!

2.2 Elektritihendus

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektriloogioht!

» Kaoaik elektrithendused peab teostama

kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.
» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum ohk voib

vooluvorgu naitajatele.
Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.
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ega veega kokku puutudes.
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+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral véib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!

Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

« Eralduv aur voib pohjustada pdletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Aur voib valja paiskuda.
— Parast aurukipsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht!

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete adrmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.
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2.8 Korvaldamine - Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijune seadme ldhedalt 1&bi ja

/\ HOIATUS! visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |0ksu jaamist.

Lambumis- vai vigastusoht!

» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel

Toidutermomeetri pesa

Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

oNEEN
EooNEEEENE

Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.
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Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage

seda juurvilja, kala voi kanarinna kupsetamiseks.

See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

H))

BH————
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SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lUlitada.
Menii Loetleb seadme funktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Ekraan Naitab seadme praeguseid sétteid.

Lambi l0liti Lambi sisse ja vélja ltlitamiseks.

E Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

A «Q~ @ 3s

Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sérmeotsaga.. Libistage sérmeots Ule pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
4.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
0 85°C 1 50 OC D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
(\_’) 15min & START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
] I
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

< 9 P
OK Mendils Uhe tase- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku voi seade kinnitamiseks. me vorra tagasi s : )
tuhistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg 16peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. B Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Kipsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tlhistamiseks.
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

] e, =S
c2f

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset Ghendamist kuvab ekraan tervitussénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tlhja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: lj

Laske ahjul todtada 1h.

3. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul todtada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hésti ventileeritud.

5.4 Kuidas seadistada: Vee karedus
Ahju vooluvdrku thendamisel tuleb valida vee kareduse tase.
Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

& % Kl

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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Pange testriba umbes 1  Raputage testriba, et ligne  Parast 1 minuti méédu-  Valige vee karedus: Mendiii /

sekundiks vette. Arge vesi eemaldada. mist kontrollige vee kare- Seaded / Seadistamine /
pange testriba jooksva dust tabeli abil. Vee karedus.
vee alla!

@ Testriba varvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiljem kui 1 minut parast testi I6ppu.

Veekareduse satteid saate muuta menis: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja
vee kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade Kaltsiumi sade Vee klassifi-
(mmol/l) (mgl/l) katsioon
Tase dH

1 0-7 :I 0-1.3 0-50 pehme

2 8-14 ‘II 1.4-25 51-100 mdddukalt kare

3 15-21 ‘EI 2.6-38 101 - 150 kare

4 =222 m 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekipsetusreziim.

2. samm . S . ) -
Vajutage kuumutusreziimi simbolit , et siseneda alammenudusse.

samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4.
samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.
5. samm Vajutage: START .
Toidusensor - toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne kiipsetamist voi kiipsetamise
kaigus.

STOP — vajutage, et kiipsetusreziim valja lilitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

6.2 Kuidas seadistada: Steamify - Auruga kuumutamise funktsioon
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1. samm

Lulitage ahi sisse.
Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammendiisse.

2. samm Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.
3.
samm Vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. samm Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiilip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks) Kodgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide, terriinide ja

50-100 °C vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks) Hautatud ja mooritud liha véi kala, leiva ning linnuliha, samuti

105-130 °C juustukookide ja vormiroogade valmistamiseks.

Aur (tulemus ornalt krobe) Liha, vormiroogade, taidetud koédgiviljade, kala ja grataani val-

135-150 °C mistamiseks. Auru ja kuumuse kombinatsiooni tulemusel kiip-

seb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krébeda pinna.
Taimeri seadmisel lulitub grilli funktsioon automaatselt sisse
toiduvalmistamise protsessi vimasel minutil, et anda roale or-
nalt krébe pind.

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Rostitud ja klipsetatud liha, kala ja linnuliha, téidetud lehttaig-

155-230 °C naklpsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gratdanide, kddgivilja-

de ja pagaritoodete valmistamiseks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele tasandile Iuli-
tub alumine kiipsetusreziim automaatselt sisse toiduvalmista-
mise protsessi viimasel minutil, et anda roale érnalt krébe
pind.

5. samm Vajutage: OK.

6. samm Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

7. samm Taitke veesahtel kilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml vett), kuni kélab helisignaal
voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Vett jatkub ligikaudu 50 minutiks. Arge taitke veesahtlit tle
maksimumtaseme. Vesi voib vélja valguda ja seadme osi kahjustada.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demineraliseeri-
tud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke. Arge kallake vee-
sahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

8. samm Likake veesahtel oma kohale.

9-samm \aiutage: START .

Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab signaal.

Samm 10  Kui veesahtlis saab vesi otsa, kélab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

Samm 11 Lilitage ahi valja.

Samm 12  Tihjendage veesahtel parast kiipsetuse 16ppu.

Vt peatiikki "Puhastus ja hooldus", Veepaagi tiihjendus.
Samm 13 Jaakvesi vdib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise I6ppu avage ettevaatlikult uks. Kui

ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.
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6.3 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
» Kaaluautomaatika
» Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:
» Vahekups voi Vahem
* Keskmine

» Taisklps v6i Rohkem

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: —.

. . e . .
3. samm Vajutage: /3 . Sisestage: Juhendatud kipsetamine.

4. samm Valige toit voi toidu tdp.

S.samm ., utage: START .

6.4 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine
vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- v6i linnulihatlikkide réstimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.
P66rdohk
vgg Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toiduained
pe— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

2

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

S

Hoidistamine

Kddgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

189

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kédgiviljade ja seente kuivatamiseks.

—
—
uuru

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kiilmutatava toidu ko-
gusest ja suurusest.

"
Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratédan. Gratineerimiseks ja pruunistami-
§§§ seks.
g

Gratineerimine

V°C

Kiipsetamine madalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

A

Niiske kiipsetus poor-
dohuga

Funktsioon kiipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel voib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jadkkuumust.
Kuumutusvéimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-
ne", Markused: Niiske klipsetus pd6rdéhuga.
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AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

<

Steamify

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, drna krobeduse saavutamiseks, kiipseta-
miseks ja rostimiseks.

G

Kuumutamine auruga

Toidu auruga soojendamine takistab pinna kuivamist. Soojus jaotub drnalt ja Uhtlaselt,
mis vdimaldab &sja valminud toidu maitset ja aroomi taastada. Seda funktsiooni saab
kasutada toidu soojendamiseks otse taldrikul. Saate soojendada korraga rohkem kui
Uihte taldrikut, kasutades erinevaid riiuliasendeid.

Z

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krébedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab
selle elastsena.

G

FULL
Tugev aurutus

Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

Gp

HIGH
Koérge niiskus

Funktsioon sobib hérkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, terriinide ja ka-
la kiipsetamiseks.

Gp

Low
Madal niiskus

Funktsioon sobib liha-, linnuliha-, ahjuroogade ja vormiroogade jaoks. Ténu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krébeda
pinna.

6.5 Notes on:Niiske kiipsetus Kasutades seda funktsiooni, lilitub lamp 30
poordéhuga sekundi parast automaatselt vélja.

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavaltEU »,Nouanded ja napunaited”,Niiske kiipsetus
65/2014 jaEU 66/2014). Testid vastavalt po6rdéhuga.Uldiseid

standardile: IEC/EN 60350-1. energiasaastunduandeid leiate jaotise

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.
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7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Kipsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I6pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer [6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.

Kipsetusaja pikendus Kipsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&ordloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei

mojuta seadme t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust.Uptimer — saate selle sisse ja valja lilitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: Kellaaeg.

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke klpsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® @ @ .

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse I6pp.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.
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Kiipsetuse alguse edasililkkamine

1. samm Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® © @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Samuti véite muuta
kiipsetusreziimi.

Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: @

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK.

Kipsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Korged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjundude restilt

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

8.2 Toidusensor
Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
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Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5.
samm /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6.
samm ® ® ® _ ;jutage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal - kui toit saavutab sisetemperatuuri, kélab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-
petab t66.
7. samm

Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et liikuda pohikuvale.

8.samm \ iutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Vbite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks klipsetusreZiimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. samm Lulitage seade sisse.
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2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

5. samm Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.

k) — vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Seadke klpsetusreziim

samm 793 R - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne viljaliilitus Automaatne véljalilitus ei té6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja Lopp, Kiipsetamine madalal t°

parast valja, kui kiipsetusreziim t66tab ja te

uhtegi satet ei muuda. 9.4 Jahutusventilaator

Seadme 606 ajal lulitub jahutusventilaator
@ automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
(°C) (h) jahedana. Kui liilitate seadme vélja, siis
30-115 125 jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused soogivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulipi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid klipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esikdiljel.
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10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ E O

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
tukki
Rullbiskviit kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 15-25
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 15-25
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki  klpsetusplaat voi rasvapann 160 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Soolased kondiitri- kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tooted, 20 tikki
Muretaignakupsised, klipsetusplaat vdi rasvapann 140 2 15-25
20 tuikki
Koogikesed, 8 tlikki  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagamlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&6duga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm kérged ’ 28 cm labimédduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
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Klpsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

Y

D

°C min
Rasvatu keeks P&6rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  Péérdéhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55 - 65 1
mutus
Liivakupsised P66rdohk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus
Klpsetamine uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
3¢ O
N =
°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tiihja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tiihja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

°C min
Liivakupsised P66rddhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 25-35 1/4
tihja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Pé6rdéhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.
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min
Réstleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, pddrake poole valmistusa- Grill 24 -30 4
ja méodudes
Teave testimisasutustele
Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
Seadke temperatuuriks 100 °C.
¥ I E O ®
£ £y
Mahuti (Gas- min
tronorm)
Brokkoli, tiihja ah- 1 x 2/3 perforeeri- 0.3 3 8-9 Pange kiipsetus-
ju eelkuumutami-  tud plaat esimesele ta-
ne sandile.
Brokkoli, tiihja ah- 1 x 2/3 perforeeri- max 3 10-11 Pange kiipsetus-
ju eelkuumutami-  tud plaat esimesele ta-
ne sandile.
Herned, kiilmuta- 2 x 2/3 perforeeri- 2x 1,5 2ja4 Kuni tempe-  Pange kiipsetus-
tud tud ratuur kdige plaat esimesele ta-
kilmemas ko- sandile.
has jéuab 85
°C-ni.
11. PUHASTUS JA HOOLDUS
/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
11.1 Méarkused puhastamise kohta
< Puhastage seadme esikdilge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
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¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua siit-
— timise.

D Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

Igapaevane kasu-
tamine

by Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.

Lisatarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see on jahtunud.

2. samm Tdmmake restitoed ettevaatlikult tles
ja eesmisest fiksaatorist valja.

3. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

4. samm Témmake toed ettevaatlikult tagumi-
sest fiksaatorist vélja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine
auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdik tarvikud ja eemaldata- Puhastage ahju sisemus ja sisemine
ni see on jahtunud. vad restitoed. ukseklaas soojas vees ja 6rnas pe-
suvahendis niisutatud pehme lapiga.

1. samm Taitke veesahtel kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav tea-
de.

2. samm Valige ekraanil: Menuu / Puhastamine.

Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
Puhastamine auruga Pluss Tavaline puhastamine 75 min

Pihustage ahju pesuvahendit.
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3. samm Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

Puhastuse 16ppedes kolab helisignaal.

4. samm Vajutage ménda simbolit, et signaal valja lulitada.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see pehme Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
lapiga. sisemus on kuiv.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav 1abi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi
eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Eemaldage koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tihi.
see on jahtunud.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

3. samm Taitke veesahtli Glejadnud osa kiilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi
naidikul kuvatakse vastav teade.

4. samm Valige: Menul / Puhastamine.

5. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.

6. samm Kui esimene jark on Idpetatud, kallake vesi pannist valja ja pange pann tagasi esimesele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

7. samm Taitke veesahtli Glejadnud osa kiilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi
naidikul kuvatakse vastav teade.

8. samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.
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Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sise-  Jétke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
must pehme lapiga. sisemus on kuiv.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks korrata.

11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lilitada ei saa.

Tialip Kirjeldus
Rahulik meeldetuletus Soovitab katlakivieemaldust labi viia.
Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust I&bi viia. Kui te parast ,ranget* meeldetuletuse ilmumist

ahju katlakivieemaldust 13bi ei vii, ei saa te aurufunktsioone kasutada.

11.7 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Taitke veesahtel veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi naidikul kuvatakse vas-
tav teade.

3. samm Valige: Menuli / Puhastamine / Loputus.
Kestus: ligikaudu 30 min

4. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

5. samm Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.8 Kuivatamise meeldetuletus
Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sonum palve ahi kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus
Kasutage seda parast aurufunktsiooni voi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. samm Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.

2. samm Eemaldage koik tarvikud.

3. samm Valige meniiist: Puhastamine / Kuivatus.

4. samm Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
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11.10 Kuidas kasutada: Veepaagi tiihjendus
Kasutage seda péarast auruga kiipsetamist, et eemaldada veesahtlist sinna jadnud vesi.

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Valige: Meniili / Puhastamine / Veepaagi tiihjendus.
Kestus: 6 min

3. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

4. samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.11 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja
tdbmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja tasasele
pinnale.

4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele llaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake
need, suunaga Ules, juhikust valja.
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7. samm

Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm

Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on 6igetpidi, vastasel korral véib ukse pind lle kuumene-

da.

11.12 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvérgust.

Pange ahju pohjale riie.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
N
2. samm Eemaldage metallrngas ja puhastage klaaskate.
3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Kinnitage metallrongas klaaskattele ja kinnitage see.
KU|Je|amp 4. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C talu-
va kuumakindla pirniga.
1. samm Lambile ligipadsemiseks eemaldage va-
sak riiulitugi. 5. samm Paigaldage metallraam ja tihend tagasi
oma kohale. Pingutage kruvid.
2. samm Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-
kruvikeerajat nr 20. 6. samm Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
3. samm Eemaldage metallraam ja tihend ning

puhastage need ara.
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12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

.
ﬁ Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

v

= Korvaldamise abinou

Pliidiplaat ei ole elektrivorku thendatud v6i on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku Gihenda-
tud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, pé6érduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abindu

Lamp on l&bi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

= Korvaldamise abindu

F111 - Toidusensor ei ole korralikult pistikupessa sise-

statud.

Sisestage pistik Toidusensor taies ulatuses pistikupes-
sa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota digesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei
oleks mustust.
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v
@ Kood ja kirjeldus = Kérvaldamise abinou

F908 - seadme slisteem ei saa luua Uhendust juhtpa-  Lilitage seade sisse ja vélja.
neeliga.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)
Tootenumber (PNC) s

Seerianumber (S.N.) e

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
COBB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073

Mudeli tunnus EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098

Energiatdhususe indeks 61.9

Energiatdhususe klass A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 1.09kWh/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.52kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 701

Ahju tulp Integreeritud ahi
COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg

Mass EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg
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IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltidke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
lUlituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
valja.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

Ventilaator ja valgusti jadvad sisselulitatuks.
Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kiupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kiipsetamine

Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Seaded Seadistamine

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsiooni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis koguneb ahju parast
aurufunktsioone.

Veepaagi tiihjendus

Toiming Uleliigse vee eemaldamiseks veesahtlist parast aurufunktsioonide kasu-
tamist.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss

Pd&hjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise slsteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Toiming auru genereerimise siisteemi loputamiseks ja puhastamiseks parast mi-
tut aurufunktsiooni kasutamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Ldlitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselllitamist. Kui valik on sisse lilitatud Lapselukk
ilmub seadme sisselllitamisel ekraanile tekst. Véimaldamaks seadme kasutamist,
valige koodi tdhed tahestikulises jarjekorras. Sisseliilitatud valiku korral on katte-
saadav juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Lihendab kuumutusaega. See on saadaval ainult mdne seadmefunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Ldlitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Ldlitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammentii

Kirjeldus

Keel

Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid

Lulitab puuteekraani toonid sisse ja vélja. Tooni ei saa vaigistada valikuga: (D

Helitugevus

Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.
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14.5 Alammeniii: Hooldus

Alammeniiii Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg

Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad pohiikoonid:

® = ¢ ) M START /

SEES / VALJAS MenUu Lemmikud Taimer Toidusensor STOP

Seadme todlepanek

Kiirkaivitus Lulitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kiipseta- Vot —
mist, kasutades ajutage ja hoidke .. —valige so- Vajutage: START .

funktsiooni vaiketem-

- all: ® biv funktsioon.
peratuuri ja -aega.

Kiirvaljalilitus Lilitage seade vélja
Ukskdoik millal, iga
naidikukuva voi teate
puhul.

@ — vajutage ja hoidke, kuni seade lulitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® a.. C oK START
—vajutage seadme - valige kiipsetusre- ~ -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselulitamiseks. Ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiiiip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (tulemus 6rnalt kr6-  Aur (kiipsetuseks ja ros-

Aur (aurutamiseks) Aur (hautamiseks) be) timiseks)

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:
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Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valiae ot
— . Q .
Vajutage: @ Vajutage: . Vajutage: /3 Ju- alige tof
hendatud klipsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% l6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kipsetusae-
ga on jarel 10%.
Puhastage seadet aurupuhastusfunktsiooniga
1. samm 2. samm 3. samm
Vajutage: — Vajutage: rrrr/ Valige reziim:
Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.
Puhastamine auruga Pluss Pd&hjalikuks puhastuseks.
Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise susteemi puhastamiseks katlakivist.
Loputus Auru genereerimise siisteemi loputamiseks ja puhastamiseks parast mi-

tut aurufunktsiooni kasutamist.

16. JAATMEKAITLUS

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Simboliga C/:‘) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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2AZ ZKEOGTOMAZTE

Euxapiotoupe mTou emAegaTe pia ouokeur) Electrolux. EmAECaTe Eva TTpoiov TTou
XAPAKTNPIZETAI OTTO ETTAYYEAUOTIKN EUTTEIPIA KA KalvoTopia dekaeTIwv. EEUTTVO Kal KOPWO,
£xel axedlaaTei yia e0ag. 'ETal, OTTOTE TO XPNOIYOTTOIEITE, UTTOPEITE Va €i0TE NTUXOI OTI Ba
EMTUYXAVETE OTTOUDAIA ATTOTEAETUATA KABE POPA.
KaAwaopioate atnv Electrolux.
Emoke@OeiTe TOV IOTOTOTTO PG YIA Va:
Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cuPBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANUATWY,
@ TTANPOQPOpPiEg TEPRIG KAl ETTIOKEUNG:

www.electrolux.com/support

KaraxwpioeTe 10 TTP0idV 00G, WATE vVa £XETE KAAUTEPO TEPRIG:

7
a/ www.registerelectrolux.com

Ayopaaete agegoudp, avaAwaipa Kal YVAaIa avTaAAaKTIKA yIa TN GUCKEUN 0OG:
’% www.electrolux.com/shop

EZYNMHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YOVO YVATIO OVTAAAQKTIKA.

Orav emikoivwveite e T0 EEouaiodoTtnuévo Kevipo ZEpRIg, BeBaiwbeite OTI £xeTe dlabEaipa
10 akOAouBa aToixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog ogipdg.

Mrropeite va BpeiTe TIG TTANPOYOPIEG OTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.

AN Mpoeidotroinan / Mpoaoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aAia
® levikéG TTANPOPOPIEG KOl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg TXETIKA PE TO TrEPIBAAAOV

YTrokeiral ag aANayEG XwPiG TTPOEISTToINaN.

MNEPIEXOMENA
1. MIAHPO®OPIEZ MNA THN AZDAAEIA. ... 105
2. OAHIIEZ TIA THN AZDANEIA. ..o 107
3. NMEPITPAGH MPOTONTOI ..ottt 110
4. TTINAKAZ XEIPIZTHPTIOQN. ... 111
5. TTPIN THN TTPQTH XPHZH. ... 113
6. KAOHMEPINH XPHEH. ..o 114
7. AEITOYPIIEZ POAOTIOY ..o 119
8. XPHXH TON EZAPTHMATON. ..o 121
9. MPOZOETEZ AEITOYPTIEZ. ...t 123
10. YMNOAEIZEIZ KAl ZYMBOYAEZ.......ooiiiii e 124
11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA ... 127
12. ANTIMETQIMZH MPOBAHMATON. ... 133
13. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. ..o 135
14. AOMH MENOY ..o 136
15. EINAI TIANEYKOAOL ... 138
16. TTIEPIBAAAONTIKA OEMATA ... 139
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1. ATIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvng EyKaTAOTAONG I
xpnong. Na QuAGoOETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur auth ptTopei va Xpnaigotroindei atro Taidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUCKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gveéxovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

* Ta TTaIdIq TTPETTEI VA ETTOTITEVOVTAI WATE Va dlagalileTal
ot &gV TTaiCOUV JE TN TUOKEUN.

» QuldoageTe OAa T UAIKG OUOKEUQTIOG HAKPI& aTTd Ta TTaIdIA
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

» MMPOEIAOMOIHZH: H guokeur kal Ta TTPOCRATIKG YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kparare ta maidid Kai Ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd T CUOKEUN OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV YUXETA.

« Edv n guokeun d106€Tel diatagn ao@alcgiag yia raidia, 8a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

* Ta TaIdIG eV TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 'eviKEG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA
* AuTi N gugKeur TTPooPIZETal HOVO YIA PAYEIPIKN XPAON.

EAAHNIKA 105



H guokeur autn €xel oxedIAaTEl JOVO YIA OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth pytropei va XpnaiyoTroindei as ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTEpPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAGS XPHonG.

H eykardoTtaon autng TG GUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

[MpIv atrd OTToIadNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIda.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevipo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

NMPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TTBavOTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MNpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnTHpa @ayntou (aiobnTtrpa
BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNEIYPATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToIXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpoQn CEIPA.
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* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIQ KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou YuaAiou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®PAANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

H eykaraaoTaon autng TNG GUGKEURG
TIPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOO.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUCKEUATIAG.

» Edv n guokeun éxel utroaTei {nUIA, pnv
TTpOREiTe O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

*  AKOAOUBEiTE TIG 0ONYiEG EYKATATTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

*  T1AvTa va TTPOCJEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
ouakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kal KAEIOTd TTOTTOUTOIA.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN T€ KATAAANAO Kal
QOQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV €AaXIOTN oTTdaTATN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETAOETE TN TUOKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
guaTnua Wugng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

*  Hevowpatwpévn povada TTPETTEN va
IKAVOTTOIEI TIG OTTAITATEIG OTABEPOTNTAG TOU
DIN 68930.

EAaxiaTo Uyog viouAaTriou 578 (600) mm
(EAdyioTo Uyog vrouAattio
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
BaBog vrouAarrioy 550 (550) mm
Ywog ptrpoaTivou PEpoug 594 mm

TNG OUOKEUNG

Yyog miow péPoug TnG au- 576 mm
OKEUAG
[MAGTOG PTTPOaTIVOU PEPOUG 595 mm

TNG CUTKEUNG

MAdTog TTiow pépoug Tng 559 mm
OUOKEUNG

BaBog Tng auokeung 567 mm
BaBog evroixiopou g ou- 546 mm
OKeUng

BaBog pe avoiyTn mopTa 1027 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm

T0G £§aepIopoU. Avolypa
OTO KATW PEPOG TNG TTIOW
TTAEUPAG

Mrkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG TPOoPod0aiag. To KaAw-

310 gival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€1d ywvia atnv Tiow

TAEUPA

Bideg ToTroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TTupkayidg kai NAeKTPoTTANEiaG.

*  OAgg 01 NAeKTPIKEG TUVOEDEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUOATIO
NAEKTPOAOYO.

* H guagkeun TTPETTEl va €ival yEIwpEVN.

*  BeBaiwbeite 0TI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWVY XAPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMBOTEG HE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUHATOG TNG TTAPOXNS
PEUMATOG.
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XpNOIUoTIoIEiTE TTAVTA CWOTA
€YKATETTNMEVN TTPICa YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.

MpoaéxeTe va pnv TTPokANBei npid aTo @Ig
TPoYod0oaiag Kal To KAAWDIO TPOPodOaTiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VO
avTIKOTOOTOBE TO KOAWDIO TPOoPOdOoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAGON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTOQI PE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQIiTEP
otav BpiokeTal g€ Aeitoupyia f n TopTa
eival gean.

H 1rpooTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv Ut
TAON 1 HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TNG Xwpig
epyaAcia.

>uvOEQTE TO QIG TPOPODOATIag aTnV TTPIfa
pOVoV agouU éxel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite om gival duvaTr n TTPoaaan
aT0 QIG TPOPOdOTiag.

Edv n mpica eival xaAapr|, un GUVOEETE TO
QIG TPOPOdOTiag.

Mnv TpaBaTte To KaAWBIO TPOPODOTiag yia
Va OTTOOUVOETETE TN OUTKeUn. Tpafdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOIYOTIOIEITE YOVO TWATEG JOVWTIKEG
OI0TAEEIG: AOPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES
(BIdWTEG ATPAAEIEG AQAIPOUPEVEG OTTO TNV
uTTod0XH), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEUPATOG
Kal PEAE.

TNV NAEKTPIKN £YKATAOTAON TNG CUOKEUNG
TPETTEl va TTPORAETTETON JovwTIKR SIdTagn
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUPATOG OTTO
0Aoug Toug TTOAoUG. H povwrikn didragn
TIPETTEI Va €XEl EAAXIOTN aTrdaTagn 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

AUTI N OUCOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.
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2.3 Xpnon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoHOU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

Mnv aAAdZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

®povTigTe Ta avoiypaTta agpigpoU va gival
eAeUBepa aTrod ePTTOdIa.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KATA TN A€IToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KAOe xpron.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEpIa ) oTav gival gg ETTAQR PE VEPO.

Mnv agkeite Tiean aTnv avoixTr TopTa.
Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
QATTOBNKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

AvOiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTATIKWV PE
QaAKOOAN PTTOPEi Va dnuIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG PE agpa.

Mnv a@rvere aTTiBEG 1 YUUVEG GAOYEG VO
£€pBouv ae £TTAPN PE TN CUTKEUR OTAV
QAVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOTIOVTA I
aTOIXEIO TTOU €ival BPeYPEVA e EUPAEKTO
TIPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
JUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
JUOKEUN.

Ma v amouyn BAABNS N
ATTOXPWHATIOHOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVO PETA OTN TUOKEUR
QTTEUBEING OE ETTAQPN WE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQG PETQ
aTtn eaTr OUOKEUN.

— Mnv dlatnpeite uypd TTIATA Kal TPOPIUA
TN OUOKEUR a@QOU TEAEIWOTETE TO
payeipepa.




— TIPOTEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgeTouap.

* O amoXpWHATIGPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV ATOd0AN TNG GUOKEUNG.

+  XpnaipotroinaTe €va Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ppoUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET Va gival POviIlOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUCOKEUNG KAEITTN.

* AV n QUOKeUN €XEl EyKATAOTABOEI TTIOW ATTO
€va TTAaiagIo eTTiTTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N oUOKeUN BPigKETal O€
Aeitoupyia. MTopei va ouagowpeuTEi
BepUOTNTA KAl UYPACia O€ £va KAEIOTO
TTAQiTI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
0Tn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTESO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

2.5 Mayeipepa pe ATHo

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Y1apxel Kivduvog eykaupdTwy, Kabwg Kal
{NMIAG TN OUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTigpou, TTUpKayIag, A
BAGBNG TNG cuaKeUNnG.

+ Tpiv a1md TNV TTpayHaToTroinan
JUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN Kal aTTOOUVOEDTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpila.

*  BeBaiwbeite 011 n guakeun gival kpua.
YTrdpyxel Kivouvog Bpalaong Twv TCapIwy.

* AvTIKATAOTACTE APeTa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nIdL.
EmikoivwvnaTe pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV 0Qaipedn TNG
TOpTAG aTTd TN gUaKeun. H TopTa ival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUNR YIa va
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

+ KabBapiaTe TN OUOKeUn e Eva Uypo
MaAako Travi. XpnoiJoTroleiTe évo
0OUBETEPA OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOidVTA,
J@OUYYaPAKIa TTOU Xapaaaouv, SIGAUTEG
METAAAIKG QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapiguoU yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNyieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.

O aTpog TToU aTTEAEUBEPWVETAI UTTOPET VO
TTPOKOAETEI EYKAUPATA:

— TMpoagéxete 61OV AVOIYETE TNV TTOPTA
TNG OUOKEUNG OTav N AsiToupyia givai
evepyoTToinuevn. Mmopei va diaguyel
aTHOG.

— AvOiyeTE TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG HE
TTPOCOXN PETA TNV OAOKANPWaN TNG
AeITOUpYiag HayEIPEPATOG PE ATUO.

2.6 EowTepikog WTIOHNOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTaI
ZexwpiaTa: AuToi ol AapTITPEG
TTPoOopPICoVTal WATE VA AVTEXOUV T€
€CQIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKES
OUOKEUEG, OTTWG O€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r TTpoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEg
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TTpOoidV aUTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG
TAENG €vepyelakng atmodoang G.
XpnaoiyoTroigite pOVo AAUTITAPEG E TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

la TNV €TMIOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To EEoualodotnuévo
Kévtpo Zéppig.

XPNOIYOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.8 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog Tpaupatiopol i agguéiag.
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+  ETIKOIVWVAOTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG *  A@aipéaTe TO PAvTaAo TNG TTOPTAG Yia va

TIEPIOXNG TOG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE QATTOTPATTEI O EYKAEITPOG TTAIBIWV 1 {Wwv
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUCKEUNG. UETQ TN CUOKEUN.

*  ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXN
PEUPATOG.

+  Koyrte 10 KOAWDIO TPOPOSOTiaG KOVTG TN
OTUCOKEUN KOl OTTOPPIYTE TO.

3. MEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

K -
' []

e /—\'\

Mivakag xeipioTnpiwv
08dvn
Onkn vepou

Ymrodoyn aigbnTipa @ayntou

o B
5
\5 \‘/l M/ ; AvTigTaon
] NAapTtTpag
E AvepioTnpag

Agaipean aAdTwy 1o €000 wARva

ZmpIgn pa@iou, agaIPOUHEVN

BEOONEENBENE

O¢aeig pagiou

3.2 ASeooudp

MeTaAAIKA oxdpa
Ma payeipikd akeln, OPUES yIa KEIK, WnTA.

Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIOKOTA.
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Tayi ynoipatog / ykpIA
MNa 10 YATIPO i WG €va OKEUOG yia T GUAAoyT Tou
AitTroug.

Ai1c6. ®ayntou
Ma pETpnan TnG BepHoKPACiag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNAN KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWY TXAPWV.

ZET YNOiNATOG OTOV ATUO

‘Eva pn diatpnto kai éva didrpnTto doxeio gayntou.
To ZeT wnaoiyarog aTov atyd ammoaTpayyidel To
TUPTTUKVWHEVO VEPS aTTO TO GAYNTO KATA TN
SIGPKEID HAYEIPEPATOG OTOV OTHO. XPNOIMOTIOINDTE
TO YIQ VO JOYEIPEWETE AAXAVIKA, Wapl, aTrB0g
KOTOTTOUAOU. TO O€T dev gival KATAAANAO yia
@aynTd Ta OTToIa XPEIAZETAI VA PaYEIPEUOVTAI HETT
ae vepod T.X. pUJI, KAAQUTTOKI TTOAEVTA, JUHAPIKA.

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EmokotTnon mivaka
XEIPIOTNPIWYV

H))

B
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ON/ OFF MEaTe TTApaTETAPEVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl VA OTTEVEPYOTTOINTETE TN QU-
OKeUn.

.

Mevou MapaBétel TIg AeIToupyieg TNG TUOKEUNG.
Ayartnpéva MapaBéTel TIg ayaTnuéveg puBITEIG.
0B8ovn Epeavidel TIg TpExouaeg pubpioeIg TNG GUOKEUNAG.

AlakdTTTNG ApTIThpa a evepyoTToinan Kail aTmevepyoTToinagn Tou AQUTITAPA.

QEaEN

Tayeia TpoBEppavan lMNa evepyotroinan kai amevepyotroinan Tng Asitoupyiag: Taxeia TTpoBEépuavan.

S «Q~ @ 3s

MéoTe TO KOUMTTI MeTakivioTe MéoTe TTOpATETAPEVA

AyyigTe TNV €MI@AvEIa YE TNV AKPN Ayyi€te TNV em@aveia yia 3 deutepo-

YUpeTe TO OAKTUAO OTNV ETTIPAVEIQ.

TOU SOKTUAOU. AeTTa.
4.2 006vn
A 0606vn pe pUBUIOPEVEG AEITOUPYIEG TTANKTPWV.
| A. Qpa
12330 B. ENAP=H/AIAKOMMH
C. Ogppokpaagia
0 85°C 1 50 OC D. TMpoypduuata B€ppavang
E. XpovodiakotTng
®) 15min @ START F. Aig6. ®aynToU (uovo ag eTTIAEyPEVA HOVTEAQ)
]. 1.
| | | | !
F E D C B

Evdeieig 006vng

Baoikég evdeigelg - yia Tnv Thorynan atnv oBovn.

MNa petaBaon ka-  TNa avaipean g
T4 éva eTITEDO TTi- TTpOoNnyoUleVNg
Jw aTO PEVOU. EVEPYEIQG.

MNa emBePaiwan Tng €mMAoyng / pub-
piong.

Mo TNV evepyoTroinon Kai atre-
VEPYOTTOINGN TWV ETTIAOYWV.

HxnTikR poeidomoinon Evéeigeig AeiToupyiag - pOAIG TTapEABEI 0 pUBUIOPEVOG XPOVOG PAYEIPEPATOG, AKOUYE-
Tal TO oNua.

Q B -
H AeiToupyia eivar vepyoTToINpéVN. H Aemoupyia eivai evepyotroinuévn. H nxnmikA TpoeidoTroinon eivol
To payeipgua TAPATA AUTOHATA. QTTEVEPYOTTOINUEVN.

Evdeigeig xpovodiakoTTn
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& Ix)
MNa puBuion NG AeItoupyiag: XpovokaBuatépnan évap-

enc. MNa akupwan Tng pUBUIONG.

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV
AopdAcia.

5.1 Apxik6g KaBapiouog

= Sy

= Z

BApa 1 Bpa 2 BAipa 3

KaBapioTe Tn guokeun Kail Ta age-
goudp Je éva Travi pIKpoivwy, XAia-
PO vEPO Kal Eva MATTIO ATTOPPUTTAVTI-

KO.

AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUATA TXAPWV
a1d TN GUOKEUN.

TotoBeTNaTE TA agggOUAP KAl TA
ATTOCTIWHEVA OTNPIYHATA OXOPWY
TN GUOKEUN.

5.2 MpwTtn olvdeon

H 086vn epgavidel éva privupa KAAWTOPITPATOG JETA TNV TTPWTN gUVOEDT.

Mpétrel va puBpioeTe Ta €€ng: Mwaoa, PwreivotnTa OBovNg, Hyol MNMARKTpwy, Evraon
BouBntn, ZkAnpotnTa vepou, Qpa.

5.3 ApxIKA TTpoBépuavon

MpoBeppdveTe TOV ABEI0 GOUPVO TIPIV ATTO
NV TPWTN XPNHon.

Brpa 1 A@aipéaTe OAa Ta AETOUAP KAl T APAIPOUHEVA TTNPIYUOTA TXAPWY ATTO TOV GOUPVO.

Biipa 2 PuBpioTe Tn péyiatn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: E

A@AaTE TOV PoUpVO va AeiToupynasl yia 1 w.

Bpa 3 PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeiToupyia:

A@RaTe TOoV @oUpVOo va AeiToupynael yia 15 Aetr.

@ AT TOV @oUpvo pTTopEi va avadubei pia ooun kal Katrvog KaTd Tn SIapkela TnG TTpobépuavang. BeRaiwBeite
OTI TO dWHATIO agPiCeTal.
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5.4 Tp61rOoGg PUBHIONG: ZKANPOTNTA VEPOU

Otav guvdEeTe TOV POUPVO TNV TTPILa, TTPETTEI VO PUBUITETE TO €TTITTEGO TKANPOTNTAG TOU
vepou.

XpnaigoTroINaTe To SOKIPATTIKO XOPTi TTOU TTAPEXETAI |UE TO TET YNTiUATOG OTOV OTUO.

& % El

Biipa 2 Bripa 3 Bripa 4

Bripa 1

TotoBeTAOTE TO dOKIYA- TivagTe TO SOKIPATTIKO Meta atmd 1 AeTrto, eAéyére  PuBpioTe 1O €TTITTEDO OKAN-
aTIKO X0PTi OTO VEPO yIA  XOPTI YIA VO OQAIPETETE TO T GKANPOTNTA TOU vepoU  pdTNTAG Tou vepou: Mevou /
TEPITTOU 1 SeUTEPOAETTTO. €TITTAéOV VEPO. HE TOV TTapakdTw Trivaka.  PuBpioeig / PUBuion / ZkAn-
Mnv TotroBeTeite TO dOKI- pPOTNTA VEPOU.
HaaTIKO XOpTi KATW aTro
TPEXOUMEVO VEPO.

@ Ta XpwpaTa TOU SOKIPOOTIKOU XaPTIOU auveXi{ouv va aAAagdouv. Mnv eAéyxeTe Tn aKANPOTNTA VEPOU apoU TTa-
PEABEI 1 AETTTO pETA TN DOKIWN.
Mtropeite va aAAGEETE TO €TTITTEDO OKANPOTNTAG TOU VEPOU aTO pevoU: Pubpioelg / PUBuion / ZKAnpoTnTa vepou.

O Tmivakag epavidel To eUpog akANPOTNTAG vepoU (dH) pe To avTiaToixo €TiTTedo ETTIKABIONG
AaBeaTiou kal TNV TagIvopnan Tou vepou. PubuiaTe 1o €TmiTred0 OKANPOTNTAG VEPOU GUUPWVA HE

TOV TTivaKa.

ZKANpOTNTA VEPOU AoKIpaoTIKO Emikd6ion Emikd6ion Tagivopunon
- XapTi aocBeoTiou aofBecTiou vepou
Emritredo dH (mmolll) (mg/l)

1 0-7 :I 0-1.3 0-50 HaAakd

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 péang akAnpoTn-
Tag

3 15 - 21 ‘El 26-3.8 101 - 150 oKkAnpd

4 222 m 23,9 2151 TTOAU OKANPO

Ortav 10 emiTTed0 TKANPOTNTAG TOU VEPOU BpUang eival 4, yepiCeTe Tn BAKN VEPOU e
EMPIOAWMEVO VEPO.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.
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6.1 Tpétrog pubuiong: NMpoypdppara Béppavong

BApa 1 Evepyotroiate Tov @oupvo. H 086vn TTpoBAAAEl TO TTPOETTIAEYUEVO TTPOYPOAUKA.
Biia 2 Miéate T0 oUPBOAO TOU TTPOYPAUPATOG yla va PETOREITE OTO UTTOEVOU.
Bipa 3 EmAéSTE TO TTPOYPOPMA KAl TTIEDTE! OK H 0Bovn epeavier: Beppokpaaia.
Biipa 4 PuBuion: Beppokpaaia. Matnare: OK

BApa 5

Miéore: START .

Aig6. DaynToU - UTTOPEITE VO TUVSETETE TOV AIOBNTHPA OTTOIABATIOTE OTIYMI TTPIV 1) KaTd TN Sidp-
KEIO TOU PAYEIPEUATOG.

STOP - miéore yia va amevepyOTTOIFTETE TO TTPOYPAHMAL.

Bfipa 6

ATTEVEPYOTTOINATE TOV GOUPVO.

6.2 Tpétrog pubuiong: Steamify - NMpdypappa atpov

BAua 1 EvepyotroifaTe Tov goupvo.
EmAégTe To gUPBOAO TOU TTPOYPAUPOTOG {EOTANATOG KA THIETTE TO YIO VO PETAREITE OTO UTTOPEVOU.

Bfia 2 Méate TO KOUPTTI . PubBpioTe 10 TPOYpapUa aTuou.

Biua 3 niéare: OK 1nv 08dvn gppavifovtal ol pubpicelg BepUOKPATIag.

Brpa 4 PubBpioTe 1n Beppokpaaia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPHATOG ATHOU £EXPTATAI ATTO TN PUBHICKEVN Beppo-

Kpaaia.

Mayeipgpa pévo pe aTpud MNa payeipepa atov atyd Aaxavikwy, dnUNTPIoKWY, 0aTTPiwy,

50-100 °C BaAaagaivwy, Tepiv Kal YAUKWY TOU KOUTaAIOU.

ATpO6G yia Mayeipeutd @ayntda MNa payeipepa alyoBpaguévou Kal OIyoWwnpPEVOU KPEATOG 1 Wa-

105-130 °C pI0U, YwHIOU Kal TIOUAEPIKWY, KaBWG Kal yia cheesecake kal
@aynTwv aTn yaoTpa.

ATpOG yia Podiopa MNa kpéag, eaynTd atn yaaTpa, YEUIOTA Aaxavikd, Wdpl Kai

135-150 °C oykpaTév. Xapn atov auvduaouoé aTpou Kal BeppdTnTag, To
KPEAG ATTOKTA pia TPUPEPH Kal OUPEPR UGN HE HIO TPAYAVHA
EMQAVEIQ.
Av puBigETE TOV XPOVODBIOKOTITN, N AEITOUpYia YKPIA EvEPyO-
TTOIEITAl QUTOPATA TO TEAEUTAIO AETITA TNG SIOOIKATIAG POYEIPE-
paTog yia éva eAa@pu yKpaTIVAPITUA TOU gpaynTou.

ATpég yia Wioipo Mo wnTd eaynTd, KPEAG, WAp!, TTIOUAEPIKA, YEUIOTH a@OAIATA,

155-230 °C TAPTEG, PAPIV, OYKPATEV, AAXAVIKA KAl GPTOTTOPOOKEUGOHATA.
Av puBUIOETE TOV XPOVODBIOKOTITN KAl TOTTOBETATETE TO GAYNTO
aTO TTPWTO ETTITTEDO, N KATW QVTIOTATN EVEPYOTTOIEITAl AUTOUA-
TO TO TEAEUTAIO AETITA TNG DI0DIKATIOG HAYEIPEUATOG YIa va dn-
HIOUPYNJEI TO GAyNTO HIG TPAyavh KpoUuaTa aTrd KATwW.

Bipa s Méate: OK.

BAua 6 Méate 1o KAAUPPA TNG BAKNG VEPOU YIa Va TNV AVOIEETE.

EAAHNIKA 115



BApa 7 [epioTe TN BAKN vepoU pe KPUO vepd PEXPI TO PEYIaTO eTTiTredo (TTepitrou 950 ml) péxpr va akouaTei
TO OAMA 1 VO EPPAVITTET UAVUPa aTtnv 086vn. H ToodTnTa vepoU eTTapKei yia 50 AeTrTd Trepitrou. Mn
YepigeTe Tn BAKN vEPOU TTAVW OTTO TN PEYIOTN XWPNTIKOTNTA TNG. YTTApXE! Kivduvog dlappong vepou,
uTTEPXEIANIONG Kal TTPOKANGNG {NUIAG OTO VTOUAATTI.
/\ MPOEIAONMOIHEH!
XpPNOIPOTTOIEITE HOVO KPUO VEPO BPUang. Mn XpnOIKOTTOIEITE QIATPAPITUEVO
(atmiovigpévo) i atTToaTaypEVo vepd. Mn xpnaiyotroigite GAAa uypd. Mn xpnal-
MOTTOIEITE EUPAEKTA 1} GAKOOAOUYXO UYpPA aTn BrKn vepou.
BAua 8 ZPWETE TN BrKN vEPOU aTNV apXIKN TnG Béan.
BAKAS  grigre: START .
O aruog epgavidetal JeTd ato mepitrou 2 AeTrtd. OTav 0 oUpVog QTATEl OTN BEPPOKPATIa TTOU EXETE
puBpicel, aKoUYETAI TO OO
BrAua 10 Orav TeEAEIWOEI TO vEPO aTn BrKn vepPoU, akoUYETAI TO OAPA. ZavayepioTe Tn BrKn vepou.
BAua 11 ATTEVEPYOTTOINATE TOV GOUPVO.
BAua 12 AdeidaTe TNV BAKN vepoU apou oAokAnpwoei To payeipepa.
Avarpégre ato kepahaio «Ppovtida Kai kabapiopar, Adelaapa Soxeiou.
BApa 13 To UTTOAEITTOUEVO VEPO PTTOPEI VO TUPTTUKVWOEI 0TO E0WTEPIKS TOU GoUpvou. META TO payeipepa,

QVOIETE TIPOTEKTIKA TNV TTOPTA TOU PoUpvou. OTaV KPUWAOEI O YOUPVOG, OKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU
OUPVOU PE Eva PAAAKO TTAVi.

6.3 Tpotrog pubuiong: Mayeipepa pe Bondeia

Mo kGBe paynTd g€ autd TO UTTOPEVOU TTOPEXETAI TIPOTEIVOUEVO TTPOYPANUA KAl BEpoKpaaia.
MTropeite va puBuigeTe TOV XpOVO Kal T Beppokpaaia.

Ma kaToIa aTTé TA PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VO JAYEIPEWETE WE:
* Autop. Mpoyp. Bapoug.
* Aigb. ®ayntou

O BaBudg aTov OTToI0 PAYEIPEUETAI TO PAYNTO:
* Aiyo wnuévo i Aiyotepo

* Meagaia Wnuevo

*  Kahoywnuévo A Mepioagotepo

BApa 1 EvepyotroifaTe Tov poupvo.

Biipa 2 MigaTe: =—.

Bna 3 Méare: % . Eloayayerte: Mayeipepa pe BorBeia.
BAua 4 EmAégTe éva @aynTo A €vav TUTTo gaynTou.
BApa 5

Miéore: START .
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6.4 NMpoypauuata

BAZIKO
Mpéypappa E@appoyn
vev o WAaIPo aTo YKPIA AETITWY KOPKATIWY @aynToU KOBWGS Kal yia ¢puyAvioua WwHiou.
I'kpIA
— Mo wAaoipo peydAwv pepidwv KPEATOG 1) TTOUAEPIKWY HE KOKOAQ g€ pia B€an axapag.
Y Tia yKPATIVAPIOHA Kall yIa pOBITHQ.
I'kpIA pe Oeppd Aépa
Mo WAaIpo péxpl Kal a€ TPEIG BETEIG OXapWY TAUTOXPOVA Kal yia Efpavan gaynTou.
@ PuBpioTe Tn Beppokpaaia katd 20-40°C xapnAdtepa amro 6,7 yia Tn Asitoupyia Mavw/
Kartw O¢puavan.
Oeppog Aépag
v Na va yivouv Tpayava Ta £Toiga gaynTd (T1.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Ol KUSWVATEG TTa-
>X< TATEG ) TQ GTTPIVYK POAG).

Kartayuypéva Tpo@ipa

— MNa wnAagipo oe pia B¢an oxapag.

Mavw/Kdarw Oépuavon

(Y) MNa wnagipo mitgag. MNa evraTikd podigua Kail Tpayavn Baan.

Agitoupyia Mitoa

[a 10 YNAaIPo KEIK e Tpayavr BAan Kal TN GUVTAPNGN TPOQIPWV.

Kdrw Oéppavon

EIAIKA TTIPOTPAMMATA

Mpoéypappa E@appoyn
-@' MNa n diatpnaon Aaxavikwy (1T.X. Toupai).
Aiatipnon
S S S MNa Enpavan @poUTwv, AaXaVIKWY KAl HaVITAPIWY KOUPEVWY OE QETEG.
Atronpavon
Ma TNV TPpoBépuavan mMATwV yia oepRipiaa.
Nl
ru

ZEOoTAPO TIATWV
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Mpéypappa

Egappoyn

YY)

Atréyugn

MNa v améyugn Tpoidwy (Aaxavikd kai epouTta). O xpdvog amoyugng eEapTatal
atrd TNV TTOGOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KATEWUYHEVWY TPOPIMWV.

§§4
g
Oykparév

MNa mdra 6Twg Aagdvia f TTaTdTeg oykpaTév. MNa yKpaTIvapIoPa Kai yia pédigpa.

V°C

XaunAn Oeppokpaacia

Fa TNV TTPoETOIPATIA TPUPEPWY, COUPEPWY WNTWV.

§

Ailatipnon OeppdéTNTAg

MNa va diatnpeite 1o aynTd JeaTo.

7]

o

AuTn n AeIToupyia axeSIAOTNKE YIa Va £E0IKOVOUEITE EVEPYEIA KOTA TO Whaipo. Otav
XPNOIUoTTOoIEITE QUTA TN AgIToupyia, N BeppoKpagia aTo ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPEI
va dlagépel atro Tn pUBUITPEVN BepPoKpaadia. XpnalPoTTOIETal N UTTOAEITTOUEVN

Yypog Oepudg Aépag  gepudTnra. H Bepuavtikn 10XUG uTTopei va pelwei. Ma TrepIcadTepeg TTANPOYOPIES,
avaTpEETe aTO KEQAAaIo «KaBnuepivh xpAan», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYpOG Oeppog
Aépag .
ATMOZ
Mpéypappa Egappoyn
XpnaoiyotroinaTe atud yia Jayeipega povo pe atpd, alyofpdaipo, dnpioupyia kpouaTag
(ﬁ;) Kal Ynaigo.
Steamify

G

ZéoTONO JE ATHO

To gavadéaTapa eaynTou pe atyd amoTpETel TNV ERpavaon Tng emedveiag. H Bepuotn-
Ta SlaVEPETAl PE VAV ATTIO KOl OUOIOUOPQO TPOTTO, O OTTOIOG ETTITPETTEI TNV AVAKTNON
TNG YEUONG KAl TOU APWHATOG TOU (paynToU GaV Va €ival GPETKOPAYEIPEPEVO. AUTA N
AerToupyia pTtropei va xpnaipotroinBei yia 1o {avadéaTapa Tou eayntou ameubeiog ae
€va maro. Mropeite va £avaleaTaveTe TTEQITTOTEPA ATTO £va TTIATA TAUTOXPOVA, XPN-
TIPOTTOIWVTAG SIOPOPETIKEG BETEIG TXAPWV.

%

Yioipo Ywpiol

XpnoIyoTToINaTe auTh TN AEITOUPYIaA YIQ VO TTAPACKEUATETE WPWHI KAl YWHAKIA IE TXE-
OOV ETTAYYEAPATIKA ATTOTEAETUATA OOV AQOPd TNV TPAYAVOTNTA, TO XPWHA KAl TN yua-
Aada TG kKpoUaTag.

i)

=

Pouokwpa Juung

[a TNV €mMITAYXUVAN TOU QOUTKWHATOG TNG UMNG PE payid. ATToTpETTEl TRV ERpavan TG
€TMIPAvEIag TNG CUUNG Kai dlaTnpei TN UPN EAATTIKN.

G

FULL
ATpég Vital

Mo payeipepa aTov atpd AaXaviKwy GUVOdEUTIKWY TTIATWY, wapiou
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Mpéypappa Egappoyn

(ﬁ) H Aermoupyia gival KatadAANAN yia payegipepa euaiotnTwy @aynTwy OTTwe KPEUES, TAp-
\lJ TEG, TEPIV KAl YapI.
HIGH
YynAn Yypaoia
(n) H Aeimoupyia gival KataAANAN yia KPEAG, TTOUAEPIKE, GaynTa GOUPVOU Kal paynTd aTn
A/ yaaTpa. Xapn atov guvduaouo atyou Kal BepudTNTag, TO KPEAG ATTOKTA HIa TPUPEPN
Low Kal COUPEPR UPR HE TPAYAVH ETTIPAVEIQ.
XapnAn Yypaoia

6.5 Znueiwoeig yia: Yypog Oegpuog
Aépag

AuTni n AgIToupyia xpnaiUoTToINONKE YIa
TUPPOPOWAN YE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
amodoang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXeDIOTUO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpég aUpQwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1TopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN OIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG,
€101 WATE N AsIToupyia va pn SIAKOTITETAI KOl O
POUPVOG Va AEITOUPYEI e TRV UWNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIAKH ATTOd0aT.

7. AEITOYPIIEZ POAOTIOY

7.1 Meprypaen AsiIToupyiwv
poAoyiou

Ortav xpnaIYoTToIEiTE QUTHYV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 SeuTEPOAETTTA.

la 11g 0dnyieg payeipépaTog avaTpEéETe aTO
KEPAAaIO «YTTODEIEEIG KAl TUMBOUAESY, YypOg
Oeppog Aépag . MNa yevikEG TUTTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATrodoany,
E&oikovounon Evépyeiag.

AegiToupyia poAoyiou E@apuoyn

XpOVOG PaYEIPEPATOG

lNa puBuion NG dIAPKEING Tou payelpEpaTog. Méyiotn didpkeia 23 h 59 min.

TéAog evépyelag

MNa puBPIoN Twv evepyelwyv OTAV O XPOVOBIOKOTITNG OTAUATHTEL.

XpovokaBuaTépnan évapgng

MNa avaBoAn Tng évapéng 1 / kai Tou TEAOUG TOU PAYEIPEUATOG.

Mapdraogn Xpovou

Ma TNV eTTéKTOON TOU XPOVOU PayEIPEPATOG.

YtevOupion

MNa va pubpioete avtiaTpo®n PETpnan. H péyiotn didpkeia gival 23 w 59 Aetr.. H

AeiToupyia auTr dev £Xel Kapia £TMIdPaAaN aTn AEIToupyia TNG CUOKEUNAG.

XpovodIaKOTITNG AEITOUPYiag

MapakoAouBei Tn didipkeia AeIToupyiag Tou TTPOYPAUHATOG. XPOVOSIaKOTITNG

AEITOUPYIAG - HTTOPEITE VO TOV EVEPYOTTOINTETE KQI VA TOV OTTEVEPYOTTOINTETE.

7.2 Tpoétrog pUBMIONG: AsiToupyieg poAoyiou

Mg va puBpicete To poAdI

BApa 1 EvepyoTtroinate Tov oUupvo.

EAAHNIKA 119



Mg va pubpiceTe To PpoAdI

BrAua 2 Méare: Qpa.

Brpa 3 PuBpioTe Tov XpovodiakoTr. MiEaTe: OK.

Mg va pubpiceTe TOV XPOVO HAYEIPENATOG

Brpa 1 EmAéETE TO TTPOYPOPPA Kal puBpiaTe Tn Beppokpaaia.
Biina 2 Méare: @
BApa 3

PuBpioTe Tov XpovodiakatTn. MiéaTe: OK.

Mg va opioete TV emAoyn TEAoug

BApa 1 EmAégTe TO TTPOYpapMa Kal pubpioTe TN Beppokpaaia.

Biua 2 MéaTe: @

BApa 3 PuBpioTe Tov XpOVo payeIpEPATOG.

Biipa 4 Momote: © © @

BAua 5 Méate: TENog evépyelag.

BAua 6 EmAESTE TIG TTPOTINWHEVEG: TEAOG EVEPYEIDG.

Bipa7 Méate: OK. EtravaAdBere 1o BApa PEXPI N 086vn va eggaviael TRV KUpia 08ovn.

Mwg va pubuioeTe TNV KABUoTEPNON £Evapéng TOU JAYEIPEUATOG

BAua 1 PubpioTe To TTPOYpOpPa Kal Tn BeppoKpaaia.

Biina 2 Méare: @

BApa 3 PuBpioTe Tov XpOVOo payeipEPaTog.

Biipa 4 MartAoTe: oo

BAipa 5 Méarte: XpovokabuaTtépnan évapéng.

BApa 6 EmAEETE TNV TIpN.

Bipa? MeéaTe: OK. EtravaAdBere To Brpa pEXpI n 0806vn va eggaviael Tnv KUpia 00ovn.

MNMwg va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO MAYEIPENATOG

Orav éxel atmropeivel To 10% Tou XpAvou PayelpéPaTog Kal To gayntd dev gival £TOINO, PTTOPEITE VA TTOPOATEIVETE TOV
XPOVo payeipépatog. Mtopeite emiang va aAAGEETE TO TTPOYPAPMA.

Miéate To +1min yia va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG.
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Mg va aAAGEeTE TIG pUBMIOEIG TOU XPOVOSIAKOTITN

Biina 1 Méare: @
BRAua 2 PuBpioTe TNV TIUA TOU XPOVOJIAKOTITN.
BApa 3

Méare: OK.

Mrropeite va aANGEeTE TOV pUBUITUEVO XPOVO KATA TN JIAPKEIA TOU HAYEIPEPATOG ava TTACa aTIVUN.

8. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

8.1 Eicaywyn asocoudp

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AITOUPYOUV ETTIONG

WG ATPAAEIEG avaTPOTTAG. TO UTTEPUWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPA OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TwV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

MeTaAAIki oxdpa:
IPWETE TN axdpa avaueaa aTig pdpRdoug odryn-
ang Tou aTnPiyMaTog TNG axXapag .

Tawi ynoiparog / Badu Tawi:
ZTPWETE TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug odriynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

8.2 Aic8. ®daynTou

AlgB. PaynToU - PETPAEI TN BEPUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU QaynTou. MTTopEiTe va To

XPNOIUOTTOINTETE E KABE TTPOYPAUKAL.
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Ymrdpxouv U0 BEpPOKPATIEG TTOU TIPETTEI VO PUBMIOTOUV:

C A

H Beppokpaaia goUpvou TouAdxiatov 120 °C. H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou gaynTou.

Fa KaAUTEPO ATTOTEAEOPATO POAYEIPEPOTOG:

Ta ulika Ba TrpéTTel va Bpiokovtal  Mnv Tov Xpnaipotroleite pe uypd  Katd Tn SIGPKEIQ TOU PHOYEIPEUOTOG TTPETTEI
e Beppokpaaia dwyariou. @aynTa. Va TTOPAUEVEI HETA OTO PAYNTO.

O @oUpvog utToAOYiICEl TOV XPOVO OAOKARPWONG TOU PAyEIPEUOTOG KaTA TTpoaEyyion. E¢aptdral
aTré TNV TTO0OTNTA TOU GaynToU, TN AEIToupyia Kail Tn BepUOKPATia QOUPVOU TToU pubuicarTe.

8.3 Tpomog xpnong: Aig. daynrou

BAua 1 Evepyotroinate Tov goupvo.

BAua 2 PubpioTe €va TTpoypappa Kal, av XpelddeTal, Tn Beppokpagia poupvou.

BAua 3 Eioayayete: AigB. daynrou.

Kpéag, TToulepikd kal wdapl Faotpa

Eigayayete 1o dkpo Tou AigB. dayntou aTo KEVTPO Eioayayete 1o dkpo Tou AioB. Payntou akpIBwG aTO KEV-
TOU KPEATOG f} TOU Yaplou, aTo TTIO TTaxV PEPOG, av gi-  TPo TNG ydaTpag. AioB. daynTtou Ba TTpETel va gival aTabe-
vai duvartov. BeBaiwbeite 0TI TOUAdXIaTOV Ta 3/4 TOU  pOTTOINPEVOG O€ pia BEaN KOTA TN SIGPKEIN TOU HAYEIPEUA-
Aig6. daynTou gival evTog Tou paynTou. 10G. [0 va TO TTETUXETE, XPNOIPOTTOINATE £VA OTEPEO UAIKO.
XpnaiyotroinaTte To XeiAog Tou OKeUOUG YNaiaTog yia va

atnpigete TN AaBr) alAikévng Tou AigB. PaynTou. To akpo

Tou Alg6. PaynTou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov TTUBUéEva

€VOG OKEUOUG YNaipaTog.

\
%/

&%

Brpa 4 TomoBetAoTe To BUTHa AigB. PaynTou aTNV UTTOBOXK TTOU BPIKETAI OTO PTTPOATIVO PEPOG TOU
poupvou.
21NV 006vn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. daynTtou.

BAua S /? - TMEQTE VIO Va OPIgETE TN BEpUOKPAgTia TTUPAvVa Tou aiagbnTrhpa.
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Biipa 6 ® ® ® _1i07e via VO OPITETE TNV TIPOTIWHEVN ETIAOYH:
*  Hxnmikr Trpogidotroinan - 0Tav 1o @aynTd QTACEl 0Tn BEPPOKPATia TTUPrVA, OKOUYETAI £€va Orjual.
*  Hynmikr TTpogIdoTroinan Kal TEPUATIONOG HAYEIPEUATOG - OTAV TO PAYNTO PTATEI OTN BEPUOKPATia
TTUPAVA, OKOUYETOI €Va GRHA KAl O POUPVOG OTAHATA.

BAua7 OpiaTe TNV €TTIAOYRA KAl TIETTE ETTAVEIANUUEVA: OK yia va peTaBeite atnv kKUpia 0Bovn.

Bna 8 Miéore: START |
Orav 10 QaynTd QTACEl OTN BEPPOKPATia TTOU ExeTE PUBUITEI, aKOUYETAI TO OPA. MTTOPEITE Va ETTIAE-
EeTE va OIOKOWETE 1 VA GUVEXIOETE TO Payeipepa WaTe va BeRAIWOEITE OTI TO PayNTO EXEI HAYEIPEUTEI
KaAd.

BAua 9 Agaipéate AioB. PaynTou To BUoA aTTd TNV UTTODOXN KaIl BYAATE TO OKEVUOG aTTd TOV POUpPVO.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

YTapxel kivduvog eykaupatog av Aigd. dPayntou utrepBeppavBei. Na eioTe
TTPOCEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV AQAIPEITE aTTd TO PaynTo.

9. NMPOZOETEZ AEITOYPIIEX

9.1 Tpoétrog ammobrkeuong: Ayarrnpéva

M1ropeite va aTToBNKEUTETE TIG AYATTNUEVEG TAG PUBICEIG, OTTWG TTPOYPAPHA (EATAUATOG,
JIGpKEIa YayeipéuaTog, Beppokpaaia i Asitoupyia kaBapigpou. MTTopeite va amrodnkelasTe 3
QAyQTTNPEVEG PUBITEIG.

Brpa 1 EvepyoTToInaTe TN GUOKEUR.

BAua 2 EmAégTe TV TTpOTIUWUEVN PUBUION.

Bipa 3 MNatAote: = . EmMA£CTE: Ayarnuéva.
Brpa 4 EmAéETE: ATTOBAKEUTN TWV TPEXOUTWY PUBUITEWV.
BApa 5

MéaTe + yia va TpoaBéaeTe TN pUBUIGN aTn AigTta: Ayarrnuéva. Migate To OK.

k) - TMEQTE VIO VA ETTAVOQEPETE TN PUBUION.

0 - TMECTE VIO VO AKUPWOETE Tn pUBUIan.

9.2 KAgidwpa TTARKTpWY

AuTr n Agitoupyia atroTpéTrel TNV akoUuaia aAAayn Tou TTPoyPAUUATOG.

BAua 1 EvepyoTToInaTe Tn GUOKeUN.

BApa 2 PuBpioTe éva rpoypaypa.

BApa 3 . , . .
fua 7«% H - METTE TAUTOXPOVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYIa.

Ma va atrevepyoTToinasTe TN AeIToupyia, eTavaAdBeTe 1o Brua 3.
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9.3 AuTtépaTn atrevepyoTroinon H Autoparn amevepyotroinan dev Aeiroupyei
Me TIG Asitoupyieg: PwTiopog doupvou, Aigb.

Ma Aoyoug aogakeiac, o poupvog ®dayntou, Téhog, XapnAn Ospuokpaaia.

QTTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av éva
TTPOYPApUa (eaTAPATOG AEITOUPYE Kal dev 4 AVELIGTR ”

aAAdGéeTe TIG pubpicelg. 3. epioTAPAS YUINg
Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AeIToupyia, o

QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO
@ i yla va diatnpnbouv WUXpEG o1 ETTIPAVEIEG TNG
(°C) (w) OUOKEURG. EQV aTTevepyOTTOIRNTETE TN
30-115 125 JUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG WYUENG PTTOPEI va
guveyioel va ASITOUPYET PEXPI VA KPUWOEL N
120 - 195 8.5 OUOKEUh.
200 - 230 5.5

10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig HAYEIPEUATOG

®

OI TIpég BeppoKPaATiag Kal XPOVOU HAYEIPEUATOG OTOUG TTIVOKEG €ival HOVO EVOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTro TIg guvTa-
Y£G, KaBwg Kal atrod TNV ToIoTNTA KAl TTogoTNTA TwV UAIKWY TTOU XPNCIYOTToIoUvTal.

H ouokeun oag ptropei va Whvel Ye SIOQPOPETIKO TPOTTO O€ OXEAN HPE TN CUTKEUR TTou €ixaTe. OI TTapaKkdTw utrodEi-
eIg DeiXVOUV TIG TUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEppoKpaaTiag, XpPOVOUG HAYEIPEUATOG Kal BETN OXAPAG YIa TUYKEKPIE-
Vvoug TUTTOUG paynTou.

Edv dev ptropeite va BpeiTe TIG pUBUITEIG yIa pIa GUYKEKPIPEVN TUVTAYH, avadnTriaTe pia TTapdpoia.

Mo TTEPITToTEPEG TTPOTATEIG PAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTOUG TTIVOKEG HAYEIPEUATOG ATOV I0TOTOTTO pag. MNa va Bpei-
T TIG ZUupBouiég Mayeipéparog, Seite Tov apiBpd PNC aTnv TTivakida TEXVIKWY XapaKTNPIGTIKWY TTou BPigKeTal aTo
MTTPOCTIVO TTAQICIO TOU ECWTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

10.2 Yypog Oeppog Aépag

Ma KaAUTEPA aTTOTEAETATA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAI GTOV TTAPAKATW

TTivaka.
¥ o= N
AN L
(°C) (AeTr.)
FAukd ywpdkia, 16 Tawi Ynoiyatog A Tawi yia Ta 180 2 25-35
KOpATIO Nitrn
Kéik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 15-25
un!
Wapi oAdkANpo, 0,2  TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 3 15-25
kg Nitrn
MmokéTta, 16 koppd- Tawi ynaiyatog i Tayi yia Ta 180 2 20-30
Tia it
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% = ]e

O

(°C) (Aemr.)

Makapdv, 24 Koypd-  TaWi Ynaoigatog A Tayi yia Ta 160 2 25-35
Tia Aittn

Kéik Muffins, 12 kop-  Tawi ynaiyarog A Tayi yia Ta 180 2 20-30
pama Nitrn

ANJUPG APTOOKEUA-  TaWi YNoipaTog N Tawi yia Ta 180 2 20-30
gpara, 20 koppdTia  Aitrn

MmmiokdTa BouTtUpou, TaWi YnaiyaTog A Tawi yia Ta 140 2 15-25
20 koppaTia Nitrn

TapTdkia, 8 KOPPATIA  TAWi YNaipaTog 1 TaWi yia Ta 180 2 15-25
Aitrn

10.3 Yypog Oepudg Aépag - TTPOTEIVOPEVA ageTOUdp

Xpnaoiyotrolgite akoUpa Kal hn avakAaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
aTTOPPOPNATN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG TKEUN.

\/ Kepapiké @oppd-

Tayi Titoag Mupipayo Tawi Kia BaBu Tayi/eépua Bdong
TAPTOG
>koUpo, Un avakAaaTIkd >koUpo, Un avakAaaTikod A I?Tp%t";ocm ZkoUpo, YN avakAaaTikd
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm HETP ’ Alapétpou 28 cm

Uyoug 5 cm

10.4 Mivakeg PJayEIPEMATOG YIA
IVOTITOUTA SOKIJWYV

MAnpo@opieg yia IBPUPATA SOKIHWY
Aokipég auppwva pe To:EN 60350, IEC 60350.
WAaoipo og éva emitredo - YAaipo og Babu Tawi/pdpueg

N

°C Aemr
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Oeppog Aépag 160 45 - 60 2
ApaTo KEIK Xwpig AITapd Mavw/Katw ©épuavan 160 45 - 60 2
MnAoTiTa, 2 @dppeg F20 cm  Ogppog Aépag 160 55 - 65 2
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°C Aemr
MnAotiTa, 2 @oppeg F20 cm  Mavw/Katw O¢ppavan 180 55 -65 1
Mtmiok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag 140 25-35 2
Mmigk. Zup. Koupou Mavw/Katw Oépuavan 140 25-35 2

Wnaoipyo ae éva eTmimedo - YTTIOKOTA
XpnoIPoTToInaTe TNV TpiTn 660N OXAPaAG.

Y

°C Aemr
Mikpd keI, 20 Tepaxia/Tayi,mpo-  Oeppog Aépag 150 20-30
Beppdvere Tov AdeIo POUPVO
Mikpd €Ik, 20 Tepdayia/ragi,mpo-  Mavw/Katw O¢ppavan 170 20-30

Beppdvere Tov AdeI0 POUPVO

Wnaoipo g€ TTOAAG eTTiTTEdA - PTTIOKOTA

°C Aemr
Mmmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag 140 25-45 2/4
Mikpd KéIK, 20 Tepayia/ Oeppog Aépag 150 25-35 1/4
TaWi,TPoBEPPAVETE TOV AdEIO
poupvo
A@paTo KEIK Xwpig AIrrapd Oeppog Aépag 160 45-55 2/4
MnAotiTa, 1 Babl Tayi/péppa  Oepudg Aépag 160 55-65 2/4

avd axapa (20 cm)

IkpIA
MpoBepudaveTe TOV KEVO POUPVO Yia 5 AeTTTA.

WrveTe aTo YKPIA PE TN PEYITTN pUBUION BepUoKpaaiag.

Y

O

Aetr
Toat IkpIA 1-2 5
Bodivn ptrpioAa,yupiaTte atmd Tnv IkpIA 24 - 30 4

AAAN TTAEUPA POAIG TTEPATEI O PITOG
Xpovog
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MAnpo@opieg yia 1IBpUPATA DOKIPWY
AokIpég yia Tn Aeitoupyia: ATpog Vital.

Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 100°C.

%

= § k O O

OnkKn Aemr
(Gastronorm)
MmpokoAo, mpo- 1 x 2/3 didtpnto 0.3 3 8-9 TotoBeTAOTE TO TO-
Beppdvere TOV Wi wnaipatog aTnv
adelo oupvo TTpwWTn B€0n oxa-
pag.
MmrpdkoAo, Tpo- 1 x 2/3 diatpnTo  péy. 3 10-11 TotroBeTATTE TO TA-
BeppaveTe TOV Wi ynaipartog aTnv
adelo oupvo TTpWTn B€an oxa-
pag.
Apakag, kateyuy- 2 x 2/3 diatpnta 2x 1,5 2 kol 4 Méxpi n Bep-  TotroBeTraTe TO Ta-

pévog

Hokpagia aTo Wi wnaiparog atnv
YuxpoTeEPO TPWTN B¢0n oXa-
anueio va pag.

PTACEI TOUG

85° C.

11. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

AggdAcia.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA HE TNV

11.1 Inpaiwosig yia Tov Kabapioud

<

Mpoiévra Kaba-
piopoU

KaBapiaTte TNV TpoooWwn TNG CUGKEUAG P’ £va TTavi JIKPOivwV PE {eaTd vePO Kal Eva NTTIO
OTTOPPUTTAVTIKO.

XpnaipotroinaTte éva SIGAUPa KABaPITPOU YIa va KaBapioeTe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekéSEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

=<r

KaBapideTe T0 E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETE aTTO KABE Xprion. H auoowpeuan Aitroug 1 aA-
AWV UTTOAEIPPATWY PTTOPET VA TIPOKOAETEI TTUPKAYIA.

[

Kabnuepivi Xpni-
on

Mnv atroBnkeveTe GaAynNTO OTN GUOKEUN Yyia TTEPITAOTEPO ATTO 20 AETTITA. ZKOUTTIOTE TO ETWTE-
PIKO P’ éva TTavi oTTé PIKPOIVEG PETA OTTO KABE Xpron.

EAAHNIKA 127



by KaBapigete 6Aa Ta afegoudp PeTd aTrd KABE Xprian Kal AQAVETE TO VA TEYVWAOOUV. Xpnaluo-
<+ TTOIEITE POVO TTAVI ATTO PIKPOiVEG pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTTopPUTTavTIKO. Mnv kabapideTte

W Ta agegoudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG aeToUdp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA i aixunpd

. QVTIKEIMEVQ.
Ageooudp W

11.2 TpoTTOG APAipEONG:
ZTnpiydaTa oxapwyv

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIa VO
KaBapigeTe Tov Poupvo.

BAua 1 2BACTE TOV POUPVO Kal TIEPIMEVETE VA KPUWUEI.

BAua 2 TpaBNAETE TTPOTEKTIKA TO GTNPIYMOTA
JXOPWVY TTPOG TA TTAVW Kal TTPOG Ta
£EW aTTO TNV UTTPOCTIVA TOUG ATPAAI-
an.

BApa 3 TpaBngTe TO UTTPOCTIVO GKPO TOU OTN-
PiyHOTOG OXOPWYV YIO VO TO ATTOCTTA-
geTe OTTO TO TTACIVO ToiXWHA.

Brpa 4 TpaBnéte Ta aTnpiypaTa yia va Byouv
arro TNV Tiow ao@alian.

ToTroBeTATTE TO OTNPIYHATA OXAPWY, AKOAOUBWVTAG TNV TTapaTravw dIadiKagia Pe TNV avTiaTpo®n aeipd.

11.3 Tpo1rog xpnong: Kaédapiopa pe

aTuo
MpoToU eKIVAOETE:
>BRAaTe ToV OUPVO KOl TTEPIME- A@aipEaTe OAa Ta EEAPTAPATA KAl TA KaBapioTe T0 KATW PEPOG TOU ETWTE-
VETE VO KPUWOEI. OTTOOTIWHEVA OTNPIYUATA TXAPWV. pIKOU TOU OUPVOU KOl TO ECWTEPIKO
TCAWI TNG TTOPTAG YE £va POAAKO TTa-
Vi, (€aTO VEPO Kal £Va ATTIO OTTOPPU-
TIAVTIKO.
BAua 1 [epiaTe TN BrKN vEPOU OTO PEYIOTO ETTITTESO PEXPI VO OKOUTTEI TO GAPA 1) VO EPPAVITTE PAVUPA TNV
ofovn.
Brpa 2 EmAégte: Mevou / KaBapiopog.
AsiToupyia Meprypaen Aidpkeia
KaBdapiopa pe atpo EAa@pUg kaBapiapog 30 Aerr.
KaBdpiopa pe atuéd Plus Kavovikog kabapiagpdg 75 Aetr.

WeKkAOTE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU UE £V
ATTOPPUTTAVTIKO.

Bipa 3 Miéote START | AKoAoUBAaTE TIG 0BNYieg ATV 0806VN.
Otav oAokAnpwbei 0 KABAPIOPOG AKOUYETAI TO TRHA.
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BApa 4 MéaTte oroI0dATTOTE GUPPBOAO VIO VA OTTEVEPYOTTOINTETE TO ONUa.

@ Ortav ekTeAeital auth n AeIroupyia, o AQUTITAPAG Eival ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

‘Otav oAokAnpwoei o kabBapiouog:

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV PoUpvo.  OTaV KPUWAOEI O POUPVOG, OKOUTTIOTE TO AQAOTE TNV TTOPTA TOU YOUPVOU
ETWTEPIKO TOU POUPVOU ME £va HOAAKO  QVOIXTH KOl TTEPIMEVETE JEXPI VA OTE-
Tavi. YVWOEI TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU.

11.4 Ymrevlopion Ka@apiopou

Orav gygaviletal n utrevlUpIan, ouvioTaTal KaBapIopog.

Xpnaiyotroinate T Aeitoupyia: KaBdpiopa pe atpo Plus.

11.5 Tpo1TOG Xpriong: Apaipeon
aAdTwv

MpoTou &ekIvOETE:

2BnaTe TOV OUPVO KAl TTEPIYEVETE AgaipéaTe Ta e§apTAMATA. BeBaiwBeite 611 n Brikn vepou eival
Va KPUWOEL. adeia.

Aidpkela TpwTou pépoug: Trepitrou 100 A.

BAua 1 TomoBeTAOTE TO BABU Tawi aTNV TTPWTN B€0N OXAPAG.
BApa 2 TomoBetAaTe 250 ml a1rd TO TTPOIGY aPaipEanG AAATWY aTn BRKN vePoU.
BAua 3 IepiaTe To UTTGAOITTO TNG BRKNG VEPOU WE VEPO PEXPI TO PEYITTO ETTITTEDO PEXPI VO OKOUCTTEI TO ORUa 1

va EPQAvIOTEi JAvVUpa atnv 08ovn.

Brpa 4 EmAégte: Mevou / KaBapiopog.

BApa 5 Evepyotroinate tn Acitoupyia kal akoAouBRaTe TIg 0dnyieg aTnv oBovn.
To TTpwTO GTASIO TNG APAIPETNG AAATWY EEKIVA.

BrAua 6 MeTd TNV oAokAfipwan Tou TTpwTou aTadiou, adeldaTe To BabU Tawi Kal TOTTOBETAATE TO TTANI OTNV
TTpWTN 80N OXAPAG.

Aidpkela deuTepou pépoug: Trepitrou 35 A.

BAua 7 [epioTe To UTTGAOITTO TNG BRKNG VEPOU PE VEPO PEXPI TO PEYITTO ETTITTESO PEXPI VA OKOUCTTEI TO ONHa 1
Va EUQAVITTEI uvupa atnv oBovn.

BAua 8 Otav oAokAnpwbei n AerToupyia, agaipéate To BabU Tawi.

@ Orav ekTeAeiTAI AUTA N AEITOUPYia, O AQUTITAPAG EiVAIl ATTEVEPYOTTOINUEVOG.
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Otav oAokAnpwoei n apaipeon aAdTwv:

ATTEVEPYOTTOINATE TOV POUPVO. OT1av KPUWOEl 0 POUPVOG, TKOUTTIOTE AQAOTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU
TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU LE EVA PO~  QVOIXTH KOl TTIEPIMEVETE PEXPI VO OTE-
Aako Travi. YVWOEI TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

@ Av TTapapévouv KATTOIEG ETTIKABIOEIG aAGTWY aTOV GOUPVO PETA TNV aPaipean aAdTwy, n 086vn uTTodEIKVUEl Va
emmavalaBeTe Tn diadIkagia.

11.6 Y1revBopion a@aipeong aAdTwv

YTrapxouv dU0 UTTEVBUUITEIG TTOU 0OG UTTODEIKVUOUV VA AQAIPETETE TO AAQTA TOU POUPVOU. Agv
UTTOPEITE VA ATTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUMION a@aipeang aAdTwy.

Tutrog Mepiypaen

MpoaipeTikA uTTEVOUHION >0g TTPOTEIVEl VO apaIpETETE Ta GAATA TOU PoUpvou.

YTTOXPEWTIKN UTTEVOUUION  ZaG UTTOXPEWVEI VA OPAIPETETE TO GAATA TOU POUPVOU. AV BEV AQAIPETETE Ta AAATA
TOU (POUPVOU OTAV N UTTOXPEWTIKA UTTEVOUUION €ival EVEPYOTTOINUEVN, OI AEITOUPYiES
ATHUOU ATTEVEPYOTTOIOUVTAL.

11.7 TpoTrog XpRong: ZéRyaAua

MpoToU ekIVAOETE:

ZBNA0TE TOV QOUPVO KAl TIEPIUEVETE VO KPUWOEL. A@aipéaTe Ta eEapTAMATA.
Brpa 1 TomoBeTAoTE TO BaBU Tayi TNV TTPWTN 80N OXAPAG.
BAua 2 [epiaTe TN BrKN VEPOU PE VEPO PEXPI TO PEYITO ETTITTEDO PEXPI VO OKOUDTEI TO ONPA ) VO EPPAVITTE

uAvupa atnv 08ovn.

BApa 3 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog / Z€ByaAua.
Aidpkeia: Tepitou 30 AeTiTa

Brpa 4 EvepyotroifaTe Tn Aeitoupyia Kai akoAoubnaTte Tig 0dnyieg atnv 08évn.

BAua 5 Otav ohokAnpwbei n AeiToupyia, agaipéate To BabU Tawi.

@ Orav ekTeAEiTAI AUTA N AEITOUPYia, O AQUTITAPAG EiVIl ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.8 Y1revBopion oTeyvwUATOG
MEeTA TO POYEIPEPQA PE TTPOYPOAPHA ATHOU, N 000VN TTPOTEIVEI TO TTEYVWA TOU POUPVOU.
MatnaTe NAI yia va aTeyvwaeTe TOV GoUpPVO.

11.9 TpoTTOg XPRONG: EAPAvVON

XpPNOIYOTTOINGTE TO PETA TO POYEIPEPA PE TTPOYPOMHA OTHOU 1) AEIToupyiag KaBapIoPoU PE aTuo
VIO VO OTEYVWOETE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

BApa 1 BeBaiwBeite 0TI 0 poUpVOg gival KPUOG.

BApa 2 AgaipeaTe Ta eEapTAMATA.
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BApa 3

EmAégTE TO pevou: KaBapiopog / =Apavan.

BAua 4 AKoAoUBROTE TIG 0dNYieg TNV 0806VN.

11.10 Tpoé1rOG Xpriong: Adsiaopa doxeiou

XpNOIYOTTOINGTE TNV HETA OTTO PAYEIPEPA PE TTPOYPAUMA ATUOU YIO VO AQAIPETETE TO

UTTOAEITTOPEVO VEPO aTTd TN BAKN VEPOU.

MpoTou &ekIvOETE:

>BA0TE TOV POUPVO Kal TTEPIPEVETE VA KPUWOEL.

AgaipéaTe Ta e€apTAPATA.

BApa 1 ToTroBeTAaTE TO BOBU TAWi TNV TTPWTN BN OXAPAG.
BAua 2 EmAégte: Mevou / KaBapiopog / Adeiaapa doxeiou.
Aidpkeia 6 Aetr.
BApa 3 EvepyotroifaTe Tn Aeitoupyia kai akoAoubnaTte Tig odnyieg atnv 08dvn.
BrAua 4 Otav ohokAnpwbei n AeIToupyia, agaipéate 1o BabU Tawi.

@ Orav ekTeAEITAI AUTA N AEITOUPYia, O AQUTITAPAG EiVI ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.11 Tpoé1TOG APUiPpEONS KA
TomroBérnong: NMopra

MTTOpEiTE VO aQaIPETETE TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kaBapioeTe. O
aApIBUOG TWV TCaUIWY JIAPEPEI AVAAOYQ HE TO
HovTéAO.

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
H mépTa gival Bapia.

/\ MPOZOXH!

MEeTOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOaTIVOU TCapIoU.
To 1A uTTopEi va aTrdaoel.

BAua 1 Avoite TTANPWG TNV TOPTA.
BAua 2 AvaonkwaTe Kal METTE TOUG Po-
XAouUg auaigng (A) aToug dUO pe-
VTETEDEG TNG TTOPTAG.
BAua 3 KAegioTe TNV TOPTA TOU QOUPVOU PéXPI TNV TTPWTN BEan avoiypaTtog (o€ ywvia trepitrou 70°). KpaTtw-

VTOG TNV TTOPTA Kal aTTo TIG dUO0 TTAEUPES, TPARAETE YIa va TNV AQPAIPETETE ATTO TOV POUPVO HE ywvia
TIPOG TO TTAVW. TOTTOBETAATE TNV TTOPTA ETTAVW OE £va OTTAAO TTavi Kal g€ aTABEPN ETTIPAVEIA PE TV

€CWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.
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BApa 4

KpatAoTe 10 ACialo Tng mopTag (B)
aTo TTAVW GKPO TNG TTOPTAG aTIG dUO
TIAEUPEG KAl OTTPWETE TTPOG TO HETT
YIO VO OTTAg@ANITTET TO KAITT.

BAua 5

TpaPngte To TACigIo TNG TTOPTAG
TTPOG TO EUTTPOG VIO VA TO AQAIPETE-
TE.

Bfipa 6

KpathoTe Ta 1¢aIa TnG TTOPTAG aTTd
TO TTAVW AKPO, Eva—€va, Kal TpaBng-
TE TO TTPOG TA TTAVW, YIA VO TA agal-
PETETE ATTO TOV 0dNYO.

BAua 7

KaBapiaTe To T¢apI pe vepo kal aa-
TToUVI. ZKOUTTIOTE TO T{AMI TIPOTEKTI-
KA. Mnv TTAéveTe Ta T{AIO OTO TTAU-
VTNPIO TTIATWV.

BAua 8

MeTd Tov KaBapigpd, ekteAéaTe TA
TTapaTTdvw BAPATA PE TNV AVTIOTPO-
®n agipad.

BApa 9

ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAUI KAl HETA TO HEYAAUTEPO KaI TNV TTOPTA.
BeBaiwBeite 011 Ta T¢AMIa £XOUV TOTTOBETNOET OTN CWATH BE0N, DIAPOPETIKA N ETTIPAVEIA TNG TTOPTAG

pTTopei va utrepBepuavOei.

11.12 Tpoé1TOG AVTIKATACTAONG:
AapTtrTRpag

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O AapTrmpag ptropei va gival {eaTtog.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BAua 1

BAua 2 BAua 3

ATTevepyoTToInaTe Tov goupvo. lMepi-

HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG.

ATTOOUVGEDTE TOV PoUPVO aTTO TO  TOTTOBETATTE €va TTavi oTo KATW YE-

pelpa. POG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Emavw Aaptrtipag

BAua 1

ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUpUA yia va TO
AQAIPETETE.
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BAua 2 A@aipeéaTe Tov PETAANIKO BAKTUAIO Kal KABaPIaTE TO YUAAIVO KAAUPMA.

BAua 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AauTTThpa avBekTIKO ae Beppokpaaieg £éwg 300 °C.
BAua 4 MpooaptraTe Tov peTAAAIKO BAKTUAIO GTO YUAAIVO KGAUpUA Kal TOTTOBETAOTE TO aTn B€0n Tou.
MAQivog AauTrh
aivog AapTrmpag Biupa 4 AVTIKATOOTATTE TOV AQUTITAPA UE EvVav
- — KataAANAo AapTrTipa aveekTIKO Ot Bep-
BApa 1 AQaIPETTE TO APICTEPO ATAPIYHA TXA- pokpaaieg éwg 300 °C.
PWV YIO VO ATTOKTATETE TTPOCBaCN aTOoV
AauTIThpa. Bipa 5 ToTroBeTATTE TO PETAAAIKO TTAQITIO Kal

TO OTEYQAVOTIOINTIKO. XQIETE TIG BIDEG.

BAua 2 Xpnaipotroinate éva karoaidl Torx 20
YIO VO AQOIPETETE TO KAAUMQ. BAua 6 TO'TTOGETI"]UTE TO apIaTEPO TTAPIYUA OXO-
pwV.

BAua 3 AQaIpEaTe Kal KABAPIOTE TO HETAAAIKO
TTAQiCI0 KOl TO OTEYAVOTTOINTIKO.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTO KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AcggdAcia.

12.1 T1 va KAVETE QV...

=
E H ouokeun dgv evepyoTrolgital 1) dev BeppaiveTal

4
@ Moéavn aitia = AvTINETWTTION

H ouakeun dev gival guvdedepévn ae NAeKTPIKN TTapoxry  EAéyETe edv n ouakeun gival dwaoTd ouvdedepévn aTnv

1 Oev gival guUVOEdEPEVN CWATA. NAEKTPIKA TTAPOXH.

To poAdiI dev éxel pUBUITTEI. PuBpioTe 10 poAol, yia AeTITOPEPEIEG avaTPEETE AgiTOUp-
yieg pohoyiou atnyv evotnTa, Tpotog puBuiong: AciToup-
yieg poAoyiou.

H tropTa dev £xel kAsiogl owaTa. KAeioTe evieAwg TNV TTOPTA.

‘Exel kagi n ao@dAeia. EAéyEre 0TI N ao@aAeia gival n aiTia Tou TTPOBAAPATOG.

Av 10 TTPOBANUA PE TNV AOPAAEID ETTAVAANPOE], ETTIKOI-
VWVAOTE Pe eTTayyeAUaTia nAeKTPOAOYO.

H guokeur KAeid. ag@. yia Taid. éxel evepyoTroindei. AvatpégTe aTo kKepaAaio «Mevouy, YTropevou yia: Emi-
Aovég.
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Y
ESaptApara

"4
@ Meprypaen = AvTipETWOTTION

O AapTITRPag £XEI Kagi. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA, VIO AETITOPEPEIEG ava-
TpEETE aTO KePaAaio «Ppovrida kai KaBdapigpar, Tpd-
TTOG QVTIKATAOTAONG: AQUTTTAPAG.

H d1aKOoTTr) pEUPATOG TTAVTA DIOKOTITEI TOV

KaBapigpo. EmavaAaBete Tov kabBapiopd av

OlaKOTTEl aTTO SIAKOTTH PEUMATOG.

12.2 Tpo1TOog avTtipeTwTTioNnG: Kwdikoi o@dAparog

Otav TpokUYel éva a@AAPa AoyIopIKoU, N 086vn TTPoRAAAEl €va PAVURA TOAALATOG.

>€ auTn TNV evoTnTa Ba Bpeite TN AioTa Twv TTPORANPATWY TTOU UTTOPEITE VA AVTIUETWTTIOETE
poévol aag.

v
@ Kwdikég kai replypagn = AvTipeTTTION

F111 - o AigB. ®aynTou dev €xel TOTTOBETNOEI CWATA ZuvdEaTe TANPwG To Buapa AioB. daynTou aTtnv Tpida.
aTnv uTTrodoxN.

F240, F439 - Ta edia agng atnv 08évn dev Aeiroup- KaBapioTe Tnv em@aveia Tng 006vng. BeBaiwBeite 6T
YOUV KQaVOVIKJ. Oev UTTApXEl BpopIa aTa TTEdia aPnG.

F908 - To oUoTNUa TNG GUOKEUNG BEV UTTOPE] va GUVDE-  ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE T GUOKEUN).
B¢i pe Tov TTivaka eAEyxOU.

12.3 Aedopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VA QVTIUETWTTICETE TO TTPORANMA POVOI GOG, ETTIKOIVWVNJTE PE TOV
QAVTITTPOOWTTO Pag 1 To E€ouaiodotnuévo Kevrpo ZEpRIG.

Ta atmapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO GEPPRIG BpioKovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO PUTTPOCTIVO TTAQITIO TOU
€0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. MV aQaIpEiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG.

2UVIOTOUNE Va YPAWEeTE Ta SeSopéva edw:

Moviého (MOD.) e

Kwdikog Mpoiovtog (PNC) s

TeplokdG apIBUOG (S.N) e
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13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg TpoidvTog kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviopoug repi 0IKoAoyIkoU oXedIaouoU Kal

Evepyelakig emionuavong tng EE,

Ovopa TpounBeuTh Electrolux
COBB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073
TauToTnTa PoVTEAOU EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098
AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 61.9
Tagn evepyelakng amdédoang A++

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AsiToupyia

1.09kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, Asiroupyia pe uttofonn-  0.52kWh/kukAo

an aveuIoTAPa

ApIBPdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTpIKR evépyela

‘Evraon 70l

TUTTOG POUpPVOU EvToIxigopevog @oupvog
COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg

Mada EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIaKkéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEUATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, Poupvol, poUpvol aThoU Kal

YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

13.2 E§oikovopunon evépyeiog

H guakeun d1aBétel duvaTdTNTEG TTOU
gupBaANouv aTnVv €€oikovounan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIQ TOU
KaBNUEPIVOU PayEIPEUATOG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelpEpaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXO

NG TTOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpnaiyoTtroleite JETAANIKA payelipIkd OKEUN yia
va BEATIWOETE TNV €COIKOVOUNON EVEPYEIQG.

Orav gival QIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
CQUOKEUN TTPIV TO Payeipepa.

Otav payelpeUeTe YEPIKA QaynTa TN Qopd, Unv
aQAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO
dIGaTNUA METALU TOU WNUiPATOG TOUG.
Mayeipepa pe aépa

OTrote gival QIKTO, XPNOIUOTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEUATOG E AEPA YIA VO
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.
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YtroAeimropevn BepudTnTa

Edv evepyotroinGei éva Trpoypappa pe
AIGpKEIa Kal €AV O XPOVOG MAYEIPEPATOGS Eival
peyaAUTEPOG atrd 30 AeTTTd, Ol AVTIOTATEIG
QATTEVEPYOTTOIOUVTOI QUTOUATA VWPITEPD TE
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG TUOKEUNG.

O avepIoTAPAG Kal 0 AQUTITAPAG
e¢akoAouBouv va Aeitoupyouv. Otav
QTTEVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUN, N 000vN
eM@aVICel TNV UTTOAEMTOPEVN BEpUOTNTA.
MTTopEiTE VO XPNOIUOTIOINCOETE TN BEPUOTNTA
yla va dlatnpRaeTe {eaTo TO YaynTo.

Ortav n SIAPKEIa PaYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn a1d 30 AETTTd, PEIWOTE TN
Bepuokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIUOTTOIRNTTE TNV UTTOAEMTOPEVN BEpUOTNTA
yla va CeaTaveTe GAAQ PayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAEgeTe TN xaunAdTEPN duvaTr puBuIon
BeppoKkpaaiag yia va XpNOIHOTIOINTETE THV

14. AOMH MENOY
14.1 Mevou

UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl Va JIOTNPATETE
CeaTo TO QaynTo. H £vdeIgn uTTOAEITTOUEVNG
BeppoTnTag N n Beppokpaaia epgaviceral
aTtnv oBovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTipa
ATTEVEPYOTTOINMEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTITHPA KATA Th
OIGPKEIQ TOU PayeIpEUATOG. AVOIYETE TOV OVO
OTaV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oepuédg Aépag
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

Ortav xpnaIYoTToIEiTE QUTHYV TN AEITOUPYIQ, O
AQUTTTHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTT. MTTOPEITE VO QVAWETE
TOV AapTITAPA Eava aAAG auTr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWEVN EEOIKOVOUNGN
EVEPYEIQG.

ZTOIXEiO HEVOU E@appoyn

Mayeipepa pe BorBeia

MapaBéTel Ta QUTOPATA TTPOYPAMHATA.

KaBapiopog MapaBétel Ta TpoypdupaTa kabapigpou.

Ayatnpéva Moapabétel TIg ayatrnuéveg pubpioelg.

EmAoyég Ma TN puBuIaN TG dIapdPPWANG TNG TUOKEUNG.

Pubpioeig Pubpion Ma ™ puBuIon TG dlapdPPWaNG TNG TUOKEUNG.

Z¢pPig MpoBaAAel TNV €kdoan Tou AoyIgUIKOU Kal T Siapépewan.

14.2 Ymropevou yia : KaBapiouog

Ytropevou E@appuoyn

=Apavan AI0dIKOTIA YIO TO OTEYVWHA TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU OTTO TN GUPTTUKVWAN

TTOU TTOPAUEVEI JETA ATTO TN XPNON TWV AEITOUPYIWY aTHOU.

Adelaapa doxeiou

AladIKagia yia TNV aQaipean TOU UTTOAEITTOPEVOU VEPOU ATTO TN BrKN vEPOU PETA
N XProN TWV AEITOUPYIWV ATHOU.
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Ytropevou

Eg@appoyn

KaBdpiopa pe atud

EAagpUg kaBapIopog.

KaBapiopa pe atud Plus

2X0AaaTIKOG KABAPIOUOG.

Agaipean aAdTwv

KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TNG YEVVATPIAG aTHOU OTTO ETTIKOBITEIG OAGTWV.

Z¢ByaApa Aladikaaia yia EERyaApa Kal KaBapIgPo ToU KUKAWUATOG TNG YEVVATPIOG OTHOU
£TTEITA ATTO GUXVI XPNON TWV AEITOUPYIWV aTHOU.

14.3 Ymropevou yia : ETiAoyég

YmropevoU Eg@apuoyn

PwTiopog Poupvou

EvepyoTTolgi kal aTrevePyoTTOIEl TOV AQUTITAPO.

KAeid. agg. yia Taid.

ATTOTPETTEI TNV AKOUCIA EVEPYOTTOINGN TNG OUTKEURG. OTav n eTTIAOYA €ival evepyo-
ToINUEVN, To Keipevo KAeid. ag@. yia Taid. epgavideTal ppavifetal otnv €vOeIgn
&Tav EVEPYOTTOIEITE TN OUTKEUNR. IMa va yivel duvaTh n Xprion TNG GUOKEUNG, ETTIAEE-
T€ Ta KWOIKA YpAupaTa pe aA@aBnTIKA agipd. H Tpoafaan atov XpovodiakdTTn, n
QATTOHAKPUOKEVN AEITOUpYyia Kal 0 AQUTITAPAG ival JIaBéaiya pe TNV €TTIAOYH EVEP-
yoTToinuévn.

Tayeia TpobEppavan

Melwvel Tov xpovo TTpobépuavang. Eival SiaBéaipn povo yia uepikég atmd TIG Ael-
TOUPYi€EG TNG TUOKEUNG.

YmevOupiaon Kabapigpou

EvepyoTrolei kal atrevepyoTrolei TNV utrevOUIaN.

‘Evdeign Xpovou

EvepyoTrolgi Kal atrevepyoTTolEi TO POAOI.

Wnoeiakd atuh pohoyioU AANGCel TN HOP®N TNG EPPAVICOPEVNG EVOEIENG WPAG.
14.4 Ymropevou yia : PUBuion

YTtropevou Meprypapn

Mwooa PuBpicel Tn YAWooo TNG CUGKEURAG.

dwrevétnTa OB6VNG

PuBuicel Tn wtevétnTa TNG 086VNnG.

‘Hyor NAAKTpwvV

EvepyoTrolei kal atrevepyoTTolgi Tov X0 Twv TTEdiwv agng. Aev gival duvarn n giya-

an Tou Axou yia: \J.

‘Evraon Boppntn

PuBpicel Tnv évtaan Tou AXOU TwV TTARKTPWY Kal TwV GNUATWY.

ZKANPOTNTA VEPOU

PuBuicel Tn okAnpdTNTa TOU VEPOU.

Qpa PuBpicel Tnv Tpéxouoa wpa Kal NUEPOMNVia.
14.5 Y1ropevou yia : ZépBig
YTtropevou Meprypapn

Nerroupyia Demo

Kwdikog evepyotroinang / amevepyoTtroinang: 2468

‘Exdoan AoyiopikoU

MAnpo@opieg TXETIKA PE TNV €KBOTN AOYIOHIKOU.

EAAHNIKA 137



Y1ropevou Nepiypagn

Emravagopd dAwv Twv pubpi-  ETTavagépel TI epyoaTaaiakég pubpioeig.
OEWv

15. EINAI MTANEYKOAOQ!

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPNOoN TPETEl va pubuiceTe Ta €€NG:

dwreivotnTa
086vng

ZKANpPOTNTA VE-

Mwooa |
pou

‘Hyol NMAAkTpwv  ‘Evtaon Boppnm Qpa

E&oikeiwOeiTe pe Ta BaCIKA €IKOViIdIO OTO XEIPICTAPIO KAl TNV 006VN:

O = < ) yo START /

ON / OFF Mevou Ayatrnpéva Xpovodiakottng  Aigb. dayntou STOP

ApXioTe Vo XpNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN

FpARyopn évapén Evepyotroinare BApa 1 BApa 2 BApa 3
OUOKEUN Kal EEKIVA- - -
ote 1o payeipepa pe  MIEOTE maparerapé- - [ emAéEre  Migore: START |
my mpoemmAeypevn o (D), TNV TIPOTIHWHEVN A€l
Beppokpaagia Kal Tov Toupyia.

XPOVO TOoU TTpoypdp-
paTog.

Fpyopn Atrevep-  ATTEVEPYOTTOIROTE TN

yotroinon QUOKEUNR, oTToladn-
TT0TE 000VN 1| YrVU-
Ha ge oTToladnTToTE
aTiypn.

(D - TMEQTE TO TTOPATETAPEVA PEXPI VO ATTEVEPYOTTOINOEI N GUTKEUT).

ZEKIVIOTE TO PHAYEIPEP

Bpa 1 BApa 2 Bripa 3 Brpa 4 BApa 5
o,
@ Q.. C oK START
- TMETTE TO YIO VO . . . . .
. - ETMAECTE TO TTPO- - pubpiaTe TN Beppo- - MEATE yia ETTIRE- - TMETTE VIO VA EEKI-
EVEPYOTTOINTETE TN . f . :
ypaua. Kpaaia. Baiwan. VINOEI TO PAYEIPEUA.

JUOKEUN.

Mayeipepa pe arud - Steamify

PuBuioTe Tn Beppokpacia. O TUTTOG TOU TTPOYPAMHATOG aTHOU e§apTATAl AT TN PUBUICHEVN BEpUOKpPa-
oia.

ATuOG yia MayeipeuTtd

Mayeipepa pévo pe atpd PaynTa

ATHOG yia POSiopa ATpog yia WAoipo

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C
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Ma0BeTe TG va payeIpeUETE ypriyopa

XpNOIYOTTOIROTE TA AUTOUATA TTPOYPAMHATA YIO VO HOYEIPEWETE £va PAyNTO YpRyopa HE TIG TTPoKaBopi-
opéveg pubpioeig:

Mayeipepa pe BApa 1 Bpa 2 Brpa 3 BApa 4
Bonbeia

j— ) Q ) : 5
MaroTe: @ MéoTe: —. Méare: 2 Mayeipe- EmA£gTe 10 QaynTo
pa pe BonBeia.

XpnoIJOTTOINCTE TIG YPYOPES AEITOUPYIES YIO VO pUBUICETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG

Bon686g oAokApwaong 10% Ma va TTapareivete Tov XpOVO PAYEIPEPATOG, TTIECTE TO
Xpnaipotroiate Tov Bon8d OAokAnpwong 10% yia va  +1Aem.

TIPOCBETETE ETTITTAEOV XPOVO OTAV £Xel atropeivel To 10%

TOU XPOVOU HaYEIPEUATOG.

KaBapioTe Tn cuckeun pe 1o Kabdpiopa pe atpuod

BApa 1 BApa 2 BAipa 3

Miéore: E Niéore: EmAEgTE TN Acitoupyia:

Ko@dpiopa pe arud MNa eAappu kabapiguo.

Ko@dpiopa pe arué Plus MNa oxoAaaTIKO KaBapPIopO.

A@aipeon aAdTwv MNa Tov KaBapIgPo TOu KUKAWPATOG TNG YEVVATPIOG OTHOU aTTd ETTIKABIOEIG
AAGTWV.

ZéRyaApa MNa 10 &ERYyaApa kal KaBAPITPO TOU KUKAWHATOG TNG YEVVATPIAG OTHOU

ETTEITA ATTO GUXVA XPNON TwV AEITOUPYIWV aTPOU.

16. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGTE TA UAIKA TTOU QEPOUV TO TQ OIKIOKG ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU
aUuBoAo C) TotroBeTraTe Ta UNIKA @épouv To aUpPBoAo E EmaTpéyTe TO
guokeuaaiag g€ katdAAnAa doxeia yia TTPOIGV OTNV TOTTIKY 00G Hovada
QAVOKUKAWGT). ZUPRAAETE TNV TTPOCTACIA TOU | OVOKUKAWGONG N ETTIKOIVWVNAOTE WE TN ONUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AVOPWTTIVNG UYEiag apxn.

AVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE pE
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GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet

abban,

hogy a benne foglalt tudas a siker garancigja.

Udvézsljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

=

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK ...ttt eeeee e eeee e 141
2. BIZTONSAGI UTASITASOK ..ottt 143
3. TERMEKLEIRAS. ... 146
4. KEZELOPANEL.................. e 147
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT .ottt 148
6. NAPI HASZNALAT .....ccooomiiiiieiiieiic s 150
7. ORAFUNKCIOK............ s 155
8. TARTOZEKOK HASZNALATA. .ottt ettt eee e 156
9. TOVABBI FUNKCIOK ... et 158
10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...ceeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 160
11, APOLAS ES TISZTITAS ..ottt ettt eeeee e 163
12. HIBAELHARITAS ..o 168
13. ENERGIAHATEKONYSAG. ... oot 170
14, A MENU FELEPITESE ....v ettt ettt ettt et ee e eeeeeeneen, 171
15. EGYSZERU!.....o oo oo e ettt 172
16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ..., 174
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag
» A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
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« Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

* Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

» A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

« Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

» Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartdnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
elé.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

« FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutdébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

 Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

» A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy

helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készilléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készllektdl és egysegtol.

A készulék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készulék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

A beépithet6 készuléknek meg kell felelnie

a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Készilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

Tlz- és aramutésveszély.

/\ FIGYELMEZTETES!

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

578 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék elulsd részének 594 mm
magassaga
Késziilék hatulso részének 576 mm
magassaga
Készilék elllsd részének 595 mm
szélessége
Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége
Készulék mélysége 567 mm

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6ézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készllék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikddik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

MAGYAR 143



Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!
A készlilék karosodasanak veszélye all

fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzait.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forrd
levegd tavozhat a készllékbdl.

Ne mikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
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* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készllék sutdteréenek aljara.

— ne engedjen vizet a forré készilékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez&dése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

» A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tiz vagy a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.



* A sitéajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen ovatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

* A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon suroldszert,
surolészivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

» Akiszabadulo g6z égési sérlilést okozhat:
— Korultekintéen jarjon el, ha a funkcio
mikddése kdzben kinyitja a készulék
ajtajat. G6z szabadulhat ki.
— GOz sltés utan évatosan nyissa ki a
készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizaroélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilon
kaphato pétizzokra vonatkozoé tudnivalok:

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készUléket ez elektromos
héalézatrol.

* A készulék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készilékben rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

- —

=

O

o—ﬂ
Sz
[HI

18

3.2 Tartozékok

Sutéracs

F6zbedenyekhez, tortaformakhoz, valamint

hussitéshez.

Suto talca

Tortakhoz és sliteményekhez.

Mély tepsi

Sitemények és husok sitéséhez, illetve

zsirfelfogd edényként.
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Kifolyocsd vizkémentesitése

Polctarté, eltavolithatd

Kezel6panel

Kijelzd

Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Ftobetét

E Lampa

Ventilator

(8

B

Polcpozicidk

—




Hishéméré szenzor

Az étel belsejében torténd hémeérséklet

méréséhez.

Teleszkoépos sinek

A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

G6z616 készlet

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z0616 készlet elvezeti a lecsapodé vizet az
ételrdl parolas kdzben. Zoldségek, halak,
csirkemell elkészitésénél hasznalando. A készlet
nem alkalmas vizben aztatando étel
elkészitéséhez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl és
kukoricalisztbdl késziilt kasa), tészta.

4. KEZELOPANEL

4.1 A kezel6panel attekintése

516

BE / KI Tartsa nyomva a késziilék be- és kikapcsolasahoz.
Menu A készilékfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelzé A késziilék aktualis beallitasait mutatja.
Vilagitaskapcsolo A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.
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ﬂ Gyors felfiités A kovetkezd funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors felfiités.

e «Q-~ @ 3s

Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a feliiletet. Huzza végig az ujjat a fellleten. Erintse meg ’a)ef?:;éetet 3 masod-
4.2 Kijelzé
A Kijelz6 a beallitott nyomdgombfunkcidkkal.
| A. Pontos id6é
1230 B. START/LEALLITAS
C. Hoémérséklet
A85°C 150°C D. Sitdfunkciok
E. 1d6zité
® 15min @ START F. Hushémérd szenzor (csak a kijeldlt modellek)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelzdk - a kijelzdn valé mozgashoz.

< 5 »

OK Visszalépé
pés egy 7 N R
Valasztas / bealliths megerdsitése.  szinttel a mend- Af/;g:%:‘]g::'et A klegesz;(tzpfg;(l)(lgg): be- és ki
ben. ’ :

Figyelmezteté hangjelzés funkcio visszajelz6k - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.

a) B 2

A funkcié be van kapcsolva, A funkcié be van kapcsolva. A figyelmeztet6 hangjelzés ki
A f6zés automatikusan leall. van kapcsolva.

1d6zité visszajelz6k

S Q

A funkcié bedllitasa: Késleltetett inditas. A bedllitas torlése.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.
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5.1 Kezdeti tisztitas

— Ve, =%
= <]

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Vegyen ki minden tartozékot a sut6- Klzarqlag m’|kroszalas ruhaval’, lan- ) J
t6rbl, és a kivehetd polctartokat is gyos lwz;el és enyhermo__sqgato’szer— Hel’yezze vissza a kes;ulekbe a’tar—
’ rel tisztitsa meg a készlléket és a  tozékokat és a kivehetd polctartdkat.

tavolitsa el. tartozékokat.

5.2 Elsé6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozI6 lzenet jelenik meg.

A kovetkezoket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd
hangerd, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Kezdeti elémelegités

Az elsb hasznalat elétt hevitse fel az lres

sitét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl és a kivehetd polctartét is tavolitsa el.
2.18P€S  Ajjitsa be a maximélis hémérséklet enndl a funkcisnal: (= funkcist.

Hagyja 16 hosszaig mikddni a sitét.

3. Iépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcidnal: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikddni a sttét.

@ El6fiités kbzben szagot és flistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

5.4 Hogyan adllitsa be: Vizkeménység
Amikor csatlakoztatja a siitét az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.

Hasznalja a g6z0616 készlethez mellékelt indikatorpapirt.

& % 5

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Tartsa az indikatorpapirt A felesleges viz eltavolita- 1 perc elteltével ellendriz- A vizkeménység beallitasa:
avizbe kb. 1 masodper-  sadhoz rdzza meg az indi-  ze a vizkeménységetaz =~ Meni / Beallitasok / Bealli-
cig. Ne tegye az indika- katorpapirt. alabbi tablazat segitségé- tas / Vizkeménység.
torpapirt folyé viz ala. vel.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellendrzését a tesztet kévetéen egy percen
belll végezze el.
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A vizkeménység szintjét a kdvetkezé meniiben médosithatja: Beallitasok / Beallitas / Vizkeménység.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizminGségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpapir  Kalciumtarta- Kalciumtarta- Vizminéség

Szint

dH lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje

1

0-7 I:I 0-13 0-50 lagy
]

8-14 EI 14-25 51-100 mérsékelten ke-

mény

15-21 E 2.6-38 101 - 150 kemény

222 m 23,9 =151 nagyon kemény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Hogyan allitsa be: Suté6funkciok

1. lépés Kapcsolja be a suitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett sutéfunkcio.
2. lépé
opes Nyomja meg a sutéfunkcié szimbolumat az almenube lépéshez.

. lépé

3. Iépés Valassza ki a sutéfunkcidt, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelz6n ez lathato: hémér-
séklet.

4.1épés Allitsa be a h6mérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
5. lépés

Nyomja meg: START funkciot.
Hushémérd szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat elétt vagy alatt barmikor csatlakoz-
tathato.

STOP - nyomja meg a sutéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés

Kapcsolja ki a sttét.

6.2 Bedllitasa: Steamify - G6zo6lés sutéfunkcio
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1. lépés

Kapcsolja be a siit6t.
Valassza ki a sutéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almeniibe lépéshez.

2. Iépes Nyomja meg a gombot. Allitsa be a gézben siités funkciot.
3. Iépés Nyomja meg: OK. A kijelzé a hdmérséklet-beallitasokat mutatja.
4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettd| fiigg.
Go6z gbzoléshez Idedlis zoldségek, gabonafélék, hivelyesek, tenger gylimaol-
50-100 °C csei, pastétomok és kanalas desszertek gézdléséhez.
Goz siitéshez Idealis dinsztelt és parolt hus vagy hal, kenyér és szarnyas,
105 - 130 °C valamint sajttorta és zoldség/hus felfljtak készitéséhez.
Géz gyenge piritashoz Idedlis hus, zoldség/hus felfujtak, toltott zoldségek, hal és cs6-
135-150 °C ben sliltek készitéséhez. A g6z és a hé kombinalasa révén a
hus porhanydssa, szaftossa és ropogos feliletlivé valik.
Ha bedllitja az id6zitét, a grill automatikusan bekapcsol a su-
tés utolsé néhany percében, hogy az ételt gyengéden megpi-
ritsa.
Goz siitéshez (tészta vagy hus) Idealis porkolt és st ételekhez hus, hal, szarnyas, leveles
155 -230 °C tésztabol készilt toltott aprosltemény, gylimolcslepény, muf-
fin, csében slilt ételek, zoldségek és péksiitemények készité-
séhez.
Ha beallitja az id6zit6t, és az ételt az els6 polcszintre helyezi,
az also sutés funkcié automatikusan bekapcsol a sutési folya-
mat utols6 néhany percében, hogy az ételnek ropogds aljat
adjon.
5. épés Nyomja meg: OK fynkciot.
6. lépés Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.
7. lépés Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml), mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelz6 nem jelenit meg lizenetet. Ez a vizmennyiség kb. 50 percre elegendd. Ne téltse
a viztartalyt a maximalis szinten tul. Ellenkez6 esetben viz szivaroghat ki, és ténkremehet a készi-
Iéket burkold butor.
/\ FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet haszndljon. Ne hasznaljon szlrt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne toltson a viztartalyba
gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.
8. lépés Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.
606
9. épés Nyomja meg: START funkciét.
A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a suté eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés
hallhato.
10. lépés Amikor a viztartaly kilrll, hangjelzés hallhaté. Téltse fel Ujra a viztartalyt.
11. lépés Kapcsolja ki a sutét.
12. lépés A sltés befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim( fejezetet, Tartaly Uritése.
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13. lépés A maradék viz lecsapddhat a sutétérben. Sités utan évatosan nyissa ki a stté ajtajat. Miutan a su-
t6 lehdlt, puha kendével tordlje szarazra a sitéteret.

6.3 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérséklet. Beallithatja az
id6t és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:
+ Sdulyautomatika
* Hushéméré szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:
» Véres vagy Kevesebb

+ Kozepes

» Jol atsiitve vagy Tovabb

1. lépés Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Nyomja meg: — funkciot.

3. 1épes Nyomja meg: % . Adja meg ezt: Elére programozott siités.
4. lépés Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.
5. épés Nyomja meg: START funkciot.
6.4 Sutoéfunkciok
HAGYOMANYOS
Siité6funkcio Alkalmazas
v Vékony szelet éleImiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
e Nagy sult husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
Sités egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-kal alacso-
@ nyabbra allitsa a sité hémérsékletét, mint ennél: Alsé + felsd sités.
Hélégbefavas, nagy ho-
fok
vgg Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.

Fagyasztott ételek
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

)

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Also siités

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

SPECIALIS BEALLITASOK

Edény Melegités

Siité6funkcio Alkalmazas
@ Tartdsitott zoldségek, példaul savanyusag készitéséhez.
Tartésitas
S S S Szeletelt gyiimdlcs, zoldség és gomba aszalasahoz.
Aszalas
A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
e
ru

(YY)

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gylimélcsok). A felolvasztas idétartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

54§

g
Csében siités

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelftjt. Csében sutéshez
és piritashoz.

V°C

Hélégbefuvas, Kis H6-
fok

Kuléndsen porhanyds, szaftos sliltek készitéséhez.

§

Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz.

A4

Konvekcios levegd
(nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A funkcié hasz-
nalatakor a suitétér hémérséklete eltérhet a beallitott hémérséklettdl. A készilék a
maradékhét hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért

olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios le-
vegd (nedves).
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GOZOLES

Sutéfunkcio

Alkalmazas

<

A g6z g6ézbléshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussitéshez hasz-
ndlja.

1)

o
= o
B[H

Regeneralédas

Az étel gézzel torténd Ujramelegitése megakadalyozza a feliilet kiszaradasat. A hé ki-
mél6 és egyenletes mdédon oszlik el, igy az étel ize és aromaja ugyanolyan lesz, mint
az elkészilt ételé. Ez a funkcio az étel kdzvetlenil a tanyéron torténd tjramelegitésé-
re hasznalhaté. Egyszerre tobb tanyért is felmelegithet, kiilbnb6z6 polcszintek hasz-
nalataval.

!

Kenyér

A funkcidval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis minéségben a
ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabal.

IE

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a kiszaradastol,
és megtartja a tészta puhasagat.

-"—
=

=

ul
Vital Siités

Zo6ldségek, koretek és hal parolasa

D

I
Gl

Paratartalom, magas

=
I

A funkcié alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, lepények,
Terrine (pastétom) és halak.

G

Low
Paratartalom, alacsony

Ez a funkcié husokhoz, szarnyasokhoz, siitéedényekhez és felfujtakhoz hasznalhato.
A g6z és a h6é kombinacidjanak kdszénhetéen a his puha, szaftos allagiva és kérges
felulettvé valik.

6.5 Megjegyzések:Konvekcios

leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos

Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kdvetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sitdajtot sités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcid ne legyen megszakitva, és hogy a
sitd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal miikodjon.
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7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié Alkalmazas

Fozési idd A siités hosszisaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Mvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az idézité befejezte a vissza-
szamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

1d6 kiterjesztés A sitési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfelijebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal a
késziilék miikddésére.

Mikodésid6zitd EIIeIrs]éigi, hogy a funkcié mennyi ideig miikodik.Mikodésidézité — be- és kikap-
csolhatja.

7.2 Hogyan allitsa be: Orafunkciok

Az ora beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a suit6t.
2. lépés Nyomja meg: Pontos idé.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK fynkciot.

Fozési idétartam beallitasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: (\D funkciot.

3:1p8  Llitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkcict.

A befejezés kiegészit6é funkcio kivalasztasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lépés Nyomja meg: @ funkciot.

3. lépés A sitési id6 bedllitasa.

4. 1épés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Mivelet befejezése.

6. lépés Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mlvelet befejezése.

7. lépés

yomja meg: . ig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a kijelz6n.
Nvormi OK  addia ismeételi vel q a6 ke B ielenik a kiielzs
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F6zés inditasanak késleltetése

1. lépés Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hdmérsekletet.
2. lépé
opes Nyomja meg: (\D funkciot.
3. lépés A sitési id6 bedllitasa.
4.1épés Nyomjameg: ® ® @ funkciot.
5. lépés Nyomja meg: Késleltetett inditas.
6. lépés Vaélassza ki az értéket.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

Fozési idétartam kiterjesztése

Ha a f6zési id6tartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tiinik késznek, az idétartam meghosszabbithatd. A
sutéfunkciét is modosithatja.

A sitési idé6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. 1épés Nyomja meg: @ funkciot.
2. lépés Allitsa be az id6zitési értéket.
3. lépés

Nyomja meg: OK funkciot.

A sités alatt barmikor médosithaté a bedllitott id6.

8. TARTOZEKOK HASZNALATA

fay a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet. polcrol.

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

8.2 Hishémeéro szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C ”?

A siitd hdmérsékletét: minimum 120 °C. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobah6- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbnek végig az
mérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

A slité kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol és hémérséklettdl.

8.3 Hasznalata: Hashoméro szenzor

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a siité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfujtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishéméré szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-
van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

\
%/

&%

4. lépés Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a sité elején lévéd aljzatba.
A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor.

l60s
5. lépes /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
. lépé
6. 1épés ® @ ® _,,omja meg a megfelels kiegészits funkcio beallitasahoz:
« Figyelmeztetd hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hangjelzés hall-
hato.
« Figyelmeztetd jelzés és siités vége - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hang-
jelzés hallhato, és a sité leall.
epes Valassza ki a kiegészitd funkciét, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK a f6é képernydre
|épéshez.
8. lépé .
epes Nyomja meg: START funkciot.
Amikor az étel eléri a beallitott hémeérsékletet, hangjelzés hallhato. Dénthet a leallitas vagy a fézés
folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siutve.
9. lépés Vegye ki Hishéméré szenzor a dugaszt a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a sutébol.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkcidt eltarolhatja a késziilék memorigjaba. 3 kedvenc bedllitas tarolhato.
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1. lépés

Kapcsolja be a készlléket.

2. lépés Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. Iépes Nyomja meg: — . Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése.

5. lépés Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezdk listdjahoz: Kedvencek. Nyomja

meg a OK gombot.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.

- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcié véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés Kapcsolja be a készuléket.
2. lépés Allitson be egy sitéfunkciét.
3. lépés

7«%, R - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az

Biztonsagi okokbdl a késztilék bizonyos id6

alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Befejezési id6, HOlégbefuvas, Kis

elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio Héfok

mikodik, és a kezelé nem valtoztat
semmilyen beallitason.

9.4 Hitoventilator

Amikor a késziilék tzemel, a hitéventilator
@ . automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
(°C) (6) tartsa a késziilék fellletét. Amikor kikapcsolja
30- 115 125 a késziiléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitdsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

Tovabbi siitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté siitési tablazatokat. A siitési tanacsok mag-
talalasadhoz nézze meg a sitétér ellilsé keretén talalhatd adattablan szerepl6 termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5 1 O

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptalca 180 2 15-25
Hal egészben, 0,2 kg sltétalca vagy csepptalca 180 3 15-25
Cookie (amerikai sutétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
csokis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptalca 160 2 25-35
Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Sos aprositemény,  sitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
20 db
Teasltemény omlés  sitétalca vagy csepptalca 140 2 15-25
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUt6talca vagy csepptalca 180 2 15-25

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szinl és visszatikrdzd fellletld edények.
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Pizzaserpeny6

Siitéedény

Bogrés siitemény

Tortasiité forma

Sotét, nem visszatiikr6zé
felllettel
28 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatlikrozo fel-

Ulettel
26 cm-es atmérd

Keramia

Sotét, nem visszatlikrozd

8 cm-es atméré, 5

cm magassag

felllettel

28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgald intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350 funkciot.

Sités egy szinten - siités siitéformaban

%

°C

O

perc

Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, nagy h6- 160 45 - 60 2
kal) fok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 sités 160 45 - 60 2
kal)
Almaspite, 2 forma, atméré: Hélégbefuvas, nagy hé- 160 55-65 2
20 cm fok
Almaspite, 2 forma, atméré: Also + felsd siités 180 55-65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, nagy h6- 140 25-35 2

fok
Linzer Also + fels6 siités 140 25-35 2

Sités egy szinten — keksz

A harmadik polcszintet hasznalja.

==
s = D
°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- HOolégbefuvas, nagy héfok 150 20-30
gitse el6 az Ures sutét
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- Alsé + felsd slités 170 20-30

gitse el6 az Ures siutét
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Sités tobb szinten — keksz

%

O

°C perc
Linzer Hélégbefuvas, nagy héfok 140 25-45 2/4
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy héfok 150 25-35 1/4
melegitse el6 az Ures sitét
Piskotatészta (zsiradék nélkll)  Hélégbefuvas, nagy héfok 160 45 -55 2/4
Almaspite, racsonként 1 sité-  Hoélégbefuvas, nagy héfok 160 55 - 65 2/4

forma (9 20 cm)

Grill

Melegitse el6 az Ures sutét 5 percig.

Grillezés maximalis hémérséklet beallitasaval.

\/\

O

I

perc
Toast kenyér Grill 1-2 5
Bifsztek, félidében forditsa meg Grill 24 - 30 4

Informacié a bevizsgalé intézetek szamara

A funkcié tesztjei: Vital Sités funkciot.

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

Allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.

%

= 686 kE O ©

Tartaly (Gast- perc
ronorm)
Brokkoli, melegi- 1 x 2/3 perforalt 0.3 3 8-9 Helyezze a sutétal-
tse el6 az Ures cat az elsé polc-
sitét szintre.
Brokkoli, melegi- 1 x 2/3 perforalt max. 3 10-11 Helyezze a sitétal-
tse el6 az Ures cat az elsé polc-
sutét szintre.
Borso, gyorsfa- 2 x 2/3 perforalt 2x15 2¢és4 Amig a hé- Helyezze a sutétal-
gyasztott mérséklet a cat az els6 polc-
leghidegebb  szintre.
ponton el
nem éri a 85
°C-t.
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11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

=
]

Napi hasznalat

Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-
las torléronggyal tordlje szarazra a készilék belsejét.

©y
c24

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitdszerekkel vagy éles
targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.
2. lépés A polctartokat évatosan huzza fel- és
kifelé az ellils6 felfliggesztésbdl.
3. lépés Huzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol.
4. lépés Huzza ki a tartokat a hatso felflig-
gesztésbdl.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.
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11.3 Hogyan hasznalja: G6z

tisztitas
Elinditas elott:
Kapcsolja ki a sutét, és varja Vegyen ki minden tartozékot és a kive- Puha ruhaval, langyos vizzel és eny-
hetd polcvezetd sineket. he mosogatészerrel tisztitsa a suté-
tér aljat és a sutdajto tvegének bel-
s6 oldalat.

meg, hogy lehdljon.

Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhatd, vagy mig a kijelzd nem je-

1. lépés
lenit meg Uzenetet.
2. lépés Valassza ezt: Menli / Tisztitas.
Funkcié Leiras Idétartam
Enyhe tisztitas 30 perc
75 perc

GOz tisztitas
GOz tisztitas plusz Normal tisztitas
Permetezzen mosogatoészert a sutd belsejé-

nek fellletére.

Nyomja mega START gombot. Kévesse a kijelzén lathato utasitasokat

3. lépés
A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbdlumot.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sttélampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:
Hagyja nyitva a suté ajtajat, és var-

Kapcsolja ki a sutét. Miutan a sité leh(lt, puha ruhaval térélje
szarazra a siUt6 belsejét. ja meg, hogy a sutétér teljesen ki-
szaradjon.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uizenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkezd funkciot: Goz tisztitas plusz.

11.5 Hasznalata: Vizkémentesités

Elinditas elott:
Ellenérizze, hogy a viztartaly Ures-e.

Kapcsolja ki a siitét, és varja meg, Vegyen ki minden tartozékot a
hogy lehdiljon. sutétérbol.

Az els6 szakasz id6tartama: kordlbelll 100 perc
Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.

1. 16pés
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2. lépés Toltsén 250 ml vizk8oldot a viztartalyba.

3. lépés Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhatd, vagy mig a ki-
jelzé nem jelenit meg Uzenetet.

4. lépés Vaélassza ezt: Menu / Tisztitas.

5. lépés Kapcsolja be a funkciét, majd kdvesse a kijelzdn lathaté utasitasokat.

A vizkételenités elsé szakasza megkezdddik.

6. lépés Az els6 szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszintre.

A masodik szakasz idétartama: korilbelll 35 perc

7. lépés Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy mig a ki-
jelzé nem jelenit meg Uzenetet.

8. lépés A funkci6 befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a siitélampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sutét. Miutan a sité leh(lt, puha ruhaval t6- Hagyja nyitva a sité ajtajat, és varja
rélje szarazra a sutéteret. meg, hogy a sutétér teljesen kisza-
radjon.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhaték a sutében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras ismételt futtatasara
felszdlitd Gizenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

Két emlékeztetd figyelmezteti a siit6é vizkbtelenitésének elvégzésére. A vizkbtelenitési
emlékezteté nem kapcsolhato ki.

Tipus Leiras
Finom emlékeztetd Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.
Hatarozott emlékeztetd Kotelezi, hogy vizkételenitse a sttét. A készilék letiltja a géz funkciokat, ha nem

hajtja végre a slit6 vizk&telenitését a hatarozott emlékezteté megjelenésekor.

11.7 Hasznalata: Oblités

Elinditas el6tt:
Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehljon. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl.
1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.
2. lépés Vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhatd, vagy mig a kijelzé
nem jelenit meg Gzenetet.
3. lépés Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.

Id6tartam: 30 perc kordl
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4. lépés Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.

5. lépés A funkcio6 befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa nem vilagit.

11.8 Szaritasi emlékezteto

Gbzben sutés funkcioé hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a siitd kiszaritasat
javasolja.

Nyomja meg az IGEN gombot a siitd kiszaritasahoz.

11.9 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt g6zben sutés funkcié vagy géz tisztitas hasznalata utan a sutétér
kiszaritasahoz.

1. lépés Ellenérizze, hogy lehilt-e a suté.

2. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbél.
3. lépés Valassza ki a menut: Tisztitas / Szaritas.
4. lépés Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

11.10 Hasznalata: Tartaly iliritése
Ezt a g6zdléses f6zés utan hasznalja, hogy eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybal.

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbél.

1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.
2. lépés Valassza ezt: Menl / Tisztitas / Tartaly Gritése.
Idétartam: 6 perc
3. lépés Kapcsolja be a funkcioét, majd kévesse a kijelz6n lathatéd utasitasokat.
4. lépés A funkcié befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sttélampa nem vilagit.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés: "

Ajts tavolitas és visszaszerelés A\ VIGYAZAT!

A tisztitashoz az ajt6 és a belsé Gveglapok Ovatgse},n kezelje az uyeget, ._kulonosen
L - b . az ellls6 lap pereménél. Az liveg

eltavolithatok. Az liveglapok szama eltérhet

kilonb6z6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az ajté nehéz.
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1. lépés Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés Emelje meg, majd nyomja a régzité-
karokat (A) az ajtd két zsanérjara.

3. lépés Csukja be a stt6ajtét az elsd nyitasi pozicidig (kb. 70°-o0s szdg). Fogja meg az ajté mindkét oldalat,
és felfelé iranyuld szogben huzza le a sitérél. Helyezze a sit6ajtét kiilsé oldalaval lefelé forditva
egy puha és egyenletes fellletre.

4. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté
fels6 szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a

zarésint.

5. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

6. lépés Egyenként fogja meg az ajto6 liveg-

lapjait a fels6 széliknél, és felfele
htzva vegye ki 6ket az oldalsé ve-
zetdsinbél.

7. lépés Tisztitsa meg az Uveglapot moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan térdlje
szarazra az Uveglapot. Az livegla-
pokat tilos mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés Tisztitas utan ismételje meg fordi-
tott sorrendben a fenti [épéseket.

9. lépés El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az lGiveglapok a megfelelé helyzetben legyenek behelyezve, maskilénben az
ajto fellilete tilmelegedhet.

11.12 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Hulzza ki a sutét a halézati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sutétér aljara.
a suté lehdl.
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Fels6 lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés Tavolitsa el a fémgyr(t, és tisztitsa meg az lvegburat.
3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallé izzora.
4. lépés lllessze a fémgy(ir(t az lveg lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldalsé lampa

1. lépés A ldampahoz val6 hozzaféréshez tavolit-
sa el a bal oldali polctartot.

2. lépés 20-as torx csavarhuzé segitségével ta-
volitsa el a burkolatot.

4. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

5. lépés Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést.
HuUzza meg a csavarokat.

6. lépés Helyezze be a bal oldali polctartét.

3. lépés Tavolitsa el és tisztitsa meg a fémkere-
tet és a tomitést.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

B
E A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

Megoldas

A készlilék nincs csatlakoztatva az elektromos halézat-
hoz, vagy csatlakoztatdsa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a készllék megfeleléen van-e csatla-
koztatva az elektromos hal6zathoz.

Az 6ra nincs bedllitva.

Allitsa be az 6rat, a részleteket lasd: Orafunkciok feje-
zet, Beallitas: Orafunkciok.

Az ajté nem csukaddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha
a hiba tébbszor eléfordul, hivjon szakképzett villanysze-
rel6t.
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(. A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok = Megoldas
A készilék Gyerekzar be van kapcsolva. Olvassa el a ,Meni” c. fejezetben ezt az almendit:
Egyéb funkcidk.

Y
Alkotéelemek

@ i
Leiras = Megoldas

Cserélje ki az izzét. A részletekért olvassa el az ,,Apo-
las és tisztitas” fejezetben ezt a szakaszt: Hogyan cse-
rélje: Lampa.

Kiégett az izzé.

Az daramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast.

Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.

Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

® v

Kod és leiras = Megoldas

F111 - Hishémérd szenzor nincs megfeleléen az alj- Teljesen csatlakoztassa Hushémérd szenzor az aljzat-
zatba illesztve. ba.

F240, F439 - a kijelzd érzékeldmez6i nem mikddnek  Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne
megfeleléen. maradjon szennyez8dés az érzékeldmezdékon.

F908 - a késziilék rendszere nem tud csatlakozni a ke- Kapcsolja ki és be a készlléket.
zel6panelhez.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sutétér
elllsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) s

Termékszam (PNC) s

Sorozatszam (S.N.) e
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13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve Electrolux
COB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073
Modellazonositd EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098
Energiahatékonysagi szam 61.9
Energiahatékonysagi osztaly A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sités

mellett

1.09kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.52kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerdé

70l

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg
EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gbézsiiték és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készulék

miikddése kdzben az ajté legyen becsukva.

Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.
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Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készilék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé
Ha a Id6tartam funkcioval rendelkez6

program be van kapcsolva, és a sitési id6 30



percnél hosszabb, a flitéelemek egyes
készulékfunkcioknal automatikusan
kikapcsolnak.

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a készilléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékh6t hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmeérsekletét a minimum értékre. A
készulékben levdé maradékho tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa
A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartdsahoz. Ehhez valassza a lehetd

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a stés soran.

E funkcio hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékét.

Meniipont Alkalmazas

Elére programozott siités

Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitéprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Egyéb funkcidk A készulék konfiguraciéjanak beallitasara szolgal.

Beallitasok Bedllitas A késziilék konfiguracidjanak beallitasara szolgal.
Szerviz A szoftver verziészam és a konfiguracié megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas

Szaritas
litdsahoz.

A slitétér szaritasa a gézfunkciok hasznalata utdn a maradék lecsapddas eltavo-

Tartaly Uritése

A g6z funkcidk hasznalata utan a maradék viz eltavolitasi eljarasa a viztartalybdl.

Goz tisztitas Enyhe tisztitas.

G0z tisztitas plusz Alapos tisztitas.

Vizkémentesités

A gobzfejlesztd rendszer vizké-lerakddasoktdl valé megtisztitasa.

Oblités
hasznalata esetén.

A gozfejleszté rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa a g6z funkciok gyakori
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14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidk

Almenii

Alkalmazas

Sitd vilagitas

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a késziilék véletlen bekapcsolasat. Ha a beallitas be van kap-
csolva, a(z) Gyerekzar szoveg jelenik meg a kijelzén, amikor bekapcsolja a ké-
szlléket. A készilék hasznalatahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben.
Bekapcsolt kiegészité funkcio mellett is hozzaférhetd az id6zitd, a taviranyitas és
a sutévilagitas.

Gyors felflités

Lerdviditi a felf(tési id6t. Ez csak bizonyos késziilékfunkcidknal all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékezteté be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus

Az id6kijelzés formatumanak médositasa.

14.4 Almenii ehhez: Bedllitas

Almenii

Leiras

Nyelv

Beallitia a késziilék nyelvét.

Kijelzd fényeré

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomégomb Hang

Az érintémez6k hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang elnémitasa nem lehetsé-

ges a kovetkezénél: (D funkciot.

Figyelmezteté hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos id6é

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.5 Almenii ehhez: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo tizemmaod

Aktivalé / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzié

Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.

Osszes beallitas torlése

Visszaallitas gyari bedllitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényer6

Nyomoégomb Figyelmeztetd

Hang hangeré Vizkeménység Pontos id6
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Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhaté alapveté ikonokkal:

0 — % © A0 START
BE /K Men Kedvencek Id6zit6 Fdshomerd STOP
A késziiléek hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a ké- 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sziléket, majd kezd- -
jen fézni alapértel- ~ Tartsamegnyomva (= = .~ Nyomjameg:

mezett hémérséklet- az alabbi gombot:
tel és funkeié idstar- (D) funkciot.
tammal.

ki a kivant funkciot. ~ START funkciot.

Gyors kikapcsolas A késziléket barmi-
kor, barmilyen képer-
ny6rél vagy Uzenet-
rél ki lehet kapcsolni.

(D - tartsa nyomva a gombot, amig a késziilék ki nem kapcsol.

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
o,
CbD d.. C oK START
%ngg\gl kn;egzglc.’a_ - valassza ki a sit6- - allitsa be a kovet- - nyomja meg a - nyomja meg a f6-
pcsol funkciot. kez6t: hdmérséklet. megerdsitéshez. zés elinditasahoz.

be a készlléket.

Gozoléses fozés - Steamify

Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettdl fiigg.

Goz siitéshez (tészta

Go6z g6zoléshez Goz siitéshez Go6z gyenge piritashoz vagy hus)

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal:

Elére programo- 1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
zott siités — Val Py
— . Q .
Nyomja meg: (D Nyomja meg: — Nyomja meg: /3 alassza ki az ete
funkciot. funkciot. Elére programozott
siités.

A siités idotartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy tovabbi idé- +1perc gombot.

tartamot adjon hozza, amikor a fézési idéb6l 10% ma-

radt fenn.
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A késziilék tisztitasa géztisztitassal

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Nyomja meg ezt: Nyomja meg ezt: Vélasszon lizemmaddot:

Goz tisztitas Enyhe tisztitas.

GOz tisztitas plusz Alapos tisztitashoz.

Vizkémentesités A g6zfejlesztd rendszer vizkd lerakddasoktol valé megtisztitasahoz.
Oblités A gobzfejleszt6 rendszer atdblitése és tisztitasa a g6z funkcidk gyakori

hasznalata esetén.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ P . tiltd szimbdlummal ellatott késziiléket ne
C
A C0 kovetkezo jelzéssel ellatott anyagokat | oo bastartasi hulladék kze. Juttassa el

hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a PO . gt
megfelelé konténerekbe a csomagolast. a kesz’uk_aket a helyi UJrahasznos@o telep[e,'
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségunk vagyﬂleppn kapcsolatba a hulladekkezslesert
védelméhez, és hasznositsa Ujra az felelGs hivatallal.

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:

=

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DROSTBAS INFORMACIJA. ...t 176
2. DROSIBAS NORADIJUMI....c.utiiieiririnininieeeiseseneseeieneseeseeeesenessseseseneneseseeas 177
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.
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Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.
Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena

iespé&jamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
NodrosSiniet starp blakus uzstaditam
iericem piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.
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Skapi$a minimalais aug- 578 (600) mm
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-

stums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapida dzilums 550 (550) mm
lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere
apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-
muguréja labaja start

atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, drosinataji (no turétajiem
izskruvéjami droSinataji), zeméjuma
nopliides automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabt iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
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Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izpliSana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.




Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerlsé&josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraistt ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegS$anas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izsl€dziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieveérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavos$ana ar tvaiku

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

/\ BRIDINAJUMS!

IzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var
izplust tvaiks.

— Peéc gatavosanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.
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2.8 Utilizacija  Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices

/\ BRIDINAJUMS! un utilizjiet to.

_ L ) . » Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
Pastav savainosanas vai nosmaksanas majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
risks. ierice.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne

Termozondes kontaktligzda

Sildelements

Lampa

Ventilators

AtkalkoSanas izvadcaurule

Plaukta atbalsts, iznemams

oNEEN
EooNEEEENE

Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kukam un biskvitiem.
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Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.

Termozonde
Temperatlra mérisanai €diena iek$puseé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavoSanai ar
tvaiku lauj novadit no édiena kondensacijas
rezultata guto tdeni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu krltinu pagatavo$anai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo tdenr (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Vadibas panela parskats

H))

BH————
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IESLEGT / IZSLEGT Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.
Izvélne Norada iefices funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

E Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

A «Q~ @ 3s

Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu

Pieskarieties virsmai uz 3 sekun-

Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. dém

4.2 Displejs

A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| Diennakts laiks
12:30 SAKT/PARTRAUKT
Temperatura
Karsésanas funkcijas
Taimers
Termozonde (tikai atseviS§kiem modeliem)

#o8sC 150°C

@ 15rlmn [x] | | STA‘RT
| | | | |
F E D C B

mmoow»

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

€ »
OK Izvélné atgriezties _ _..k) . [ s x
o . L - - . Pédéjas darbibas  lespéju ieslégSana un izsleégsa-
IzvEles/iestatijumu apstiprinasana.  vienu limeni atpa- atcelsana na
kal. ’ ’

Skanas signals funkciju indikatori - beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskanés signals.

Q sTop z
Lo Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslegts.

ski.

Taimera indikatori

S (%)

Funkcijas iestatiSana: Atliktais starts. lestafijuma atcel$ana.
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

N =<

= Vo =t
>

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestatidana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens
cietiba, Diennakts laiks.

5.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. soli
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: ‘:]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. solis lestatiet maksimalo temperataru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$€jas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un diimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

5.4 lestatisana. Udens cietiba
Pieslédzot cepeskrasni elektrofiklam, jums ir jaiestata tdens cietibas pakape.
Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa stremeli.

& % Kl

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
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levietojiet testa strémeli Nopuriniet no testa strée- Péc 1 minltes nosakiet lestatiet ddens cietibas pa-

Gdent uz aptuveni 1 se- meles lieko tdeni. Udens cietibas pakapi, iz-  kapi: Izvélne / lestatijumi /
kundi. Nenovietojiet testa mantojot turpmak sniegto  Uzstadidana / Udens cietiba.
strémeli zem tekoSa tabulu.
adens.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet Gdens cietibu ne vélak ka vienu mindti péc testa veik$a-
nas.

Jis varat mainit Gdens cietibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadisana / Udens cietiba.

Turpmak eso$aja tabula ir noradits tdens ciefibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija
nogul$nu lTmeni un Gdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens cietibas pakapi saskana ar
tabulu.

Udens cietiba Testa stréme- Kalcija noguls- Kalcija noguls- Udens klasifi-
— le nes (mmol/l) nes (mgl/l) kacija
Pakape dH

1 0-7 I:I 0-13 0-50 miksts

2 8-14 EI 1.4-25 51-100 vidéji ciets

3 15-21 E 2.6-3.8 101 - 150 ciets

4 =222 m 23,9 =151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet Gdens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karsésanas funkcija.

2. soli
solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu , lai atvertu apaksSizvelni.

. soli
3. solis Atlasiet karsésanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperaturu.
4. solis Temperaturas iestatiS$ana. Nospiediet OK.

. soli
5. solis Nospiediet START .

Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms €diena gatavoSanas vai tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karséSanas funkciju.
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6. solis

Izsledziet cepeskrasni.

6.2 Ka iestatit: Steamify - Tvaika karsésanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.

Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélne.

2. soli . ) ) . "

solis Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas funkciju.
3. soli . T . o -
solis Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperatiras iestatijumi.

4. solis lestatiet temperaturu. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas temperaturas.

Tvaiks tvaicésanai Darzenu, graudaugu, paksaugu, jaras vel$u, terinu un pusski-

50-100 °C dro desertu tvaicéSanai.

Tvaiks sautésanai Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu galas, ka

105-130 °C ari siera kuku un sautéjumu gatavosanai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sacepu-

135-150 °C miem. Pateicoties tvaika un karstuma kombinacijai, gala kltst

miksta un suliga un tai izveidojas krauk$kiga garozina.
lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski gatavosa-
nas procesa pédéjas minités, lai nodrosinatu édienam maigu
garozinu.

Tvaiks cepsSanai un grauzdésanai Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem kartainas

155-230 °C miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem, sacepumiem, darze-

niem un maizes izstradajumiem.

lestatot taimeri un novietojot édienu pirma plaukta liment, kar-
séSanas no apak$as funkcija ieslédzas automatiski gatavosa-
nas procesa pédéjas mindtés, lai nodrosinatu édienam
krauk$kigu apaks€jo garozinu.

5. solis Nospiediet OK.

6. solis Nospiediet Gdens atvilktnes vaku, lai to atvértu.

7. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam fimenim (aptuveni 950 ml), lidz atskan
skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Udens padeve pietiks apméram 50 minatém. Ne-
uzpildiet Gdens atvilktni pari tas maksimalajai ietilpibai. Pastav idens nopludes, parplisanas un me-
belu bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana deni. Neizmantojiet filtrétu (no mineralvielam
atfiritu) vai destilétu tdeni. Neizmantojiet citu veidu Skidrumus. Neiepildiet
udens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus Skidrumus.

8. solis levietojiet Gdens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .

Péc aptuveni 2 minatém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestafito temperatiru, atskan ska-
nas signals.

10. solis Ja Udens atvilktné beidzas Gdens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.
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11. solis Izsledziet cepeskrasni.

12. solis Péc gatavo$anas iztuk$ojiet ddeni no atvilktnes.
Skatiet sadalu “KopS$ana un firisana. Tvertnes iztukSoSana.

13. solis Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atliku§a tdens kondensats. Péc gatavoSanas uzmanigi atveriet
cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas iekSpusi ar mikstu dranu.

6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram edienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. JUs varat mainit laiku un
temperatdru.

DaZzus édienus var gatavot art ar:
» Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labiizcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: =—.

3. soli ) . . -
solis Nospiediet: /f levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis Atlasiet €dienu vai édiena veidu.

5.

solis Nospiediet START .

6.4 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funkcija LietoSana
Caad Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
v Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta limeni.
%f Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

Infratermiska griléSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu liment. lestatiet par 20—
@ 40 °C zemaku temperatiru neka Augs./Apakskarsésana.

Karsésana ar ventilato-
ru
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Karsésanas funkcija

LietoSana

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
cinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

)

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

SPECIALIE

Karsésanas funkcija

LietoSana

E|

Darzenu konservéSanai (piem., marinéti darzeni).

Konserveésana
SSS Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéanai.
Zavésana
Skivju uzsildisanai pirms €diena pasniegSanas.
™
ru
Trauku uzsildisana
Ediena atkauséanai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
;5&“‘ partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavo$ana un
§§4 apbrininasana.
e g
Sacepums

V°C

Lena gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvo$ana.

§

Siltuma uzturésana

Ediena uzturé$ana siltuma.
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Al

Ventilatora kars. ar mi-
trumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
ejama nodala “Ikdienas lietoSana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
mu.

TVAIKS

Karsésanas funkcija

LietoSana

G

Steamify

Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sauté$anai, maigai grauzdé$anai un cep$anai.

G

Ediena uzsildi$ana ar
tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklust sausa. Karstums
izplatas Iéni un vienmérigi, laujot tam iegit tadu garSu un smarzu, ka tikko pagatavo-
tam &dienam. So funkciju var izmantot &diena uzsildi$anai tiesi uz $kivja. Jis varat
vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus $kivjus, izmantojot daZzadus plauktu limenus.

%

Maizes cepsana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

IE

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izzuSanu
un saglaba miklas elastigumu.

é:;)

FULL
Tikai tvaicésana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicéSana

D

I
HIGH

Augsts mitrums

Si funkcija ir piemérota tadu maigu édienu gatavosanai, ka vanilas olu mérces, ap-
grieztie piragi, terines un zivis.

G

Low
Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un saut&jumu teriné
pagatavoSanai. Tvaika un karstuma kombinacija padara galu mikstu un suligu, vien-
laikus nodrosSinot krauk$kigu garozinu.

6.5 Piezimes par:Ventilatora kars. ar | Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski

mitrumu izslédzas péc 30 sekundém.

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala
energoefektivitates klases un ekodizaina “leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU mitrumu. Visparigus elektroenergijas
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
60350-1. “Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas

Cepeskrasns durvim jabit aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

Gatavos$anas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min.
Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika regulésana Gatavos$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neie-

tekmé ierices darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga funkcijas darbibas ilgumu. Laika skaitiSana — varat to ieslégt un izslégt.

7.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Nospiediet Diennakts laiks.
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperatiru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.
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Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis KarséSanas funkcijas un temperaturas iestatiSana.
2. soli
solis Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.
4. solis Nospiediet ® ® @
5. solis Nospiediet Atliktais starts.
6. solis Atlasiet vérfibu.
7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jUs varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavo$anas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. soli

solis Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz noverst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C ”?

Cepeskrasns temperatdru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatura. pagatavoSanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.

3. solis levieto$ana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cep$anas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.
5. solis. - L _
' /‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis o0 o - L. S . .
- nospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - édienam sasniedzot iestatito temperatdru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. solis S . - . - R -
' Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no ediena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Ka saglabat: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatdru vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis

leslédziet ierici.
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2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.

3. solis Nospiediet =— . Atlasiet: |zlase.
4. solis Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestafijumus.
5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestafjumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokésana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

79( R — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

Drogibas noliika iefice izslédzas pac kada @
laika, ja karsé$anas funkcija darbojas un (°C) (st.)

nemainat nekadus iestatijumus.

200 - 230 5.5
@ Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
(°C) (st.) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
30- 115 12,5
120-195 85 9.4 DzesésSanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestafifjumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai ldzigu.

Stkakus gatavoS$anas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas misu vietné. Lai atrastu GatavoSa-
nas padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices datu plaksnites ierices iekSienes priekSpusé.
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10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

% =

O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
gabali na

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 15-25
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 160 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Sala mikla, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Smilsu miklas cepu- cepama paplate vai dzila pan- 140 2 15-25
mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojoS$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Auglu piraga forma

Picas panna Cepsanas trauks
Tums$a, neatstarojos$a Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadéem

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
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Cepsana viena imeni — cepSana formas

Y

D

°C min

Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./Apakskarsésana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana 180 55 - 65 1
@20 cm

SmilSu mikla Karsé$ana ar ventilatoru 140 25-35 2
SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena limeni — biskviti
Izmantojiet tre§a plaukta limeni.

¥

°C min
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Karsésana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./Apakskarsésana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

Cepsana vairakos limenos — biskviti

Y

°C min
SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplaté, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 174
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils
leprieks 5 minutes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.
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%

5 0

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavoSanas laika Grils 24 -30 4

vidd apgrieziet

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
lestatiet temperaturu uz 100 °C.

%

= &8 E O @

Tvertne (Gas- min
tronorm)
Brokoli, uzkarsé- 1 x 2/3 perforéts 0.3 3 8-9 Novietojiet cepamo
jiet tukSu cepes- paplati pirma
krasni plaukta iment.
Brokoli, uzkarsé- 1 x 2/3 perforéts  maks. 3 10-11 Novietojiet cepamo
jiet tukSu cepes- paplati pirma
krasni plaukta iment.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perforéts 2x1,5 2un4 Lidz tempera- Novietojiet cepamo
tdra aukst- paplati pirma
akaja punkta plaukta imenr.
sasniedz
85 °C.

1. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tirsanas Iidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
[—]

krasanas var izraisit ugunsgréku.
D Neuzglabajiet edienu iericé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
Lietogana ikdie- 'ices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.

na
by Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

11.2 1znemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, idz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu balstus uz
augsu, izceliet tos no priek$éja fiksa-
tora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta priek$éjo
galu prom no sanu sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja fiksato-
ra.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izslédziet cepeskrasni un nogai-  Iznemiet visus piederumus un plauktu  Tiriet tilpnes apak$u un durvju ieks-
diet, ldz ta ir atdzisusi. balstus. €jo stiklu ar mikstu draninu, kas ie-
meérkta silta Gdent ar mazgasanas
lidzekli.
1. solis Piepildiet Gdens atvilktni idz maksimalajam limenim, lidz atskan signals vai displeja tiek paradits zi-
nojums.
2. solis Atlasiet: Izvélne / TiriSana.
Funkcija Apraksts Darb. laiks
Tir$ana ar tvaiku Viegla tirisana 30 min.
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Tvaika firisanas Plus Normala tirisana 75 min.
Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas lidzekli.

3. soli [, = =
solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.
Atskan skanas signals, kad tiriSana biedzas.
4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad 8T funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

Tirisanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet iekSie- Atstajiet cepeSkrasns durvis vala un
ni ar mikstu dranu. gaidiet, lidz tilpne ir sausa.

11.4 TinsSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tirisana.

Izmantojiet funkciju Tvaika firfiSanas Plus.

11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, |znemiet no cepeskrasns visus  Parbaudiet, vai tdens atvilktne ir tuksa.
lldz ta atdziest. piederumus.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis lelejiet Gdens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilkines dalu ar Gdeni lldz maksimala limena atzimei, lldz atskan signals
vai displeja tiek paradits zinojums.

4. solis Atlasiet: I1zvélne / Tiri$ana.

5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

Sak darboties atkalko$anas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal iericé pirma
plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet atlikuso tdens atvilktnes dalu ar tdeni ldz maksimala imena atzimei, ldz atskan signals
vai displeja tiek paradits zinojums.

8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.
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Kad atkalkosanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet  Atstajiet cepeskrasns durvis atvértas
tas iekSpusi ar mikstu dranu. un uzgaidiet, l1dz tas iekSpuse iz-
ZUst.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradisies noradijums
atkartot proceduru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadinajums lesaka atkalkot cepeskrasni.
Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jUs neveicat cepeskrasns atkalkosanu, kad dar-

bojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.

11.7 LietoSana Skalosana

Pirms saks$anas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.

2. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar Gdeni lidz maksimalajam limenim, idz atskan signals vai displeja tiek pa-
radits zinojums.

3. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.8 Zavésanas atgadinajums
Péc gatavosanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavéet cepeskrasni.
Nospiediet JA, lai izzavétu cepeskrasni.

11.9 Lieto$ana Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika kars€Sanas funkcijas vai tirisanas ar tvaiku, lai izzavetu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

2. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
3. solis Atlasiet izvélni. Tifisana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.
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11.10 LietoSana Tvertnes iztukSoSana

Izmantojiet to péc édiena pagatavoSanas ar tvaika karséSanas funkciju, lai iztukSotu ddens
atvilktne atlikuSo tdeni.

Pirms saks$anas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.
2. solis Atlasiet Izvélne / TiriSana / Tvertnes iztukSoSana.
llgums: 6 min
3. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
4. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.11 lznemsSana un uzstadiSana: -

Durvis /\ UZMANIBU!

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus, Aﬁgﬂ(‘gggs Zrnsetllla(uhrtglzlr]ticl?rlﬁéo ISpt?kSIIS var
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem Fs)a ITstJ panel '

ierices modeliem ir at3kirigs stikla panelu plist

skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

1. solis Atveriet durvis lldz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprinajuma sviras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.
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4. solis

Turiet durvju aug$dala eso$o apma-
li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blvi.

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to
aug$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis

Notfiriet stikla panelus ar tdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek§ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var parkarst.

11.12 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

3. solis

Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,

Nldz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
——
r@w—v
—a
AN &= L/
N ‘ ‘ /
2. solis Nonemiet metala gredzenu un notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.
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Sanu lampa

1. solis Lai iegutu piekluvi lampai, iznemiet krei-
sas puses plaukta balstu.

2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. iz-
meéra krustina skrivgriezi.

3. solis Nonemiet un nofiriet metala korpusu un

blvi.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar pie-
mérotu 300 °C siltumizturigu cepes-
krasns lampu.

5. solis. Uzstadiet metala korpusu un blivi. Pie-
velciet skrives.

6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

.
ﬁ lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

Vv

= Risinajums

lerice nav pieslégta elektrotiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestatit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizvért durvis ldz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar droSinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksSizvélni: lespéjas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “Kop$ana un tirfiSana" sadala “Ka nomainit: lam-

pu”.

Stravas padeves partraukums vienmeér aptur

finsanu. Atkartojiet firi$anu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.
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12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

vV
@ Kods un apraksts = Risinajums

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda. levietojiet ligzda Termozonde lidz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi. ~ Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav netirumu.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar  lerices izslég$ana un ieslégSana.

vadibas paneli.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MvOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

Electrolux

Modela identifikacija

COB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073
EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098

Energoefektivitates indekss

61,9

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1,09kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora
rezZima

0,52kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba
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Skalums

70l

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg
EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: PIitis, cepeSkrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekars€jiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepS$anas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavosSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
karséSanas elementi automatiski izslédzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
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siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu eédienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu [lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izsl€édziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.



14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

lzvélnes elements

Izmantosana

Gatavos$anas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tinsana Uzskaita tiriSanas programmas.
I1zlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas lerices konfiguracijas iestatiSana.
lestatjumi UzstadiSana lerices konfiguracijas iestatiSana.

Servisa izvélne

Rada programmataras versiju un konfiguraciju.

14.2 Apaksizvelne: TiriSana

Apaksizvéelne

LietoSana

Zavédana

Kartiba, kada tvertne tiek Zzavéta, lai likvidétu kondensatu, kas rodas péc tvaika
funkciju lietoSanas.

Tvertnes iztuk§oSana

Atlikusa Gdens novadiSanas no tdens atvilktnes karfiba péc tvaika funkcijas lieto-
$anas.

Tirsana ar tvaiku

Viegla tirisana.

Tvaika tirsanas Plus

Padzilinata tirisana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontra firiSana, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora kontlira skalo$anas un tiri$anas kartiba péc biezas tvaika
funkciju izmanto$anas.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvelne

LietoSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Novérs nejausu ierices ieslégSanu. Kad funkcija ir ieslégta, displeja Bérnu drosi-
bas funkcija paradas teksts, kad ierice tiek ieslégta. Lai varétu lietot ierici, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc funkcijas aktivizéSanas piekluve taimerim, tal-
vadibas darbibai un lampai ir pieejama iespéja.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam ierices funkcijam.

Tirdanas atgadinajums

leslédz un izsleédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.
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14.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne Apraksts
Valoda lestata ierices valodu.
Displeja spilgtums lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespé&jams izslégt Sadu skanu: @

Skanas signala skalums lestata taustinu skanas un signalu skalumu.
Udens cietiba lestata tdens cietibas pakapi.
Diennakts laiks lestata pasreizé&jo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvelne Apraksts
Demonstracijas rezims AktivizéSanas/deaktivizé$anas kods: 2468
Programmatiras versija Informacija par programmattras versiju.

Nodzeést visus iestatijumus Atjauno rupnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda Displeja spilg-
tums

Skanas signala

T inu skan
austinu skana skalums

Udens ciefiba

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O . Y © ” START |
IESLEGT /1Z- Izﬁne Izlase Taimers Termozonde STOP
SLEGT

lerices lietoSanas uzsaksana

Atra ieslégsana lesleédziet ierici un 1. solis. 2. solis 3. solis
saciet gatavot édie- — - —
nu, izmantojot funk- ~ Nospiediet un turiet O ... _ atlasiet Nospiediet:
cijas noklusgjuma nospiestu: 0) vélamo funkciju. START .

temperatdru un laiku.

Atra izslégsana Izslédziet ierici jeb-

kura darbibas posma Nospiediet un turiet nospiestu @ lidz ierice izslédzas.

un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.
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Saciet gatavot édienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
0) 0 °C OK START
— nospiediet, lai ie- - atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- nos;_)lgdlet, lai uz-
T - i T saktu édiena gatavo-
slégtu ierici. funkciju. taru . stiprinatu izvéli. sanu

Ediena gatavo$ana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas temperatiaras.

Tvaiks tvaicéSanai Tvaiks sautésanai Tvaiks vi?glai_grauzdé- Tvaiks cep_§'anai_ un
Sanai grauzdésanai
50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Iigs

Nospiediet (D Nospiediet —. Nospiediet % Ga-
tavosanas paligs.

Atlasiet €dienu.

lzmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavoSanas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist”, lai pagarinatu  +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavoSanas laika.

lerices tiriSana, izmantojot programmu TiriSana ar tvaiku

1. solis 2. solis 3. solis

Nospiediet: E Nospiediet: rrrr/ Atiasiet rezimu:

TiriSana ar tvaiku Viegla tirisana.

Tvaika tiriSanas Plus Padzilinata tirisana.

Atkalkos$ana Tvaika generatora kontira firiSana, lai likvidétu kalkakmens atliekas.
Skalosana Tvaika generatora kontlira skalo$ana un firfiSana péc biezas tvaika funkci-

ju izmanto$anas.

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

e . = e
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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MES GALVOJAME APIE JUS
Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

 Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

 Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

« DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

 Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

» Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

« Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

 Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy hamuose ir kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

 Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
/\ ISPEJIMAS! » Visada bukite atsargls, kai perkeliate
.. o . o prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas mavékite apsaugines pirétines ir avékite
asmuo. uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

« [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
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Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis 578 (600) mm
(po darbastaliu)

Spinteles plotis 560 mm
Spinteles gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

« Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéeti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smiigio
arba sprogimo pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.
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Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso

sugadinimo pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar neradijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.
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« Pries atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atvésgs. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

2.5 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!

Galite nusideginti arba sugadinti
prietaisg.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:

— Veikiant Siai funkcijai, bukite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos



informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj
techninés priezilros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

ONE AN

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

Valdymo skydelis

Ekranas

StalCius vandeniui

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

Lentynos atrama, iSimama

BEOONREEBENE

Lentynos vietos
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Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperatirai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vandenj.
Naudokite jj darzovems, Zuviai ir viStienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris
turi bati mirkomas vandenyje, pvz., ryZiai,
kukurtizy kruopos, makaronai.
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4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

|
aEA B 516

liungta / ISjungta Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
Meniu Prietaiso funkcijy sarasas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.

Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.

ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

e @~ QA

Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite nus-

paude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.
4.2 Ekranas
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
#085°C 1 SO OC D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
® 15min © START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
1. 1.
| | | | |
F E D C B
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Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK € ) »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

Patvirtinti pasirinkima / nustatyma. vienu lygiu atgal veiksma

Parinktims jjungti ir iSjungti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite
garso signala.

Q & &
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. [spejamas!s ;lgnalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcija: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

N =<

=] —
=/

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

I prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Pirminis pasSildymas

PrieS pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

1-as veiks- 1Simkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
mas
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2- iks-
as velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]

mas Palikite orkaite veikti 1 val.
3-ias Nustatykite didiausia funkcijos t to
veiksmas ustatykite didZiausig funkcijos temperatiira;

Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

5.4 Kaip nustatyti: Vandens kietumas
Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.
Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

& % El

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas
|kiSkite tikrinimo lapelj ~ Papurtykite tikrinimo lapelj, Palaukite 1 min, patikrinki- Nustatykite vandens kietu-
mazdaug 1 sek. | van- kad paSalintuméte van-  te vandens kietuma pagal mo lygj: Meniu / Nustaty-
denj. Nekiskite tikrinimo dens pertekliy. toliau pateiktg lentele. mai / Pasirinkimas / Van-

lapelio po tekan¢iu van- dens kietumas.

deniu.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei 1 min po testo.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio nustatymg Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Vandens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje
pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la-  Kalcio nuosé- Kalcio nuosé- Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija

Lygis dH

1 0-7 :I 0-1.3 0-50 minkstas
[ I

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 vidutiniSkai kietas
3 15-21 E 26-38 101 - 150 kietas
4 222 m 239 2151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4,  stalCiy vandeniui jpilkite buteliuose parduodamg minkstg
geriamajj vanden;.
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6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaite. Ekrane matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
mas
2m-:: veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj , kad atidarytuméte papildomg meniu.
- iks-
?n:: velks Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperatirg.
4-as veiks- ) - L OK
mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

5- iks-
m:: veles Paspauskite: START .
| Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, pries ruosiant maista ar jj ruogdami.

STOP - paspauskite, kad iSjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as veiks- [junkite orkaite.

mas Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildoma meniu.
2- iks-

m:: vetks Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

3- iks- _

m:: velks Paspauskite: OK. Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

4-as veiks- Nustatykite temperatirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperaturos.
mas.

Garai virimui Darzovéms, kruopoms, pupoms, jaros gérybéms, vyniotiniu ir

50-100 °C vieno Sauksto desertams virti garuose.

Garai troskinimui Mésai ar Zuviai troSkinti, duonai ir paukstienai, sirio pyragams
105-130 °C ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui Mésai, troSkiniams, jdarytoms darzovéms, Zuviai ir apkepams.
135-150 °C Dél gary ir kar§¢io mésa taps minksta ir sultinga, o jos pavir-

Sius apskrus.

Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs automatiSkai
paskutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalas
Svelniai apskrusty.
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Garai kepimui ir skrudinimui Mésos, Zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuotos teslos

155-230 °C kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams, apkepams, darzo-
véms ir kepiniams kepti.
Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirmame lenty-
nos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsijungs automatiskai pa-
skutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalo pagrin-
das tapty traskiu.
5-as veiks- L. OK
mas. Paspauskite: OK.
6-as veiks- Norédami atidaryti vandens stalCiuka, paspauskite jo dangtelj.
mas
7-as veiks- Pripilkite  vandens stalCiukg didZziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml); iSgirsite gar-
mas sinj signalg arba ekrane pamatysite atitinkama prane§img. Vanduo bus tiekiamas mazdaug 50 min
Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Vanduo gali pratekeéti ir sugadinti baldus.
/\ |SPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto (deminerali-
zuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysc¢iy nenaudokite. | stal€iy vandeniui
nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gerimy.
8-as veiks- |[stumkite vandens stal€iuka j prading jo padétj.
mas
9-as veiks- . START
mas Paspauskite .
Garai pasirodys mazdaug po 2 min Orkaitei pasiekus nustatyta temperatirg, pasigirs signalas.
10-as Kai stal€iuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiksmas
11-as ISjunkite orkaite.
veiksmas
12-as Baige gaminti maistq iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiksmas  Zr. skyriy ,Valymas ir priezidra“ Bakelio iStustinimas.
13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite orkaités
veiksmas  dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
» Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
» Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks-
mas

liunkite orkaite.
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2-as veiks- Paspauskite: —.

mas

3-ias

Ly
veiksmas aspauskite: /\9 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
mas.

5-as veiks- .
mas. Paspauskite: START .

6.4 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES
Kaitinimo funkcija Paskirtis
vev Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
ﬁ? je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ Zesne temperatira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

v Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
>X< ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

pr— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

@)

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

99

Dziovinimas

DZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
~
uru

Léks¢iy pasildymas

Skirta Iék&téms pasildyti pries patiekiant maista.

(YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo mais-
to kiekio.

§§4
g
Apkepas "Au Gratin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C
Kepimas zemoje tem-
peraturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Siltg maista.

A

Drégnas konvek. kepi-
mas

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas”,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

@

Steamify

Gaminimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepimui
naudokite garus.

G

Pasildymas garais

Pakartotinai $ildant maistg garais jo pavir$ius orkaitéje nedzitiva. Siluma pasiskirsto
Svelniai ir tolygiai, todél sugrazinamas maisto skonis ir aromatas. Maistg galima pasil-
dyti tiesiai ant Iékstés, be to, vienu metu, naudodami skirtingas lentyny padétis, galite
Sildyti kelias lekstes.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir
ﬁ bandeléms kepti.
Duona
) Paspartinti mielinés teslos kildinima. Teslos pavirSius neisdziusta, o tesla iSlieka elas-

S tinga.

Teslos kildinimas

Cn) Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuose
\I/

FULL
Kepimas garuose (100)

(ﬁ) Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldzius kremus, vaisinius apkepus,
\lJ vyniotinius ir Zuvj.
HIGH

Drégmé didelé

(ﬁ) Si funkcija skirta mésai ir paukstienai, orkaitéje ruosiamiems patiekalams ir troski-
[} niams. Dél gary ir karS¢io mésa tampa minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.
Low

Drégmé maza

6.5 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas*.

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. DidZiausia trukmé 23 val. 59 min

Nutraukti veiksmag Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratesimas Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija ne-

daro jtakos prietaiso veikimui.

Laikmatis Rodo kiek laiko veikia funkcija.Laikmatis galite jjungti arba iSjungti.
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7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Paspauskite: Paros laikas.
mas

3-as veiks-

. . L. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperattra.

mas
2-as veiks- L

mas Paspauskite: O

\?;eliakssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
mas

2-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- .. e e e
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.
mas

2-as veiks-

e . AN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: ® © @
mas Paspauskite: .

LIETUVIY

223



Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

5-as veiks- Paspauskite: Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

e L AN
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

8. PRIEDYU NAUDOJIMAS

. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ |ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperaturos.

8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.
mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiksmas
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Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras gala storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirlpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras baty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikoning Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

\
%/

&%

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.
- iks-

fn:: velks /? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujama kepimo temperatira.

6-asveiks- o o @ . - . : s

mas — paspauskite, kad pasirinktuméte norimg parinkij:
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta temperatiirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta kepimo

temperatiirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
7- iks- N . N .
m:z velks Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte | pagrindinj meniu.

?r;:: veiks- Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruosimg pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kistuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalq i$ orkaités.

mas /\ ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami iS patiekalo bukite atsargus.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip jrasyti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatiirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

226 LIETUVIY



1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norima nuostata.
mas

3-as veiks- Paspauskite == . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridekite nuostatg | sgrasg: Megstamiausios. Paspauskite OK.

k) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcija.
mas

3-ias

veiksmas 7«% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtumeéte funkcija.

Norédami i$jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas Automatinis i8sijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperaturoje.

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

9.4 Ventiliatorius

@ Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
(°C) (val.) isijungia automatigkai, kad prietaiso pavirsiai
30- 115 125 iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
120 - 195 8.5 neatvésl
200 - 230 55
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
gauti patarimy del maisto gaminimo, pirmiausia i§siaiSkinkite, koks yra prietaiso PNC numeris, nurodytas techni-
niy duomeny lenteléje, ant prietaiso ertmés rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
¥ o= B I
AN uru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35
vnt. moji skarda
Biskvitinis vyniotinis  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 15-25
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda
Migdoly sausainiai, = kepamoji skarda ar surenka- 160 2 25-35
24 vnt. moji skarda
Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda
Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
20 vnt. moji skarda
Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 140 2 15-25
20 vnt. moji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.
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Picos kepimo skarda Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens 28 cm skersmens

cm aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

O

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55 - 65 2
formos & 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55 - 65 1
formos @ 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

4

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite
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Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didZiausig temperatura.

Y O

min

Skrebutis Grilis 1-2 5

Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4

apverskite

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Kepimas garuose (100).

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

Nustatykite 100 °C temperattrg°C.

¥ ‘ E O ®

A w—
Talpyklé kg min
(Gastronorm)
Brokoliai, jkaitinki- 1 x 2/3 perforuota 0.3 3 8-9 |dékite kepimo
te tuscig orkaite skardg pirmoje len-
tynos padétyje.
Brokoliai, jkaitinki- 1 x 2/3 perforuota maks. 3 10-11 |dékite kepimo
te tuscig orkaite skarda pirmoje len-
tynos padétyje.

Zirniai, $aldyti 2 x 2/3 perforuota 2x1,5 2ir4 Kol tempera-  Padékite kepimo
tura SalCiau-  sakrdg pirmoje len-
sioje vietoje  tynos padétyje.
pasieks 85
°C.
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11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite
tik mikropluosto Sluoste.

Kasdienis naudo-
jimas

Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
& p Yl a a p je Ir p J Y
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés.
mas

2-as veiks- Lentyny atramas atsargiai iStraukite |
mas virsy i$ priekiniy laikikliy.

3-as veiks- Atitraukite lentynos atramos prieking
mas dalj nuo Soninés sienelés.

4-as veiks- |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.
mas

Padeékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

LIETUVIY 231



11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$s pradédami:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol  ISimkite visus priedus ir iSimamas lenty- Orkaités apacig ir vidinj dureliy stiklg
atveés. ny atramas. valykite minksta Sluoste ir Siltu van-
deniu su $velniu plovikliu.

1-as veiks- Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba ekrane bus rodomas
mas pranesimas.

2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.

mas
Funkcija Aprasas Trukmeé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.
I1Spurkskite ertme plovikliu.
3-ias P kite: START . Viykdykite ekrane pateikiamas instrukcii
veiksmas aspauskite . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.

Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.

4-as veiks- Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nedviecia.

Kai valymas baigiasi:

1Sjunkite orkaite. Kai orkaité atvésta, nusausinkite ertme Palikite orkaités dureles atidarytas
Svelnia Sluoste. ir palaukite, kol ertme iSdzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcija: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy
Salinimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ~ ISimkite visus priedus i$ orkaités. Patikrinkite, ar vandens stalCius tus-
atvés. Gias.

Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas
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2-as veiks- | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy $alinimo priemoneés.
mas

3-ias Pripildykite likusig stalCiaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba
veiksmas  atitinkamas pranesSimas pasirodys valdymo skydelyje.

4-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.
mas

5-as veiks- [junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas. Paleidziamas pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.

6-as veiks- Pirmajam ciklui pasibaigus istustinkite gily kepimo indg ir vél jdékite jj pirmoje lentynos padétyje.
mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as veiks- Pripildykite likusig stal¢iaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba
mas atitinkamas pranesimas pasirodys valdymo skydelyje.

8-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant $iai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy Salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vi-  Palikite orkaités dureles atidarytas ir
dy minksta $luoste. palaukite, kol vidus iSdzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy $alinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite raginamg ciklg pakar-
toti.

11.6 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas iSjungti negalima.

Tipas Aprasas
Negrieztas priminimas Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.
Grieztas priminimas Privaloma pa8$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$ orkaités kal-

kiy nuosédy, kai rodomas grieztas priminimas, gary funkcijos bus neaktyvios.

11.7 Kaip naudoti: Gary sistemos
praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. ISimkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas
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2-as veiks- | stal¢iy vandeniui pilkite vandens, kol nei$girsite garsinio signalo arba kol valdymo pultelyje nepa-
mas matysite pranesimo apie maksimaly lygj.

3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiksmas  Trukmé: mazdaug 30 min.

4-as veiks- [junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas

5-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

11.8 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruo$imo naudojant kaitinimo garuose funkcijg, ekrane paraginama iSdziovinti
orkaite.

Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.

11.9 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais
ertmei iSdziovinti.

1-as veiks- |sitikinkite, kad orkaité yra Salta.
mas

2-as veiks- ISimkite orkaités priedus.
mas

3-as veiks- Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dziovinimas.
mas

4-as veiks- Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
mas.

11.10 Kaip naudoti: Bakelio iStustinimas
Naudokite po kaitinimo garuose, kad i stalCiaus vandeniui pasalintuméte likusj vanden;.

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. I1Simkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.
mas

2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio istustinimas.

mas Trukmeé: 6 min
3-ias liunkite funkcijg ir vadovaukités nurodymais valdymo pultelyje.
veiksmas

4-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant $iai funkcijai lemputé nesviecia.
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11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir
iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo

ploks&iy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.

mas

2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy

vyriy.

3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto

audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.

4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.

5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,

mas kad nuimtumeéte.

6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.

7-as veiks- Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir
mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plok$¢iy

indaplovéje.

8-as veiks- |3vale pasiruoskite sudéti plokstes

mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas Patikrinkite, ar tinkamai jdejote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
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Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

VirSutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

——

R\ (C

Vs
i
N

2-as veiks- Nuimkite metalinj Ziedg ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- |kiSkite metalinj ziedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.
mas.

Soniné IempUte 4-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama

mas 300 °C temperatirai atsparia lempute.

1-as veiks- ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektu-

mas méte lempute. 5-as veiks- |dékite lemputés metalinj rémelj ir tarpi-
mas. ne. Priverzkite varztus.

2-as veiks- Gaubteliui nuimti naudokite , Torx" 20

mas atsuktuva. 6-as veiks- Sumontuokite kairés lentynélés atrama.
mas

3-as veiks- Nuimkite metalinj rémelj bei tarping ir i$-

mas plaukite juos.

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 K daryti, jeigu...

B
E Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: Laikrodzio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuotg elektrikg.

Prietaisas Vaiky saugos uzraktas jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parinktys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

O Veiksmai

Perdegeé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir prieZitra“. Kaip pakeisti: Lemputé.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedira buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

@ Kodas ir aprasymas

-V

= Veiksmai

F111 — Maisto termometras néra tinkamai ikistas j liz-
da.

Tinkamai jkiSkite Maisto termometras | lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo

skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.
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Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC) e

Serijos numeris (S.N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
COB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073
Modelio identifikatorius EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098
Energijos efektyvumo rodyklé 61,9
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezima  1,09kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0,52kWh/ciklas
liatoriaus rezimag

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 701

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg

Masé EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-
liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukmeé ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apsvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Meniu elementas Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sagrasas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Parinktys Kaip sukonfiglruoti prietaisa.
Nustatymai Pasirinkimas Kaip sukonfigiruoti prietaisa.
Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versija ir sgranka.
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14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités dziovinimas

Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dziovinimo procedira.

Bakelio istustinimas

Likusio vandens pasalinimo i§ vandens stal€iaus procesas po gary funkcijy nau-
dojimo.

Valymas garais

Lengvas valymas.

Intensyvus valymas garais

Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy Salinimas

Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valymas.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimo ir valymo procesas po dazno gary funkcijy
naudojimo.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités ap$vietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai funkcija jjungta, tekstas Vaiky sau-
gos uzraktas pasirodo ant ekrano kaip jjungiate orkaite. Norédami naudotis prie-
taisu, abécelés tvarka pasirinkite kodo raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkci-
jas ir apSvietimg galite valdyti net kai jjungta Si parinktis.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prietaiso funkcijo-
mis.

Priminimas apie valymg

liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

LaikrodZio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai

liungia ir iSjungia mygtuky garsus. Siq funkcijy signaly nutildyti negalima: (D

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esamg laikg ir datg.
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14.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu Aprasymas

Demonstracinis rezimas Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija  Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAl PAPRASTA!

Prie$ naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Ekrano rysku-
mas

|spéjamo signalo  Vandens kietu-
garsas mas

Kalba Mygtuky tonai Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

0 p— e ) ? START

. Maisto termo-

liungta / ISjungta Meniu Mégstamiausios Laikmatis metras STOP
Pradékite naudotis prietaisu
Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas pradékite gaminti, 5 Ko oalo 5 .

oy oo e mospanto . rmi oS START

" kyki . ima funkcija. .

tara ir laika, ykite nuspaude norima funkcija.

;[;asrtums ISjungi- Ls;lggkligr?z;afsz_bet CD — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas i$sijungs.

mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

® 0. °C oK START

fu%aﬁgs]i‘:leter‘i;:\?_ — pasirinkite kaitini-  — nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad
lung sa P mo funkcijg. targ. patvirtintumeéte. pradétuméte gaminti.

Maisto ruosSimas garuose — Steamify

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperatiros.

Garai virimui Garai tro3kinimui Garai Iengva_m apkepi- Garai kepimui_ir skrudi-
mui nimui
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C
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Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekala nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

j— LN
Paspauskite: (D Paspauskite: —. Paspauskite /f Ke-
pimo vadovas.

Pasirinkite patiekalg.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

»10 % Finish Assist“ Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.
Naudokite ,,10% Finish Assist” funkcija, kad pridétumé-

te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

ISvalykite prietaisg naudodami valymo garais funkcija

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
j— . Pasirinkite rezima:
Paspauskite —  Paspauskite rrrr/ asirinkite rezima

Valymas garais Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais Kruops$¢&iam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosédoms valyti.

Gary sistemos praplovimas Gar;{ gfaneratoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno gary funkcijy
naudojimo.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pe/r&dirbti medziagas, pazymétas Neiémeskite $iuo enklu & pazymety

$iuo Zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite S| gaminj | vietos atlieky
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinka bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci

doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane

z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

A Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze

dane: Model, numer produktu, numer seryjny.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.......coviieieiieieieinans
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........coovririiiieieieenes
3. OPIS URZADZENIA ..o
4. PANEL STEROWANIA. ... .o
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.....c.cooiimiiiiriniiieieinieeceeie s
6. CODZIENNE UZYTKOWANIE.......c.cooimiuireiiieieieieieeeeeieise s
7. FUNKCJE ZEGARA................. s
8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.......coiiiiiiiiiiiiciecceee e
9. DODATKOWE FUNKCUE.... ..ot

10. WSKAZOWKI | PORADY ......oooiiiiiiiieieieieeie e
11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.......cocoiiiiiiiiiiiic e
12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW........coouiiieeicieiee e
13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.......ooiiiiiieiieisieieieeie e
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtebokosé z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm

urzadzenia
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.



Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytacznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzagdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

POLSKI 247



Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywaé¢ produktéow
sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:
— Gdy funkcja jest witaczona, nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
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/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajgey blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.
Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.




3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

- —
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3.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania

ttuszczu.

B OONEEBNOENEA

Panel sterowania
Wyswietlacz

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw

—
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Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

Zestaw do gotowania na parze

Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnosé.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgcg sie pare wodna od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywaé do
gotowania potraw, ktére musza znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

—= &
Ci) T T»
HEH B ST

Wigcz / Wytgcz Nacisnij i przytrzymaj , aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.

Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.

Przetacznik o$wietlenia  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.
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ﬂ Szybkie nagrzewanie Wigczanie i wylaczanie funkgji: Szybkie nagrzewanie.

e «Q-~ @ 3s

Naciskaj przycisk Przesunigcie Nacisnac¢ i przytrzymacé
. . . . . . Dotkna¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkng¢ powierzchni placem. Przesuna¢ palcem po powierzchni. dy
4.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
A#085°C /I 50 OC D. Funkcje pieczenia
E. Timer
® 15min @ START F. Termosonda (tylko wybrane modele)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK < 9 »

) ) . Powrét do po-
Potwierdzenie v:])i/:oru lub ustawie- przedniego pozio-

mu menu.

Anulowanie ostat-

niej czynnosci. Wigczanie i wylgczanie opcji.

Alarm dzwigkowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie si¢ sygnat dzwieko-
wy.

Q B s
Funkcja jest wiaczona. Funkgja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wytgczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S Q

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opéznieniem. Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

= e, =)

S =/

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podigczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wys$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu,
Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.
5.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: .

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.4 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody
Po podtgczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

& % El

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Zanurzy¢ pasek testowy  Strzasna¢ z paska testo- Po uptywie 1 minuty Ustawi¢ twardo$¢ wody: Me-
w wodzie na ok. 1 sekun- wego nadmiar wody. sprawdzi¢ twardos¢ wody nu / Ustawienia / Konfigura-
de. Nie umieszczac pas- w ponizszej tabeli. cja / Twardos¢ wody.
ka testowego pod bieza-
cg woda.
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@ Kolory na pasku testowym bedg w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdza¢ twardosci pozniej niz w ciagu
1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardo$ci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajgcy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
- wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmoIII)

1

0-7 I:I 0-1.3 0-50 migkka

2 8-14 EI 14-25 51-100 $rednio twarda
3 15-21 Iil 2.6-38 101 - 150 twarda
4

=22 IEI 23,9 > 151 bardzo twarda

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.
Krok 2 Nacisnij symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 3 . _— L . .. OK o .
Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisna¢: . Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisngé: OK.
Krok 5

Nacisna¢: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisna¢, aby wytgczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6

Wytaczyé piekarnik.

6.2 Jak ustawi¢: Steamify - Funkcje pieczenia parowego
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Krok 1

Witaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 2 Nacisnag¢ . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.
Krok 3 Nacisna¢: OK. Na wys$wietlaczu pojawia si¢ ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.
Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktéw zbozowych i
50-100 °C strgczkowych, owocéw morza, terrin i legumin.
Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub ryb, pie-
105-130°C czenia chleba i drobiu, a takze sernikéw i casserole.
Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych warzyw, ryb i
135-150 °C zapiekanek. Dzigki potaczeniu dziatania pary i gorgcego po-
wietrza mieso zyskuje delikatng i soczysta konsystencje, a
jednoczesnie chrupigcy skorke.
Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wigczy sie automatycznie grzatka grilla, aby delikatnie przyru-
mieni¢ potrawe.
Para do pieczenia Do pieczenia dan migs, ryb, drobiu, wypiekdw ciasta francu-
155-230 °C skiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw oraz innych wy-
piekow.
Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierwszym po-
ziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wigczy sie automatycznie dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spod.
Krok 5 Nacisna¢: OK.
Krok 6 Nacisna¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzy¢.
Krok 7 Napetni¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml), az rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy lub pojawi si¢ komunikat na wyswietlaczu. Taka iloé¢ wody wystarcza na okoto
50 minut.Nie napetnia¢ szuflady na wode powyzej maksymalnego poziomu. Grozi to wyciekiem wo-
dy, jej rozlaniem i uszkodzeniem mebli.
/\ OSTRZEZENIE!
Uzywac¢ wytacznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zdeminerali-
zowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynow. Nie wlewa¢ do
szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy zawierajacych alkohol.
Krok 8 Wsung¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.
Krok 9 Nacisngg¢: START .
Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.
Krok 10 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetni¢ szuflade.
Krok 11 Wytaczy¢ piekarnik.
Krok 12 Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”, . Opréznianie zbiornika.
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Krok 13 W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi pie-

karnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkka szmatka.

6.3 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda
Mozna

potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:
* Automatyka wag.
+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisng¢: —.

Krok3 Nacisng¢: ‘/f’ . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5

Nacisnaé: START .

6.4 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
e Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizsza od temperatury dla funkcji Gérna/dolna grzatka.
Termoobieg
vvv Do przyrzadzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
i kach, sajgonek itp.), tak aby nada¢ im chrupkos$¢.
Potrawy mrozone

— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnaldolna grzatka
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

2

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

1§9

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

—
—
uuru

Podgrzewanie talerzy

Do wstgpnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

Y

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§4
g
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzadzania zapie-
kanek i przyrumieniania.

V°C

Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

A4

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komorze moze si¢ rozni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.
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PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia ciast i migs.

Steamify
(ﬁ) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciepto
15§ rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzigki czemu smak i aromat potraw sg
— . takie same jak potraw $wiezo przyrzgdzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewa-
Regeneracja nia potraw bezposrednio na talerzu. Mozna jednoczes$nie odgrzewac¢ potrawy na wie-

cej niz jednym talerzu, na réznych poziomach piekarnika.

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kajg chrupigcq skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-

chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

Wyrastanie ciasta

>

\Il

FULL
Gotowanie na parze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb

53)

HIGH
Duza wilgotnos¢

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.

(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
[} serole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza migso jest delikatne i
Low soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

Mata wilgotnosé

6.5 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzehn w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczgce funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
,Efektywnos$¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.
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7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 minut
Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6znieniem Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie urzadzenia.

Stoper

Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper - mozna to wigczy¢ lub wytgczyc.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Nacisng¢: Aktualna godzina.
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2
ro Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: © © @
Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2
ro Nacisngg¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ @ @
Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ wartosé.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos$¢ dla timera.
Krok 3 Nacisngg¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

: Wgtebienia zapobiegajg rowniez

/\ OSTRZEZENIE! przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

8.1 Wkiladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
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Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C ”?

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki
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W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza cze$¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-
nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia.
Termosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna doty-
ka¢ dna naczynia do pieczenia.

\
%/

&%

Krok 4 Wio6Z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok 5 /‘? — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 ® ® ® __ 5cisngg, aby wybraé preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong warto$é, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy.
« Alarm dzwigkowy i wylaczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
to$¢, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik wytgczy sie.
Krok7 Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisna¢: OK, aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisna¢: START .
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wytaczy¢
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 9 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem. gdy Termosonda staje sie goraca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.
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Krok 1 Witacz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisng¢: = . Wybrac: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisngé OK.

“) - nacisna¢, aby zresetowaé ustawienie.

— nacisnag¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkgji pieczenia.

Krok 1 Witacz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

*, H — nacisngc¢ jednoczesnie, aby wigczyc¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy powtoérzyé krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie
wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C) (D (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55
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Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.).

9.4 Wentylator chlodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowac
do momentu ostygniecia urzadzenia.



10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
sO6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okres$lonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie
wskazéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej
umieszczonej na obramowaniu komory urzgdzenia.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzega¢ zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 5 1 O

(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- . Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
W ciemnym kolorze, matowa . -
wa srednica: 26 om Srednica: 8 cm, wa
$rednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.
Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

% 5 © O X
°C min

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Gérna/dolna grzatka 180 55 -65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Goérna/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

¥ 5 O

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Goérna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
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Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

¥ O

°C min
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 1/4
wstepnie nagrzaé pusty piekar-
nik
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta  Termoobieg 160 55-65 2/4

na kratke (@ 20 cm)

Grill
Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

% 50

min
Tosty Grill 1-2 5
Befsztyk, obroci¢ po uptywie potowy  Grill 24 -30 4

Cczasu

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze.

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

Ustawi¢ temperature 100°C.

X w &8 E O

®

Naczynie min

(Gastronorm)
Brokuty, wstepnie 1 x 2/3 perforo- 0.3 3 8-9 Umiesci¢ blache
nagrza¢ pusty wana do pieczenia na
piekarnik pierwszym pozio-

mie piekarnika.

Brokuty, wstepnie 1 x 2/3 perforo- maks. 3 10-11 Umiesci¢ blache
nagrza¢ pusty wana do pieczenia na
piekarnik pierwszym pozio-

mie piekarnika.
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Naczynie kg
(Gastronorm)
Groszek, mrozo- 2 x 2/3 perforo- 2x15 2i4 Az tempera-  Umiesci¢ blache
ny wana tura w najzim- do pieczenia na
niejszym pierwszym pozio-
miejscu mie piekarnika.
osiggnie
85°C.
11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
< Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-

nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

. Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-

ce

¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
—=

skutkowac¢ pozarem.
D Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
Codzienne uzyt- nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-

W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjac¢ prowadnice blach, aby wyczyscic¢
piekarnik.
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Krok 1 Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggna¢ prowadnice
blach w gére i zdjg¢ z przedniego za-
czepu.

Krok 3 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylnego za-
czepu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposob uzycia: Czyszczenie
parowe

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyja¢ wszystkie akcesoria i wyjmowa-  Umy¢ dno komory i wewnetrzng szy-

az ostygnie. ne prowadnice blach. be drzwi migkkg szmatkg zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sig sygnat lub pojawi sie ko-
munikat na wy$wietlaczu.
Krok 2 Wybraé: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie 75 min
Spryskaé komore detergentem.
Krok 3 . . . . . . o
Nacisnaé START . Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢ sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore  Pozostawi¢ otwarte drzwi piekarni-
migkkg szmatka. ka do czasu wyschnigcia komory.

11.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.
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11.5 Obstuga urzadzenia:
Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewni¢ sig, ze szuflada na wodg jest
ostygnie. pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ 250 ml $rodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 3 Napehi¢ pozostatg cze$¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sig sygnat lub
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.

Krok 5 Wigczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Rozpocznie sie pierwsza cze$¢ procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy oprozni¢ gtgbokg blache i ponownie umiescic jg
na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 7 Napetni¢ pozostatg cze$¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie si¢ sygnat lub
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu odkamieniania:

Whytaczyé piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ ko- Pozostawi¢ otworzone drzwi piekar-
more migkka szmatka. nika do czasu wyschniecia komory.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien, na wyswietla-
czu pojawi sie wskazoéwka, aby powtérzy¢ procedure.

11.6 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczyc.

Typ Opis

Wstepne przypomnienie Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

Wiasciwe przypomnienie Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietleniu wtasciwe-
go przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, nastapi wytgczenie funkcji
parowych.
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11.7 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wytgczyc¢ piekarnik i zaczekac¢, az ostygnie. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Napehi¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub pojawi sie ko-
munikat na wys$wietlaczu.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Plukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wys$wietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.8 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszy¢
piekarnik.

Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.9 Obstuga urzadzenia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia
parowego.

Krok 1 Upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 3 Wybierz menu: Czyszczenie / Osuszanie.

Krok 4 Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.

11.10 Obstuga urzadzenia: Opréznianie zbiornika

Nalezy uzywac tej funkcji po zakonczeniu pieczenia parowego, aby usunaé pozostatosci wody
z szuflady na wode.

Przed rozpoczeciem:

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.
Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Opréznianie zbiornika.
Czas trwania: 6 minut
Krok 3 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Krok 4 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.
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@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.11 Sposéb demontazu i
montazu: Drzwi /\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwiaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od

modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unie$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagna¢ je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo szyby w
goérnej krawedzi, wyciagnac je z
prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe wodg z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.
Wktadajgc szyby, nalezy upewnic¢ sie, ze znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu — w przeciw-
nym razie moze doj$¢ do przegrzania sig drzwi piekarnika.
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11.12 Sposoéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Vi

Krok 2 Zdja¢ metalowy pierécien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zamocowac¢ metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowa¢ go.
Lampa boczna Krok 4 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng
na temperature 300°C.
Krok 1 Wymontowa¢ prowadnice blach po le-
wej stronie, aby uzyskac dostep do lam- Krok 5 Zamontowa¢ metalowg rame i uszczel-
py. ke. Dokreci¢ wkrety.
Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ $rubokreta Krok 6 Zamontowac prowadnice blach po lewej
z koncowkg Torx 20. stronie.
Krok 3 Zdja¢ i wyczysci¢ metalowg rame i usz-
czelke.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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12.1 Co zrobié, gdy...

B
E Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa si¢

@ Mozliwa przyczyna

v

0 Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podigczono
nieprawidtowo.

Sprawdzié, czy urzadzenie podtgczono prawidiowo do
zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegotowe informacje mozna znalezé
w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-
ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia za$wieci sie.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

v

. Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢

12.2 Jak postepowac: Kody btedow

czyszczenie, jesli zostato przerwane na
skutek przerwy w zasilaniu.

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

-V

. Srodek zaradczy

F111 - Termosonda jest nieprawidtowo wiozone do
gniazda.

Catkowicie wlozy¢ Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni€ sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na-
wigzaé potaczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.
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Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)
Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu zgodnie z przepisami UE
dotyczacymi ekoprojektu i oznakowania energetycznego

Nazwa dostawcy Electrolux
COB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073
Dane identyfikacyjne modelu EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9
Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  1.09kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.52kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 701

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg

Masa EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-
rowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac¢ urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli wtaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i oSwietlenie bedg nadal dziataé.
Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw automatycznych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programow czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzgdzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramowania i konfiguracji.
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14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie

Osuszanie Procedura osuszania komory z pozostato$ci skroplonej pary wodnej po uzyciu
funkcji parowych

Oproznianie zbiornika Procedura usuwania pozostato$ci wody z szuflady na wode po uzyciu funkcji pa-
rowych.

Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus Doktadne czyszczenie

Odkamienianie Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu generatora pary po regularnym korzystaniu z

funkcji parowych.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie
Oswietlenie piekarnika Wigczanie i wytaczanie o$wietlenia.
Blokada uruchomienia Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta jest wiaczo-

na, tekst Blokada uruchomienia pojawi sie na wyswietlaczu po wigczeniu urza-
dzenia. Aby korzysta¢ z urzadzenia, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci alfa-
betycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozliwy
jest z opcjg tag wigczona.

Szybkie nagrzewanie Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych funkgcji
urzadzenia.

Przypomnienie o czyszcze- Wiaczanie i wytaczanie przypomnienia.

niu.

Wskazanie czasu Wigczanie i wytaczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara Zmiana formatu wy$wietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wyswietlacza Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow Wiacza i wytacza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie sygnaliza-

cji dzwigkowej dla: ®

Gtosnosc¢ sygnatu Ustawia gto$nos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.
Twardo$¢ wody Ustawia twardo$¢ wody.
Aktualna godzina Ustawia aktualng godzine i date.
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14.5 Podmenu: Serwis

Podmenu Opis
Tryb demonstracyjny Kod wigczenia/wytaczenia: 2468
Wersja oprogramowania Informacje na temat wersji oprogramowania.

Wyzeruj wszystkie ustawie-  Przywraca ustawienia fabryczne.
nia

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk JasnosCwy-  Dzwigki przycis- o < ce sygnatu  Twardo$é wody Aktualna godzi-
Swietlacza kow na
Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:
O) = w O M START /
Witacz / Wytgcz Menu Ulubione Timer Termosonda STOP

Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie urucho- Wiaczanie urzadze-  Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie nia i rozpoczecie pie- - —
czenia z domysinymi  Nacisnaciprzytrzy- [ wybra¢  Nacisnaé: START |

ustawieniami tempe-
ratury i czasu dla da-
nej funkgiji.

madé: . preferowang funkcje.

Szybkie wylaczenie Wytgczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

@ - nacisénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o,
® d.. C oK START
- nacisng¢, aby wig- - wybrac funkcje pie- - ustawi¢ temperatu- - nacisna¢, aby po- - nacisnag¢, aby roz-
czy¢ urzadzenie. czenia. re/. twierdzié. poczac¢ pieczenie.

Gotowanie na parze — Steamify

Ustawic¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.

Para do gotowania na

parze Para do duszenia Para do zapiekania Para do pieczenia

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C
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Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-

niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2

Krok 3 Krok 4

wspomagane

Nacisna¢: @ Nacisna¢:

Nacisngc: ‘/\0 Goto- Wybrac potrawe.

wanie wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy

Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia
pozostato 10% ustawionego czasu.

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.

Czyszczenie urzadzenia za pomocg funkcji czyszczenia parowego

Krok 3
Wybraé tryb:

Krok 1 Krok 2

Nacisng¢: — Nacisnac: rrrr/

Czyszczenie parowe

Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus

Dokfadne czyszczenie.

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie
parowych

Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu z funkgji

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
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Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagcao
domeéstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lAmpada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Profundidade com a porta 1027 mm

aberta

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o

aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

* Na&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Antes de montar o aparelho, verifique se a

porta do aparelho abre sem limitagbes.

* O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentacgao elétrica.

* A unidade de encastrar tem de cumprir os

requisitos de estabilidade da norma DIN
68930.

Dimens&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacéo elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcao)

578 (600) mm

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre 546 mm

do aparelho

Todas as ligagbes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os paradmetros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacao, esta operacao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel ap6s a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.
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» Na&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

» disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

2.3 Utilizagcao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

+ Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

+ Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— n&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descoloracéo do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos

humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.
Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os moéveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apo6s utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio e danos no
aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:
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Antes de qualquer agdo de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.




* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,

esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Cozinhar a vapor

/\ AVISO!

Risco de queimaduras e danos no
aparelho.

* O vapor libertado pode causar
queimaduras:

— Tenha cuidado sempre que abrir a
porta do aparelho com a fungéo
ativada. Pode sair vapor.

— Apods uma cozedura a vapor, tenha
muito cuidado quando abrir a porta do
aparelho.

2.6 lluminagao interna

vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

* Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

» Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

« Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

« Utilize apenas pecgas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

* Corte o cabo de alimentagéo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacgao fiquem
presos no aparelho.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

Painel de commandos

Visor

Gaveta da agua

Tomada para a sonda térmica

Elemento de aquecimento

Lampada

Ventilador

Saida do tubo de descalcificagéo

Apoio para prateleira, amovivel

DNE s
EooNREEEN s

Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

—

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos. @

Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

284 PORTUGUES



Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

Conjunto de vapor

Um recipiente nao perfurado e um recipiente
perfurado para alimentos.

O conjunto para cozer a vapor drena a agua
condensada e afasta-a dos alimentos durante a
cozedura a vapor. Utilize para preparar legumes,
peixe e peito de frango. O conjunto ndo é
adequado para alimentos que tenham de estar
mergulhados em agua, por exemplo, arroz,
polenta, massa.

4. PAINEL DE COMANDOS

4.1 Descricao geral do painel de
comandos

|
aEA

LT

On / Off Prima continuamente para ligar e desligar o aparelho.
Menu Apresenta uma lista das fung¢des do aparelho.
Favoritos Lista as definigbes favoritas.

Visor Apresenta as definicdes atuais do aparelho.
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Interruptor da ldampada  Para acender e apagar a lampada.

(>]] o

Aquecimento rapido Para ativar e desativar a fungao: Aquecimento rapido.

Ao «Q~ @ 3s

Prima Deslocar Prima e segure continuamente
Toque na superficie com a ponta do  Faga deslizar a ponta do dedo so-  Toque na superficie durante 3 se-
dedo. bre a superficie. gundos.
4.2 Visor
A Visor com funcdes chave definidas.
| A. Hora
12:30 B. INICIAR/PARAR
C. Temperatura
A2085°C /I SOOC D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
®) 15min @ START F. Sonda térmica (apenas modelos selecionados)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

oK C P) o

Para voltar um ni- Para desfazer a Ul-  Para ativar e desativar as op-

Para confirmar a selegao/definigoes. h - <
¢ ¢ vel no menu. tima ag&o. coes.

Alarme sonoro indicadores de fungao — quando as definigdes do tempo para cozinhar termina, € emitido um
sinal sonoro.

o & b
A fungdio esta ativada. A funcéo esta ativada. O alarme sonoro esta desativa-
O cozinhar para automaticamente. do.

Indicadores do temporizador

S Q

Para as definicdes da funcéo: Inicio programado. Para cancelar as defini¢des.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
segurancga.
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5.1 Limpeza inicial

] e, =S
= <

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Remova todos os acessorios e Limpe o aparelho e os acessorios
apoios para prateleiras amoviveis  apenas com um pano de microfibra,
do aparelho. agua morna e um detergente suave.

Coloque os acessorios e apoios de
prateleiras amoviveis do aparelho.

5.2 Primeira ligacédo
O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligagao.

E preciso definir: Idioma, Brilho do visor, Sons “teclado”, Volume do alarme, Dureza da agua,
Hora.

5.3 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira

utilizagao.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 - =
Regule a temperatura maxima para a fungéo: E
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungéo: .
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

5.4 Como definir: Dureza da agua

Quando ligar o forno a corrente elétrica pela primeira vez, tera de definir o nivel de dureza da
agua.

Utilize o papel de teste fornecido com o conjunto para cozinhar a vapor.

& % Bl

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

Coloque o papel de teste Agite o papel de teste para Apds 1 minuto, confirme a Selecione o nivel de dureza

na agua durante cerca remover o excesso de dureza da agua com a ta- da agua: Menu / Definigbes /
de 1 segundo. N&o colo- agua. bela abaixo. Configuragéo / Dureza da
que o papel de teste sob agua.

agua corrente.
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@ As cores do papel de teste continuam a mudar. Nao confirme a dureza da dgua mais de 1 minuto passado

sobre o teste.

Pode alterar o nivel de dureza da dgua no menu: Definicdes / Configuragéo / Dureza da agua.

A tabela apresenta o indice de dureza da agua (dH) com o correspondente nivel de deposito
de calcio e a classificagdo da agua. Ajuste o nivel de dureza da agua de acordo com a tabela.

Dureza da agua

Papel de teste

Depoésito de

Depoésito de Classificagao

. calcio (mmol/l)  calcio (mg/l) da agua
Nivel dH
1 0-7 :I 0-1.3 0-50 macia
2 8-14 ‘II 14-25 51-100 moderadamente
dura
3 15-21 E 26-3.8 101 - 150 dura
4 222 m 23,9 > 151 muito dura

Quando o nivel de dureza da agua for 4, encha a gaveta da 4gua com agua engarrafada.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

seguranca.

Consulte os capitulos relativos a

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao

Passo 2 Prima o simbolo da fun¢do de aquecimento para entrar no submenu.

Passo 3 Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. O visor apresenta: temperatura.
Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.

Passo 5

Prima: START .

Sonda térmica - pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a cozedura.

STOP - prima para desativar a fungédo de aquecimento.

Passo 6

Desligue o forno.

6.2 Como definir: Steamify - Fungado padrao de aquecimento
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Passo 1 Ligue o forno.

Selecione o simbolo da fungdo de aquecimento e prima-o para entrar no submenu.

P 2

asso Prima . Selecione o tipo de aquecimento a vapor.
Passo 3 . OK ) —
Prima: . O visor apresenta as definigdes da temperatura.

Passo 4 Defina a temperatura. O tipo de funcdo de aquecimento a vapor depende da temperatura definida.

Vapor para vaporizar Para cozinhar vegetais, sementes, vegetais, marisco, terrinas

50-100 °C e sobremesas de colher com vapor.

Vapor para estufar Para cozinhar carne ou peixe estufado ou braseado, pdo ou

105-130 °C aves, assim como cheesecakes e cagarolas.

Vapor para uma crosta suave Para carne, cagarolas, legumes recheados, peixe e gratina-

135-150 °C dos. Com a combinagao de vapor com ar quente, a carne fica

suculenta e tenra e com uma crosta estaladica.

Se definir o temporizador, a fungédo de grelhador liga-se auto-
maticamente nos Ultimos minutos do processo de cozedura
para conferir ao prato um leve gratinado.

Vapor para cozer e assar Para pratos assados e cozidos, carne, peixe, aves, pastéis de
155 -230 °C massa folhada, tartes, queques, gratinados, legumes e pratos
de padaria.

Se definir o temporizador e colocar os alimentos no primeiro
nivel, fungdo de aquecimento da base liga-se automaticamen-
te nos Ultimos minutos do processo de cozedura para conferir
ao prato uma base crocante.

Passo Prima: OK.

Passo 6 Premir a tampa da gaveta da agua para a abrir.

Passo 7 Encha a gaveta da agua com agua fria até ao nivel maximo (cerca de 950 ml de agua), até ouvir o
sinal sonoro ou até que o visor apresente a mensagem correspondente. O fornecimento de agua é
suficiente para aproximadamente 50 min. Nao encha a gaveta da dgua acima da sua capacidade
maxima. Ha o risco de fuga de agua, transbordo e danos no mobiliario.

/\ AVISO!

Usar apenas agua fria da torneira. Nao usar agua filtrada (desmineralizada)
ou destilada. N&o usar outros liquidos. Nao verta liquidos inflamaveis ou al-
coolicos na gaveta da agua.

Passo 8 Empurrar a gaveta da agua para a posigao inicial.

Passo 9
Premir: START |
O vapor aparece ap6s aproximadamente 2 minutos. Quando o forno atinge a temperatura definida,
o sinal soa.

Passo 10  Quando a gaveta da agua fica sem agua, o sinal soa. Volte a encher a gaveta da agua.

Passo 11 Desligue o forno.

Passo 12  Esvazie a gaveta da dgua apds a cozedura terminar.

Consulte o capitulo ,“Manutencao e limpeza”, Esvaziam. do deposito.
Passo 13  Pode condensar-se agua residual na cavidade. Depois de cozinhar, abra cuidadosamente a porta

do forno. Quando o forno arrefecer, limpar a cavidade com um pano macio.
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6.3 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:
» Peso automatico
+ Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:
* Mal passado ou Menos

* Meédio

* Bem passado ou Mais

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Prima: —.
Passo 3

[y
Prima: /3 . Introduzir: Cozedura assistida.

Passo 4 Escolha um prato ou um tipo de alimento.

Passo5  pima: START .

6.4 Fungodes de aquecimento

NORMAL
Tipo de aquecimen- Aplicacao
to
v Para grelhar alimentos finos e tostar p&o.
Grelhador
vvv Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-

@ tos. Defina a temperatura do forno entre 20 °C - 40 °C a menos do que para Calor
superior/inferior.

Ventilado + Resisténcia

Circ

vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em

% cunha ou crepes) estaladigos.

Congelados

— Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

Calor superior/inferior
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Tipo de aquecimen-
to

Aplicagao

)

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

=l

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

Conservar
S S S Para secar frutos, legumes e cogumelos fatiados.
Secar
Para pré-aquecer pratos para servir.
™
ru

Aquecer pratos

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

§§4
g
Gratinado

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e alourar.

°C
Aquecimento a baixa
temp

Para preparar assados tenros e suculentos.

§

Fungao manter quente

Para manter os alimentos quentes.

Ad

Ventilado com Resis-
téncia

Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado. Quando utilizar
esta funcgdo, a temperatura na cavidade pode diferir a temperatura definida. E utiliza-
do o calor residual. A poténcia do aguecimento pode ser reduzida. Para mais infor-
magdes consulte o capitulo “Utilizagéo diaria”, notas sobre: Ventilado com Resistén-
cia.
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VAPOR

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

@

Utilize o vapor para vaporizar, estufar, efeito estaladi¢o suave e assar.

Steamify
(r\) O reaquecimento de alimentos com vapor evita a secagem da superficie. O calor é
{1 distribuido de forma suave e uniforme, o que permite recuperar o sabor e o aroma
— dos alimentos como acabados de preparar. Esta fungao pode ser utilizada para rea-
Regenerar quecer alimentos diretamente num prato. Pode reaquecer mais do que um prato ao

mesmo tempo, utilizando diferentes posi¢cdes da prateleira.

N

o
an
o

Utilize esta funcéo para confecionar péo e Pastéis com resultados profissionais muito
bons, com a cor perfeita e a cddea brilhante e estaladica.

IE

Massa de pao

Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da superficie da
massa e mantém a elasticidade da massa.

>

\I/

FULL
Aquecimento a vapor

Para cozer legumes, guarnigdes ou peixe a vapor

>

\
I

Humidad

I
H

I
[7]

elevada

o

Esta funcéo é adequada para cozinhar pratos delicados, como creme, flans, terrinas
e peixe.

o=
2

Humidade pouca

A fungao é adequada para carne, aves, pratos de forno e cagarolas. Gragas a combi-
nagao de vapor e calor, a carne fica com uma textura tenra e suculenta, juntamente
com uma superficie estaladica.

6.5 Notas sobre:Ventilado com

Resisténcia

Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
automaticamente desativada ap6s 30 seg.

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecoldgico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.
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7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descrigdo das fungodes do

relégio

Funcoes do relégio Aplicacao

Tempo para cozinhar Para definir a duragéo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar agao Para definir o que acontece quando o temporizador termina a contagem.

Inicio programado Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo Para prolongar o tempo de cozedura.

Aviso Para definir uma contagem decrescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungao
néo afeta o funcionamento do aparelho.

Temporizador crescente Monitoriza o tempo de atividade da fungéo.Temporizador crescente — pode ligar

ou desligar.

7.2 Como definir: Funcdes do relégio

Como acertar o relégio

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Premir: Hora.
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 Escolha a fungéo de aquecimento e defina a temperatura.
Passo 2 Prima: @
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.

Como escolher a opgao final

Passo 1 Escolha a fungédo de aquecimento e defina a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo 4 Premir: ® ® @
Passo 5 Premir: Finalizar acéo.
Passo 6 Escolha o preferido: Finalizar agao.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.
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Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo4 Premir: ® ® @
Passo 5 Premir: Inicio programado.
Passo 6 Escolha o valor.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode prolongar o tempo
de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

Como alterar as definigoes do temporizador

Passo 1 Premir: @

Passo 2 Defina o valor do temporizador.

Passo 3 Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
A\ Aviso! armacgéao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao
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Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada
funcéo de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C ”?

A temperatura do forno: minimo de 120°C. A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Nao a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no

temperatura ambiente. dos. prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungao do forno e da temperatura.

8.3 Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
Passo 3 Inserir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola
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Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da
carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o

ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica ndo deve tocar no fundo de uma assadeira.

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.
Passo 5 . .
/‘? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 . = .
® ® ® _ima para regular a opgio preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do ntcleo, soa o sinal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal e o forno para.
Passo 7 . ~ ) ) OK ) .
Selecione a opgao e repetidamente prima: para ir para o ecra principal.
Passo 8 .
Prima: START .
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, € emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estédo bem cozinhados.
Passo 9 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

/\ AVISO!

Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha
cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.

9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas defini¢gdes favoritas, como a fungao de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungao de limpeza. Pode guardar 3 defini¢des favoritas.

Passo 1

Ligue o aparelho.
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Passo 2 Selecione a definigdo preferida.

Passo 3 Premir: — . Selecione: Favoritos.
Passo 4 Selecione: Guardar as definicdes atuais.
Passo 5

Prima + para adicionar a definicdo a lista de: Favoritos. Premir OK.

k) — prima para repor a definigdo.

— prima para cancelar a definigao.

9.2 Bloqueio de fungodes

Esta fungao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 Ligue o aparelho.
Passo 2 Definir uma funcéo de aquecimento.
Passo 3

793, R - prima em simultaneo para ligar a fungéo.

Para desligar a funcao, repita o passo 3.

9.3 Desativagao automatica A Desativagao Automatica ndo funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,

Por questdes de seguranga, o forno desativa- Hora de fim, Aquecimento a baixa temp

se ao fim de algum tempo se estiver alguma
fungdo de aquecimento ativa e ndo houver 9.4 Ventoinha de arrefecimento
alteragao de quaisquer defini¢des.

Quando o aparelho esta a funcionar, a

ventoinha de arrefecimento liga-se
@ automaticamente para manter as superficies
(°C) (h) do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
30-115 125 ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.
120- 195 8.5
200 - 230 5.5

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As
sugestdes abaixo exibem as definigdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posigées da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendacdes de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para encontrar as Su-
gestdes para cozinhar, anote o nimero PNC que se encontra na placa de caracteristicas da moldura frontal da
cavidade do aparelho.
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10.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = 5§ E O

(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 25-35
unidades ro para recolha de gorduras

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25
ro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 3 15-25
ro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30
des ro para recolha de gorduras

Macarons, 24 unida- tabuleiro para assar ou tabulei- 160 2 25-35
des ro para recolha de gorduras

Queques, 12 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30
des ro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada,  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30
20 unidades ro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa  tabuleiro para assar ou tabulei- 140 2 15-25
fina, 20 unidades ro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25
des ro para recolha de gorduras

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgéo do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

Ul
\/ i Formas individu-
Forma para pizza Assadeira ais Forma cccfrln base para
an
Escuro, ndo refletor Escuro, ndo refletor 8 ;/r:rgzedr%nr:(;?ro Escuro, ndo refletor
28 cm de diametro 26 cm de diametro ’ 28 cm de diametro

5 cm de altura
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10.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.
Cozer num nivel - cozer em formas

¥

O

°C min
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia 160 45 - 60 2
Circ
P&o-de-l16 sem gordura Calor superior/inferior 160 45 - 60 2
Tarte de maga, 2 formas, @ Ventilado + Resisténcia 160 55-65 2
20 cm Circ
Tarte de maga, 2 formas, @ Calor superior/inferior 180 55-65 1
20 cm
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia 140 25-35 2
Circ
P&o pequeno Calor superior/inferior 140 25-35 2

Cozer num nivel - biscoitos
Usar a terceira posigao de prateleira.

¥

°C min
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Ventilado + Resisténcia Circ 150 20-30
pré-aquecer o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Calor superior/inferior 170 20-30

pré-aquecer o forno vazio

Cozer em varios niveis - biscoitos

¥

°C min
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Circ 140 25-45 2/4
Bolos pequenos, 20 por tabu-  Ventilado + Resisténcia Circ 150 25-35 1/4
leiro, pré-aquecer o forno vazio
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia Circ 160 45 -55 2/4
Tarte de maga, 1 forma por Ventilado + Resisténcia Circ 160 55 -65 2/4

grelha (9 20 cm)
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Grelhador
Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

¥

min

Tosta Grelhador 1-2 5

Bife de vaca, vire a meio do tempo  Grelhador 24 -30 4

Informacao para institutos de teste
Testes para a fungdo: Aquecimento a vapor.
Testes de acordo com IEC 60350-1.

Defina a temperatura para 100°C.

O — I E O @

Recipiente min
(Gastronorm)
Brocolos, pré- 1x 2/3 perfurado 0.3 3 8-9 Coloque o tabulei-
aquecer o forno ro para assar na
vazio primeira posicéo
de prateleira.
Brocolos, pré- 1 x 2/3 perfurado  max. 3 10-11 Coloque o tabulei-
aquecer o forno ro para assar na
vazio primeira posigao
de prateleira.
Ervilhas, congela- 2 x 2/3 perfurado 2 x 1,5 2e4 Até a tempe- Coloque o tabulei-
das ratura no ro para assar na
ponto mais primeira posigao

frio atingir os
85°C.

de prateleira.

11. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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11.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

A\

Limpe a cavidade apds cada utilizagcdo. A acumulagédo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

|| R
DA“’

Utilizagao diaria

N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras ap6s cada utilizagéo.

2,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagdo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

11.2 Como remover: Apoios para

prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar frio.

Passo 2 Puxe cuidadosamente os apoios para
prateleiras para cima e para fora do
suporte dianteiro.

Passo 3 Afaste a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-

ral.

Passo 4 Retire os apoios da patilha traseira.

Instale os apoios para prateleiras na sequéncia inversa.

11.3 Como utilizar: Limpeza a vapor

Antes de comecgar:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios e guias  Limpe o fundo da cavidade e o vidro
estar frio. amoviveis. interno da porta com um pano ma-

cio, agua morna e um detergente su-
ave.
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Passo 1 Encha a gaveta da agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou até que o visor apresente
a mensagem correspondente.

Passo 2 Selecione: Menu / Limpeza.
Funcéao Descrigao Duragao
Limpeza a vapor Limpeza ligeira 30 min.
Limpeza a vapor Plus Limpeza normal 75 min.

Pulverize a cavidade com um detergente.

P
asso3 Prima START . Siga as instrugdes apresentadas no visor.
O sinal soa quando a limpeza termina.
Passo 4 Prima qualquer simbolo para desligar o sinal.

@ Quando esta fungdo estd em funcionamento, a lampada esta apagada.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno. Quando o forno estiver frio, limpe a cavi- Deixe a porta do forno aberta e
dade com um pano macio. aguarde até a cavidade estar seca.

11.4 Aviso de limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungao: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Como utilizar: Descalcificagao

Antes de comecar:

Desligue o forno e aguarde até es- Remova todos os acessoérios. Certifique-se de que a gaveta da agua
tar frio. esta vazia.

Duragao da primeira parte: cerca de 100 minutos

Passo 1 Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.

Passo 2 Verta 250 ml de agente descalcificador na gaveta da agua.

Passo 3 Encha o resto da gaveta da agua com agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou o visor
apresentar a mensagem correspondente.

Passo 4 Selecione: Menu / Limpeza.

Passo 5 Ligue a funcéo e siga as instrugdes no visor.

A primeira parta da descalcificagao inicia.

Passo 6 Apos a primeira parte estar concluida, esvazie a assadeira profunda e volte a coloca-la na primeira
posicao da prateleira.

Duragao da segunda parte: cerca de 35 minutos
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Passo 7 Encha o resto da gaveta da agua com agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou o visor
apresentar a mensagem correspondente.

Passo 8 Quando a fungédo terminar, retire a assadeira profunda.

@ Quando esta fungdo estd em funcionamento, a lampada esta apagada.

Quando a descalcificagao termina:

Desligue o forno. Quando o forno estiver frio, limpe a Deixe a porta do forno aberta e
cavidade com um pano macio. aguarde até a cavidade estar seca.

@ Se alguns residuos de calcario permanecerem no forno apds a descalcificagao, o visor pede que repita o
procedimento.

11.6 Aviso de descalcificagao

Existem dois avisos que Ihe pedem que realize a descalcificagdo do forno. Nao é possivel
desactivar o aviso de descalcificagao.

Tipo Descrigao
Aviso suave Recomenda-lhe que descalcifique o forno.
Aviso grave Obriga-o a descalcificar o forno. Se ndo descalcificar o forno quando o aviso grave

surgir, as fungdes de vapor sdo desativadas.

11.7 Como utilizar: Enxaguamento

Antes de comecar:

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Remova todos os acessorios.
Passo 1 Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.
Passo 2 Encha a gaveta da agua com agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou o visor apre-
sentar a mensagem correspondente.
Passo 3 Selecione: Menu / Limpeza / Enxaguamento.
Duracéao: cerca de 30 minutos
Passo 4 Ligue a fungdo e siga as instrucdes no visor.
Passo 5 Quando a fungado terminar, retire a assadeira profunda.

@ Quando esta fungdo estd em funcionamento, a ldampada esta apagada.

11.8 Aviso de secagem

Depois de cozinhar com uma fungéo de aquecimento a vapor, o visor pede que se seque 0
forno.

Prima SIM para secar o forno.
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11.9 Como utilizar: Secagem

Utilize depois de cozinhar com uma fungdo de aquecimento a vapor ou limpe o vapor para
secar a cavidade.

Passo 1 Certifique-se de que o forno esta frio.
Passo 2 Remover todos os acessorios.

Passo 3 Selecione o menu: Limpeza / Secagem.
Passo 4 Siga as instrugdes no ecra.

11.10 Como utilizar: Esvaziam. do depésito

Utilize-a depois de cozinhar com a fun¢do de aquecimento a vapor para retirar a agua residual
da gaveta da agua.

Antes de comecar:

Desligar o forno e aguardar até arrefecer. Remover todos os acessorios.
Passo 1 Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.
Passo 2 Selecione: Menu / Limpeza / Esvaziam. do deposito.
Duragéo: 6 min
Passo 3 Ligue a fungéo e siga as instrugdes no visor.
Passo 4 Quando a fungédo terminar, retire a assadeira profunda.

@ Enquanto esta funcéo estiver a funcionar, a luz fica apagada.

11.11 Como remover e instalar: /N CUIDADO!

Porta
o . A forca exercida, sobretudo nas
Pode remover a porta e os painéis de vidro extremidades do painel frontal, pode

internos para os limpar. O niumero de painéis . )
b h provocar a quebra do vidro. O vidro pode
de vidro varia consoante o modelo. quebrar

/\ AVISO!
A porta é pesada.

Passo 1 Abrir a porta totalmente.

Passo 2 Levante e prima as alavancas de fi-
xagao (A) nas duas dobradicas da
porta.
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Passo 3 Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (angulo aproximado de 70°). Segure na
porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo ascendente. Coloque a porta
com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e sobre uma superficie estavel.

Passo 4 Segure no friso da porta (B) no re-
bordo superior da porta, nos dois
lados, e pressione para dentro para
soltar o fecho de encaixe.

Passo 5 Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 6 Segure os painéis de vidro da por-
ta, um apds o outro, pela extremi-
dade superior e puxe-os para cima,
para fora da guia.

Passo 7 Limpe o painel de vidro com agua e
sabdo. Seque o painel de vidro com
cuidado. No lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

Passo 8 Apos a limpeza, efetue os passos
descritos acima na sequéncia inver-
sa.

Passo 9 Insira primeiro o painel mais pequeno, depois 0 maior e por fim a porta.
Certifique-se de que introduz os painéis de vidro nas posigdes correctas, para que a superficie da
porta ndo aquega demais.

11.12 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.
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Lampada superior

Passo 1 Rode a protecgao de vidro para a retirar.
N
Passo 2 Remova o anel metalico e limpe a protegao de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma ldmpada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Encaixe o anel de metal na tampa de vidro e instale-a.

Lampada lateral

Passo 4 Substitua a I1ampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300
Passo 1 Remova o suporte para prateleiras do °C.
lado esquerdo para ganhar acesso a
lampada. Passo 5 Instale a estrutura metalica e o vedan-
te. Aperte os parafusos.
Passo 2 Utilize uma chave de parafusos Torx 20
para remover a tampa. Passo 6 Instale o suporte da prateleira do lado
esquerdo.
Passo 3 Remova e limpe a estrutura metalica e
o vedante.
/\ AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.
12.1 O que fazer se...
.
ﬁ O aparelho nao liga ou ndo aquece
@ v
-
Causa possivel = Solugao

O aparelho néo esta ligado a corrente elétrica ou néo
esta corretamente ligado.

Verifique se o aparelho esta corretamente ligado a cor-
rente elétrica.

O reldgio néo esta acertado.

Acerte o reldgio; para mais informagdes, consulte Fun-
coes do reldgio p capitulo, Como definir: Fungdes do
relégio.

A porta néo fecha bem.

Feche a porta completamente.
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=
L O aparelho nao liga ou ndo aquece

@ Causa possivel

v

= Solucéao

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema.
Se o problema persistir, contacte um eletricista qualifi-
cado.

O aparelho Bloqueio para criancas esta ligado.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para: Opgdes.

Y
Componentes

@ Descrigao

v

= Solugao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informagdes, consulte
o capitulo “Manutencéo e limpeza”, Como substituir:
Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a
limpeza. Repita a limpeza se esta for
interrompida por uma falha de corrente.

12.2 Como gerir: Cédigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.

Nesta secgado, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

@ Codigo e descrigao

'

= Solugao

F111 - Sonda térmica néo esta corretamente inserida
na tomada.

Encaixe totalmente a ficha Sonda térmica na tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor nao funcionam
devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de que néo
existe sujidade nos campos tateis.

F908 - o sistema do aparelho néo se consegue ligar
com o painel de comandos.

Ativar e desativar o aparelho.

12.3 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.
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Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD) s

NUmero do produto (PNC)

NUmero de série(S.N.)

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacgédo do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor Electrolux
COBB8S39Z 944032076
EOBB8S39X 944032073
Identificagdo do modelo EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098
indice de Eficiéncia Energética 61.9
Classe de eficiéncia energética A++

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

1.09kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de ventilagdo  0.52kWh/ciclo
forgada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 70l

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg
EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Poupancga de energia Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
. . . durante a confegdo. Mantenha a junta da
O aparelho possui fungdes que ajudam a porta limpa e certifique-se de que esta bem
pomapar energia nos cozinhados de todos fixa na posicdo correta.
os dias.
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Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Se for ativado um programa com Duragéo e o
tempo de cozedura for superior a 30 min, as
resisténcias desligam-se automaticamente
mais cedo em algumas fungdes do aparelho.

O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho

14. ESTRUTURA DO MENU
14.1 Menu

para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungéo, a lampada &
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lAmpada novamente, mas isso
reduz a poupanga de energia esperada.

Artigo do menu

Aplicagao

Cozedura assistida

Lista os programas automaticos.

Limpeza Lista os programas de limpeza.
Favoritos Lista as definiges favoritas.

Opgdes Para definir a configuragéo do aparelho.
Defini¢cdes Configuragao Para definir a configuragéo do aparelho.

Assisténcia Técnica

Apresenta a configuracéo e a verséo do software.

14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu Aplicagao

Secagem

Procedimento para secagem da cavidade relativamente a condensagao rema-

nescente ap6s uma utilizagao das fungdes de vapor.

Esvaziam. do depdsito
de fungdes de vapor.

Procedimento para remover a agua residual da gaveta da agua apos a utilizagao
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Submenu

Aplicacao

Limpeza a vapor

Limpeza ligeira.

Limpeza a vapor Plus

Limpeza completa.

Descalcificagéo

Limpeza de residuos de calcario do circuito de geragéo de vapor.

Enxaguamento

Procedimento para enxaguar e lavar o circuito de geragéo de vapor apos utiliza-
cao frequente das fungdes de vapor.

14.3 Submenu para: Opgodes
Submenu Aplicagao
Luz Acende e apaga a lampada.

Bloqueio para criangas

Impede a ativagéo acidental do aparelho. Quando a opgao esta ativa, o texto Blo-
queio para criangas € apresentado no visor quando ligar o aparelho. Para ativar a
utilizagdo do aparelho, escolha as letras do cédigo na ordem alfabética. Aceda ao
temporizador, o funcionamento remoto e a lampada estao disponiveis com a op-
cao ativada.

Aquecimento rapido

Diminui o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas para algumas das fun-
¢oes do aparelho.

Aviso de limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicagéo do tempo

Liga e desliga o relogio.

Estilo Reldgio Digital

Altera o formato da indicagdo da hora apresentada.

14.4 Submenu para: Configuragao
Submenu Descrigao
Idioma Define o idioma do aparelho.

Brilho do visor

Define a intensidade do visor.

Sons “teclado”

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel silenciar o som para:

0)

Volume do alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Dureza da agua

Define a dureza da agua.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

14.5 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descrigao

Modo Demo

Codigo de activagéo / desactivagéo: 2468

Verséo do software

Informagéo sobre a versédo do software.

Restaurar configuracdes

Restaura as definicdes de fabrica.
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15. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

Idioma Brilho do visor Sons “teclado”  Volume do alarme  Dureza da agua Hora

Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:

0 % O y2) START /

On / Off Menu Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP

Comegar a utilizar o aparelho

Inicio rapido Ligue o aparelho e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozinhar - -
com a temp:aratura e Prima continuamen- |:' . -selecione  Prima: START .
tempo padrao da te: (D a funcao preferida.
funcéo.
A Desli Ih , .
rranque es1gue o aparefno, @ - prima continuamente até que o aparelho se desligue.

qualquer ecra ou
mensagem a qual-
quer momento.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
o,
® a.. C oK START
- prima para ligaro - selecione a fungdo - defina a temperatu- - prima para confir- - prima para come-
aparelho. de aquecimento. ra. mar. ¢ar a cozinhar.

Cozedura a vapor - Steamify

Defina a temperatura.: O tipo de fungédo de aquecimento a vapor depende da temperatura definida.

Vapor para uma crosta

Vapor para vaporizar Vapor para estufar
por p: p por p: suave

Vapor para cozer e assar

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as definigdes padrao:

Cozedura assis- Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
tida
Premir: (D Prima: —. Prima: b Cozedu- Escolha o prato.
ra assistida.
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Utilize as fungodes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acrescentar

tempo extra quando restarem 10% do tempo de coze-

dura.

Limpar o aparelho com limpeza a vapor

Passo 1 Passo 2 Passo 3
. — . Escolha o modo:
Prima: — Prima:
Limpeza a vapor Para a limpeza da luz.
Limpeza a vapor Plus Para uma limpeza completa.
Descalcificagao Para limpar o circuito de geracéo de vapor e remover residuos de calca-
rio.
Enxaguamento Para enxaguar e lavar o circuito de geracéo de vapor apés utilizagao fre-

quente das fungdes de vapor.

16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo X

simbolo C) Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

=

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:

www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA. ... 314
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ..ot 316
3. DESCRIEREA PRODUSULULL.......coiiiiiiiiiiiiii 318
4. PANOUL DE COMANDA ...........ocoiiiiiiiiiiiiicic 320
5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE.........cccoiiiiiiii 321
6. UTILIZAREA ZILNICA.......cooviiiiiiiieieieieece et 322
7. FUNCTIHLE CEASULUL ..o 327
8. UTILIZAREA ACCESORIILOR.......cciiiiiiiir i 329
9. FUNCTIH SUPLIMENTARE......c.oiiii e 331
10. INFORMATII SESFATURL ... 332
11. INGRIJIREA SICURATAREA. ..ottt 335
12. DEPANARE.........ocoiiiiiiii 340
13. EFICIENTA ENERGETICA. ... 342
14. STRUCTURA MENIULUL ..o 343
16. ESTE SIMPLUL ... 344
16. INFORMATI PRIVIND MEDIUL........oooiiiiiiiiiic e 346
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dISpOZIl‘IV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.
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Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.
» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.
» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a instala aparatul, verifici daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de

racire electrica. Pentru a functiona, acesta

necesita curent electric.

+ Unitatea incorporabila trebuie sa respecte

cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

578 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Inaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea incorporabila a 546 mm

aparatului
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Adancimea cu usa deschi- 1027 mm

sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.



Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand méinile
umede sau cand acesta este Tn contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

* Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
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» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

* Aburul eliberat poate provoca arsuri:

— Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand functia este
activata. Poate iesi abur.

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

K H_H

EHEHE
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cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

« Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

Panou de comanda

Afisaj

Sertar pentru apa

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

lesire pentru teava de decalcifiere

Suport pentru raft, detasabil

BEOONEEENBENE

Pozitii raft



3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
gratarul metalic.

Set pentru gatirea cu abur

Un recipient neperforat si un recipient pentru
alimente perforat.

Setul pentru gatire la abur elimina apa rezultata
din condensare pe durata gatirii cu abur. Adecvat
pentru prepararea legumelor, pestelui si a
pieptului de pui. Setul nu este adecvat pentru
preparatele care trebuie introduse in apa, de ex.
orez, mamaliga, paste.
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4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de
comanda

T T
HEA n 516

Pornit / Oprit Apasa lung pentru a porni si opri aparatul.

Meniu Enumera functiile aparatului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Arata setarile curente ale aparatului.

Comutator bec Pentru a porni si a opri lumina.

E Incalzire rapida Pentru a activa si dezactiva functia: incalzire rapida.

S «Q~ @ 3s

Apasa Muta Apasa lung
Atinge suprafata cu degetul. Gliseaza degetul pe suprafata. Apasa pe sngﬁ;e:jt': timp de 3 se-
4.2 Afisaj
A Afisaj cu functiile cheie setate.
| A.  Timpul
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
0 85°C 1 50 OC D. Functii de incalzire
E. Cronometru
®) 15min @ START F. Senzor de gatire (doar pentru anumite modele)
] I
| | | | !
F E D C B
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Indicatori afisaj

Indicatori de baza - pentru navigare pe afisaj.

oK \ 2 3
Pentru a reveni la . X ) .
) ) h Pentru a anula ulti- Pentru a activa si dezactiva
Pentru a confirma o selectie / setare.  submeniul ante- = L
; ma comanda. optiunile.

rior din meniu.

Sonor alarma Indicatorii functiei - atunci cand durata setata pentru gatit se incheie, se emite un semnal sonor.

a) B 2

Functia este activata. _Functia este activata. Alarma sonoré este dezactivata.
Gatirea se opreste automat.

Indicatoare cronometru

S Q

Pentru a seta functia: Pornire intarziata. Pentru a anula setarea.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

N =<

= \t, =<
Sot

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Curata aparatul si accesoriile doar
cu o laveta din microfibra, apa calda
si un detergent neagresiv.

Scoate accesoriile si suporturile de
raft detasabile din aparat.

Pune accesoriile si suporturile de
raft detasabile inapoi in cuptor.

5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,
Duritate apa, Timpul.

5.3 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.
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Pasul 2
asu Setati temperatura maxima a functiei: E]

Lasati cuptorul s& functioneze timp de 1 h.

Pasul 3 . I -
Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

5.4 Modul de setare Duritate apa
Atunci cand conectati cuptorul la sursa de curent aveti de setat nivelul de duritate al apei.
Folositi hartia de test furnizata impreuna cu setul de abur.

& % El

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
Puneti hartia de test in Scuturati hartia de test Dupa 1 min, verificati du-  Stabileste nivelul de duritate
apa timp de aproximativ.  pentru a indeparta excesul ritatea apei cu tabelul de al apei: Meniu / Setari / Con-
1 sec. Nu puneti hartia de apa. mai jos. figurare / Duritate apa.
de test sub jet de apa de
la robinet.

@ Culorile hartiei de test continua sa se modifice. Nu verificati duritatea apei mai tarziu de 1 min dupa testare.

Puteti modifica nivelul duritatii apei in meniul: Setari / Configurare / Duritate apa.

Tabelul indica intervalele de duritate ale apei (dH) cu nivelul corespunzator de depuneri de
Calciu si clasificarea apei. Reglati nivelul de duritate a apei conform tabelului.

Duritate apa Hartie de test  Depunere de Depunere de Clasificarea
Nivel aH calciu (mmol/l)  calciu (mg/l) apei
ive

1 0-7 l:l 0-13 0-50 moale

2 8-14 EI 14-25 51-100 duritate moderata

3 15-21 lil 2.6-38 101 - 150 dura

4 222 m 23,9 2151 foarte dura

Cand nivelul de duritate al apei de la robinet este 4, umpleti sertarul pentru apa cu apa
imbuteliata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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6.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2 Apasa pe simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.
Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: OK, Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.

Pasul 5 Apasa: START |

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul gatirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.

6.2 Modul de setare: Steamify - Functie de gatire cu abur

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Selectati simbolul functiei de gatire si apasati-l pentru a intra in submeniu.

Pasul 2
asu Apasati . Setati functia de gatire cu abur.
Pasul 3 senri. OK Aficai il indins - =
Apasati: . Afisajul indica setarile pentru temperatura.
Pasul 4 Setati temperatura. Tipul de functie de gatire la abur depinde de temperatura setata.

Abur pentru gatire cu abur
50 - 100°C

Pentru gatirea la abur a legumelor, cerealelor, legumelor, fruc-
telor de mare, terrinelor si deserturilor mici.

Abur pentru fierbere
105 - 130°C

Pentru gatirea fripturii si carnii inabusite sau a pestelui, carne
si pasare, precum si prajituri cu branza si caserole.

Abur pentru rumenire
135-150°C

Pentru carne, tocanite, legume umplute, peste si gratinari. Da-
toritd combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura
suculenta si frageda, avand in acelasi timp o crusta crocanta.
Daca setati cronometrul, functia grill porneste automat in ulti-
mele minute ale procesului de gatire pentru a gratina delicat
preparatul.

Abur pentru coacere si prajire
155 - 230°C

Pentru preparate fripte si coapte din carne, peste, pasare, pa-
tiserie cu umplutura, tarte, briose, gratinari, legume si prepara-
te de brutarie.

Daca setati cronometrul si introduceti alimentul pe primul ni-
vel, functia caldura jos porneste automat in ultimele minute
ale procesului de gatire pentru a va oferi un preparat crocant
la baza.

Pasul 5 Apasé: OK.

Pasul 6 Apasati capacul sertarului pentru apa pentru a-I deschide.
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Pasul 7 Umpleti sertarul pentru apa cu apa rece la nivelul maxim (aproximativ 950 ml) pana cand semnalul
acustic este emis sau mesajul apare pe afisaj. Cantitatea de apa este suficienta pentru aproximativ
50 de minute. Nu umpleti sertarul pentru apa peste capacitatea sa maxima. Exista riscuri de scur-
gere a apei, supraplin si deteriorari ale mobilei.

/\ AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet. Nu utilizati apa filtrata (demineralizata)
sau distilata. Nu utilizati alte lichide. Nu turnati lichide inflamabile sau care
contin alcool in sertarul pentru apa.

Pasul 8 Tmpingeti sertarul pentru apa la loc in pozitia sa initiala.

Pasul
asul9  poasati: START .
Aburul apare dupa circa 2 min. Cand cuptorul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor.

Pasul 10 Cand sertarul pentru apa raméane fara apa, este emis un semnal. Reumpleti sertarul pentru apa.

Pasul 11 Opiriti cuptorul.

Pasul 12 Goliti sertarul pentru apa dupa terminarea gatirii.
Consultati capitolul ,Ingrijirea si curdtarea”, Golirea rezervorului.

Pasul 13 Apa reziduala se poate condensa in cavitate. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa cuptorului. Du-
pa ce cuptorul s-a racit, uscati cavitatea cu o laveta moale.

6.3 Modul de utilizare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:
+ Stab. auto a greutatii
» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:
+ In sange sau Suculent

* Mediu

* Bine facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 Apasd: —.
Pasul 3

L}
Apasati: /f’ . Accesati: Gatire asistata.

Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

Pasul 5 Apasé: START
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6.4 Functii de gatire

STANDARD

Functia de incélzire Utilizare

Caad Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

Grill

v Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimentele. Setati tempe-
@ ratura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru Incalzire sus si jos.

Aer cald cu ventilatie

v Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
>X< sau rulouri crocante.

Preparate congelate

— Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

incalzire sus si jos

(Y) Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

incalzire jos

SPECIALITATI

Functia de incélzire Utilizare

E Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).
Conservare
SSS Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

Dezhidratare

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

—
——
uuru

Incalzire farfurii
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Functia de incalzire

Utilizare

YY)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

§§4
g
Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si rumenire.

V°C

Gatire la temp. scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.

§

Mentine cald

Pentru a pastra preparatele calde.

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald
umed.

ABUR

Functia de incalzire

Utilizare

Folositi aburul pentru gatire cu abur, gatit inabusit, rumenire delicata, coacere si frige-
re.

Regenerare cu abur

Steamify
(n) Reincalzirea alimentelor cu abur previne uscarea suprafetelor. Caldura este distribui-
15§ ta intr-un mod delicat si uniform, ceea ce permite recuperarea gustului si aromei ali-
[l

mentelor ca atunci cand le-ati preparat. Aceasta functie poate fi utilizata pentru rein-
calzirea alimentelor direct pe o farfurie. Puteti reincalzi mai multe preparate in acelasi
timp, folosind diferite pozitii ale raftului.

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate aseméanatoare
profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea si stralucirea crustei.

1
=

Aluaturi

Pentru a accelera dospirea aluatului cu drojdie. Aceasta previne uscarea suprafetei
aluatului si fi mentine elasticitatea.

€>

FULL
Gatire cu abur

Pentru gatirea la abur a legumelor, garniturilor, pestelui

(<)

HIGH
Umiditate ridicata

Functia este adecvata pentru gatirea preparatelor delicate, cum ar fi creme custard,
tarte, terrine si peste.
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Functia de incélzire Utilizare
(n) Functia este potrivitad pentru carne, pasare, preparate coapte si tocanite. Datorita
1] combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura frageda si suculenta impreu-

o ows o na cu o crusta crocanta.
Umiditate scazuta

6.5 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire

Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiunea de finalizare

Pentru a seta ce se intdmpla atunci cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intarziata

Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp

Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire

Pentru a seta o numaréatoare inversa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie

nu afecteaza functionarea aparatului.

Cronometru numaratoare di-
recta puteti porni si opri.

Monitorizeaza durata de functionare a functiei.Cronometru numaratoare directa- il

7.2 Modul de setare Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 Apasati: Timpul.
Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: oK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1

Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
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Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 2 Apasa: @

Pasul 3 Setarea timpului. Apasati: OK.

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2
asu Apasa: (\D
Pasul 3 Setati timpul de gatire.
Pasul 4 Apzsati: © © ®
Pasul 5 Apasa: Actiunea de finalizare.
Pasul 6 Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2
asu Apasa: (\D
Pasul 3 Setati timpul de gatire.
Pasul 4 Apzsati: © © ®
Pasul 5 Apasa: Pornire intarziata.
Pasul 6 Alegeti valoarea.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti durata gatirii. De
asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.
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8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

Raft sdrma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi.

Tava de gatit / Cratitd adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C ”?

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  In timpul gatirii trebuie sa r&mana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.
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8.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie s& ramana intr-un loc fix in
posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini

manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.

\
%/

=
Pasul 4 Conectati Senzor de gatire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
Pasul 5 . . . .
/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 . . <
® ® ® _.pasati pentru a seta optiunea preferata:
* Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis un semnal.
= Sonor alarma si terminare gatire - cdnd mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7 . . RSN OK —
Selectati optiunea si apasati in mod repetat: pentru a accesa ecranul principal.
Pasul 8 S
Apasati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 9 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/N\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti

grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

330 ROMANA



9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1 Porneste aparatul.

Pasul 2 Selectati setarea preferata.

Pasul —_ ) )
asul 3 Apasati: —= . Selectati: Favorite.

Pasul 4 Selectati: Salvare setari curente.

Pasul 5

Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

b) - apasati pentru a reseta setarea.

- apasati pentru a anula setarea.

9.2 Functia blocare
Aceasta functie impiedica modficarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porneste aparatul.
Pasul 2 Seteaza o functie de gatire.
Pasul 3

*, H - apasa-le simultan pentru a activa functia.

Pentru a dezactiva functia, repeta pasul 3.

9.3 Oprirea automata Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Timp de

Din motive de siguranta, aparatul se opreste terminare, Gatire la temp. scazuta.

dupa o perioada daca o functie de gatire este

activa si nu modificati nicio setare. 9.4 Ventilator de ricire

Atunci cand aparatul este in functiune,
. @ ventilatorul de racire porneste automat pentru
(°C) (h) a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
30- 115 125 opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
120 - 195 8.5 s-a racit.
200 - 230 5.5
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10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tdu poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-
mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consulta tabelele de gatire de pe site-ul nostru web. Pentru a gasi reco-
mandarile de gatire, verifica numarul PNC de pe placuta cu date tehnice, de pe cadrul frontal al cavitatii aparatu-
lui.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = 5 E O

(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 2 25-35
cati tare

Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 3 15-25
tare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pricomigdale, 24 bu- tava de gatit sau tava de colec- 160 2 25-35
cati tare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pateuri sarate, 20 tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
bucati tare

Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de colec- 140 2 15-25
tare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-

xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie

Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8 cm,
naltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-

xie

Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru

institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

Coacerea pe un singur nivel - coacerea in forme

%

D

°C min

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos 160 45 - 60 2
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme incalzire sus si jos 180 55 -65 1
@20 cm

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios incalzire sus si jos 140 25-35 2

Coacerea pe un singur nivel - biscuiti
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

\ oc—

4 - D
°C min

Prajituri mici, 20 bucati pe tava,  Aer cald cu ventilatie 150 20-30

preincalziti cuptorul gol

Prajituri mici, 20 bucati pe tava, incalzire sus si jos 170 20-30

prefncalziti cuptorul gol
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Coacere pe mai multe niveluri - biscuiti

Y

°C min
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-45 2/4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu ventilatie 150 25-35 1/4
va, preincalziti cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 -55 2/4
Placinta cu mere, 1 forma per  Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2/4

grila (& 20 cm)

Grill
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

Grill cu setarea maxima a temperaturii.

Y

min
Paine prajita Grill 1-2 5
Friptura de vita, intoarceti la juma-  Grill 24 -30 4
tatea duratei de gatit
Informatii pentru institutele de testare
Teste pentru functia: Gatire cu abur.
Teste conforme cu IEC 60350-1.
Setati temperatura la 100°C.
O — I E O @
Recipient min
(Gastronorm)
Broccoli, preincal- 1 x 2/3 perforat 0.3 3 8-9 Puneti tava de ga-
ziti cuptorul gol tit pe primul raft.
Broccoli, preincal- 1 x 2/3 perforat maxim 3 10-11 Puneti tava de ga-
ziti cuptorul gol tit pe primul raft.
Mazare, congela- 2 x 2/3 perforat 2x15 2si4 Pana cand Puneti tava de ga-
ta temperatura tit pe primul raft.
n locul cel
mai rece
ajunge la
85°C.
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11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de curata-
re

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv.

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[l

Utilizarea zilnica

Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa
fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.

%,
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca.
Pasul 2 Trageti suporturile raftului cu grija in
sus afara din agatatoarea fata.
Pasul 3 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral.
Pasul 4 Scoateti suporturile afara din agata-
toarea din spate.

Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.
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11.3 Modul de utilizare: Curatare cu
abur

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sd se  Scoateti toate accesoriile si suporturile  Curatati baza cavitatii si usa de sti-
raceasca. rafturilor detasabile. cla de la interior cu o laveta moale,
apa calda si un detergent neutru.

Etapa 1 Umpleti sertarul pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau mesajul apare pe
afisaj.
Etapa 2 Selectati: Meniu / Curatare.
Functie Descriere Durata
Curatare cu abur Curatare usoara 30 min
Curatare cu abur plus Curatare normala 75 min

Pulverizati un detergent in cavitate.

Etapa 3 R - A L
P Apasati START . Urmati instructiunile de pe afisaj.
La terminarea curatarii este emis un semnal sonor.
Etapa 4 Pentru a opri semnalul, apasati orice simbol.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati cavita- Lasati deschisa usa cuptorului si
tea cu o laveta moale. asteptati pana cand cavitatea este
uscata.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Céand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

11.5 Modul de utilizare: Decalcifiere

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se ra- Scoateti toate accesoriile din cup- Verificati daca sertarul pentru apa este
ceasca. tor. gol.

Durata primei parti: circa 100 min

Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Pasul 2 Turnati 250 ml de agent de decalcifiere in sertarul pentru apa.
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Pasul 3 Umpleti cu apa restul sertarului pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau me-
sajul apare pe afisaj.

Pasul 4 Selectati: Meniu / Curatare.

Pasul 5 Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.
Incepe prima parte a decalcifierii.

Pasul 6 Dupa terminarea primei parti, goliti cratita adanca si puneti-o inapoi pe prima pozitie a raftului.

Durata celei de-a doua parti: circa 35 min

Pasul 7 Umpleti cu apa restul sertarului pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau me-
sajul apare pe afisaj.

Pasul 8 Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

Cand decalicifierea se incheie:

Opriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati ca-  Lasati deschisa usa cuptorului si
vitatea cu o laveta moale. asteptati pana cand cavitatea este
uscata.

@ Daca raman in cuptor reziduuri de calcar dupa ce s-a facut decalcifierea, afisajul solicita repetarea procedurii.

11.6 Semnalul de reamintire pentru decalcifiere

Exista doua semnale de reamintire care va solicita sa decalcificati cuptorul. Nu puteti
dezactiva semnalul de reamintire pentru decalcifiere.

Tip Descriere
Reamintire discreta Va recomanda decalcifierea cuptorului.
Reamintire insistenta Va obliga sa decalcificati cuptorul. Daca nu decalcifiati cuptorul atunci cand este

pornit semnalul insistent de reamintire, functiile cu abur sunt dezactivate.

11.7 Modul de utilizare: Clatire

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile din cuptor.
Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.
Pasul 2 Umpleti sertarul pentru apa cu apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau mesajul

apare pe afisaj.

Pasul 3 Selectati: Meniu / Curatare / Clatire.
Durata: aproximativ 30 min

Pasul 4 Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.

Pasul 5 Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.
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@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.8 Semnal de reamintire pentru uscare
Dupa gatirea cu o functie de gatire cu abur, afisajul solicita uscarea cuptorului.
Apasati DA pentru a usca cuptorul.

11.9 Modul de utilizare: Uscare cavitate

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
cavitatea.

Pasul 1 Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 2 Scoateti toate accesoriile din cuptor.

Pasul 3 Selectati meniul: Curatare / Uscare cavitate.
Pasul 4 Urmati instructiunile de pe ecran.

11.10 Modul de utilizare: Golirea rezervorului

Folositi-o dupa gatirea cu functia de gatire cu abur pentru a indeparta resturile de apa din
sertarul pentru apa.

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile din cuptor.
Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.
Pasul 2 Selectati: Meniu / Curatare / Golirea rezervorului.

Durata: 6 min

Pasul 3 Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.

Pasul 4 Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.11 Cum se scoate si se
monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.
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Pasul 1

Deschideti usa complet.

Pasul 2

Ridicati si apasati parghiile de fixa-
re (A) de pe cele doua balamale ale
usii.

Pasul 3

Tnchide;i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproximativ 70°). Tineti
usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi indreptat in sus. Puneti usa cu
partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o suprafata stabila.

Pasul 4

Tineti garnitura usii (B) pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-
bera clema.

Pasul 5

Trageti garnitura usii spre fata pen-
tru a o scoate.

Pasul 6

Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul
si trageti-le n sus din ghidaj.

Pasul 7

Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu grija panoul de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla
in masina de spalat vase.

Pasul 8

Dupa curatare urmati pasii de mai
sus Tn ordine inversa.

Pasul 9

Mai intai instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse n pozitia corecta, in caz contrar suprafata usii se
poate supraincalzi.

11.12 Cum se inlocuieste: Bec

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

cuptorul este rece. alimentare electrica.
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Becul de sus

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.
AN
Pasul 2 Scoateti inelul din metal si curatati capacul de sticla.
Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati inelul din metal pe capacul de sticla si instalati-I.

Lampa laterala

Pasul 4 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezis-
tent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 1 Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec. Pasul 5 Instalati cadrul metalic si garnitura.
Strangeti suruburile.
Pasul 2 Utilizati o surubelnita Torx 20 pentru a
scoate capacul. Pasul 6 Montati suporturile raftului din stanga.
Pasul 3 Scoateti si curatati cadrul metalic si

garnitura.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

.
E Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

v

= Solutie

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este
conectat incorect.

Verifica daca aparatul este conectat corect la reteaua
electrica.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul, pentru detalii consultati Functiile ceasu-
lui capitolul, Cum se seteaza: Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

inchide bine usa.

Siguranta este arsa.

Verifica daca siguranta este cauza problemei. Daca
problema cu siguranta reapare, contacteaza un electri-
cian calificat.

Aparatul Blocare acces copii este pornit.

Consulta capitolul ,Meniu”, submeniu pentru: Optiuni.
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Y
Componente

@, 7
Descriere = Solutie

Becul este ars. inlocue§te becul, pentru detalii consulta capitolul ,,Tngri—
jirea si curatarea”, modul de inlocuire: Bec.

Penele de curent intrerup intotdeauna

curatarea. Reia procesul de curatare, daca a

fost intrerupt de o pana de curent.

12.2 Mod de gestionare: Coduri de eroare

In cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare.

Tn aceasta sectiune vei gasi lista de probleme pe care le poti remedia singur.

%
@ Cod si descriere = Solutie

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-  Conectat complet Senzor de gatire la priza.
za.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-  Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
neaza corect. zerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-  Opreste si porneste aparatul.
noul de comanda.

12.3 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) s

Numarul produsului (PNC) e

Numaérul de serie (S.N.)
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului Electrolux
COBB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073

Identificarea modelului EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098

Index de eficienta energetica 61.9

Clasa de eficienta energetica A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.52kWh(/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 70l

Tip cuptor Cuptor incorporabil
COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg

Masa EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.
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Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.



Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor
Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Element meniu Utilizare

Gatire asistata

Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Optiuni Pentru a seta configuratia aparatului.

Setari Configurare Pentru a seta configuratia aparatului.
Service Indica versiunea software si configuratia.

14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu Utilizare

Uscare cavitate
cu abur.

Procedura pentru uscarea cavitatii de condensul ramas dupa folosirea functiilor

Golirea rezervorului
rea functiilor cu abur.

Procedura pentru eliminarea apei reziduale din sertarul pentru apa dupa utiliza-

Curatare cu abur Curatare usoara.

Curatare cu abur plus Curatare profunda.

Decalcifiere

Curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de producere a aburului.

Clatire

Procedura pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei de producere a aburu-

lui dupa utilizarea frecventa a functiilor cu abur.
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14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu Utilizare
lluminare Aprinde si stinge lumina.
Blocare acces copii Previne activarea accidentala a aparatului. Cand optiunea este pornita, textul Blo-

care acces copii apare pe afisaj atunci cand porniti aparatul. Pentru a putea utili-
za aparatul, alege literele din cod in ordine alfabetica. Functia de cronometru, uti-
lizarea de la distanta si aprinderea/stingerea luminii pot fi utilizate si cand functia
este activata.

incélzire rapida Reduce durata de incalzire. Aceasta este disponibild doar pentru anumite functii
ale aparatului.

Semnal De Reamintire La Porneste si opreste notificarile.

Curatare

Indicare timp Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital Schimba formatul timpului afisat.

14.4 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu Descriere

Limba Seteaza limba aparatului.

Luminozitate display Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste Porneste si opreste tonurile campurilor tactile. Nu este posibila oprirea tonurilor
pentru: .

Volum la apasare taste Seteaza volumul tonurilor tastelor si semnalelor acustice.

Duritate apa Seteaza duritatea apei.

Timpul Seteaza ora si data curenta.

14.5 Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea software Informatii despre versiunea software.
Resetati toate optiunile Restabileste setarile din fabrica.

15. ESTE SIMPLU!

Inainte de prima utilizare trebuie sa setezi:

Luminozitate dis- Tonul de la taste Volum la apasare

Limba play taste

Duritate apa Timpul
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Familiariza-te cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:

O = ¢ ) M START /

Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Senzor de gatire STOP

Utilizarea aparatului

Pornire rapida Porneste aparatul si  Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
incepe sa gatesti la
temperatura i dura- sy jung: 0) ... -selecteazs Apasa: START |

ta implicite pentru

X "~ functia preferata.
functia selectata. ’

Oprire rapida inchide in orice mo-
ment aparatul, orice
fereastra sau mesaj.

@ - tine apasat pana cand aparatul se opreste.

incepe sa gatesti

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
(D 5 °C oK START
« o ) “ « - apasa pentru a in-
- apasa pentru a por- - selecteaza functia - seteaza temperatu- - apasa pentru a

cepe procesul de ga-

ni aparatul. de gatire. ra. confirma. tire.

Gatire la abur - Steamify

Seteaza temperatura. Tipul de functie de gatire la abur depinde de temperatura setata.

Abur pentru coacere si
prajire

Abur pentru gatire cu
abur

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Abur pentru fierbere Abur pentru rumenire

Afla cum sa gatesti rapid

Foloseste programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu ajutorul setarilor predefi-
nite:

Gatire asistata Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

Apésati: @ Apasati: —. Apésati: % Gatire Alege preparatul dorit

asistata.

Pentru a seta durata de gatire foloseste functiile rapide

Functia 10% Finish Assist Pentru a prelungi durata de gatire, apasati +1min.
Foloseste functia 10% Finish Assist pentru a prelungi

durata de gatire, atunci cand a mai ramas 10% din

aceasta.
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Curata aparatul cu ajutorul functiei de curatare cu abur

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Apasa — Apasa rrrr/ Alege modul:

Curatare cu abur Pentru curatare usoara.

Curatare cu abur plus Pentru curatare profunda.

Decalcifiere Pentru curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de genera-
re a aburului.

Clatire Pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei de generare a aburului

dupa utilizarea frecventa a functiilor cu abur.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:') marcate cu acest simbol E impreuna cu
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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NAVRHNUTE PRE VAS
Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Zze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

/N Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® Vgeobecné informéacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupne Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti
Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebic€ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy najskoér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodanée
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

» Vstavana jednotka musi splnat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
$ka skrinky pod pracovnou
doskou)

578 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

VySka prednej Casti spotre- 594 mm
bic¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bic¢a

Sirka prednej &asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej ¢asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 567 mm
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Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna velkost' vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su posSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.



+ Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poéloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebic pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6zZe z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebic¢om.

» Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!
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» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou méakkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenin a
poskodenia spotrebica.

+ Uvolnena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebia postupujte opatrne.
Para méze uniknut.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebia opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym prudom.

» Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
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osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domaécich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia alebo
udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

*  Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.



3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

- s
1 O

NG
~5 VI V/
[HI

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka na vodu

Zasuvka pre teplotnu sondu

Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

msauﬁ

Odvapnovacia odtokova rdra

ZasUvacia lista, odstraniteina

Urovne roétu v rure

B OONEEBNOENEA

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaCové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
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Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba.

Parna suprava odvadza z pokrmu skondenzovanu
vodu pocas pecenia s parou. Pouzite ju na
pripravu zeleniny, ryb, kuracich pfs. Suprava nie
je vhodna pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehlad ovladacieho panela

|
aEA n 516

ZAP. [ VYP. Stlacenim a podrzanim tladidla zapnite a vypnite spotrebic.
Ponuka Uvadza funkcie spotrebica.

Obitbené Zoznam obitbenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia spotrebica.

Spinac osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.
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ﬂ Rychle zohrievanie Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

e «Q-~ @ 3s

Stlacajte Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom pr-

sta Posurite koncek prsta po povrchu.  Dotknite sa povrchu na 3 sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kitiGovymi funkciami.
| A. Presny cas

1230 START/STOP

Teplota

Funkcie ohrevu

Casovaé

Teplotna sonda (len vybrané modely)

A8 150°C

®© T5min @ START
| | | | |
F E D C B

mmoow

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oK < P o

Navrat o jednu  Vratenie posledné-  Zapnutie a vypnutie voliteinych
uroven v ponuke. ho ukonu. funkcii.

Potvrdenie vyberu/nastavenia.

Zvukovy signal Ukazovatele funkcie — ked' uplynie nastaveny ¢as varenia, zaznie zvukovy signal.

a) B 2

Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. . Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele ¢asovaca

S (%)

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start. Ak chcete zrusit' nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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5.1 Prvé cistenie

= e, =)

S =/

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3

Spotrebi€ a prislusenstvo vycistite .
len handri¢kou z mikrovlakien, te-  PrisluSenstvo a vyberatelné zasuva-
plou vodou a jemnym Cistiacim pro- cie listy vlozte do spotrebica.
striedkom.

Zo spotrebica odstrante vetko pri-
sluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost' zvuku, Tvrdost' vody, Presny Cas.
5.3 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu rdru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prisludenstvo.

Krok €. 2
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E]

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok €3 Nastavte maximéinu teplotu pre funkciu: @

Ruru nechajte spustent 15 min.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

5.4 Nastavenie: Tvrdost’ vody
Po zapojeni rury do elektrickej siete je potrebné nastavit' troven tvrdosti vody.
Pouzite testovaci papierik dodany s parnou supravou.

& % El

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
Testovaci papierik vlozte Potraste testovacim papie- Pockajte 1 minutu a skon- Nastavte Uroven tvrdosti vo-
do vody na priblizne rikom, aby ste odstranili trolujte tvrdost’ vody po- dy: Ponuka / Nastavenia /
1 sekundu. Testovaci pa- nadbyto¢nu vodu. mocou tabulky nizSie. Nastavenie / Tvrdost’ vody.
pierik nedavajte pod te-
¢ucu vodu.

@ Farby testovacieho papierika sa nadalej menia. Tvrdost’ vody nekontrolujte neskér ako 1 mindtu po skuske.

Uroven tvrdosti vody méZete zmenit' v ponuke: Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost vody.
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Uvedena tabulka zobrazuje $kalu tvrdosti vody (°dH) s prislusnou uroviiou usadenin vapnika
a klasifikaciou vody. Nastavte tvrdost’ vody podia tabulky.

Tvrdost’ vody Testovaci pa- Usadenie vap- Usadenie vap- Klasifikacia

Oroven odH pierik nika (mmol/l) nika (mg/l) vody

1 0-7 :I 0-13 0-50 makka

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 stredne tvrda
3 15-21 lil 2.6-3.8 101 - 150 tvrda
4 >22 m >3,9 =151 velmi tvrda

Ked je Urover tvrdosti vody 4, zasuvku na vodu pliite neperlivou vodou balenou vo flagiach.

6. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Zapnite raru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok €. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste vstupili do podponuky.
Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok &.4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK

Krok €. 5

Stlagte tla¢idio: START . .
Teplotna sonda - teplotni sondu mézete zasunut kedykolvek pred alebo pocas pecenia.

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok €. 6 Vypnite rdru.

6.2 Nastavenie: Steamify — Funkcia ohrevu parou

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

Krok &. 2 N )
rok¢ Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu parou.

Krok &.3 Stlacte tlacidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.
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Krok ¢. 4 Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.
Para na parnu pripravu Na parné pecenie zeleniny, obilnin, strukovin, morskych plo-
50-100°C dov, terin a dezertov.
Para na dusenie Na pripravu duseného mésa alebo ryb, chleba a hydiny, ako
105-130 °C aj tvarohovych kolacov a dusenych pokrmov.
Para na chrumkavu kérku Na méaso, dusené pokrmy, plnenu zeleninu, ryby a gratinova-
135-150 °C né pokrmy. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso $tavna-
td a jemnu texturu a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocas poslednych minut procesu pri-
pravy sa automaticky zapne funkcia grilu, aby bol pokrm mier-
ne gratinovany.
Para na pecenie Pre pecené a zapekané pokrmy, maso, ryby, hydinu, pecivo z
155-230 °C listkového cesta, torticky, muffiny, gratinované pokrmy, zeleni-
nu a pekarenské vyrobky.
Ak nastavite ¢asovac a vlozite jedlo do prvej Urovne, pocas
poslednych minut procesu pripravy sa automaticky zapne
funkcia dolného ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy povrch.
Krok €5 Stiatte tiacidio: OK.
Krok €.6  Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.
Krok €. 7 Zasuvku na vodu naplite studenou vodou po maximalnu uroven (priblizne 950 ml), kym nezaznie
zvukovy signal a na displeji sa nezobrazi hlasenie. Mnozstvo vody postacuje priblizne na 50 minut.
Zasuvku na vodu nenapliajte nad jej maximalnu kapacitu. Hrozi nebezpecéenstvo netesnosti, prete-
kania vody a poSkodenia nabytku.
/\ VAROVANIE!
Pouzivajte iba student vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu (deminerali-
zovanu) alebo destilovanu vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do zasuvky na
vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s obsahom alkoholu.
Krok €.8  Zasuvku na vodu zasurite do jej pévodnej polohy.
Krok €9 Syatte tiacidio: START .
Priblizne po 2 minutach sa objavi para. Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie zvukovy sig-
nal.
Krok €. 10  Ked déjde voda v zasuvke na vodu, zaznie signal. Znova napliite zasuvku na vodu.
Krok €. 11 Vypnite ruru.
Krok €. 12  Po dokon&eni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
Pozrite si kapitolu ,Starostlivost’ a Cistenie®, Prazdna nadrzka na vodu.
Krok €. 13  V dutine méZe kondenzovat’ zvySkova voda. Po pe€eni opatrne otvorte dvierka rury. Ked rara vy-

chladne, vygistite dutinu makkou handri¢kou.

6.3 Nastavenie: Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Mézete upravit’ Cas

a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:
* Hmotnostny program
» Teplotna sonda
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Uroven uvarenia pokrmu:
* Neprepeceny alebo Menej

» Stred

ne

* Prepeceny alebo Viac

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Krok €2 siiaste tiacidlo: —.
Krok ¢. 3

Y
Stlacte tlacidlo: /\@ . Zadajte: Sprievodca pecenim.

Krok ¢. 4 Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €. 5

Stlagte tlagidlo: START .

6.4 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu Aplikacia
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril

Na pedenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na gratino-
vanie a zapekanie.

<44

Turbo gril

Teplovz

Na pecenie na 3 Urovniach su¢asne a na susenie potravin. Teplotu v rdre nastavte
020 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

S

dusné Pecenie

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

|4

Mrazené pokrmy
[— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.
Tradi€né pecenie
(Y) Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.
Pizza
Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
Dolny ohrev
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SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

=l

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Zavaranie
S S S Na susenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
Susenie
Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
e
uru

Ohrev tanierov

S\

(YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
a velkosti mrazenych potravin.

§§4
g
Gratinované jedla

Na jedl, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a zapekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, $tavnatého peéeného masa.

§

Uchovat' teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

WV
Vlhky horuci vzduch

Téato funkcia je uréena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouZijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa mdze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt' znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie®, poznamky k: Vlhky horuci vzduch.

PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie, jemné zapekanie a pecenie.

Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabranuje vysu$eniu jeho povrchu. Teplo sa rozlozi
jemne a rovnomerne, ¢o umoziuje obnovit' chut’ a arému jedla tak, akoby bolo prave
pripravené. Tuto funkciu mézete pouzivat na zohrievanie jedla priamo na tanieri. Na-
raz mozete zohrievat viac tanierov na réznych drovniach roStov.

4

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadiska chrum-
kavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako od profesionalov.
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Funkcia ohrevu Aplikacia

) Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabranuje vysuSeniu povrchu cesta a za-

chovava ho pruzné.

=

Kysnutie cesta

(,-\) Na parnu pripravu zeleniny, priloh, ryb
\I/

FULL
Vlhka para

(ﬁ) Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych jedal ako su nakypy, oblozené kolace, teri-
W

ny a ryby.
HIGH

Vlhkost' vysoka

(n) Téato funkcia je vhodna na maso, hydinu, pecené jedla a dusené/zapekané jedla. Vda-
A/ ka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu a $tavnatu konzistenciu a zaroven
Low chrumkavé okraje.

Vihkost' nizka

6.5 Poznamky k funkcii:Vihky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena o najefektivnejsia
prevadzka rury.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohiadom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, ¢ast’ VIhky horuci
vzduch.VSeobecné odporuc¢ania tykajuce sa
uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uc¢innost®, Cast’ Uspora energie.

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia

Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked ¢asovac skon¢i odpocitavanie.

Odlozeny Start

Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

PrediZenie peéenia

PrediZenie &asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia ne-
ma vplyv na ¢innost spotrebica.
Casovaé Sleduje, ako diho funkcia funguje.Casova& — mézete ju zapnit a vypnut’.
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7.2 Nastavenie: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Stlacte tlac¢idlo: Presny ¢as.

Krok €3 \astavte cas. Stiatte tiacidio: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok €2 giaste tiaidio: O,

Krok &.3 Nastavte cas. Stladte tlacidlo; OK.

Vyber funkcie koniec

Krok ¢. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok €2 giacte tiacidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok &4 giiaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5 Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncenia.

Krok €. 6 Zvolte pozadované: Kritéria skonéenia.

Krok¢.7 Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuite, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok €. 1 Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Krok €2 gyaste tiacidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok €4 Sacte tlagidlo: ® ® ® .

Krok €. 5  Stlacte tlacidlo: Odlozeny $tart.

Krok ¢. 6 Vyberte hodnotu.

Krok¢.7 Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuijte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete prediZit &as varenia. MéZete tiez zmenit
funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min predizite das varenia.
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Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €1 siiaste tiaidio: O,

Krok €. 2 Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €3 gaste tiagidio: OK.

Nastaveny &as mézete zmenit' kedykolvek pogas varenia.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje

/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace listy zvo-
lenej trovne rary.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.
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Nastavuju sa dve teploty:

o,
C Vs
Teplota rury: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po-

Pocas varenia musi zostat’ v pokrme.
krmami.

Rura vypocita priblizny ¢as skon¢enia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej
funkcie rary a teploty.

8.3 Sposob pouzivania: Teplotna sonda

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2

Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rury.

Krok €. 3 Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

Vlozte Spicku Teplotna sonda do stredu méasa alebo  VloZzte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podia moznosti do najhrubsej &asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt po¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouZitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikéno-
vej rukovati Teplotna sonda. Spi¢ka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok €. 4

Zasurnite Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
Krok €. 5

Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
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Krok ¢.

6

Stlatte ® ® @  aby ste nastavili pozadovant funkciu:

«  Zvukovy signal - ked potravina dosiahne poZadovanu teplotu vnutri pokrmu, zaznie zvukovy
signal,

« Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri po-
krmu, zaznie zvukovy signal a rura sa vypne.

Krok ¢.

7

Vyberte voliteint funkciu a opakovane stlaéte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obrazovku.

Krok ¢.

8

Stlagte tlacidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. MoZete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok ¢.

9

Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rary.
/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako usetrit energiu: Obitbené

Mézete ulozit’ svoje oblibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. Mdzete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.

Krok €.2  Vyberte preferované nastavenie.

Krok €3 giaste tiagidio: — . Vyberte: Obilibené.
Krok ¢. 4 Vyberte moznost”: Ulozit' aktualne nastavenia.
Krok €. 5

Stladte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obitibené. Stlaéte tladidlo OK.

k) - stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.
Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu.
Krok €. 3

Stlacte sucasne 79( a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.
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9.3 Automatické vypinanie Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Teplotna sonda, Koniec, Pomalé
pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
ziadne nastavenia, z bezpec€nostnych
dévodov sa spotrebic po urcitom ¢ase vypne.

. @ Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
c (h) zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
30- 115 125 spotrebica chladny. Ak spotrebiC vypnete,
chladiaci ventilator moéze pokracovat’
120 - 195 8.5 v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.
200 - 230 5.5
10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabulkach s iba orienta&né. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept. B
Viac odporucani tykajucich sa pecenia najdete v tabulkach pecenia na nasej webovej lokalite. Ak chcete vyhladat’
tipy na pripravu pokrmov, skontrolujte €islo PNC uvedené na typovom Stitku na prednom rame dutiny spotrebica.

10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

¥ = 5§ E O

(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 25-35
kusov na zachytavanie tuku

Piskoétova rolada plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na peéenie alebo pekaé 160 2 25-35
24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30

na zachytavanie tuku
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¥ = 5 E O

(°C) (min)
Slané pecivo, 20 ku- plech na pecenie alebo pekaé 180 2 20-30
sov na zachytavanie tuku
Susienky z krehkého plech na pecenie alebo pekaé 140 2 15-25
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku
Malé torticky, 8 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 15-25
sov na zachytavanie tuku

10.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

\/ Nédobky na suflé

Forma na pizzu Forma na peéenie Forma na korpus

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm

Tmava, matna
priemer 28 cm

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné
institaty

Informacie pre skisobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

¥ 5 O Ik

°C min

Piskoétovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
Piskotovy kolac bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdus$né Pecenie 160 55-65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55-65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej Urovni — piSkétovy kolaé
Pouzite tretiu uroven v rure.
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K 5 O

°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacuroviiové pecenie — piskotovy kolac

¥ i3 O Ik

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdu$né Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu rdru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45-55 2/4
Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2/4

mriezku (9 20 cm)

Gril
Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

¥ O I

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4

Casu obratte

Informacie pre skuSobné Ustavy
Testy pre funkciu: Vihka para.

Testy podia normy IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100 °C.

X = @ k O @

Nadoba (Gas- kg min

tronorm)
Brokolica, pred- 1x 2/3 dierkova- 0.3 3 8-9 Plech na pecenie
hrejte prazdnu ra- na zasurite do prvej
ru urovne v rure.
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¥ = @ k O @

Nadoba (Gas- kg min
tronorm)
Brokolica, pred- 1x 2/3 dierkova-  Max. 3 10-11 Plech na pecenie
hrejte prazdnu ri- na zasurite do prvej
ru arovne v rare.
Hrasok, mrazeny 2 x 2/3 dierkova- 2x1,5 2a4 AZ kym naj- Plech na pecenie
na chladnejsi zasunte do prvej
bod nedo- urovne v rare.
siahne teplotu
85 °C.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k cCisteniu

< Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym CGistiacim prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-
striedky
¢_ Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy§kov méze mat' na na-
— sledok vznik poziaru.
|:| Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba

Kazdodenné handric¢kou z mikrovlakien.
pouzivanie

& Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
2+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
W sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami

P~ ani predmetmi s ostrymi hranami.
PrisluSenstvo

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oCistit’
rdru.

SLOVENSKY 369



Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.

Krok €.2  Zasuvacie listy opatrne vytiahnite na-
hor z predného zavesu.

Krok €.3  Odtiahnite predny koniec zasuvacich
list od bocnej steny.

Krok €. 4  Vytiahnite zasuvacie liSty zo zadného
zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

11.3 Pouzivanie: Parné cistenie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vyberte vSetko prisluSenstvo a vybera-  Dutinu rdry a vnutorny skleneny pa-
nevychladne. telné zasuvacie listy. nel dvierok ocistite méakkou tkaninou
namocenou v teplej vode s pridav-

kom ¢istiaceho prostriedku.

Krok €. 1 Zasuvku na vodu napliite po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji
nezobrazi hlasenie.

Krok €. 2 Vyberte: Ponuka / Cistenie.

Funkcia Popis Trvanie
Parné cistenie Lahké cistenie 30 min
Parné Cistenie plus Normalne Cistenie 75 min

Dutinu nastriekajte Cistiacim prostriedkom.

Krok¢.3 Stlagte START . Postupuijte podia pokynov na displeji.

Po skongeni Cistenia zaznie signal.

Krok ¢. 4 Signal sa vypina stladenim fubovoiného symbolu.

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skon¢€eni Cistenia:

Vypnite rdru. Ked rura vychladne, vycistite dutinu jem- Dvierka nechajte otvorené a po-
nou handri¢kou. ¢kajte, kym nevyschne dutina.

11.4 Pripomienka €istenia

Ked' sa zobrazi pripomienka, odporuca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.
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11.5 Spésob pouzivania:

Odvapnovanie
Skor ako zacnete:
Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-  Odstrante vSetko prislusenstvo. Uistite sa, Ze je zasuvka na vodu
chladne. prazdna.

Doba trvania prvej ¢asti: priblizne 100 min

Krok €. 1 Hiboky pekac zasunte do prvej irovne v rure.

Krok ¢. 2 Do zasuvky na vodu nalejte 250 ml pripravku na odvapnovanie.

Krok €. 3 Zostavajucu €ast’ zasuvky na vodu naplrite ¢erstvou vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie
zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok ¢. 4 Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie.

Krok €. 5 Funkciu zapnite a postupujte podia pokynov na displeji.
Spusti sa prva ¢ast’ odvapriovania.

Krok ¢. 6 Po skonceni prvej ¢asti vyprazdnite hiboky pekac a polozte ho spat’ na prva uroven v rure.

Doba trvania druhej €asti: priblizne 35 min

Krok €. 7 Zostavajucu Cast’ zasuvky na vodu naplrite erstvou vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie
zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. 8 Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni odvaprovania:

Vypnite raru. Ked rara vychladne, vygistite dutinu  Dvierka rdry nechajte otvorené a po-
makkou handri¢kou. Ckajte, kym dutina nevyschne.

@ Ak po odvapnovani zostanu v rure este zvysSky vodného kamena, na displeji sa zobrazi vyzva na zopakova-
nie postupu.

11.6 Pripomienka odvapnenia

Na odvapnenie rary vas vyzvu dve pripomienky. Pripomienka odvapnenia sa neda
deaktivovat'.

Typ Popis

Upozorifiovacia pripomien-  Odporuci vam odvapnit’ raru.

ka

Blokovacia pripomienka Nariadi vdam odvapnit’ riru. Ak pri zobrazeni blokovacej pripomienky rdru neodvap-

nite, zablokuju sa parné funkcie.
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11.7 Spésob pouzivania:

Oplachovanie
Skor ako zacnete:
Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstrante vSetko prisluSenstvo.
Krok €. 1 Hiboky pekac zasute do prvej Urovne v rure.
Krok €. 2 Zasuvku na vodu naplite vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie.
Krok &.3  Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Oplachovanie.
Trvanie: priblizne 30 min
Krok ¢. 4 Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
Krok €. 5 Po skongeni funkcie vyberte hiboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.8 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej vyzve na vysusenie rury.

Stladte tlagidlo ANO, aby ste vysusili rru.

11.9 Sposob pouzivania: Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou alebo parnom ¢isteni na vysusenie dutiny.

Krok ¢. 1 Skontrolujte, i je rara studena.

Krok ¢. 2 Odstrarnite vSetko prislusenstvo.

Krok €. 3 Vyberte ponuku: Cistenie / Susenie.
Krok ¢. 4 Postupuijte podia pokynov na obrazovke.

11.10 Sposob pouzivania: Prazdna nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou ohrevu parou na odstranenie zvySkovej vody zo
zasuvky na vodu.

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstranite vSetko prisluSenstvo.
Krok ¢. 1 Hlboky pekac zasurite do prvej trovne v rare.
Krok &.2  Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Prazdna nadrzka na vodu.
Trvanie: 6 min
Krok €. 3 Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
Krok €. 4 Po skonceni funkcie vyberte hlboky pekac.

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.
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11.11 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného

/\ VAROVANIE!
Dvierka su t'azké.

panela. Sklo mbze prasknut'.

Krok ¢. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok ¢. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky

(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3

Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte

po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkajSou stranou nadol

na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok ¢. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-

fovacia zapadka.

Krok €.5  Ram dvierok vyberte potiahnutim

smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich

vytiahnite smerom nahor z uchytiek.

Krok €. 7  Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-

nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok &.8  Po &isteni zvoite opaény postup.

Krok €. 9

Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.12 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rura studena.

Horné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

N

R\ (C

d
8
N

Krok €. 2 Vyberte kovovy kruzok a vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymeiite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok ¢. 4 Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny kryt a nasadte ho.

Bocna Ziarovka Krok ¢. 4 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. 1 Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vy-
berte lavu zasuvaciu listu. Krok €. 5 Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

Krok €. 2 Pomocou skrutkovacéa na skrutky s hla-

vou Torx 20 odstrarite kryt. Krok &.6  Namontujte lavu zastvaciu litu.

Krok €.3  Vyberte a vycistite kovovy ram a tesne-
nie.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ak...

=
LJ

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

v
L
@ Mozna pric¢ina = Naprava

Spotrebi¢ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napa-  Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ spravne pripojeny k zdroju
jania alebo je pripojeny nespravne. elektrického napdjania.
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=
LJ

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

"4
@ Mozna pric¢ina = Naprava

Hodiny nie su nastavené. Nastavte hodiny; podrobnosti najdete v kapitole Casové
funkcie ; navod na nastavenie: Casové funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené. Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka. Skontrolujte, €i je pricinou poruchy poistka. Ak sa pro-
blém objavi znovu, kontaktujte kvalifikovaného elektri-
kara.

Spotrebi¢ Detska poistka je zapnuty. Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, podkapitoly: Voliteiné funk-
cie.

Y
Komponenty

@ i
Popis = Naprava

Ziarovka je vypalena. Ziarovku vymefite, blizie informacie najdete v &asti Vy-
mena v kapitole ,Starostlivost’ a Cistenie®: Osvetlenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie.

Zopakuijte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kody

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyriesit’ sami.

® i
Koéd a popis = Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za- Uplne zasuiite Teplotna sonda do zasuvky.
suvke.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
spravne. vych poliach Ziadne necistoty.

F908 - systém spotrebita sa nedokaze pripojit k ovla-  Vypnite a zapnite spotrebic.
daciemu panelu.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazZete odstranit' sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny
spotrebica.
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Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) e

Cislo produktu (PNC) e

Sériové Cislo (S.IN.) e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavateia Electrolux
COBB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073

Identifikacia modelu EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098

Index energetickej ucinnosti 61.9

Trieda energetickej U€innosti A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim 1.09kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej 0.52kWh/cyklus
nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 70l

Typ rary Zabudovana rara
COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg

Hmotnost’ EOB8S39Z2 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a grily — meto-
dy merania vykonu.

13.2 Uspora energie Uistite sa, Ze su dvierka spotrebic¢a poc¢as
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.
L . L . Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
Spotr<_ab|c ma_funk_me,vktore vam pomozu sa, Ze je upevnené na svojom mieste.
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni . o . ..
a pedeni. \Y zaujme vy$Sej uspory energie pouzite
kovovy riad.
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Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a €as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢&lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.
Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako 30 minut,

znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obitibené

Zoznam oblubenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Nastavenia Nastavenie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Servis

Zobrazenie verzie softvéru a konfiguracie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka Aplikacia

Susenie

Postup na vysu$enie dutiny od skondenzovanej vody po pouziti parnych funkcii.

Prazdna nadrzka na vodu
funkcii.

Postup na odstranenie zostatkovej vody zo zasuvky na vodu po pouziti parnych

Parné gistenie Lahké ¢istenie.

Parné Cistenie plus Daokladné Cistenie.

Odvapnovanie

Cistenie systému vyrobnika pary od zvy$kového vodného kamefia.

SLOVENSKY 377



Podponuka

Aplikacia

Oplachovanie

Postup na oplachnutie a vycistenie systému vyrobnika pary po ¢astom pouzivani
parnych funkcii.

14.3 Podponuka pre:

Voliteiné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rury

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrariuje nahodnému zapnutiu spotrebi¢a. Ked je zapnuta voliteina funkcia Det-
ska poistka na displeji sa po zapnuti spotrebi¢a zobrazi text. Na umoznenie pou-
zivania spotrebica vyberte pismena kodu v abecednom poradi. Pristup k Casova-
¢u, dialkovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou detskou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funkcie spotrebica.

Pripomienka Cistenia

Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové udaje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Tony tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych poli. Nie je mozné stimit’ hlasitost’ ténu pre:

Hlasitost’ zvuku

Nastavenie hlasitosti ténov tlacidiel a signalov.

Tvrdost’ vody

Nastavenie tvrdosti vody.

Presny ¢as Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.
14.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis

Rezim Demo Aktivacny/deaktivacny kod: 2468

Verzia softvéru

Informacie o verzii softvéru.

Zrusit' vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit

Jazyk Jas displeja Toény tlacidiel Hlasitost' zvuku Tvrdost’ vody Presny ¢as
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Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

O = ¢ ) M START /

ZAP. [ VYP. Ponuka Obitibené Casovaé Teplotna sonda STOP

Spustenie spotrebica

Rychly start Zapnite spotrebi¢ Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
a zacnite pripravu
pokrmu s predvole-  Stlacte a podrzte tla- O

Stlacte tlacidlo:

. —zvoite po-
nou teplotou a na- gidlo: @ radovanu funkciu. START .
stavenym ¢asom
funkcie.

Rychle vypnutie Vypnite spotrebi¢ na
akejkolvek obrazov-
ku ¢i hlaseni, a to

(D — stlacte a podrzte, kym sa spotrebi¢ nevypne.

kedykolvek.

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5

K
O] g.. °C oK START

. . . — nastavenie po- S -

— stlaéenim zapnite — vyberte funkciu . o - stlaenim tlacidla
o — nastavte teplotu.  tvrdte stlacenim tla- ; .
spotrebic. ohrevu. spustite varenie.

cidla.

Parné varenie — Steamify

Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

Para na chrumkavu kor-

Para na parnu pripravu Para na dusenie Kku

Para na pecenie

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca pe- Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
¢éenim

— . Y. Q
Stlacte tlacidlo: @ Stlacte tladidlo: —=.  Stlacte tlacidlo: /\e
Sprievodca pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim ) Na predizenie ¢asu pripravy stladte + 1min.
Pouzite 10 % sprievodcu dokon€enim na predizenie
doby varenia ked zostava 10 % ¢asu varenia.
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Spotrebic vycistite parnym istenim

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

%éte tlacidlo: Stlacte tlacidlo: Vyberte rezim:

Parné cistenie Pre Tahké &istenie.

Parné cistenie plus Pre dokladné Cistenie.

Odvapnovanie Na ¢gistenie systému vyrobnika pary od zvySkového vodného kamena.
Oplachovanie Na preplachnutie a Cistenie systému vyrobnika pary po ¢astom pouzivani

parnych funkcii.

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materidly oznacené symbolom O odovzdajte :¢ spolu s odpadom z domécnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los niflos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

» Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el
aparato.

* Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

 Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

* La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad
 Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
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Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Salo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Fondo con la puerta abierta 1027 mm

* Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccioén y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

» Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas

electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si

la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema

de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse

con la fuente de alimentacién eléctrica.

La unidad empotrada debe cumplir los

requisitos de estabilidad de la norma DIN

68930.

Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en
la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

578 (600) mm

Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del apa- 546 mm

rato
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Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafnos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al




enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.
No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o
dafos al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.
Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.
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» Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!l

» Limpie periodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Coccioén al vapor

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones y dafos en el
aparato.

» El vapor liberado puede causar
quemaduras:

— Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando la funcion esté
activada. Pueden liberarse vapores.

— Abra la puerta del aparato con
cuidado después del funcionamiento
de la coccién al vapor.

2.6 lluminacion interna

destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

« Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
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» Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

« Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifios o las mascotas queden
atrapados en el aparato.




3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

- s
1 O
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3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar

Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Panel de control

Pantalla

Compartimento de agua

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla

Ventilador

Descalcificacion de tubo de salida

Soporte de parrilla extraible

B OONEEBNOENEA

Posiciones de las parrillas
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Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

Utensilios de coccién al vapor

Un contenedor de alimentos perforado y sin
perforar.

Los utensilios de coccion al vapor drenan el agua
de condensacion de los alimentos durante la
coccion al vapor. Utilicelos para preparar
verduras, pescado, pechugas de pollo. El ajuste
no es adecuado para alimentos que deban
remojarse en agua, p. €j., arroz, polenta, pasta.

4. PANEL DE MANDOS

4.1 Vista general del panel de
control

LT

Eg;zglr:\'c:!ido/ON / Apaga- Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Menu Muestra las funciones del aparato.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.
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Interruptor de la lampa-

ra Enciende y apaga la luz.

m Calentamiento rapido Para activar y desactivar la funcién: Calentamiento rapido.

Ara «Q-~ @3

Pulse el botén Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la punta de  Deslizar la punta del dedo sobre la  Tocar la superficie durante 3 segun-
los dedos. superficie. dos.

4.2 Pantalla

A Pantalla con conjunto de funciones clave.

Hora

INICIO/PARAR

Temperatura

Funciones de coccion

Temporizador

Sonda térmica (solo en modelos seleccionados)

1230
A285°C 150°C

©) 15min @ START
|

| | | |
F E D C B

mmoow»

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

oK o <t g 9 o
) ” : ara retroceder . .
Para confirmar la seleccioén o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e s .
te. na ultima accion. ciones.

Sonar la alarma indicadores de funcién - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado, suena una sefal
acustica.

o & &

La funcién eeté activad La funcion esta activada. El sonido de la alarma est4 apa-
auncion esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.
te.

Indicadores de temporizador

S (%)

Para ajustar la funcion: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.
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5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

N =<

= s
<

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Limpie Unicamente el aparato y los
Retire todos los accesorios y carri-  accesorios con un pafio de microfi-  Coloque los accesorios y carriles de
les laterales extraibles del aparato.  bra humedecido en agua tibia y de- apoyo extraibles en el aparato.
tergente suave.

5.2 Primera conexioén

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexioén.

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Dureza del
agua, Hora.

5.3 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) - ” E
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3 . - L.
Seleccione la temperatura maxima para la funcion:

Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegulrese de que la sala esté ventilada.

5.4 Cémo ajustar: Dureza del agua
Cuando conecte el horno a la corriente eléctrica, debera ajustar el nivel de dureza del agua.
Use el test reactivo suministrado junto con los utensilios de coccién al vapor.

& % 5

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
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Introduzca el test reacti-  Agite el test reactivo para  Tras 1 minuto, compruebe Ajuste el nivel de dureza del

vo en el agua durante eliminar el exceso de la dureza del agua de agua: Menu / Ajustes / Con-
aproximadamente 1 se- agua. acuerdo con la siguiente figuracion / Dureza del
gundo. No ponga el test tabla. agua.

reactivo bajo el grifo.

@ Los colores del test reactivo seguiran cambiando. No verifique la dureza del agua mas de 1 un minuto des-
pués de la prueba.

Puede cambiar el nivel de dureza del agua en el menu: Ajustes / Configuracion / Dureza del agua.

En la tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) junto con el nivel correspondiente de
deposito de calcio y la clasificacion del agua. Ajuste el nivel de dureza del agua de acuerdo
con la tabla.

Dureza del agua Test reactivo Depésito de Depésito de Clasificacion
Nivel dH calcio (mmol/l)  calcio (mg/l) del agua
ive

1 0-7 l:l 0-13 0-50 blanda

2 8-14 EI 1.4-25 51-100 intermedia

3 15-21 lil 2.6-3.8 101 - 150 dura

4 =22 IEI 23,9 > 151 muy dura

Cuando el nivel de dureza del agua sea 4, llene el compartimento de agua con agua
embotellada.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Cémo ajustar: Funciones de coccidn

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccion por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcién de coccion y pulse: OK. La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.

Paso Pulse: START .

Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la coccién.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.
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Paso 6

Apague el horno.

6.2 Como ajustar: Steamify - Funcion de coccién al vapor

Paso 1 Encienda el horno.
Seleccione el simbolo de la funcion de coccién y pulselo para entrar en el submenu.
Paso 2 . " ..
Pulse . Ajuste la funcién de coccién al vapor.
Paso 3 OK .
Pulse: . La pantalla muestra los ajustes de temperatura.
Paso 4 Ajuste la temperatura. El tipo de funcion de coccién al vapor dependera de la temperatura ajustada.
Vapor para cocinar al vapor Para cocinar al vapor verduras, granos, legumbres, mariscos,
50-100 °C terrinas y postres de cuchara.
Vapor para guisar Para cocinar carne o pescado estofados y asados, pan y
105-130 °C aves, asi como pasteles de queso y cazuelas.
Vapor para un crujiente suave Para carnes, cazuelas, verduras rellenas, pescado y gratina-
135-150 °C do. Gracias a la combinacién de vapor y calor, la carne queda
mas tierna y jugosa, con una superficie crujiente.
Si ajusta el temporizador, la funcién de grill se activa automa-
ticamente en los Ultimos minutos del proceso de coccién para
dar al plato un gratinado suave.

Vapor para hornear y asar Para platos asados y horneados carnes, pescados, aves, ho-
155-230 °C jaldre relleno, tartas, muffins, gratinado, verduras y platos de
panaderia.

Si ajusta el temporizador y colocado en la comunidad en el
primer nivel, el calor inferior se activa automaticamente en los
ultimos minutos del proceso de coccion para dar al plato una
base crujiente.
Pasos puise: OK.
Paso 6 Presione la tapa del compartimento de agua para abrirla.
Paso 7 Llene el depdsito de agua con agua fria hasta el nivel maximo (unos 950 ml) hasta que suene la
sefial o aparezca el mensaje en la pantalla. La reserva de agua es suficiente para unos 50 minutos.
No llene el compartimento de agua por encima de su capacidad maxima. Existe el riesgo de fuga
de agua, derrames y dafios al mobiliario.
/\ ADVERTENCIA!
Utilice unicamente agua fria del grifo. No utilice agua filtrada (desmineraliza-
da) ni destilada. No utilice otros liquidos. No vierta liquidos inflamables o con
alcohol en el compartimento de agua.
Paso 8 Empuje el compartimento de agua hasta su posicion inicial.
Paso9  puise: START .
El vapor aparece después de aproximadamente 2 minutos. Cuando el horno alcanza la temperatu-
ra establecida, suena la sefal.
Paso 10 Una sefial acuUstica avisa de que el compartimento de agua se queda sin agua. Rellene el comparti-

mento de agua.
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Paso 11 Apague el horno.

Paso 12 Vacie el compartimento de agua después de cada coccion.
Consulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza", Vaciado del depésito.

Paso 13 El agua residual puede condensarse en el interior. Después de cocinar, tenga cuidado siempre que
abra la puerta del horno. Cuando el horno este frio, seque el interior con un pafio suave.

6.3 Como configurar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:
» Peso automatico
+ Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
* Poco hecho o Menos

* Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
P 2 j—

aso Pulse: —.
Paso 3

D) . e
Pulse: /f . Introduzca: Coccion asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

PasoS  pjise: START .

6.4 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcion de cocciéon Aplicacion

v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un
%f nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccién convencional.
Aire caliente
vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de patata o rolli-
% tos de primavera) crujientes.
Congelados
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Funcion de coccion

Aplicacion

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

)

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion

Aplicacion

=l

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

349

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

—
—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafo de los alimentos congelados.

54§

g
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.

A

Horneado humedo +
ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la cocciéon. Cuando se utiliza esta
funcién, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura programada. Se uti-
liza el calor residual. La potencia calorifica puede reducirse. Para mas informacion,
consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado himedo + ventilador.
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VAPOR

Funcion de coccion

Aplicacion

Use el vapor para cocinar al vapor, guisar, dorar suavemente, hornear y asar.

Regenerar con vapor

El recalentamiento de los alimentos con vapor evita que se seque su superficie. El
calor se distribuye de forma suave y uniforme, lo que permite recuperar el sabor y el
aroma de los alimentos como si estuvieran recién preparados. Esta funcion se puede
utilizar para recalentar alimentos directamente en un plato y permite recalentar mas
de un plato al mismo tiempo, utilizando diferentes posiciones de estante.

%

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-
guir alimentos crujientes y dorados.

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
reseque y mantiene su elasticidad.

é:;)

FUL
Vapor solo

=

Para cocinar al vapor verduras, guarniciones, pescado.

>

\l/

Humedad alta

=
[
I

Esta funcion es adecuada para cocinar platos delicados como pudin, flan, terrinas y
pescado.

>

i

Humedad baja

)
H

La funcioén es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados. Gracias a la
combinacion de vapor y calor, la carne adquiere una textura tierna y jugosa, ademas
de una superficie crujiente.

6.5 Notas sobre la funciéon Moist
Fan:Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador.Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.
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7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de

reloj

Funcion de reloj Aplicacién

Tiempo de coccién Para ajustar la duracién de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accién Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo Para ampliar el tiempo de coccién.

Avisador Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye
en el funcionamiento del aparato.

Tiempo de funcionamiento Indica el tiempo que esta en marcha la funciéon.Tiempo de funcionamiento: puede

encenderlo y apagarlo.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: Hora.
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® © @

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.

Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.
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Como retrasar el inicio de la cocciéon

Paso 1 Ajuste la funcion de coccioén y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7

Pulse: OK. Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccién

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de
coccion. También puede cambiar la funcién de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccién en cualquier momento.

8. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
& ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
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Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ”?

La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccion 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos ~ Durante la coccion debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos. el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcion de horno programada y de la temperatura.

8.3 Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado
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Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la  Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po- tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable
sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-  en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un
mica queda dentro del plato. alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para
apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de
Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-
no.

\
%/

=
Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 . .
/‘? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 . ” .
® ® ® _,ise para ajustar la opcion preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena una sefial acus-
tica.
« Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, sue-
na una sefial acustica y finaliza la coccion.
Paso 7

Seleccione la opcién y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.

Paso 8
Pulse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.

Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-
dado al desconectarla y retirarla del alimento.

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcién de coccién, el tiempo de coccién, la
temperatura o la funcion de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.
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Paso 1 Ponga en marcha el aparato.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
Paso 3 — . .
Pulse: — . Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

“) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.
Paso 3

*, H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

9.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el aparato se
desactiva transcurrido un tiempo si una
funcién de coccion esta en funcionamiento y
no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55
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La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Sonda térmica, Hora de fin, Coccidn lenta.

9.4 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.



10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccién en nuestro sitio web. Para encontrar los
consejos de coccion, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco frontal del interior del apara-
to.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5 E O

(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 180 2 15-25
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 15-25
kg
Galletas, 16 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al-  bandeja o bandeja honda 160 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
zas
Galletas crujientes bandeja o bandeja honda 140 2 15-25
de masa quebrada,
20 piezas
Tartaletas, 8 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 15-25

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.
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\/ Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

10.4 Tablas de coccién para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

Horneado en un nivel: hornear en moldes

¥ § O E

°C min

Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 60 2
Bizcocho sin grasa Coccién convencional 160 45 - 60 2
Tarta de manzana, 2 moldes, Aire caliente 160 55 -65 2
@20 cm

Tarta de manzana, 2 moldes, Coccion convencional 180 55 - 65 1
@20 cm

Mantecados Aire caliente 140 25-35 2
Mantecados Coccion convencional 140 25-35 2

Horneado en un nivel: galletas
Use el tercer nivel.

¥ 5 O

°C min
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Aire caliente 150 20-30
deja, precaliente el horno vacio
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Coccion convencional 170 20-30

deja, precaliente el horno vacio
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Horneado multinivel: galletas

¥ 3 O Ik

°C min
Mantecados Aire caliente 140 25-45 2/4
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente 150 25-35 1/4
bandeja, precaliente el horno
vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 -55 2/4
Pastel de manzana, 1 molde Aire caliente 160 55-65 2/4

por rejilla (J 20 cm)

Grill
Precaliente el horno vacio durante 5 minutos.

Grill con la temperatura ajustada al maximo.

% 5 0

min
Tostadas Grill 1-2 5
Bistec de vacuno, dar la vuelta a Grill 24 - 30 4

media coccion

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas de la funcién: Vapor solo.

Pruebas segun IEC 60350-1.

Ajuste la temperatura a 100 °C.

¥ = @ k O @

Recipiente kg min
(Gastronorm)
Brocoli, precalien- 1 x 2/3 perforado 0.3 3 8-9 Coloque la bandeja
te el horno vacio en el primer nivel.
Brocoli, precalien- 1 x 2/3 perforado  max. 3 10-11 Coloque la bandeja
te el horno vacio en el primer nivel.
Guisantes conge- 2 x 2/3 perforado 2x1,5 2y4 Hasta que la  Coloque la bandeja
lados temperatura  en el primer nivel.
del punto
mas frio al-
cance los 85
°C.
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11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[l

No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio
de microfibra después de cada uso.

Uso diario
oy Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
*, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

11.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los soportes ha-
cia arriba y hacia afuera del tope de-
lantero.

Paso 3 Tira del extremo delantero del carril
de apoyo para separarlo de la pared
lateral.

Paso 4 Extrae los carriles de la sujecién pos-
terior.

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.
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11.3 Instrucciones de uso: Limpieza
vapor

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios y carriles la-  Limpie el fondo de la cavidad y el
esté frio. terales extraibles. cristal interior de la puerta con un
pafio suave con agua tibia y un de-
tergente suave.

Paso 1 Llene el compartimento de agua hasta el nivel maximo hasta que suene la sefial o aparezca el
mensaje en la pantalla.
Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza.
Funcion Descripcion Duracion
Limpieza vapor Limpieza ligera 30 min
Limpeza a vapor Plus Limpieza normal 75 min
Rocie la cavidad con un detergente.
Paso 3 . . .
Pulse START .Siga las instrucciones que aparecen en pantalla.
La sefial suena cuando termina la limpieza.
Paso 4 Pulse cualquier simbolo para desactivar la sefial.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, limpie el inte- Deje la puerta del horno abierta y
rior con un pafo suave. espere a que el interior esté seco.

11.4 Aviso de limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcioén: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Instrucciones de uso:
Descalcificacion

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios. Asegurese de que el compartimento de
esté frio. agua esta vacio.

Duracion de la primera parte: unos 100 minutos

Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.

Paso 2 Afiada 250 ml de descalcificador al compartimento de agua.
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Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que suene la sefal
o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 4 Seleccione: Menu / Limpieza.

Paso 5 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.
Se inicia la primera parte de la descalcificacion.

Paso 6 Cuando finalice la primera parte, vacie la bandeja honda y vuelva a colocarla en el primer nivel.

Duracion de la segunda parte: unos 35 minutos

Paso 7 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que suene la sefal
o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 8 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

Cuando finalice la descalcificacion:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, seque el Deje la puerta del horno abierta y
interior con un pafo suave. espere a que el interior esté seco.

@ Si queda algun residuo de cal en el horno después de la descalcificacion, la pantalla indicara que se debe
repetir el procedimiento.

11.6 Avisador para descalcificacion

Hay dos recordatorios que le recuerdan que descalifique el horno. El avisador de
descalcificaciéon no puede desactivarse.

Variedad Descripcion
Avisador suave Recomienda que descalcifique el horno.
Avisador fijo Obliga a descalcificar el horno. Si no descalifica el aparato cuando el avisador fijo

estéa activo, las funciones de vapor se desactivan.

11.7 Instrucciones de uso: Aclarado

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.
Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.
Paso 2 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que suene la sefal
o aparezca el mensaje en la pantalla.
Paso 3 Seleccione: Menu / Limpieza / Aclarado.
Duracién: unos 30 minutos
Paso 4 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.
Paso 5 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.
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@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.

11.8 Recordatorio de secado

Después de cocinar con una funcion de coccién al vapor, la pantalla indica que se debe secar
el horno.

Pulse Si para secar el horno.

11.9 Instrucciones de uso: Desecar

Utilicelo después de cocinar con una funcion de vapor o de limpieza de vapor para secar la
cavidad.

Paso 1 Asegurese de que el horno esté frio.
Paso 2 Retire todos los accesorios del horno.
Paso 3 Seleccione el menu: Limpieza / Desecar.
Paso 4 Siga las instrucciones de la pantalla.

11.10 Instrucciones de uso: Vaciado del depésito

Utilice esta funcion después de cocinar con la funcion de coccidn con vapor para eliminar el
agua residual del compartimento de agua.

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.
Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.
Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza / Vaciado del depdsito.
Duracién: 6 minutos
Paso 3 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.
Paso 4 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.

11.11 Cémo quitar e instalar: Puerta /\ PRECAUCIONI
Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

Es posible retirar la puerta del horno y los
paneles de cristal interiores para limpiarlos.
El nimero de paneles de cristal es diferente
segun los modelos.

/\ ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.
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Paso 1 Abra la puerta por completo.

Paso 2 Levante y presione al maximo las
palancas de bloqueo (A) de ambas
bisagras de la puerta.

Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera posicion de apertura (aproximadamente a un angulo de
70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia arriba y hacia afuera. Ponga
la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio suave en una superficie nivelada.

Paso 4 Sujete el marco de la puerta (B) por
el borde superior de la puerta por
ambos lados y empuje hacia dentro
para soltar el cierre.

Paso 5 Tire del borde del acabado de la
puerta hacia delante para desen-
gancharla.

Paso 6 Sujete uno tras otro los paneles de

cristal de la puerta por su borde su-
perior y extraigalos de la guia.

Paso 7 Limpie el panel de cristal con agua
y jabon. Seque el panel de cristal
con cuidado. No limpie los paneles
de cristal en el lavavajillas.

Paso 8 Tras la limpieza, lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.
Asegurese de que los cristales se introducen en la posicion correcta para evitar el sobrecalenta-
miento de la superficie de la puerta.

11.12 Cémo cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafo en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.
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Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.
N
Paso 2 Retira el anillo metalico y limpia la tapa de vidrio.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque el anillo metalico en la cubierta de cristal e instalela.
Luz lateral
Paso 4 Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.
Paso 1 Retira el carril de apoyo izquierdo para
acceder a la bombilla. Paso 5 Vuelve a colocar el marco metalico y la
junta. Apriete los tornillos.
Paso 2 Retira la tapa con un destornillador
Torx 20. Paso 6 Instala los carriles izquierdos de apoyo.
Paso 3 Retira y limpia el marco metdlico y la

junta.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
E El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

= Solucion

El aparato no esta conectado a ningun suministro eléc-
trico o estd mal conectado.

Compruebe si el aparato se ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.

El reloj no esté ajustado.

Ajuste el reloj; para obtener mas informacion, consulte
Funciones de reloj capitulo, Cémo ajustar: Funciones
de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el
problema persiste, pongase en contacto con un electri-
cista cualificado.
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L El aparato no se enciende o no se calienta

@ v
Posible causa = Solucion

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendido. Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opciones.

Y
Componentes

@ v
Descripcion = Solucion

La bombilla se ha fundido. Sustituya la bombilla, para mas detalles consulte el ca-
pitulo "Mantenimiento y limpieza", Cémo cambiar:
Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la

limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe

por un corte de corriente.

12.2 Como administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccidén, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

v
@ Codigo y descripcion = Solucion

F111: Sonda térmica no esta introducido correctamen- Enchufe a fondo Sonda térmica en la toma.
te en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-  Limpie la superficie de la pantalla. Aseglrese de que no
cionan correctamente. haya suciedad en los campos tactiles.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con Encienda y apague el aparato.
el panel de control.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): e

Numero de producto (PNC) s

Numero de serie (S.N.) s
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13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefo

ecolégico

Nombre del proveedor Electrolux
COBB8S39Z 944032076
EOB8S39X 944032073

Identificacion del modelo EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
LOB8S39Z 944032098

indice de eficiencia energética 61,9

Clase de eficiencia energética A++

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

1,09kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador  0,52kWh/ciclo
forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad
Volumen 701

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

COB8S39Z 36.0kg
EOB8S39X 36.0kg
EOB8S39Z 36.0kg
KOBBS39X 36.0kg
LOB8S39Z 36.0kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.
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Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccion es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
Unicamente cuando la necesite.

Horneado hiimedo + ventilador
Funcién disefada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energético esperado.

Elemento del menu Aplicacion

Coccidn asistida

Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para ajustar la configuracion del aparato.

Ajustes Configuracion Para ajustar la configuracién del aparato.
Asistencia Muestra la configuracion y la version del software.

14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu Aplicacion

Desecar

Procedimiento para secar la condensacion restante en el interior después de

usar las funciones de vapor.

Vaciado del depdsito

Procedimiento para retirar el agua residual del compartimento de agua después

de utilizar las funciones de vapor.

Limpieza vapor Limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus Limpieza a fondo.

Descalcificacion

Limpieza de los restos de cal del circuito de generacion de vapor.
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Submenu Aplicacion

Aclarado Procedimiento para aclarar y limpiar el circuito de generacion de vapor después
de un uso frecuente de las funciones de vapor.

14.3 Submenu de: Opciones

Submenu Aplicacion
Luz Enciende y apaga la luz.
Bloqueo de seguridad Evita la activacion accidental del aparato. Cuando la opcion esta activada, el tex-

to Bloqueo de seguridad aparece en la pantalla al encender el aparato. Para acti-
var el uso del aparato, seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Acce-
da al temporizador, el funcionamiento remoto y la lampara esta disponible con la
opcion activada.

Calentamiento rapido Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algunas de las fun-
ciones del aparato.

Aviso de limpieza Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacion tiempo Enciende y apaga el reloj.

Opcioén de hora digital Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.4 Submenu de: Configuracion

Submenu Descripcion

Idioma Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silenciar el tono
de: @

Volumen del timbre Ajusta el volumen de los tonos y sefales de las teclas.

Dureza del agua Ajusta la dureza del agua.

Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.5 Submenu de: Asistencia

Submenu Descripcion
Modo demostracién Codigo de activacién/desactivacion: 2468
Versioén del software Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.
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15. {ES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Brillo de la pan- Volumen del tim-

Idioma Tono de teclas Dureza del agua Hora
talla bre

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

O) % ) » START

Encendido/ON /

<
@
=]
c.

Apagado/OFF Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP
Empezar a utilizar el aparato
Inicio rapido Encienda el aparato Paso 1 Paso 2 Paso 3
y comience a cocinar
con la temperatura y - Mantenga pulsado: - [T | _ggieccione  Puise: START |
el tiempo por defecto (D), la funcién preferida.

de la funcion.

Apagado rapido Apague el aparato
en cualquier pantalla
0 mensaje en cual-
quier momento.

@: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® 0.. C OK START
: pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste la tempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el aparato. cién de coccion. tura . mar. coccion.

Coccion al vapor - Steamify

Ajuste la temperatura. El tipo de funcion de coccion al vapor dependera de la temperatura ajustada.

Vapor para un crujiente Vapor para hornear y
suave asar

Vapor para cocinar al va-

por Vapor para guisar

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 1565-230°C

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccioén asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
Pulse: (D Pulse: —. Pulse: \\ Coccion Elija el plato.
asistida.
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Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1 min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccién.

Limpiar el aparato con Limpieza vapor

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Pulse: E Pulse: rm/ Seleccione el modo:

Limpieza vapor Para limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus Para una limpieza a fondo.

Descalcificacion Para limpiar los restos de cal del circuito de generacion de vapor.
Aclarado Para aclarar y limpiar el circuito de generacion de vapor después de un

uso frecuente de las funciones de vapor.

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . ’ A
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No
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