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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,

se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.
Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:
Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a servisni informace

@ ziskate na:

www.electrolux.com/support
g Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
’% vas spotrebic:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

AN Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.



CESKY 3
1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a pfristupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postizenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pFiblizovaly. Pfistupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji
na vysokou teplotu.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.
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1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

. Tento spotfebi¢ musi byt zapojen do napajeci sité
pomoci kabelu typu HO5VV-F, ktery je odolny vUgi
teploté zadniho panelu.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti do nadmorské vysky
2000 m.

- Tento spotrebi¢ neni urCen k pouziti na lodich a
plavidlech.

- Neinstalujte spotrebi€ za ozdobnymi dvirky, aby
nedoslo k jeho prehrati.

- Spotfebi¢ neumistujte na podstavec.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky Ci oleji na varné
desce bez dozoru mize byt nebezpefna a zpusobit
pozar.

- Ohen se NIKDY nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebiC a poté plameny zakryjte napfr. vikem nebo
hasici rouskou.

- POZOR: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled. U
kratkodobého vareni je nutné vykonavat dohled
nepretrzite.

- VAROVANI: Nebezpecdi pozaru: Nepokladejte véci na
varnou desku.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek nebo skla
vik se zavésy, mohly by posSkrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Na varnou desku nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky
praskly, vypnéte spotiebi¢ a odpojte ho od sitového
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napajeni. V pfipadé, ze spotrebic je k elektrické siti
pripojen prostrednictvim rozvodné skfinky, spotrebic
odpojte od napajeni vyjmutim pojistky. V kazdém
pripadé kontaktujte autorizované servisni stredisko.

. VAROVANI: Spotreblc a Jeho dostupné cCasti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lankau.

- Pri vkladani Ci vyjimani pfislusenstvi Ci nadobi vzdy
pouzivejte kuchyriské chnapky.

- Pred udrzbou odeJte spotreblc od napajenl

. VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se nejprve
presvédcte, ze je spotrebi€ vypnuty, abyste predesli
riziku urazu elektrickym proudem.

- Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

- Pfi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.
Muze byt horka.

- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostl instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

-V pevné elektrické instalaci musi byt zaclenén prvek
pro odpojeni od sité v souladu s platnymi
elektroinstalacnimi predpisy.

- VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo
od vyrobce varného spotfebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muize dojit k
nehodé.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrarite veSkery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavrenou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Kuchyriské skfifka a vyklenek musi
mit vhodné rozméry.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicl a nabytku.
Spotfebi¢ nainstalujte na bezpecném
a vhodném misté, které spliuje
pozadavky na instalaci.

Nékteré casti spotrebice jsou pod
proudem. Uzavrete spotfebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi ¢astmi.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebicld nebo kuchyrského
nabytku stejné vysky.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi Ci
pod oknem. Zabranite tak pfevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pri
otevirani dvefi ¢i okna.

Zajistéte instalaci stabilizacniho
prvku, ktery bude branit prevrzeni
spotrebiCe. Ridte se pokyny v asti
,Instalace”.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

C VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru

nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebie nebo vyklenku pod
spotrebiem, obzvlasteé je-li spotrebic
v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroj.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebiCe. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebice. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pfed zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

2.3 Pouziti spotrebice

VAROVANI!

Nebezpeci Urazu a popaleni.
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

Tento spotiebic je ur¢en pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilaéni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.



Spotiebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotiebic¢em, kdyz
mate vlhké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolnovat hoflavé pary. Kdyz vafite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predmeéty mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlize zpUsobit pozar pfi
nizsich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebiCe jiskry ani otevieny
ohen.

Dvirka spotiebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smeés vzduchu s alkoholem.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na spotfebic¢ nebo pfimo na dno
vnitfku spotfebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vlhka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

CESKY 7

* Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotrebice.

» P¥i peceni vlhkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

* Dbeijte na to, aby na spotfebic
nespadly varné nadoby i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

» Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.

» Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpUsobit poskrabani. Tyto
predmeéty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

» Tento spotrebic je ur€en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym G€eldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a Gdrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred provadénim udrzby spotiebi¢
vypnéte.

Vytahnéte zastréku ze sitové
zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymérite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

»  Zbytky tuku ¢i jidel ve spotfebii
mohou zpusobit pozar.

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

« Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.
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« Katalyticky smalt (je-li soucasti 2.6 Obsluha
vybavy) necistéte zadnym druhem Lo
gisticiho prostiedku. * Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
2.5 V/nitfni osvétleni * Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.
VAROVANI! o
Nebezpedéi trazu elektrickym 2.7 Likvidace
proudem! L,
VAROVANI!
» V tomto spotfebici se pouzivaji Hrozi nebezpedi urazu ¢i
specialni ¢i halogenové Zarovky uduseni.
pouze pro pouziti v domacich ) Lo L
spotfebigich. Nepouziveite je pro » Odpojte spotiebi€ od elektrické sité.
osvétleni domacnosti. « Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
+  Pted vyménou zarovky spottebié spotfebice a zlikviduite jej.
odpojte od napajeni. » Odstrarite dvefni zapadku, abyste
+ Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi za'tzranlll uvezvnerll_detl a domacich
vlastnostmi . zvirat ve spotrebici.
3. INSTALACE
VAROVANi! 3.2 TeChniCké l]daje
Viz kapitoly o bezpecnosti.
Napéti 230V
3.1 Umisténi spotrebice R — 50 - 60 Hz
Ter)to. volné StOiji spothtgié mt‘]igte ) Trida spotrebice 1
umistit s kuchynskou skfinkou po jedné
nebo po obou stranach nebo v rohu. -
Pro minimalni vzdalenosti pfi instalaci viz Resliel mm
tabulka. Vyska 858
Sitka 500
P
= | Hloubka 600
/
___—F B c 3.3 Vyrovnani spotrebice
Al L —

Minimalni vzdalenosti

Rozméry mm

A 400 Pomoci sefiditelnych nozi¢ek na spodku

B 650 spotrebice nastavte vySku horni pracovni
plochy do stejné urovné s ostatnimi

c 150 povrchy.




3.4 Ochrana proti pfeklopeni

Nastavte spravnou vy$ku a umisténi
spotrebice, nez pfipojite ochranu proti
preklopeni.

é POZOR!
Ujistéte se, Ze jste ochranu

proti pfeklopeni nainstalovali
ve spravné vysce.

@ Presvédcte se, Ze je plocha
za spotrebicem hladka.

Je nutné nainstalovat ochranu proti
preklopeni. Pokud ji nenainstalujete,
spotiebi¢ se mlze preklopit.

Na vasem spotiebici se nachazi symbol
zobrazeny na obrazku (dle modelu),
ktery vas upozorfiuje na instalaci
ochrany proti preklopeni.

Nainstalujte ochranu proti preklopeni
ve vysce 317 - 322 mm pod urovni
horni pracovni plochy a 80 - 85 mm
od strany spotfebice skrze kruhovy
otvor na konzole. PrfiSroubujte jej do
pevného materialu nebo pouzijte
vhodnou oporu (zed).
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2. Tento otvor naleznete na levé strané
zadni Casti spotfebice. Nadzdvihnéte
pfedni stranu spotfebiCe a umistéte ji
doprostred prostoru v kuchynskeé
lince. Jestlize je prostor mezi
pracovnimi plochami kuchynské linky
vétsi, nez je Sitka spotfebice, pak
musite pro vystfedéni spotiebice
upravit postranni rozmér.

@ Pokud jste zménili rozméry
sporaku, je nutné spravné
vyrovnat zafizeni proti
preklopeni.

é POZOR!
Jestlize je prostor mezi

pracovnimi plochami
kuchyriské linky vétsi, nez je
Sitka spotfebice, pak musite
pro vystfedéni spotiebice
upravit postranni rozmeér.

3.5 Elektricka instalace

VAROVANI!

Vyrobce nenese
odpovédnost za Urazy Ci
Skody zplsobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi¢ se dodava bez zastréky a
napajeciho kabelu.
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VAROVANI!

Nez zapojite sitovy kabel do
svorkovnice, zméfte napéti
mezi fazemi v mistni siti. Pro
spravnou elektrickou
instalaci se nasledné fidte
informacemi o pfipojeni na
Stitku na zadni strané
spotiebice. Timto postupem
predejdete chybam v
instalaci a poSkozeni
elektrickych soucasti
spotrebice.

Vhodné typy kabelt pro riizné faze:

Faze Min. velikost ka-
belu

3 s nulovym vodi- 5 x 1,5 mm?

cem

VAROVANI!

Napajeci kabel se nesmi
dotykat Casti spotrebice
zobrazené na obrazku
stinované.

Faze Min. velikost ka-
belu
1 3 x 6,0 mm?

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

NEROBn oo

OoloC3d6 0

Y N =Y
NE—-FO

T\
j

.
L/

Ovladace varné desky
Ovladac¢ teploty
Ukazatel / symbol teploty
Elektronicky programator

Kontrolka / symbol / ukazatel varné
desky

A Ovladag funkci trouby
Tlacitko S parou

Bl Topny clanek

El Osvétleni

Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Vlis vnittku trouby

Polohy rostu



4.2 Usporadani varné desky

H_H
I ==
(5140 mm;) ‘140 mm‘
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120/180 mm 140 mm
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4.3 Prislusenstvi

* Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

* Plech na peceni
Na kolace a susenky.

* Hluboky pekac / plech
Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

* AirFry plech

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni cisténi

Z trouby odstrarite veSkeré prislusenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Viz &ast ,Cisténi a udrzba“.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

5.2 Nastaveni ¢asu

Pred pouzitim trouby musite nastavit Cas.

Po pripojeni spotrebice k elektrické siti,
po vypadku elektrické energie nebo neni-

li nastaven ¢asovac, @ blika.
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Varna zéna 1 200 W

Vystup pary - pocet a poloha zavisi
na modelu

Varna zéna 900/ 2 000 W
Varna zéna 1 200 W

Ukazatel zbytkového tepla
@ Varna zéna 700/ 1 700 W

Ke smazeni jidla s mensSim
mnozstvim oleje nebo bez peciciho
papiru.

» Vysunovaci drazky
Teleskopické vysuvy usnadnuji
vkladani nebo vytahovani rosta.

» Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod vnittkem
trouby.

Stisknéte T nebo — a nastavte spravny
cas.

Asi po péti sekundach blikani pfestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
cas.

5.3 Zména ¢asu

Denni ¢as nelze ménit,
pokud je aktivni funkce

Trvani 2l nebo Ukongeni
>

Opakovane stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel Denniho ¢asu.

Pro nastaveni nového ¢asu viz
.Nastaveni ¢asu”.
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5.4 Predehrati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Ohledné funkce: PlusSteam
viz ¢ast ,Trouba - Denni
pouzivani, ,Nastaveni
funkce PlusSteam”.

1. Nastavte funkci E Nastavte
maximalni teplotu.

2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.

3. Nastavte funkci . Nastavte

maximalni teplotu. Maximalni teplota

pfi této funkci je 210 °C.

4. Nechte troubu pracovat 15 minut.
Nastavte funkci , stisknéte: S

parou . Nastavte maximalni
teplotu.
6. Nechte troubu pracovat 15 minut.
7. Troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.
PFisluSenstvi se mize zahfat vice nez
obvykle. Z trouby muze vychazet zapach
a kouf. Zajistéte v mistnosti dostate¢né
vétrani.

o

6. VARNA DESKA — DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

6.1 Popis varnych zén

Varné zény jsou osazeny termostatem a
funguji pferuSované (vypinaji a zapinaji
se) v zavislosti na zvolené drovni teploty.

6.2 Teplotni nastaveni

Symbo- Funkce

ly

0 Poloha Vypnuto

(@) Dvojita zéna

1-9 Nastaveni teploty

Pomoci zbytkového tepla
snizite spotfebu energie.
PFiblizné 5-10 minut pfed
koncem vareni varnou zonu
vypnéte.

OtocCenim ovladace zvolené varné zény

nastavte potfebny tepelny vykon.
Rozsviti se provozni kontrolka varné
desky.

Vareni ukoncite oto€enim ovladace do
polohy vypnuto.

Pokud jsou v§echny varné zény vypnuty,
provozni kontrolka varné desky zhasne.

6.3 Pouziti jednoduché varné
zony

K pouziti jednoduché varné zoény otocte
prislusnym knoflikem do jedné z
nasledujicich poloh: 1-9.

@ U nastaveni teploty 1-3 zéna
zUstane ¢ervena po dobu
2-3 sekund a poté se vypne.

@ Zoéna funguje na maximalni
vykon, jakmile nastavite
teplotu 8 nebo 9.

6.4 Zapnuti a vypnuti vnéjSich
okruhu (dvojitych &i ovalnych)

Uginnou varnou plochu miizete
pfizplsobit velikosti varné nadoby.

1. Pokud zvolte nastaveni teploty mezi
1-9, pouze stfedova ¢ast varné zény
bude fungovat.

2. K zapnuti vnéjsiho okruhu otocte
knoflikem po sméru hodinovych

rugidek za nastaveni 9 na © .

3. Poté otocte ovladacem proti sméru
hodinovych ruci¢ek a nastavte
pozadovanou teplotu (1-9). Obé
stfedové Casti a vnéjSi okruh funguiji
zaroven.

Vnéjsi okruh vypnete otocenim ovladace

do polohy vypnuto. Obé stfedové Casti a



vnejsi nebo ovalny okruh funguji
zaroven. Kontrolka zhasne. K
restartovani stfredové Casti varné zény
zvolte teplotu mezi 1-9.

6.5 Ukazatel zbytkového tepla
VAROVANI!

Nebezpedci popaleni
zbytkovym teplem.

7. VARNA DESKA - TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Nadobi

@

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.

Nez nadoby polozite na
povrch varné desky, ujistéte
se, ze jejich dno je Cisté a
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Ukazatel se rozsviti, kdyz je varna zéna
horka, ale nefunguje, je-li odpojeno
sitové napajeni.

@

Nadoby ze smaltované oceli
nebo s hlinikovym ¢i

médénym spodkem mohou
na povrchu sklokeramickée
desky zanechavat barevné
skvrny.

7.2 Priklady pouziti varné

desky

suché. Udaije v nasledujici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni Vhodné pro: Cas Tipy

teploty (min)

1 Udrzeni teploty hotového ji-  dle Nadobu zakryjte pokli¢kou.
dla. potfeby

1-2 Holandska omacka, rozpou- 5-25  Cas od éasu zamichejte.
Sténi: masla, cokolady, zela-
tiny.

1-2 Zahusténi: nadychané ome- 10-40 Varte s poklickou.
lety, michana vejce.

2-3 DusSeni jidel z ryze a mléc- 25-50 Pridejte alespor dvakrat tolik
nych jidel, ohfivani hotovych vody nez ryze, mlé¢na jidla v
jidel. poloviné doby pfipravy za-

michejte.

3-4 Poduseni zeleniny, ryb, ma- 20 -45 Pridejte nékolik polévkovych
sa. Izic tekutiny.

4-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na

750 g brambor.

4-5 Vareni vétSiho mnozstvi ji- 60 - Az 3 | vody a prisady.

del, duseného masa se zele- 150

ninou a polévek.
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Nastaveni Vhodné pro: Cas Tipy

teploty (min)

6-7 Mirné smazeni: platkd masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z tele- potfeby
ciho masa, kotlet, masovych
kroket, uzenin, jater, jiSky,
vajec, palacinek a koblih.

7-8 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.

9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, duSsené maso v

hrnci), fritovani hranolka.

8. VARNA DESKA - CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

obsahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necistota muze varnou desku
poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke

8.1 VSeobecné informace sklenénému povrchu a posunujte ostfi

» Varnou desku po kazdém pouziti

ocCistéte.

* Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaiji vliv na funkci varné

desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
» Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

8.2 Cisténi varné desky

po povrchu desky.

* Odstrante po dostatecném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé
zbarveni. VycCistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste meékkym
hadrem.

« Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a
vycistéte sklenény povrch pomoci

« Okamzité odstraiite: roztaveny plast, hadfiku.
plastovou folii, cukr nebo jidlo

9. TROUBA — DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3. Jestlize chcete troubu vypnout,
otocte ovladaci funkci trouby a
teploty do polohy vypnuto.

9.1 Zapnuti a vypnuti trouby 9.2 Bezpecnostni termostat

1. Otocte ovladacem funkci trouby na Nespravna obsluha trouby nebo vadné
pozadovanou funkci. soucasti mohou zpUsobit nebezpeéné

2. Otocte ovladacem teploty na prehiati. Aby se tomu zabranilo, je tato
pozadovanou teplotu. trouba vybavena bezpe&nostnim

Kontrolka se rozsviti, kdyz je trouba v termostatem, ktery prerusi napajeni. Po

provozu. poklesu teploty se trouba opét

automaticky zapne.



9.3 Funkce trouby
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Symbol

Funkce trouby

Pouziti

Poloha Vypnuto

Trouba je vypnuta.

Osveétleni trouby

Zapne osvétleni bez pecici funkce.

((\) o PlusSteam K dodani vihkosti béhem pripravy. K ziskani
\I/ V°C spravné barvy a kfupavé karky pfi peceni. K za-
i jisténi veétsi Stavnatosti pfi ohfevu. K zavarovani
(\) ovoce a zeleniny.
\l/
(n) o TeplovzdusSny K pripravé mékkych a stavnatych peceni nebo
\I/ V°C ohrev k suseni ovoce a zeleniny.
Spodni ohfev K peceni kolacu s kifupavym spodkem.
— Horni/spodni K peceni mouénych jidel a masa na jedné Urov-
— ohrev ni trouby.
= Velkoplo$ny gril  Ke grilovani plochych kusu ve velkém mnozstvi
a opékani chleba.
Bl Turbo gril K peceni vétSich kusi masa nebo dribeze s
ostmi na jedné urovni. K zapékani a peceni
kostmi na iedné U i K kAN Y
dozlatova.
— Horkovzdusné K pec€eni masa nebo moucnych jidel pfi stejné
i peceni teploté na nékolika rostech bez miseni vani.
| Horkovzdusné Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.
‘i peceni s parou Pokyny k pFipravé viz kapitola , Tipy a rady*,

Horkovzdu$né peceni s parou. Dvirka trouby by
méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k
preruseni funkce a aby trouba fungovala co nej-
Uspornéji. Pri pouziti této funkce se teplota ve
vnitfku trouby muze lisit od nastavené teploty.
Muze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Obe-
cna doporuceni ohledné Uspory energie viz ka-
pitola ,Energeticka ucinnost®, Trouba - Uspora
energie. Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy dle normy EN 60350-1.
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Symbol Funkce trouby  Pouziti
7 AirFry / Ke smazeni jidla s menSim mnozstvim oleje ne-
v Pravy horky bo bez peciciho papiru. Pro pokrmy jako hranol-
vzduch Ky nebo pizza.
K peceni jidel na dvou urovnich soucasné a k
susSeni potravin.Nastavte teplotu trouby o 20 -
40 °C nizSi nez pri pouziti funkce Horni/spodni
ohrev.
V2 Rozmrazovani K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce).
1 Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a vel-
ikosti zmrazenych potravin.
9.4 Zapnuti funkce: PlusSteam Tlacitko S parou funguje pouze s
. L . funkci: PlusSteam.
Tato funkce umoziiuje zlepSeni vihkosti Kontrolka se rozsviti.
béhem pfipravy jidla. 5. Otoéte ovladadem teploty na
VAROVANi! pozadovanou teplotu.

Hrozi nebezpeci poranéni

nebo poskozeni spotiebice.

Vlhkost mUze zpUsobit popaleni:

* Neotvirejte dvirka spotfebice,
pouzivate-li funkci: PlusSteam.

+  Po pouziti funkce PlusSteam otvirejte je trouba horka.
dvirka spotfebiCe opatrné.

@ Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

1. Oteviete dvirka trouby.

6. Vlozte jidlo do spotiebice a zaviete
dvirka trouby.

é POZOR!
Neplrite vlis vnitiku

trouby vodou béhem
pripravy jidla nebo kdyz

7. Spotiebi€ vypnete stisknutim tlacitka

S parou a otoCenim ovladace
funkci a teploty trouby do polohy
vypnuto.

Kontrolka tlaCitka S parou zhasne.

2. Naplnite vlis vnitfku trouby vodou z 8. Odstrante vodu z vlisu vnitfku trouby.
kohoutku.
MaX|maIn| objem vlisu vnitfku trouby VAROVANi!
je 250 ml.

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou
pouze tehdy, kdyz je trouba chladna.

Pfed odstranénim vody z
vlisu vnitfku trouby se
ujistéte, Ze je spotiebic

3. Nastavte funkci: PlusSteam (@[] vychladly.
4. Stisknéte tlacitko S parou ]
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10. TROUBA - FUNKCE HODIN

10.1 Displej
A B C A. Funkce hodin
I | | B. Casovac
i-l i-l i—l.i—l | C. Funkce hodin
Q goog ©
>l -l
10.2 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni éasu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
_|- PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
[ S parou Zapnuti funkce: PlusSteam.

10.3 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin

Pouziti

O] DENNI CAS K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
=1 TRVANI Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebice.
—| UKONCENI Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebice.
I5—>| ODLOZENY Slouzi ke spojeni funkce TRVANI a UKONCENI.
START
Q MINUTKA K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema za-

dny vliv na provoz spotiebic¢e. Funkci MINUTKA mUzete
zapnout kdykoliv; i u vypnutého spotrebice.

10.4 Nastaveni funkce

TRVANI

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat 1=l a
zazni zvukovy signal. Spotfebic se

1. Nastavte funkci trouby a teplotu. .
% stisknate O automaticky vypne.
2. Opakované stisknéte LJ, dokud 5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
nezaéne blikat 12!, stisknéte libovolné tlacitko.
3. Pouzifte ~+ nebo — Kk nastaveni 6. Otocte ovladacem funkci trouby a

gasu TRVANI.
Na displeji se zobrazi 21,

ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.
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10.5 Nastaveni funkce

UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat =I.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
Gasu.

Na displeji se zobrazi .

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat _)l a
zazni zvukovy signal. Spotfebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

10.6 Nastaveni ODLOZENEHO
STARTU

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakované stisknéte €D, dokud
nezagne blikat =1,

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu TRVANI.

stisknéte .

5. Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu UKONCENI.

6. Potvrdte stisknutim .
SpotiebiC se automaticky zapne pozdgji,
funguje po nastavenou dobu TRVANI a

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

11.1 Vlozeni prislusenstvi

Tvarovany rost:

vypne se v nastaveny ¢as UKONCENI.

Po uplynuti nastaveného €asu zazni

zvukovy signal.

7. Spotfebi¢ se automaticky vypne.
Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

8. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

10.7 Nastaveni funkce
MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezaéne blikat £\,

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného ¢asu.

Funkce Minutka se po péti sekundach

spusti automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlagitko.

4. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.

10.8 ZrusSeni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

11. TROUBA - POUZITi PRISLUSENSTViI

Zasunte rost mezi drazky zvolené drovné
roStu.

Plech na peceni:



Plech na peceni nezasunujte
zcela dozadu k zadni sténé
vnitfku trouby. Zabranili
byste tak cirkulaci tepla
kolem plechu. Jidlo by se
mohlo pfipalit, obzvlasté pak
v zadni ¢asti plechu.

Hluboky pekac nebo plech na peceni
zasunte mezi vodici listy drazek rostu.
Ujistéte se, ze se nedotyka zadni stény
trouby.

Spolecéné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
drazky zvolené urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi.

Vi

AirFry plech:

Vlozte plech AirFry do druhé polohy
ro$tu. Vlozte plech na pe€eni do prvni
polohy rostu.
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11.2 Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy mizete
instalovat na rzné polohy
rostd, kromé polohy 4.

Instalace teleskopickych vysuv

Otocte teleskopickou vysuvu o
priblizné 90°.

2. Vysuite zapadku na zadnim konci
teleskopické vysuvy na kolejni¢ku na
rost. Vysuvu musite vlozit na
spravnou stranu trouby.

3. Otocte vysuvou do spravné polohy.
Zarazka, nachazejici se na jednom
konci teleskopické vysuvy, musi
sméfovat nahoru.

4. Zasuite vysuvu Uplné do zadni stény
trouby.

5. Vytahnéte predni konec teleskopické
vysuvy proti kolejni€ce na rost.
Pokud zapadka na pfednim konci
spravné zapadne, ozve se cvaknuti.

6. Stejnymi kroky nasunte druhou
teleskopickou vysuvu. Dejte pozor,
aby byly obé teleskopické vysuvy
umisténé na stejné drovni.
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Vyjmuti teleskopickych vysuv

1. Stisknéte a podrzte zapadku na
predni strané teleskopické vysuvy.

/

/
/

M,

2. Vytahnéte predni konec vysuvy z
drazky rostu.

3. Otocte teleskopickou vysuvu o
pfiblizné 90°.

4. Vyjméte zadni konec vysuvy z drazky
rostu.

5. Stejnymi kroky vyjméte druhou
teleskopickou vysuvu.

11.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

Teleskopickeé vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

C POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v mycce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

C POZOR!
Pred tim, nez zaviete dvirka

trouby, se ujistéte, ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

12. TROUBA - TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

Tvarovany rost:

}/

Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuva.

?

=

\

\

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozte spolecné do teleskopickych
vysuvuy.

}W

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.



12.1 VSeobecné informace

Spotfebi¢ ma Ctyfi urovné rostu. Polohy
rosta ve spotiebici se pocitaji zdola.
Tento spotfebi€ je vybaven specialnim
systémem, ktery zajiStuje obéh vzduchu
a stalou recyklaci pary. Tento systém
umoznuje peceni a vareni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karcicku. Doba peceni a spotieba
energie jsou snizeny na minimum.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet vihkost.
To je normalni jev. Pfi otvirani dvifek
spotrebiCe béhem pfipravy jidla vzdy
odstupte. Kondenzaci snizite, kdyz
spotrebi¢ vzdy pred pripravou jidla na 10
minut predehfejte.

Po kazdém pouziti spotfebice setfete
vihkost.

P¥i pripravé jidel na dno spotfebice
nestavte zadné pfedméty a Zadnou cast
spotrebie nezakryvejte hlinikovou folii.
Mohlo by to ovlivnit vysledky pecCeni a
poskodit smalt.

12.2 Peceni moucnych jidel
Pfi prvnim peceni pouzijte nizsi teplotu.
Pokud pecete kolace na nékolika

polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

RUzné vysoké moucniky a pe¢ivo mohou
zhnédnout nerovnomeérné. Je-li
zhnédnuti nerovhomérné, neni nutné
ménit nastaveni teploty. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem peceni
zkroutit. Po ochlazeni se opét vyrovnaji.
12.3 Peceni moucniki

Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou 3/4
¢asu nutného k peceni.
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Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna
uroveni drazek volna.

12.4 PeCeni masa aryb

PFi peceni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvorily skvrny, které by jiz nemusely
jit odstranit.

Pfred podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi pec€eni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koufe zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpafri.

12.5 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotrebiCem pouzivate.

12.6 PlusSteam +

@

Pred predehfatim trouby
naplrite vlis vnitfku trouby
vodou pouze tehdy, kdyz je
trouba chladna.

Viz ,Zapnuti funkce: PlusSteam*”
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Pekarna
Jidlo Mnozstvi vo- Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu (°C) rostu
(ml)
Bﬂychmb1) 100 180 35-40 2 Pouzijte plech na
peceni.
Bagety/ 100 200 20-25 2 Pouzijte plech na
kaSerky1) peceni.
Domaci piz- 100 230 10-20 1 Pouzijte plech na
zal) peceni.
Italsky 100 190-210 20-25 1 Pouzijte plech na
chléb Fo- peceni.
caccia 1)
Susenky, 100 150-180 10-20 2 Pouzijte plech na
Cajové ko- peceni.
lacky, crois-
santy1)
Svestkovy 100 180 20 2 Pouzijte kolaco-
kolac, ja- vou formu.
ble¢ny ko-
lac,
skoficové
rolky1)
1) Pred pfipravou predehfejte v prazdné troubé pét minut.
Priprava zmrazenych potravin
Jidlo Mnozstvi vo- Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu (°C) rostu
(ml)
Mrazena 150 200-210 10-20 2 Pouzijte tvarova-
pizzal) ny rost.
Mrazeny 150 160-170 25-30 2 Pouzijte plech na
croissant?) pedeni.
1) Pred pfipravou predehrejte v prazdné troubé 10 minut.
Ohrev jidla
Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
vody ve vli- (°C) rostu
su (ml)
Bily chléb 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na

peceni.




CESKY 23

Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
vody ve vli- (°C) rostu
su (ml)
Bagety/ 100 110 10 - 20 2 Pouzijte plech na
kaiserky peceni.
Domaci piz- 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
za peceni.
Italsky 100 110 10-20 2 Pouzijte plech na
chléb Fo- peceni.
caccia
Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Ryze 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Téstoviny 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Maso 100 110 15-25 2 PouZijte plech na
peceni.

Peceni masa

Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha Prislugenstvi
vody ve vli- (°C) rostu
su (ml)

Veprova 200 180 65 - 80 2 PouZijte tvarova-

pecené ny rost a plech
na peceni.

Hovézi pe- 200 200 50 - 60 2 Pouzijte tvarova-

cené ny rost a plech
na peceni.

Kure 200 210 60 - 80 2 Pouzijte tvarova-
ny rost a plech
na peceni.

Krati pece- 200 200 70 -90 2 Pouzijte tvarova-

né ny rost a plech
na peceni.

12.7 Zavarovani +

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

* Pro zavarovani pouzivejte pouze
zavarovaci sklenice, které jsou na
trhu dostupné ve stejné velikosti.

* Na plech na peceni nedavejte vice
nez Sest pullitrovych zavarovacich
sklenic.

» Sklenice pliite rovhomérné a nahore
nechte 1 cm vzduchu. Vic¢ka polozte
na sklenice, ale neuzavirejte je
hermeticky.

» Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

» Nalijte 1/2 litru vody do plechu na
peceni a 1/4 litru vody do vlisu uvnit¥
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trouby, aby v troubé bylo dostatecné

vlhko.

» Zvolte funkci PlusSteam a nastavte
spravnou teplotu podle Udaja v nize
uvedené tabulce.

Mékké ovoce

Sklenice Ize hermeticky uzavfit pouze

tehdy, kdyz je funkce vypnuta.

Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha Prislusenstv
rostu i
Jahody / Bortvky / Maliny 160 25-30 1 Pouzijte
plech na pe-
ceni.
Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha PrisluSenstv
rostu i
Hrusky / Kdoule / Svestky 160 35-40 1 Pouzijte
plech na pe-
ceni.
Mékka zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha  Prislusenst
rostu vi
Cuketa / Lilek / Cibule / 160 30-35 1 Pouzijte
Rajcata plech na pe-
ceni.
Nakladana zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha  Prislusenst
rostu vi
Mrkev / Okurky / Tufin / 160 35-45 1 Pouzijte
Celer plech na pe-
ceni.
12.8 Teplovzdus$ny ohfev
Suseni
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Zelenina
Fazole 60 -70 7-9 2 1/3
Nakrajena pa- 60 -70 10-12 2 1/3
prika
Zelenina do po- 60 - 70 9-11 2 1/3

lévky
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Nakrajené hou- 50 - 60 13-15 2 1/3
by
Byliny 40 - 50 3-5 2 1/3
Ovoce
Svestky naptil 60 - 70 11-13 2 1/3
Merurky napul 60 - 70 9-11 2 1/3
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 2 1/3
HruSkové plat- 60 - 70 7-10 2 1/3
ky
Nizkoteplotni peceni
Jidlo Mnozstvi Osmah- Teplota (°C) Poloha Cas (min)
(kg) nout na rostu
obou stra-
nach (min)
Hovézi
Filet, stredné 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
propeceny
Hovézi pecené, 1.5-2.0 4 80-100 2 160 - 200
stfedné prope-
¢ena
Teleci
Rzovy filet 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50 - 90
Hrbet, vcelku 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
Teleci pec¢ené, 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
stfedné prope-
¢ena
Veprové
Rzovy filet 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
Hibet, vcelku 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
Veprfova pece- 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160

né, stredné pro-
pecena
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12.9 Horni/spodni ohfev O

Peceni moucnych jidel

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plochy kola¢ 160 - 170 25-35 2
Kynuty kolag s jablky 170 - 190 45 - 55 3
Koblihy 170 - 180 35-45 2
Drobenkovy kolaé 170 - 190 50 - 60 3
Tvarohovy kolaé 170 - 190 60 - 70 2
Venkovsky chléb 190 - 210 50 - 60 2
Rumunsky piskot 165 - 175 35-45 2
Rumunsky piskot — tradi¢ni 165-175 35-45 2
Sladké pecivo 180 - 200 15-25 2
Rolada 150 - 170 15-25 2
Slany lotrinsky kola¢ 215 - 225 45 - 55 2

Peceni masa

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pllka kurete 210-230 35-50 2
Veprova kotleta 190 - 210 30-35 3
Ryba, cela 200 - 220 40-70 2

12.10 Velkoplo$ny gril &

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pulka kurete 230 50 - 60 2
Veprova kotleta 230 40 - 50 3
Grilovana slanina 250 17 - 25 2
Klobasy 250 20-30 2
Iv-lov’ézi steak: stfedné prope- 230 25-35 2
ceny

12.11 Turbo gril

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Puilka kurete 200 50 - 60 2

Kure 250 55 - 60 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kureci kridla 230 30-40 2
Veprova kotleta 230 40 - 50 2
I:lovézi steak: dobfe prope- 250 35-40 2
ceny

12.12 Horkovzdu$né pedeni

Peceni moucnych jidel

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
PInéné kynuté kolace 150 - 160 20 - 30 2
Piskotovy dort 170 - 190 30 - 40 2
Svycarsky jableény ko- 180 - 200 35-45 2

la¢ z lineckého tésta

Jemna babovka 150 - 160 40 - 50 2
Linecky kola¢ 170 - 190 50 - 60 2
Pusinky 110 - 120 30 - 40 2
Zapecené brambory 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 - 50 2
Makarony 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Peéeni masa

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Celé kure 200 - 220 55 - 65 2
Veprova pecené 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Horkovzdu$né peéeni s parou ¥l

Jidlo Teplota Cas Poloha Prislusenstvi
(°C) (min) rostu
Chléb a pizza
Zemle 190 25-30 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac
Bagety/kaiserky 200 40 - 45 2 plech na peceni nebo hluboky

pekac

Mrazena pizza 350
g

190 25-35

2 tvarovany rost
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Jidlo Teplota Cas Poloha Prislusenstvi
(°C) (min) rostu

Kolace na plechu na peceni

Rolada 180 20-30 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Susenka brownie 180 35-45 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Kolace ve formé

Suflé 210 35-45 2 Sest keramickych pecicich salku
na tvarovany rost

Kolacovy korpusz 180 25-35 2 dortovy korpus na tvarovany

piSkotového tésta rost

PiSkotovy kolac 150 35-45 2 forma na kolac¢ na tvarovany
rost

Ryby

Ryby v saccich 300 180 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky

g pekac

Celaryba 200 g 180 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Rybi filé 300 g 180 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost

Maso

Maso v sacku 250 g 200 35-45 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Maso na vidlici 500 200 30-40 2 plech na peceni nebo hluboky

g pekac

Malé kusy peciva

Susenky 170 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Makronky 170 40 - 50 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Muffin 180 30-40 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Slany keks 160 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Susenky z kiehkého 140 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky

tésta pekac

Dortiky 170 20 - 30 2 plech na peceni nebo hluboky

pekac
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Jidlo Teplota Cas Poloha Prislusenstvi

(°C) (min) rostu
Vegetarianské
Zeleninova smésv 200 20-30 2 plech na peceni nebo hluboky
sacku 400 g pekac
Omeleta 200 30 -40 2 plech na pizzu na tvarovany rost
Zelenina na pekaci 190 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky

7009 pekac
12.14 Pravy horky vzduch
Peceni moucnych jidel
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plochy kolaé 140 - 160 40 - 50 1+3
Sladké pecivo 190 - 210 10-20 1+3
Pusinky 100 - 120 55 - 65 1+3
Maslovy kola¢ 150 - 170 20 - 30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
12.15 AirFry
Pecivo
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Croissant, zmrazeny cca 350 g 180 - 220 15-30 2
M'alé listové pecivo, zmraze- cca 400 g 180 - 220 15-35 2
né
Malé listové pecivo, Cerstvé  cca 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, mrazena cca 340 g 180 - 220 20-35 2
Potraviny z brambor
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Hranolky, mrazené cca 650 g 180 - 220 20-30 2
Hranolky silné, mrazené cca 600 g 180 - 220 20-30 2
Americké brambory, mrazené cca 650 g 180 - 220 15-25 2
2

Krokety

cca 450 g

180 - 220 15-30
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Cerstva zelenina

Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

Platky cukety, gerstvel) cca 500 g 180 - 220 25-35 2

1) pfidejte IZici olivového oleje, aby se nelepily

Dalsi

Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

Platky masa, zmrazené cca 300 g 180 - 220 16-25 2

Krevety v tésticku, zmrazené cca 200 g 180 - 220 15-25 2

Krouzky z olihng, zmrazené cca 250 g 180 - 220 15-25 2

Kufeci nugety, zmrazené cca 300 g 180 - 220 15-25 2

Rybi prsty, zmrazené cca500g 180 - 220 15-25 2

12.16 Informace pro zkuSebny

Jidlo Funkce Teplota Prislusenstvi Poloha Cas

(°C) rostu (min)

Malé kolacky (16 Horni/spodni 160 plech na pece- 3 20-30

kousku na plech)  ohrev ni

Malé kolacky (16 Horkovzdusné 150 plech na pece- 3 20-30

kousku na plech)  peceni ni

Malé kolacky (16 Pravy horky 160 plech na peCe- 1+3 30 -40

kousku na plech)  vzduch ni

Jable¢ny kola¢ (2  Horni/spodni 190 tvarovany rost 1 65-75

formy, @ 20 cm, ohrev

polozené

uhlopficné)

Jable¢ny kola¢ (2  Horkovzdusné 180 tvarovany rost 2 70 - 80

formy, @ 20 cm, peceni

polozené

Uhlopficné)

Piskotova buchta  Horni/spodni 180 tvarovany rost 2 20-30

bez tuku ohfev

PiSkotova buchta  Horkovzdusné 160 tvarovany rost 2 25-35

bez tuku peceni

PiSkotova buchta  Pravy horky 170 tvarovany rost 1+ 3 30 -40

bez tuku vzduch

Maslové suSenky / Horni/spodni 140 plech na pece- 3 15-30

Prouzky tésta

ohrev

ni
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Jidlo Funkce Teplota PrisluSenstvi Poloha Cas
(°C) rostu (min)
Maslové suSenky / Horkovzdusné 140 plech na pece- 3 20-30
Prouzky tésta peceni ni
Maslové suSenky / Pravy horky 140 plech na pece- 1+3 15-30
Prouzky tésta vzduch ni
Topinky Velkoplosny 250 tvarovany rost 3 5-10
gril
Hovézi hamburger Turbo gril 250 tvarovany rost 3 15-20
nebo grilovaci prvni
panev / plech strana;
na peceni 10-15
druha
strana

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Poznamky k Cisténi

Predni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel maze
zpUsobit pozar. Riziko je vys$si u
grilovaciho pekace.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem. Necistéte
prisluSenstvi v mycce nadobi (kromé
plechu AirFry).

Odolné nedistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi trouby.
Na katalytickou vrstvu nenanasejte
prostfedek na Cisténi trouby.

Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky,
ostrymi pfedméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

13. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

13.2 Cisténi plechu AirFry

1. Polozte plech AirFry na plech na
peceni.

2. Nalijte horkou vodu s Cisticim
prostfedkem a nechte ji nasaknout.

3. Vydistéte plech AirFry pomoci houby
nebo k odstranéni zbytkd jidla
pouzijte kartac.

Lze ho rovnéz umyt v mycce nadobi.

13.3 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkym
hadfikem nebo houbou. Osuste je
meékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostredky, protoze by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.

13.4 Citéni vlisu vnittku trouby

Timto Cisticim postupem se odstrani
zbytkovy vodni kamen z vlisu vnitrku
trouby po pfipravé jidel pomoci pary.

Doporucujeme tento Cistici
postup provadét alespon po
kazdém patém az desatém
pouziti funkce: PlusSteam.
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1. Do vlisu na dné vnitrku trouby nalijte
250 ml bilého octa.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
bylinek.

2. Nechte ocet rozpustit zbytkovy vodni
kamen pfi pokojové teploté po dobu
30 minut.

3. Vnitrek trouby umyjte vlaznou vodou
a mékkym hadrem.

13.5 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vygistit, odstrante drazky
na rosty.

POZOR!
Pfi odstranovani drazek na
roSty budte opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosSty od stény trouby.

—
(

1

£ N\

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je

ven.

D1 .

O
\\

v

~

Vyjmuté pfisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.
13.6 Katalytické cisténi

Vnitfek trouby s katalytickym povlakem
ma samocistici schopnost. Absorbuje
tuky.

Nez zapnete katalytické cisténi:

« vyjméte vSechno prislusenstvi .

» ocistéte dno trouby teplou vodou a
jemnym mycim prostredkem.

+ vnitfni sklo dvifek trouby umyjte
teplou vodou a mékkym hadrem.

1. Nastavte funkci E]

2. Nastavte maximalni teplotu a nechte
troubu jednu hodinu pracovat.

3. Vypnéte troubu.

4. Jakmile trouba vychladne, vycistéte
jeji vnitfek pomoci vihkého mékkého
hadfiku.

Skvrny nebo zména zbarveni katalytické

vrstvy nema na katalytické Cisténi vliv.

13.7 Odstranéni a instalace
sklenénych panell trouby

Sklenéné panely Ize pfi Cisténi vyjmout.
Pocet jednotlivych sklenénych paneld se
liSi dle modelu.

VAROVANI!

P¥i Cisténi nechte dvirka
trouby lehce oteviena. Kdyz
jsou pIné oteviena, mlze
jejich nahodné zavreni néco
poskodit.

VAROVANI!
Spotrebi¢ bez sklenénych
panell nepouzivejte.

1. Otevirejte dvirka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 30°. Dvifka zUstanou
pfi lehkém otevieni na svém misté.

/

2. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach a
zatla¢enim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.



3. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
odstrante ji.

VAROVANI!

PFi vyjimani sklenénych
panell se mohou dvirka
zavirat.

4. Uchopte horni okraj sklenénych
panell dvifek a vytahnéte je jeden po
druhém nahoru.

5. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvifka

trouby opét nasadte. Provedte vySe

uvedené kroky v opacném poradi.

Nejprve vratte mensi a potom veétsi

panel.

AN

POZOR!

Davejte pozor, abyste vnitini
sklenény panel nainstalovali
spravné do jeho umisténi.

13.8 Vysazeni zasuvky

VAROVANI!

V zasuvce neskladuijte
hoflavé véci a materialy
(jako napt. Cistici prostfedky,
plastové sacky, textilni
chnapky, papir nebo Cistici
spreje). PFi pouziti trouby se
muize zasuvka znacné
zahfat. Hrozi nebezpeci
pozaru.

14. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi
vyjmout.

1. Vytéhnéte zasuvku az na doraz.

2. Pomalu zasuvku zdvihnéte.

3. Zasuvku zcela vytahnéte.

Zasuvku vlozite stejnym postupem jako
vyse, ale v opacném poradi.

13.9 Vyména Zarovky

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

Zarovka mize byt horka.

1. Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektrické sité.

3. Na dno vnitiku trouby polozte utérku.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej.

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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14.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Nelze zapnout spotfebic.

Spotfebi¢ neni zapojeny
do elektrické sité nebo je
pripojeny nespravneé.

Zkontrolujte, zda je
spotfebi€ spravné zapoje-
ny do elektrické sité.

Je spélena pojistka.

Zkontrolujte, zda pfi¢inou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovangé, obrat'te se na
autorizovaného elektrikare.

Varnou desku nelze za-
pnout ani pouzivat.

Je spalena pojistka.

Zapnéte varnou desku
znovu a maximalné do 10
sekund nastavte tepelny
vykon.

Kontrolka zbytkoveého tepla
se nerozsviti.

Varna zéna byla zapnuta
jen kratkou dobu, a neni
proto horka.

Jestlize byla varna zéna
zapnuta dostatecné dlou-
ho, aby byla horka, obratte
se na autorizované servis-
ni stredisko.

VnéjSi okruh nelze za-
pnout.

Zapnéte nejprve vnitini
okruh.

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou na-
staveni spravna.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Osvétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménte zarovku.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechaveijte jidla v troubé
déle nez 15 - 20 minut.

Dokonceni jidel trva prilis
dlouho nebo se jidla
pripravi pfilis rychle.

Teplota je prilis vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle
potfeby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na displeji se zobrazi
,12.00".

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu Cas.

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat. Na displeji se zo-
brazi ,400“ a zazni akustic-
ky signal.

Trouba je nespravné zapo-
jena do elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

Peceni pomoci funkce
PlusSteam nevede k do-
brému vysledku.

Nezapnuli jste funkci Plus-
Steam.

Viz ,Zapnuti funkce: Plus-
Steam®.

Vlis vnitfku trouby jste ne-
naplnili vodou.

Viz ,Zapnuti funkce: Plus-
Steam®.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Funkci PlusSteam jste ne-
zapnuli spravné pomoci
tlaCitka S parou.

Viz ,Zapnuti funkce: Plus-
Steam®.

Chcete zapnout funkci Te-
plovzdusny ohrev, ale sviti
kontrolka tlacitka S parou.

Funkce PlusSteam je spu-
Sténa.

Funkci PlusSteam vypnete
stisknutim tlacitka S parou

Gl

Voda ve vlisu vnitfku trou-
by se nevafri.

Teplota je pfilis nizka.

Nastavte teplotu na ale-
spon 110 °C.
Viz kapitola , Tipy a rady*.

Z vlisu vnitiku trouby vyté-
ka voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je
pfiliS mnoho vody.

Vypnéte troubu a ujistéte
se, ze je spotrebic jiz
chladny. Vodu vytfete hou-
bou nebo hadfikem. Do vli-
su vnitfku trouby pfilijte
spravné mnozstvi vody.
Ridte se specifickym po-
stupem.

14.2 Servisni udaje

se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
trouby. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemiiZzete vyfesit sami, vnitini &asti trouby.

obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém S§titku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni Cislo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Produktové informace pro varnou desku dle smérnice komise

EU 66/2014

Oznaceni mo- EKC549720X

delu

Typ varné Varna deska na volné stojicim sporaku
desky

Pocet varnych 4
zén
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Technologie  Salava plotynka

ohfevu

Prdmeér kruho- Leva zadni 14,0 cm

vych varnych  Prava predni 14,0 cm

zon (9) Leva predni 18,0 cm
Délka (D)a  Prava zadni $14,0 cm
Sitka (S) ne- D 25,0 cm
kruhové varné

zony

Spotreba Leva zadni 181,8 Wh / kg
energie var- Prava zadni 184,3 Wh / kg
nych zon (EC  Prava predni 181,8 Wh / kg
electric coo-  Leva predni 190,1 Wh / kg
king)

Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 184,5 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektrické spotrebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 2: Varné
desky - metody pro méreni vykonu.

15.2 Varna deska - Uspora

energie

Béhem kazdodenniho peceni mlzete

usetfit energii, budete-li se Fidit nize

uvedenymi radami.

» P¥i ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potfebujete.

Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

Pfed zapnutim varné zény na ni
polozte varnou nadobu.

Dno varné nadoby by mélo byt stejné
velikosti jako varna zona.

Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

Postavte nadobu pfimo na stfed
varné zoény.

Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

15.3 Informace o produktu pro trouby a produktovy informacni list*

Nazev dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu EKC549720X 943005233
Index energetické ucinnosti 94,9

Trida energetické uginnosti A

Spotieba energie se standardnim zatizenim, kon- 0,84 kWh/cyklus

vencni rezim

Spotieba energie se standardnim zatizenim, in-

tenzivni horkovzdusny rezim

0,75 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostor( 1
Tepelny zdroj Elektricka energie
Hlasitost 58 |
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Typ trouby Trouba ve volné stojicim spora-
ku
Hmotnost 44.0 kg

*Pro Evropskou unii v souladu s nafizenimi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017,

pfilohy A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické Ucinnosti se pro Rusko nepouziva.

EN 60350-1 - Elektrické spotrebiCe na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trou-
by, parni trouby a grily - Metody méreni funkce.

15.4 Trouba - Uspora energie

Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

PFi provozu spotrebiCe se presvédcte, ze
jsou dvirka trouby fadné zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro G€innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pecenim
nepredehfivejte.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C/:‘) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni. Peceni
nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k

mozné nastaveni teploty.

Horkovzdusné peceni s parou

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni. DalSi podrobnosti viz ¢ast
»Trouba - Denni pouzivani“, Funkce
trouby.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené

prislusnym symbolem i nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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12. ORKAITE - PATARIMAI
13. ORKAITE. VALYMAS IR PRIEZIURA
14. TRIKCIY SALINIMAS
15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

MES GALVOJAME APIE JUS

Deékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. Jus pasirinkote gaminj, kuris

pasizymi deSimtmeciy profesionalia patirtimi ir naujovémis. Originalus ir stilingas,

jis sukurtas galvojant apie jus. Taigi, kai tik naudojate jj, galite jaustis saugus,
zinodami, kad kiekvieng kartg pasieksite puikiy rezultaty.
Sveiki atvyke | ,Electrolux® pasaulj.
Apsilankykite misy interneto svetainéje, kad:
gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trikéiy Salinimo, aptarnavimo ir
@ remonto informacijos:
www.electrolux.com/support
g UZregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
a/ www.registerelectrolux.com

|sigytumeéte prieduy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
% prietaisui:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj techninés prieziuros centrg, batinai pateikite Sig
informacija: modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

A\ |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

. SAUGOS INFORMACIJA ..o e
. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......coiiiiiii et
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétumeéte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

& |SPEJIMAS!

Pavojus uzdusti, susizeisti arba tapti nejgaliais.

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo arba protiniai gebé&jimai riboti, arba kuriems
truksta patirties ir Z_iniq, §j prietaisg gali naudoti tik
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jei jie
supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.

- Nuo 3 iki 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima prileisti prie prietaiso,

s v -

V-

- Neleiskite vaikams zaisti su Siuo prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista.

- Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrosios saugos nuorodos

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.
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. §j prietaisg prie maitinimo tinklo reikia prijungti

HOSVV-F tipo kabeliu, kad atlaikyty galinés plokstés
temperatura.

. Sis prietaisas skirtas naudoti iki 2 000 m aukstyje virs

juros lygio.

. Prietaisas néra skirtas naudoti laivuose ar kateriuose.
- Norédami iSvengti prietaiso perkaitimo, nejrenkite jo

uz dekoratyviniy dureliy.

- Nejrenkite prietaiso ant pagrindo.
- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba

atskira nuotolinio valdymo sistema.

. |SPEJIMAS! NepriziGrimas maisto gaminimas ant

kaitlentés su riebalais ar aliejumi gali bati pavojingas ir
sukelti gaisra.

- NIEKADA negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite

prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangCiu arba
gesinimo apdangalu.

. DEMESIO! Maisto gaminimo procesas turi bati

" v —

v -

turi bati nuolat prizidrimas.

. |SPEJIMAS! Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant

maisto gaminimo pavirsiy.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
- Dureliy ar kaitlentés dangcio stiklo nevalykite SiurkSciu

SveiCiamuoju valikliu ar astriomis metalinémis
grandyklémis, nes galite subraizyti pavirsiy ir del to
stiklas gali suduzti.

- Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciy,

peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

- Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,

prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg iS maitinimo
lizdo. Jeigu prietaisas prie maitinimo tinklo prijungtas
tiesiogiai, naudojant jungiamajg dézute, iSimkite
saugiklj, kad atjungtumeéte prietaisg nuo maitinimo
tinklo. Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj technines
prieziuros centra.
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- |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestumete prie kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$
orkaités traukite ir | jg dékite mtuvédami karsciui
atsparias pirstines.

- Prie$ techninés priezitros darbus, atjunkite maitinima.

- |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros
smugio, pasirtpinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas.

- Jei bty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotajam techninés prieziuros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims —
antraip gali kilti elektros pavojus.

- Bukite atsargus, kai lieCiate laikymo stalCiy. Jis gali
jkaisti.

- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia
patraukite lentynos atramos priekj, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |dékite lentynos atramas atvirkScia
tvarka.

- Atjungimo priemonés turi bati jtrauktos | fiksuotajj
montazg pagal elektros instaliacijos taisykles.

- |SPEJIMAS! Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas kaip tinkamas
kaitlenCiy apsaugas arba prietaise jau integruotas
kaitlen€iy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas
gali sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 |rengimas » Visada bukite atsargus, kai perkeliate
. prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
C |SPEJIMAS! muvekite apsaugines pirstines ir
Sj prietaisa jrengti privalo tik avekite uzdarg avalyne.
kvalifikuotas asmuo. * Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
» Virtuves spintelé ir niSa privalo bati
» Nuimkite visas pakavimo medziagas. tinkamy matmeny.
* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto « Btina paisyti minimaliy atstumy iki
prietaiso. kity prietaisy ir spinteliy.

* Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
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|renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Prietaiso dalimis teka elektros srové.
|montuokite prietaisg balduose, kad
negalétumeéte liestis prie pavojingy
daliy.

Prietaiso Sonai turi bati greta to paties
aukscio prietaisy ar jrenginiy.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso greta
dury ir po langu. Atidarant duris ar
langus, jie gali nuversti jkaitusius
prikaistuvius nuo prietaiso.

Batinai jrenkite stabilizavimo
priemones, kad prietaisas neapvirsty.
Skaitykite skyriy ,|rengimas*.

2.2 Elektros prijungimas

AN

|SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smigio
pavojus.

Visus elektros prijungimus turi atlikti
jgaliotojo techninés priezilros centro
rekomenduotas kvalifikuotas
elektrikas .

Prietaisg privaloma jzeminti.
|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka
maitinimo tinklo elektros vardinius
duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy
ir ilginamuyjy laidy.

Saugokite, kad maitinimo laidai
neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy
arba nisos po prietaisu, ypac kai jis
veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi buti
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. |[sitikinkite, kad jrengus
prietaisg, elektros laido kiStuka buty
lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius

automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo tureti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles,
prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka |
elektros tinklo lizda.

2.3 Naudojimas

AN

AN

|SPEJIMAS!

Suzalojimo ir nudegimy
pavojus.

Elektros smugio pavojus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
nebuty uzdengtos.

Nepalikite veikiancio prietaiso be
prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSjunkite.

Prietaisui veikiant, bukite atsargus,
atidarydami prietaiso dureles. Gali
iSsiverzti karstas oras.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

|SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus

Kaitinant riebalus arba aliejy, gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Kaitindami riebalus ir aliejy, bukite
atsargus, kad liepsna arba jkaite
daiktai jy neuzdegty.

|kaitusio aliejaus garai gali savaime
uzsiliepsnoti.

Naudotas aliejus, kuriame yra maisto
liku€iy, gali uzsiliepsnoti esant
zemesnei temperaturai nei aliejus,
kuris yra naudojamas pirma karta.
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Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrekinty daikty.

Atidare dureles, saugokite prietaisa,
kad Salia jo nekilty kibirksciy ir neblty
atviros liepsnos.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant ingredientus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

|SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Norint apsaugoti emalj nuo
sugadinimo arba iSblukimo:

— nedékite orkaités indy ar kity
daikty tiesiai ant prietaiso dugno;

— nedékite aliuminio folijos ant
prietaiso ar tiesiai ant prietaiso
dugno;

— nepilkite vandens tiesiai | karStg
prietaisa;

— nelaikykite prietaise drégny
patiekaly ir maisto produkty po to,
kai juos pagaminsite;

— bukite atsargus, kai iSimate ir
dedate priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite
gily kepimo indg. Vaisiy sultys gali
palikti démiuy, kuriy nuvalyti gali
nepavykti.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant

valdymo skydelio.

Neleiskite virti tuStiems

prikaistuviams.

Bukite atsargus, kad ant prietaiso

nenukristy daiktai arba prikaistuviai.
Jie gali pazeisti pavirsSiy.

Nejunkite kaitvie€iy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tuscius
prikaistuvius.

Indai i$ ketaus, aliuminio arba su

sugadintais dugnais gali subraizyti
pavirsius. Jeigu tokius indus nuo
maisto gaminimo pavirSiaus reikia
patraukti, juos visada kelkite, o ne
traukite.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.
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2.4 Valymas ir priezitra

é |SPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba
prietaiso sugadinimo
pavojus.

» Prie$ atlikdami techninés priezitiros
darbus, iSjunkite prietaisa.
IStraukite maitinimo kistuka i$
maitinimo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
Kreipkités | jgaliotajj technines
prieziuros centrg.

» Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.

» Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymuy.

» Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rusies plovikliu.

2.5 Vidinis apsSvietimas
C |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros
smagj.

+ Siame prietaise naudojama
apsvietimo arba halogeniné lempute
yra skirta tik buitiniams prietaisams.
Nenaudokite jos bustui apSviesti.

+ Prie$ keisdami lempute, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo tinklo.

« Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.

2.6 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités j
jgaliotajj techninés priezitros centra.

» Naudokite tik originalias atsargines
dalis.
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2.7 Salinimas
C |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

+ |Straukite maitinimo laido kiStukg i$
maitinimo tinklo lizdo.

3. |IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Prietaiso pastatymo vieta

Atskirai stovintj prietaisg galite montuoti
su spintelémis i$ vienos arba dviejy
pusiy, o taip pat statyti kampe.

Minimalius jrengimo atstumus rasite
lenteléje.

L ——————
I
—
A —

Maziausi atstumai

* Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

» ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba
naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

Matmuo mm
Plotis 500
Gylis 600

3.3 Prietaiso iSlygiavimas

Naudodami mazas kojeles prietaiso
apacioje, sulyginkite prietaiso virsy su
kitais pavirSiais.

3.4 Apsauga nuo pasvirimo

Pries pritvirtindami apsauga nuo
pasvirimo, nustatykite tinkama prietaiso
aukstj ir jo pastatymo vieta.

/l\ DEMESIO
. Uztikrinkite, kad apsauga

Matmuo mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Techniniai duomenys

|tampa 230V
Daznis 50 - 60 Hz
Prietaiso klasé 1

Matmuo mm

Aukstis 858

nuo pasvirimo jrengsite
tinkamame aukstyje.

@ PavirSius uz prietaiso batinai
turi bati lygus.

Turite jrengti apsaugg nuo pasvirimo.
Jeigu nejrengsite, prietaisas gali pasvirti.

Sis prietaisas turi paveikslélyje
pavaizduotg simbolj (jeigu taikytina), kad
priminty jums apie apsaugos nuo
pasvirimo jrengima.



1.

|renkite apsauga nuo pasvirimo 317—
322 mm zZemiau nuo prietaiso virSaus
ir 80-85 mm nuo prietaiso Sono,
laikiklio apvalioje skyléje. |sriekite jg |
tvirtag medziagg arba naudokite
tinkamas tvirtinimo medziagas

(sieng).

[

2. Skyle galite rasti prietaiso gale,

kairéje puséje. Prietaiso priekj
pakelkite ir padékite viduryje tarp
spinteliy. Jei tarpas tarp spinteliy yra
didesnis uz prietaiso plotj, jums reikia
ji iSmatuoti, kad galétumete prietaisg
pastatyti tiksliai centre.

LIETUVIY

Jeigu pakeitéte viryklés
matmenis, tinkamai
iSlyginkite apsaugg nuo
pasvirimo.

@

DEMESIO

Jei tarpas tarp spinteliy yra
didesnis uz prietaiso plotj,
jums reikia jj iSmatuoti, kad
galétumeéte prietaisg
pastatyti tiksliai centre.

A

3.5 Elektros jrengimas

é |SPEJIMAS!

Gamintojas néra atsakingas,
jeigu jus nesiimate saugos
skyriuose nurodyty saugos
priemoniy.

45

Prietaisas pristatomas be maitinimo laido

ir kiStuko.

é |SPEJIMAS!

Prie$ prijungdami maitinimo
laidg prie gnybto,
iSmatuokite faziy jtampag
namo tinkle. Tada zidrékite
prijungimo etikete, esancig
prietaiso gale, kad
naudotumeéte tinkamag
elektros instaliacijg. Tokia
veiksmy seka apsaugo nuo
instaliacijos klaidy ir
prietaiso elektriniy daliy
pazeidimo.

Kabeliy tipai skirtingoms fazéms:

Fazé Min. kabelio dy-
dis

1 3 x 6,0 mm?

3 su neutrale 5x 1,5 mm?

|SPEJIMAS!

Maitinimo kabelis neturi liesti
jokios prietaiso dalies, kaip
parodyta paveikslélyje.

A
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga

[l

o Lo

Golorac

1=

LT
355

Kaitlentés rankenélés
El Temperatiros nustatymo rankenélé
El Temperatiros indikatorius / simbolis
B Elektroninis valdymas

B Kaitlentés lemputé / simbolis /
indikatorius

Orkaités funkcijy nustatymo

6] s

rankenélé
Mygtukas ,Plus Steam*
Kaitinamasis elementas
Lemputé
Ventiliatorius
Lentynos atrama, iSimama
Ertmés jduba
Lentyny padétys

4.2 Maisto gaminimo pavirsiy iSdéstymas

1200 W kaitvieté

Gary iSleidimo anga — skaicius ir
padeétis priklauso nuo modelio

900 /2000 W kaitvieté

1200 W kaitviete

Likusio kar¢io indikatorius

@ 700/1700 W kaitvieté



4.3 Pagalbiniai reikmenys

* Grotelés
Prikaistuviams, pyragy formoms,
kepimo skardoms.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / kepimo indas
Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
surinkimui.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

5.1 Pradinis valymas

ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Zr. skyriy ,Valymas ir prieZidra®“.

Prie$ pirmajj naudojima orkaite ir priedus
iSvalykite.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

5.2 Laiko nustatymas

Prie$ naudojant orkaite, pirmiausiai
privaloma nustatyti laika.

@ mirksi, kai prijungiate prietaisg prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia
maitinimas arba kai nenustatytas
laikmatis.

Spauskite + arba — tinkamam laikui
nustatyti.

Mazdaug po penkiy sekundziy
indikatorius nustos mirkséti ir ekrane bus
rodomas nustatytas paros laikas.

5.3 Laiko keitimas

@

Jus negalite pakeisti paros
laiko, jeigu veikia trukmes ot
arba pabaigos _)l funkcija.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A
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» AirFry Skarda
Maistui kepti naudojant maziau
aliejaus arba be kepimo popieriaus.
+ IStraukiami bégeliai
Naudojant iStraukiamus begelius,
galima lengviau jstatyti ir iStraukti
lentynas.
» Laikymo stalCius
Laikymo stalCius yra po orkaite.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

Kelis kartus paspauskite @ kol prades
mirkséti paros laiko funkcijos indikatorius.
Kaip nustatyti naujg laikg zr. ,Laiko
nustatymas®.

5.4 1Sankstinis jkaitinimas

Prie§ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

@ Funkcijai: ,PlusSteam* Zr.
skyrelj ,Funkcijos
aktyvinimas*® skyriuje
.Kasdienis naudojimas

e

,PlusSteam™.

1. Nustatykite funkcijg ) Nustatykite
didziausig temperatirg.

2. Palikite orkaite veikti 1 valanda.

3. Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatirg. Didziausia
temperatura veikiant Siai funkcijai yra
210 °C.

4. Palikite orkaitg veikti 15 minuciy.

5. Nustatykite funkcijg ,

paspauskite: Papildomi garai .
Nustatykite didZiausig temperatura.
6. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.
7. ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji
atvés.
Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dumai.
Batinai pasirtupinkite tinkamu patalpy
védinimu.

6. KAITLENTE. KASDIENIS NAUDOJIMAS
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6.1 KaitvieCiy skaicius

Virimo zonose yra sumontuotas
termostatas ir jos su pertrukiais veikia
(jjungiamos ir iSjungiamos), atsizvelgiant
| pasirinkta Silumos lyg.

6.2 Elektrinés kaitvietés

Zenklai Funkcija

0 I$jungimo padétis

(@) Dviguba kaitvieté

1-9 Kaitinimo lygiai

Panaudokite likusj karstj,
kad sumazintuméte
energijos sgnaudas.
ISjunkite kaitviete likus
mazdaug 5-10 minuciy iki
gaminimo proceso pabaigos.

Pasukite pasirinktos kaitvietés rankenéle
reikiamam kaitinimo lygiui nustatyti.

Uzsidega kaitlentés valdymo indikatorius.

Norédami pabaigti maisto gaminimo
procesg, pasukite valdymo rankenéle |
iSjungimo padet;.

Jeigu visos kaitvietés iSjungtos,

kaitlentés valdymo indikatorius iSsijungia.

6.3 Kaitvietés naudojimas

Norédami naudoti paprastg virimo zona,
pasukite atitinkama rankenéle | vieng i$
Siy padéciy: 1-9.
@ Silumos nustatymams 1-3,
zona iSlieka raudona
mazdaug 2-3 sekundes, o
po to iSjungiama.

7. KAITLENTE - PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Zona veikia maksimaliu
galios lygiu, kai nustato
Silumos lygj iki 8 arba 9.

6.4 ISoriniy ziedy jjungimas ir
iSjungimas

Galite pritaikyti kaitinimo pavirsiy pagal
prikaistuviy matmenis.

1. Jei pasirinksite Silumos lygj 1-9,
veikia tik centriné virimo zonos dalis.

2. Norédami suaktyvinti iSorinj zieda,
pasukite rankenéle pagal laikrodzio
rodykle ir nustatykite 9 j 0.

3. Tada pasukite rankenéle prie$
laikrodzio rodykle iki norimo Silumos
nustatymo (1-9). Tiek centriné dalis,
tiek iSorinis ziedas veikia kartu.

Norédami funkcijg iSjungti, pasukite

rankenéle j iSjungimo padeétj. ISjungiama

tiek centriné dalis, tiek iSorinis arba
ovalus ziedas. Indikatorius iSsijungia.

Norédami i$ naujo paleisti maisto

ruo$imo zonos centrine dalj, pasirinkite

Silumos lygj 1-9.

6.5 Likusio karscio indikatorius

é |SPEJIMAS!

Pavojus nusideginti dél

likusio karscio.
Indikatorius jsiziebia, kai kaitvieté yra
karsta, bet jis neveikia, jeigu maitinimas
yra atjungtas.

7.1 Prikaistuviai

@ Prikaistuvio dugnas turi bati
kuo storesnis ir lygesnis.
PrieS dédami prikaistuvius
ant kaitlentés pavirSiaus,
jsitikinkite, kad jy dugnai
bity Svards ir sausi.



@

Naudojant prikaistuvius,
pagamintus i§ emale

padengto plieno arba su
aliuminio ar vario dugnu, ant
stiklo keraminio pavirSiaus
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7.2 Maisto gaminimo pavyzdziai

Duomenys lenteleje yra tik
orientacinio pobtidzio.

gali likti demiy.

Kaitinimo Naudotina: Laikas Patarimai

nuostata (min.)

1 ISlaikyti pagamintg maista Sil- jeigu Uzdenkite prikaistuvj dang-
ta. reikia Giu.

1-2 ,Hollandaise" padazas, lydy- 5-25 RetkarCiais pamaisykite.
mas: sviestas, Sokoladas,
zelatina.

1-2 TirStinimas: purts omletai, 10-40 Gaminkite uzdenge prikais-
kepti kiausiniai. tuvius.

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti 25-50 Verdant ryzius, vandens turi
pieniskus patiekalus, taip pat bati bent dvigubai daugiau
Sildyti pagamintus patiekalus. nei ryziy; gamindami pienis-

kus patiekalus, juos jpus€jus
procesui pamaisykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuo- 20 -45 |pilkite pora valgomujy
se, Zuvis, mesa. Sauksty skyscio.

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy,
naudokite daugiausia % |
vandens.

4-5 Tinka gaminti didesnius 60 - Iki 3 | skyscio ir maisto pro-

maisto kiekius, troskinius ir 150 duktai.
sriubas.

6-7 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu Patiekalo gaminimo laikui
kepti eskalopus, versienos reikia jpuseéjus, apverskite.
mustinius, kotletus, pyrage-
lius su jdaru, desreles, kepe-
néles, milty, sviesto ir pieno
misinius, kiauSinius, blynus,
spurgas.

7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai 5-15  Patiekalo gaminimo laikui
supjaustytos paskrudintos jpusejus, apverskite.
bulves, nugarinés zlégtainis,
bifSteksas.

9 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésg (guliasa, troskintg

mésa), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje.
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8. KAITLENTE. VALYMAS IR PRIEZIURA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Bendra informacija

» Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.

» Visada naudokite prikaistuvius
Svariais dugnais.

* |brézimai ar tamsios démes ant
pavirSiaus neturi jtakos kaitlentés
veikimui.

» Naudokite specialius, kaitlentei valyti

tinkamus valiklius.

» Naudokite specialig, stiklui skirtg
grandykle.

8.2 Kaitlentés valymas

* Nuvalykite nedelsdami: iSsilydzZiusj

plastikg, plastmasine plévele, cukry ir

9. ORKAITE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

C ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Orkaités jjungimas ir
iSjungimas

1. Nustatykite orkaités funkcijy valdymo
rankenéle, kad galétuméte pasirinkti

orkaités funkcija.

2. Pasukite temperaturos rankenéle
temperaturai pasirinkti.

Kai orkaité veikia, uzsidega lemputé.

9.3 Orkaitées funkcijos

maistg su cukrumi, nes kitaip
nesSvarumai gali pakenkti kaitlentei.
Bikite atsargus, kad iSvengtuméte
nudegimy. Naudokite specialig
grandykle, kurig prie stiklo pavirSiaus
pridékite smailiu kampu ir stumkite
asmenis pavirSiumi.

» Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosedas,
vandens démes, riebaly démes,
metalo spalvos démes. Kaitlente
valykite drégnu skuduréliu ir
neSveiCiamaja valymo priemone.
Nuvale kaitlente, jg nusausinkite
minkstu audiniu.

« Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens
ir acto tirpalg ir valykite stiklo pavirSiy
Sluoste.

3. Norédami i§jungti orkaite, pasukite
orkaités funkcijy ir temperaturos
rankenéles | iSjungimo padét;.

9.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba
sugedus jo sudedamosioms dalims, ji
gali pavojingai perkaisti. Norint to
iSvengti, orkaitéje jrengtas apsauginis
termostatas, kuris nutraukia elektros
tiekimg. Sumazéjus temperatirai, orkaité
vél jsijungia automatiskai.

Simbolis Orkaités funkci- Naudojimo sritis
jos
0 ISjungimo padé-  Orkaité iSjungta.
tis

Orkaités lemputé [jungti lempute be maisto gaminimo funkcijos.
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Simbolis Orkaités funkci- Naudojimo sritis
jos
,PlusSteam* Drégmei pridéti gaminant maistg. Tinkamai

bl 5

spalvai ir traskiai plutelei gauti kepant. Kad pa-
tiekalai tapty dar sultingesni juos pasildant. Vai-
siams ar darzovéms konservuoti.

Nestiprus karsto
oro srautas

Minkstiems, sultingiems kepsniams kepti arba
vaisiams ir darzovems dziovinti.

Apatinis kaitini-
mas

Pyragams su traskiu pagrindu kepti.

Tradicinis kaitini-
mas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pade-
tyje.

i

Spartus kepimas
ant groteliy

PlokscCiy patiekaly dideliais kiekiais kepimui gri-
lyje ir skrebuciy skrudinimui.

<]l

Terminis kepi-
mas ant groteliy

Didesniems mésos gabalams arba paukstienai
su kaulais skrudinti vienoje lentynos padétyje.
Tinka apkepams ir skrudinti.

<<l

Gaminimas su
ventiliatoriumi

Skrudinti arba kepti ir skrudinti maistg, kurio ga-
minimui reikia tos pacios temperaturos, kai nau-
dojama daugiau nei viena lentynos padetis ir
nesimaiso kvapai.

<]

Dregnas kepi-
mas

Si funkcija yra skirta taupyti energija maisto ga-
minimo metu. Maisto ruoSimo instrukcijas rasite
skyriuje ,Naudingi patarimai“, Dregnas kepimas.
Orkaités durelés turéty buti uzdarytos ruosiant
maistg, kad funkcija neblty pertraukta ir bty
uztikrinta, jog orkaité veikty didziausiu efektyvu-
mu. Kai naudosite Sig funkcijg, temperatura or-
kaitéje gali skirtis nuo nustatytos. Gali sumazéti
kaitinimo galia. Bendras energijos taupymo re-
komendacijas rasite skyriuje ,Energijos vartoji-
mo efektyvumas®, ,Orkaité. Energijos taupy-
mas“. Si funkcija buvo naudojama energijos var-
tojimo efektyvumo klasei nustatyti pagal stan-
dartg EN 60350-1.

AirFry /
Karsto oro srau-
tas

Maistui kepti naudojant maziau aliejaus arba be
kepimo popieriaus. Kepant tokius patiekalus
kaip gruzdintos bulvytés ar pica.

Kepti vienu metu dvejose lentyny padétyse ir
maistui dziovinti.Nustatykite 20-40 °C mazesne
temperaturg nei Tradicinis kaitinimas.

AtSildymas

AtSildyti maistg (darzoves ir vaisius). AtSildymo
trukme priklauso nuo uzsSaldyto maisto produkto
kiekio ir dydzio.
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9.4 Funkcijos jjungimas:
,PlusSteam*

Si funkcija suteikia galimybe padidinti
drégmeés kiekj gaminant maista.

C |SPEJIMAS!

Gallite nusideginti arba
sugadinti prietaisa.

ISsiverzusi drégmé gali sukelti

nudegimus:

» Neatidarykite prietaiso dureliy, kai
naudojate funkcijg ,PlusSteam®.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
panaudoje funkcijg ,PlusSteam®.

@ Zr. skyriy ,Patarimai.

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Pripildykite ertmés jdubg vandeniu i$
Giaupo.
Maksimali ertmés jdubos talpa — 250
ml.
Pilkite | ertmés jdubg vandens tik kai
orkaité yra atvésus.

3. Nustatykite funkcijg ,PlusSteam*
Rl

4. Paspauskite mygtukg ,Plus
Steam“.

10.1 Valdymo skydelis

=] =]

10.2 Mygtukai

Mygtukas ,Plus Steam*® veikia tik su
funkcija ,PlusSteam®.

|sijungia indikatorius.

5. Pasukite temperaturos rankenéle
temperatirai pasirinkti.

6. |dékite maistg | prietaisg ir uzdarykite
orkaités dureles.

DEMESIO

Nepilkite | orkaités ertme
vandens, kai gaminate
maistg arba kai orkaité
yra jkaitusi.

7. Jeigu norite iSjungti prietaisa,
paspauskite mygtuka ,Plus
Steam“, pasukite orkaités funkcijy
ir temperaturos rankenéles |
iSjungimo padét;.

Mygtuko ,Plus Steam*” indikatorius

iSsijungia.

8. Pasalinkite vandenj i$ ertmeés jdubos.

AN

|SPEJIMAS!

Pries Salindami likusj
vandenj i$ ertmés
jdubos, patikrinkite, ar
prietaisas atveses.

10. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

A. Laikrodzio funkcijos
B. Laikmatis
C. Laikrodzio funkcija

Mygtukas Funkcija

Aprasas

— MAZINIMAS

Laikui nustatyti.

D LAIKRODIS

Laikrodzio funkcijai nustatyti.
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Mygtukas Funkcija Aprasas
—+ DIDINIMAS Laikui nustatyti.
[ Papildomi garai Noredami jjungti funkcijg: ,PlusSteam®.

10.3 Laikrodzio funkcijy lentelé

Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

O] PAROS LAIKAS Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.

=] TRUKME

Prietaiso veikimo trukmei nustatyti.

->| PABAIGA

Nustatyti, kada prietaisas iSsijungs.

ATIDETAS PA-

-]
LEIDIMAS

Apima TRUKMES ir PABAIGOS funkcija.

ja) LAIKMATIS

Nustatyti atgalinés atskaitos laika. Si funkcija neturi po-

veikio prietaiso veikimui. Funkcijg LAIKMATIS galite
nustatyti bet kada, net jei prietaisas yra iSjungtas.

10.4 Funkcijos
»1 RUKME" nustatymas

1. Pasirinkite orkaités funkcija ir
temperattra.

2. Spaudinekite @ kol prades mirkséti
=,

3. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

Ekrane rodoma 1=,

4. Laikui pasibaigus, mirksi i
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperattros nustatymo rankenéle
| iSjungimo padét;.

10.5 Funkcijos PABAIGA
nustatymas

1. Nustatykite orkaités funkcijg ir
temperatira.

2. Spaudinekite @ kol prades mirkséti
!

3. Paspauskite + arba — ir nustatykite
laika.

Ekrane rodoma =1,

4. Laikui pasibaigus, mirksi = ir
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai isijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
i iSjungimo padet;.

10.6 ATIDETO PALEIDIMO

funkcijos nustatymas

1. Nustatykite orkaités funkcija ir
temperatura.

2. Spaudinékite @ kol pradées mirkséti
=1,

3. Spauskite + arba =, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

4. Paspauskite @

5. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte PABAIGOS laika.

6. Paspauskite @ kad patvirtintumeéte.
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Prietaisas veliau automatiskai jsijungs,
veiks nustatytg TRUKME ir sustos
nustatytu PABAIGOS laiku. Nustatytu
laiku pasigirsta garso signalas.

7. Prietaisas automatiSkai iSsijungia.
Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

8. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
j iISjungimo padeét.

10.7 LAIKMACIO nustatymas
1. Spaudinékite @ kol pradés mirkséti

Q.

2. Spauskite 1+ arba —, kad
nustatytumete reikiamg laika.

Funkcija ,Laikmatis® jsijungs

automatiskai po 5 sekundziy.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Priedy jstatymas

Grotelés:

|dékite lentynéle tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Skarda:

@ Nestumkite kepimo skardos
iki pat galinés orkaites
sienelés. Taip karstis
negalés cirkuliuoti aplink
skarda. Maistas gali sudegti,
ypac galingje skardos dalyje.

3. Nustatytam laikui pasibaigus,
pasigirsta garso signalas. Norédami
iSjungti garso signalg, paspauskite
bet kurj mygtuka.

4. Pasukite orkaités funkcijy ir
temperaturos rankenéles j iSjungimo
padét].

10.8 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol
pradés mirkséti reikiamos funkcijos
indikatorius.

2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude

Laikrodzio funkcija iSsijungia po keliy

sekundziy.

11. ORKAITE - PRIEDY NAUDOJIMAS

|stumkite skardg ar gily kepimo indg tarp
lentynos atramos kreipiamujy laikikliy.
[sitikinkite, kad ji neliecia orkaités galinés
sienelés.

Grotelés ir gilus kepimo indas vienu
metu:

|stumkite gily kepimo indg tarp lentynos
atramos ir groteliy kreipiamujy laikikliy.

R
/

/

AirFry skarda:




dekite AirFry skarda antroje lentynos
padétyje. Dékite kepimo skardg pirmoje

lentynos padétyje.

11.2 IStraukiami bégeliai

Galite iStraukiamus bégelius
déti skirtinguose lentyny
lygiuose, iSskyrus 4 lygj.

IStraukiamy bégeliy jdéjimas

1.

2,

Pasukite iStraukiamg begelj mazdaug
90° kampu.

Stumkite prilaikymo jtaisg ant galinio
iStraukiamo bégelio galo, ant
atraminio lentynos bégelio.
|sitikinkite, kad bégelj dedate
tinkamoje orkaités puséje.

1cm

Pasukite bégelj | tinkamg padétj.
Stabdiklis, esantis iStraukiamo
bégelio gale, turi bati virSuje.
Stumkite begelj iki galinés orkaités
sienelés galo.

Stumkite iStraukiamo bégelio priekinj
galg prie atraminio lentynos bégelio.
Girdisi spragteléjimas, kai prilaikymo
jtaisas priekiniame gale tinkamai
uzsifiksuoja.

6.
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Tuos pacius veiksmus atlikite antram
iStraukiamam bégeliui jdéti.
|sitikinkite, kad abu iStraukiami
bégeliai buty tame paciame lygyje.

IStraukiamy bégeliy iSémimas

1.

Paspauskite ir laikykite nuspaude
prilaikymo jtaisa, esantj iStraukiamo
bégelio priekiniame gale.

——

——
<

1

Lad

IStraukite bégelio priekinj galg i$
lentynos atramos.

Pasukite iStraukiamag bégelj mazdaug
90° kampu.

IStraukite bégelio galinj gala i$
lentynos atramos.

Tuos pacius veiksmus atlikite antram
iStraukiamam bégeliui iSimti.

11.3 IStraukiami bégeliai -
priedy jdéjimas

Naudojant iStraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

A

A

DEMESIO

IStraukiamy begeliy
negalima plauti indaplovéje.
Netepkite iStraukiamy
bégeliy jokiu tepalu.

DEMESIO

Prie$ uzdarydami orkaités
dureles, butinai iki galo atgal
| orkaite jstumkite
iStraukiamus bégelius.

Grotelés:
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}/

Gilus prikaistuvis:

Uzdékite gily prikaistuvj ant iStraukiamy
bégeliy.

9)

=

\

|

12. ORKAITE - PATARIMAI

C ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

@ Lentelése nurodyta
temperatura ir kepimo laikas

yra tik orientacinio pobadzio.
Jie priklauso nuo recepty,
naudojamy produkty
kokybeés ir kiekio.

12.1 Bendra informacija

Prietaise yra keturios lentynos padétys.
Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo
prietaiso apacios.

Sis prietaisas turi specialig sistema,
uztikrinanCig oro apykaita ir nuolating
gary apytaka. Dél tokios sistemos
maistas ruoSiamas gary prisotintoje
aplinkoje, patiekalas bina minkstas
viduje ir apskrudes i$ iSorés. Taip
sutrumpinamas maisto gaminimo laikas ir
sumazinamos energijos sgnaudos.

Grotelés ir gilus prikaistuvis vienu metu

Dékite groteles ir gily prikaistuvj kartu ant
iStraukiamy bégeliy.

A

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso
viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Tai
—normalu. Prie$ atidarydami prietaiso
dureles maisto gaminimo metu, visada
atsistokite atokiai nuo prietaiso.
Kondensavimuisi sumazinti prie$
gaminimg mazdaug 10 minuciy
pakaitinkite prietaisa.

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaise susikaupusig drégme.

Gaminimo metu tiesiai ant prietaiso
dugno nedékite jokiy daikty ir prietaiso
komponenty neuzdenkite aliuminio folija.
Jei nepaisysite Sio nurodymo, gali pakisti
gaminimo rezultatai ir buti pazeistas
orkaités emalis.

12.2 Kepimas

Pirma karta kepdami naudokite Zemg
temperatura.

Jei pyragus kepate ne vienoje lentynos
padétyje, kepimo laika galima pailginti
10-15 minudiy.



Pyragai ir teSlainiai skirtinguose
auksciuose gali skrusti nevienodai. Jeigu
skrunda nevienodai, temperaturos
nuostatos keisti nereikia. Skirtumas
iSnyks kepant.

Kepant skardos orkaitéje gali
deformuotis. Kepimo skardoms atvesus,
jos iSsitiesins.

12.3 Pyragy kepimas
Neatidarinékite orkaités dureliy, kol
nepraéjo 3/4 kepimui skirto laiko.

Jeigu kepate dviejose kepimo skardose
vienu metu, tarp jy palikite vieng laisvg
lygi.

12.4 Mésos ir zuvies
gaminimas

Labai riebiam maistui naudokite gily
kepimo inda, kad orkaitéje nelikty
neiSvalomy démiy.

Prie$ pjaustydami mésg gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekety sultys.
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Kad kepimo metu orkaitéje nesusidaryty
per daug dumuy, | gily kepimo indg jpilkite
Siek tiek vandens. Kad dumai
nesikondensuoty, jpilkite vandens, kai tik
jis iSdziusta.

12.5 Gaminimo trukmé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo maisto
tipo, konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite
rezultatus. Raskite tinkamiausias
nuostatas (kaitinimo nuostata, gaminimo
trukme ir pan.) jusy prikaistuviams,
receptams ir kiekiams, kai gaminate Siuo
prietaisu.

12.6 ,PlusSteam" +

Prie$ jkaitindami, pripildykite
ertmés jdubg vandens, tik
kai orkaité yra atvesus.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvinimas:
,PlusSteam™

Kepiniai
Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lenty- Pagalbiniai reik-

kiekis ert- tara (°C) (min.) nos pa- menys

meés jduboje détis

(ml)
Balta duo- 100 180 35-40 2 Naudokite kepi-
nal) mo skarda.
Duonos 100 200 20-25 2 Naudokite kepi-
bandelés) mo skarda.
Namine pi- 100 230 10-20 1 Naudokite kepi-
cal) mo skarda.
ItaliSka duo- 100 190-210 20-25 1 Naudokite kepi-
na ,Focac- mo skardg.
cia“1)
Sausainiai, 100 150-180 10-20 2 Naudokite kepi-
paplotéliai, mo skarda.
prancuzis-
kieji rage-

liai®)
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Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lenty- Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) nos pa- menys
més jduboje détis
(mI)
Slyvy pyra- 100 180 20 2 Naudokite pyrago
gas, obuoliy forma.
pyragas,
bandeles su
cinamonu®)
1) Pries kepdami 5 minutes jkaitinkite tusc¢ig orkaite.
Saldyty gaminiy kepimas
Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
meés jduboje
(ml)
Saldyta pi- 150 200-210 10-20 2 Naudokite grote-
cal) les.
Saldyti 150 160-170 25-30 2 Naudokite kepi-
prancizis- mo skarda.
kieji rage-
liai)
1) Prieg kepdami 10 minugiy jkaitinkite tuscig orkaite.
Maisto atgaminimas
Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
més jduboje
(mi)
Balta duona 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skarda.
Duonos 100 110 10-20 2 Naudokite kepi-
bandeles mo skarda.
Namine pi- 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
ca mo skarda.
ItaliSka 100 110 10-20 2 Naudokite kepi-
duona ,Fo- mo skarda.
caccia“
Darzovés 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skarda.
Ryziai 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-

mo skarda.
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Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
més jduboje
(mI)
Makaronai 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skardg.
Mésa 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skardg.
Kepsniy kepimas
Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
més jduboje
(mI)
Kepta kiau- 200 180 65-80 2 Naudokite grote-
liena les ir kepimo
skarda.
Jautienos 200 200 50-60 2 Naudokite grote-
kepsnys les ir kepimo
skarda.
Vis€iukas 200 210 60-80 2 Naudokite grote-
les ir kepimo
skardg.
Kepta kala- 200 200 70-90 2 Naudokite grote-
kutiena les ir kepimo
skardg.

12.7 Konservavimas +

A

|SPEJIMAS!
Galite nusideginti arba
sugadinti prietaisg.

* Naudokite tik vienodo dydzio, jprastus

konservavimo stiklainius.

* Ant kepimo skardos dékite ne daugiau

nei Sesis puses litro talpos stiklainius.
Vienodai pripildykite stiklainius,

palikdami kiekvieno stiklainio virSuje 1
cm oro tarpg. Uzdékite dangtelius ant
vir§aus, jy hermetiskai neuzdarydami.

Stiklainiai neturi liestis vienas prie
kito.

| kepimo skardg jpilkite 1/2 litro
vandens, o j ertmés jdubg — 1/4 litro
vandens, kad orkaitéje buty
pakankamai drégmeés.

Pasirinkite funkcijg ,PlusSteam* ir
nustatykite tinkama temperattrg pagal
toliau pateiktg lentele.

Stiklainius galima hermetiSkai uzdaryti
tik iSjungus funkcija.
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Minksti vaisiai

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
deétis
Braskés / mélynés / avie- 160 25-30 1 Naudokite
tés kepimo skar-
da.
Kaulavaisiai
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
détis
Kriauseés / svarainiai / sly- 160 35-40 1 Naudokite
VOS kepimo skar-
da.
Minkstos darzovés
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
detis
Cukinija / baklazanai / 160 30-35 1 Naudokite
svogunai / pomidorai kepimo skar-
da.
Marinuotos darzovés
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
détis
Morkos / agurkai / ropés / 160 35-45 1 Naudokite
salierai kepimo skar-
da.

12.8 Nestiprus karsto oro srautas

Dziovinimas

Patiekalas Temperatara Laikas (val.) Lentynos padétis

) 1 padétis 2 padétys
Darzovés
Pupos 60-70 7-9 2 1/3
Pjaustytos pa- 60-70 10-12 2 1/3
prikos
Qarioyés rau- 60-70 9-11 2 1/3
ginimui
Pjaustyti grybai 50-60 13-15 2 1/3
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Patiekalas Temperatira Laikas (val.) Lentynos padétis
°C
€ 1 padétis 2 padétys

Prieskoniniai 40-50 3-5 2 1/3
augalai
Vaisiai
Slyvy puseles  60-70 11-13 2 1/3
Abrikosy puse- 60-70 9-11 2 1/3
les
Pjaustyti obuo- 60-70 6-8 2 1/3
liai
Pjaustytos 60-70 7-10 2 1/3
kriauses
Kepimas zemoje temperatiiroje
Patiekalas Kiekis (kg) Kiekvie- Temperatiara Lenty- Laikas

nos pusés (°C) nos pa- (min.)

apkepi- détis

mas (min.)
Jautiena
Vidutine file 1,0-1,5 80-100 2 60-90
Jautienos keps- 1,5-2,0 4 80-100 2 160-200
nys, vidutiniskai
iSkeptas
VersSiena
Filet rosé 1,0-1,5 80-100 2 50-90
Nugaring, vie- 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160
nas gabalas
Vidutiniskai is-  1,5-2,0 4 80-100 2 100-160
keptas versie-
nos kepsnys
Kiauliena
Filet rosé 1,0-1,5 80-100 2 60-100
Nugaring, vie- 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160
nas gabalas
Vidutiniskai is-  1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

keptas kiaulie-
nos kepsnys
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12.9 Tradicinis kaitinimas &

Kepimas
Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Plokstainis 160-170 25-35 2
Mielinis pyragas su obuoliais  170-190 45-55 3
DzZiovinty vaisiy pyragas 170-180 35-45 2
Trupininis pyragas 170-190 50-60 3
Varskes pyragas 170-190 60-70 2
Naminé duona 190-210 50-60 2
Rumuniskas biskvitinis pyra-  165-175 35-45 2
gas
Rumuniskas biskvitinis pyra-  165-175 35-45 2
gas — tradicinis
Mielinés bandelés 180-200 15-25 2
Biskvitinis vyniotinis 150-170 15-25 2
Lotaringiskas apkepas 215-225 45-55 2
Kepsniy kepimas
Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Visciukas, perpjautas pusiau  210-230 35-50 2
Kiaulienos pjausnys 190-210 30-35 3
Zuvis 200-220 40-70 2
12.10 Spartus kepimas ant groteliy
Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Visciukas, perpjautas pusiau 230 50-60 2
Kiaulienos pjausnys 230 40-50 8
Kumpio kepimas ant groteliy 250 17-25 2
Desrelés 250 20-30 2
Jautienos didkepsnis: viduti- 230 25-35 2

niskai iSkeptas
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12.11 Terminis kepimas ant groteliy &

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
deétis

Visciukas, perpjautas pusiau 200 50-60 2
Visciukas 250 55-60 2
Vis€iuko sparneliai 230 30-40 2
Kiaulienos pjausnys 230 40-50 2
Jautienos didkepsnis: gerai 250 35-40 2
iSkeptas

12.12 Gaminimas su ventiliatoriumi

Kepimas

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

|darytas mielinis pyra- 150-160 20-30 2

gas

Viktorijos pyragaiciai 170-190 3040 2

Sveicariskas obuoliy 180-200 35-45 2

apkepas

Mieliné pynuté 150-160 40-50 2

Keksas su citrina irma-  170-190 50-60 2

dera

Merengos 110-120 30-40 2

Bulviy plokstainis 180-200 40-50 2

Lazanija 170-190 30-50 2

Orkaitéje gaminti maka- 170-190 50-60 2

ronai

Pica 190-200 25-35 2

Kepsniy kepimas

Patiekalas Temperatiira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

Vis¢iukas 200-220 55-65 2

Kiaulienos kepsnys 170-180 45-50 2
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12.13 Drégnas kepimas (¥

Patiekalas Tempe- Laikas Lenty- Pagalbiniai reikmenys
ratira  (min.) nos
(°C) pade-
tis

Duona ir pica

Bandelées 190 25-30 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Duonos bandelés 200 40-45 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Saldyta pica350g 190 25-35 2 grotelés

Pyragaiciai kepimo skardoje

Biskvitinis vyniotinis 180 20-30 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Sokoladinis pyragas 180 35-45 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Pyragaiciai formoje

Suflé 210 35-45 2 Sesi keraminiai indeliai ant gro-
teliy

Biskvitinis pagrindas 180 25-35 2 apkepo skarda ant groteliy

Biskvitinis pyragas 150 35-45 2 pyrago formoje ant groteliy

Zuvis

Zuvis maiseliuose, 180 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

300 g mo indas

Visa Zuvis, 200 g 180 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Zuvies filé, 300 g 180 30-40 2 picos kepimo indas ant groteliy

Mésa

Mésa maiselyje, 250 200 35-45 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

g mo indas

Mésos ieSmai, 500 g 200 30-40 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Mazi kepiniai

Sausainiai 170 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Migdoliniai sausai- 170 40-50 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

niai

mo indas
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Patiekalas Tempe- Laikas Lenty- Pagalbiniai reikmenys
ratira (min.) nos
(°C) pade-
tis
Keksiukai 180 30-40 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas
PikantiSko skonio 160 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
krekeriai mo indas
Trapios teSlos sau- 140 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
sainiai mo indas
Tarteletés 170 20-30 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Vegetariski patiekalai

|vairios darzoves 200 20-30 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
maiselyje, 400 g mo indas

Omletas 200 30-40 2 picos kepimo indas ant groteliy
Darzoves skardoje, 190 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
700 g mo indas

12.14 Karsto oro srautas

Kepimas
Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

Plokstainis 140-160 40-50 1+3
Mielinés bandelés 190-210 10-20 1+3
Merengos 100-120 55-65 G
Sviestinis pyragas 150-170 20-30 1+3
Pica 200-220 3545 1+3
12.15 AirFry
Kepiniai
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas Lenty-

ra (°C) (min.) nos pa-

deétis
Kruasanai, Saldyti mazdaug 350 180-220 15-30 2
g

Sluoksniuotos teslos kepiniai, mazdaug 400 180-220 15-35 2

Saldyti g
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Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Sluoksniuotos teslos kepiniai, mazdaug 300 180-220 15-35 2
Sviezi g
Pica, Saldyta mazdaug 340 180-220 20-35 2
g
Bulviy gaminiai
Patiekalas Kiekis Temperatu- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Gruzdintos bulvytés, Saldytos mazdaug 650 180-220 20-30 2
g
Gruzdintos bulvytés storos, = mazdaug 600 180-220 20-30 2
Saldytos g
Bulviy skilteles, Saldytos mazdaug 650 180-220 15-25 2
g
Kroketai mazdaug 450 180-220 15-30 2
g
Sviezios darzovés
Patiekalas Kiekis Temperatu- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Cukinijy griezinéliai, sviezi1) g“aidaug 500  180-220 25-35 2
1) ipilkite 1 arbatinj Saukstelj alyvuogiy aliejaus, kad griezinéliai nesulipty
Kita
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Eskalopai, Saldyti mazdaug 300 180-220 15-25 2
9
Krevetes teSloje, Saldytos mazdaug 200 180-220 15-25 2
g
Kalmary ziedai, Saldyti mazdaug 250 180-220 15-25 2
g
Vistienos kepsneliai, Saldyti  mazdaug 300 180-220 15-25 2
9
Zuvies pirteliai, $aldyti mazdaug 500 180-220 15-25 2

9
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Patiekalas Funkcija Tempe- Pagalbiniai Lenty- Laikas
ratiira reikmenys nos pa- (min.)
(°C) détis

Mazi pyragaiciai Tradicinis kai- 160 kepimo skarda 3 20-30

(16 vienety skardo- tinimas

je)

Mazi pyragaiciai Gaminimas su 150 kepimo skarda 3 20-30

(16 vienety skardo- ventiliatoriumi

je)

Mazi pyragaiciai Karsto oro 160 kepimo skarda 1+ 3 30-40

(16 vienety skardo- srautas

je)

Obuoliy pyragas (2 Tradicinis kai- 190 grotelés 1 65-75

formos 20 cm tinimas

skersmens, jdeda-

mos [strizai)

Obuoliy pyragas (2 Gaminimas su 180 grotelés 2 70-80

formos 20 cm ventiliatoriumi

skersmens, jdeda-

mos [strizai)

Biskvitinis pyragas Tradicinis kai- 180 grotelés 2 20-30

be riebaly tinimas

Biskvitinis pyragas Gaminimas su 160 groteles 2 25-35

be riebaly ventiliatoriumi

Biskvitinis pyragas Karsto oro 170 grotelés 1+3 30-40

be riebaly srautas

Trapios teslos kepi- Tradicinis kai- 140 kepimo skarda 3 15-30

niai / sausainiy tinimas

juosteles

Trapios teslos kepi- Gaminimas su 140 kepimo skarda 3 20-30

niai / sausainiy ventiliatoriumi

juostelés

Trapios teslos kepi- Karsto oro 140 kepimo skarda 1+ 3 15-30

niai / sausainiy srautas

juostelés

Skrebutis Spartus kepi- 250 grotelés 3 5-10

mas ant grote-
liy
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Patiekalas Funkcija Tempe- Pagalbiniai Lenty- Laikas
ratira reikmenys nos pa- (min.)
(°C) détis
Mésainis su jautie- Terminis kepi- 250 groteles arba 3 15-20
na mas ant grote- grilio / kepimo pirma
liy indas puse€;
10-15
antra
pusé

13. ORKAITE. VALYMAS IR PRIEZIURA

C ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
13.1 Pastabos dél valymo

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir
Siltu vandeniu su Svelnia valymo
priemone.

Metaliniams pavirSiams valyti naudokite
tam skirtg valymo priemone.

Orkaites vidy valykite po kiekvieno
naudojimo. Riebaly kaupimasis ar Kkiti
maisto likuciai gali sukelti gaisra.
Didesne rizika yra grilio prikaistuviui.

Visus priedus valykite po kiekvieno
naudojimo ir palikite juos iSdziuti. Valykite
minksta Sluoste ir Siltu vandeniu valymo
priemone. Priedy indaplovéje plauti
negalima (iSskyrus i$ AirFry skardos).

|sisenéjusias démes valykite specialiu
orkai€iy valikliu. Orkaités valiklio
nenaudokite kataliziniams pavirSiams.

Jeigu turite neprisvylanciy priedy,
neplaukite jy stipraus poveikio
priemonémis, indaplovéje arba
naudodami astrius daiktus. Tai gali
pazeisti neprisvylancig danga.

13.2 AirFry skardos valymas

1. Uzdekite AirFry skardg ant kepimo
skardos.

2. |pilkite karSto vandens su plovikliu ir
pamirkykite.

3. Valykite AirFry skardg kempine arba
Sepetéliu pasalinkite likucius.
Taip pat galima plauti indaplovéje.

13.3 Nerudijanciojo plieno ar
aliuminio orkaités

Orkaités dureles valykite tik drégna
Sluoste ar kempine. Nusausinkite
minkstu audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos, rlgsties arba
Sveiciamyjy medziagy, nes jos gali
pazeisti orkaités pavirsiy. Orkaités
valdymo pultg valykite vadovaudamiesi
tais paciais perspéjimais.

13.4 Apatinés jdubos valymas

Valant i§ apatinés jdubos po maisto
gaminimo naudojant garus pasalinami
kalkiy nuosédy likugciai.

Rekomenduojame atlikti
valymo procesg bent kas 5-
10 cikly panaudoje funkcijg
4PlusSteam®.

1. [pilkite 250 ml baltojo acto | apatine
jduba, esancig orkaités apacioje.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % actg
be Zoleliy.

2. Palaukite 30 minugiy, kol actas
iStirpdys likusias kalkiy nuosédas
aplinkos temperaturoje.

3. ISvalykite jdubg Siltu vandeniu
sudrékinta minksta Sluoste.

13.5 Lentyny atramy

Norédami iSvalyti orkaite, iSimkite lentyny
atramas.

DEMESIO
Bukite atsargus, kai iSimate
lentyny atramas.



1. Atitraukite lentynos atramos priekj
nuo Soninés sienelés.

I

H—

\LJ:\,

2. Lentynos atramos galine dalj
patraukite nuo Soninés sienelés ir jg
iStraukite.

ISimtus priedus jdékite atvirkstine tvarka.

13.6 Katalizinis valymas

Ertmé su katalizine danga yra savaime
iSsivalanti. Ji sugeria riebalus.

Prie$ jjungiant katalizinj valyma;:

« iSimkite visus priedus ;

« iSvalykite orkaités apaciq Siltu
vandeniu ir Svelniu plovikliu;

« vidinj dureliy stiklg iSvalykite Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste.

1. Nustatykite funkcijg (=.

2. Nustatykite maksimalig orkaités
temperaturg ir palikite jg veikti 1
valanda.

3. I8junkite orkaite.

4. Kai orkaité atvésta, iSvalykite ertme
drégna Svelnia Sluoste.

Katalizinés dangos démés ar spalvos

pasikeitimai neturi poveikio kataliziniam

valymui.
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13.7 Orkaités stiklo ploksciy
iSémimas ir jdéjimas

Vidines stiklo plokstes galite iSimti ir
iSvalyti. Skirtingiems modeliams stiklo
ploksciy skaiCius gali bati skirtingas.

C |SPEJIMAS!
Valydami palikite orkaités

dureles Siek tiek praviras.
Kai atidarysite visiskai, jos
gali netycCia uzsidaryti ir
sukelti zalos.

C |SPEJIMAS!
Nenaudokite prietaiso be
stiklo plok3éiy.

1. Atidarykite dureles, kol jos bus
nustatytos mazdaug 30° kampu. Siek
tiek praviros durelés pacios
neuzsidaro.

\\/

2. Laikydami dureliy apdailg (B) uz
abiejy pusiy dureliy virSutiniy kampy,
paspauskite | vidy ir atleiskite
fiksavimo tarpiklj.

3. Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite ja.

é |SPEJIMAS!
Kai iSimate stiklo
plokstes, orkaités

durelés mégina
uzsidaryti.
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4. Laikykite dureliy stiklo ploksciy
virSutinj krastg ir traukite jas vieng po
kitos.

5. Stiklo plokste nuvalykite vandeniu ir
muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokste.

Baige valyti, jstatykite orkaités dureles ir

stiklo plokstes. Atlikite veiksmus

atvirkScia eilés tvarka. Pirmiausia jdékite
mazesne plokste, po to didesne.

DEMESIO

|sitikinkite, ar tinkamai

jdéjote vidine stiklo plokste.
13.8 Kaip iSimti stalCiy

C |SPEJIMAS!

Nelaikykite stalCiuje degiy
daikty (pavyzdziui, valymo
medziagy, plastikiniy
maiseliy, orkaités pirstiniy,
popieriaus arba valymo
purskikliy). Naudojant

orkaite, stalCius gali jkaisti.
Gali kilti gaisras.

Po orkaite esantj stalCiy galima iSimti —
taip jj lengviau valyti.

1. Traukite stalCiy, kol jis sustos.

14. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

2. Létai kilstelékite.

3. VisiSkai istraukite.

Jeigu norite jdéti stalCiy, atlikite pirmiau
minétus veiksmus atvirkscia eilés tvarka.

13.9 Lemputés keitimas

C |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros
smugj.
Lemputé gali biti karsta.

1. ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atves.

2. Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.

3. Ertmés apacioje patieskite skudureél].

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj lemputés gaubtelj ir
nuimkite jj.

2. Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite tinkama,
300 °C atsparia karsciui lempute .

4. Uzdékite stiklinj gaubtelj.



14.1 Kg daryti, jeigu...
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo bidas

Nepavyksta jjungti prietai-
SO.

Prietaisas neprijungtas ar-
ba netinkamai prijungtas
prie maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas
tinkamai prijungtas prie
elektros tinklo.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas
sutriko dél saugiklio. Jeigu
saugiklis pakartotinai per-
dega, kreipkités | kvalifi-
kuota elektrika.

Kaitlentés nepavyksta
jjungti arba valdyti.

Perdege saugiklis.

Dar karta jjunkite kaitlente
ir nustatykite kaitinimo lygj
greiciau nei per 10 sekun-
dziy.

Nejsijungia likusio karscio
indikatorius.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veike pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pa-
kankamai ilgai ir jau turety
bati jkaitusi, kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziu-
ros centrg.

Nejsijungia iSorinis kaitvie-
tés Ziedas.

Pirmiausia jjunkite vidinj
kaitvietés zieda.

Orkaité nekaista.

Orkaité yra isjungta.

liunkite orkaite.

Nenustatytos batinos nuo-
statos.

Patikrinkite, ar nuostatos
yra tinkamos.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Lemputé nesviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ant maisto produkty ir or-
kaités viduje kaupiasi garai
ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote pa-
tiekalg orkaitéje.

Baige gaminti, nepalikite
patiekaly orkaitéje ilgiau
negu 15-20 minuciy

Patiekalai kepa per ilgai ar-
ba per trumpai.

Per zema arba per auksta
temperatura.

Jeigu reikia, sureguliuokite
temperaturg. Laikykités
naudojimo instrukcijoje pa-
teikty nurodymy.

Ekrane rodoma ,12.00".

Nutrtko elektros tiekimas.

IS naujo nustatykite laik-
rodj.

Orkaités nepavyksta jjungti
arba valdyti. Ekrane rodo-

ma ,400“ ir girdimas garso
signalas.

Orkaité netinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar orkaité tin-
kamai prijungta prie maiti-
nimo tinklo (Zr. prijungimo
schema, jeigu yra).

Kepimo rezultatai prasti,
kai naudojama funkcija
,PlusSteam®.

Jus nesuaktyvinote funkci-
jos ,PlusSteam®.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

nimas: ,PlusSteam™".
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo bidas

Nepripildéte jdubos vande-
niu.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

nimas: ,PlusSteam™".

Jus tinkamai nesuaktyvino-
te funkcijos ,PlusSteam*
mygtuku ,Plus Steam®.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

nimas: ,PlusSteam®.

Norite suaktyvinti funkcijg
Nestiprus karsto oro srau-
tas, bet Svie€ia papildomy

Veikia funkcija ,,PlusS-
team®.

Paspauskite papildomy

gary mygtuka , kad is-
jungtumete funkcijg

gary mygtuko indikatorius. PlusSteam®.
Neverda vanduo ertmeés Per Zzema temperatura. Nustatykite bent 110 °C
jduboje. temperatura.

Zr. skyriy ,Patarimai“.

IS ertmés jdubos teka van-
duo.

Ertmeés jduboje per daug
vandens.

ISjunkite orkaite ir jsitikinki-
te, kad prietaisas atvéso.
ISSluostykite vandenj
Sluoste ar kempine. | ert-
més jduba pripilkite tinka-
ma kiekj vandens. Zr. kon-
krety procesa.

14.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg

techniniy duomeny lenteléje. Duomeny

lentele rasite orkaitéje, ant priekinio

arba jgaliotajj techninés priezitros

centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti
techninés priezitros centrui, nurodyti

rémo. Nenuimkite duomeny lentelés nuo
orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti Cia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

15.1 Informacija apie kaitlente pagal ES direktyvg 66/2014

Modelio zy- EKC549720X
muo
Kaitlentés ti-  Kaitlenté autonominés viryklés viduje

pas
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Kaitvieciy 4
skaiCius
Kaitinimo Spinduliuojamasis Sildytuvas

technologija

Apvaliy kait-  Kairioji galine 14,0 cm
vie€iy skers-  DeSinioji priekiné 14,0 cm
muo (9) Kairioji priekine 18,0 cm
Neapvalios Desinioji galiné P 14,0 cm
kaitvietes ilgis 125,0 cm

(I) ir plotis (P)

Kaitvietés Kairioji galiné 181,8 Wh/kg
energijos sg- Desinioji galiné 184,3 Wh/kg
naudos (EC DesSinioji priekine 181,8 Wh/kg
electric coo- Kairioji priekiné 190,1 Wh/kg
king)

Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 184,5 Wh/kg
EN 60350-2. Buitiniai elektriniai virimo ir » Jeigu jmanoma, prikaistuvius

kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitvietés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo .
metodai.

uzdenkite danggiais.
Uzdekite prikaistuvj, prie$ jjungdami
kaitviete.

» Prikaistuvio dugnas turi bati tokio

15.2 Kaitlenté. Energijos

paties skersmens kaip ir kaitviete.

taupymas * Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.
Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy, » Uzdekite prikaistuvij tiesiai ant

kasdien gamindami galésite sutaupyti

kaitvietés vidurio.

energijos. » Maistui pasSildyti arba iSlydyti

« Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

naudokite likusj karst;.

15.3 Informacija apie orkaites ir informacijos apie gaminj lapas*®

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio Zymuo EKC549720X 943005233
Energijos efektyvumo indeksas 94,9

Energijos vartojimo efektyvumo klase A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-
kiant jprastu rezimu

0,84 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei- 0,75 kWh/ciklui
kiant ventiliatoriaus rezimu
Ertmiy skaicius 1

Karscio Saltinis

Elektra
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Taris 58 1

Orkaites rusis Orkaite autonomines viryklés vi-
duje

Masé 44.0 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B

priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités,
garinés orkaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

15.4 Orkaité - energijos
taupymas

Orkaitéje yra savybiy, kurios
jums padeda taupyti energijg
kasdien ruosiant maista.

Patikrinkite, ar orkaités durelés yra
tinkamai uzdarytos, kai orkaité veikia.
Neatidarykite prietaiso dureliy per daznai
ruoSdami maistg. Dureliy tarpiklis visada
turi bati Svarus ir patikrinkite, ar jis gerai
pritvirtintas savo vietoje.

Naudokite metalinius indus, kad
galétumeéte taupiau naudoti energijg.

Jeigu galima, i$ anksto nejkaitinkite
orkaités, pries gamindami.

Kai vienu metu ruosSiate kelis patiekalus,
darykite kuo trumpesnes pertraukéles
tarp kepimuy.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Kai galima, naudokite maisto gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumete energija.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo zenklu C/.\-) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

Likes karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 minuciy, sumazinkite orkaités
temperaturg iki minimumo, likus 3-10
minuciy iki kepimo pabaigos. Dél
orkaitéje likusio karscio patiekalas ir
toliau keps.

Naudokite likusj karstj kitiems
patiekalams pasildyti.

Silto pagaminto patiekalo i$laikymas
Pasirinkite zemiausios galimos
temperaturos nuostatg, kad
panaudotuméte likusj karstj ir
iSlaikytuméte patiekalg Silta.

Drégnas kepimas

Funkcija yra skirta taupyti energija maisto
gaminimo metu. ISsamesnés informacijos
rasite skyriaus ,Orkaité. Kasdienis
naudojimas® paragrafe ,Orkaités
funkcijos®.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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