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Použitie k ur enému ú elu
Použitiekurenémuúelu Tento návod si starostlivo pre ítajte. Len 
potom môžete spotrebi  obsluhova  bezpe ne 
a správne. Návod na používanie a montážny 
návod si odložte na neskoršie použitie alebo 
pre nasledujúceho vlastníka spotrebi a.
Tento spotrebi  je ur ený len na zabudovanie. 
Dodržiavajte špeciálny návod na montáž.
Po vybalení spotrebi  preskúšajte. Pokia  
vznikli škody pri transporte, spotrebi  
nepripájajte.
Spot ebi e bez zástr ky smí zapojovat pouze 
oprávn ný odborník. Pokud je spot ebi  
nesprávn  zapojený, nemáte v p ípad  škody 
nárok na záruku.
Tento spotrebi  je ur ený len na používanie 
v domácnosti a v zodpovedajúcom prostredí 
domácnosti. Spotrebi  používajte výhradne na 
prípravu pokrmov a nápojov. Spotrebi  
nenechávajte po as prevádzky bez 
dozoru.Spotrebi  používajte len v uzavretých 
priestoroch.
Deti od 8 rokov a osoby so zníženými 
fyzickými, zmyslovými alebo duševnými 
schopnos ami, nedostatkom skúsenosti i 
vedomostí môžu tento spotrebi  používa  len 
pod dozorom alebo po pou ení o bezpe nom 
používaní spotrebi a a o nebezpe enstvách, 
ktoré pri jeho používaní vznikajú.
Nikdy nedovo te de om, aby sa hrali so 
spotrebi om. istenie a používate skú údržbu 
nesmú vykonáva  deti bez dozoru.
Príslušenstvo vždy správne zasu te do 
varného priestoru.  "Príslušenstvo" 
na strane 11

Dôležité bezpe nostné 
pokyny

Dôležitébezpenostnépokyny Všeobecne

Varovanie – Nebezpe enstvo požiaru!
Hor avé predmety uložené vo varnom
priestore sa môžu zapáli . Vo varnom
priestore nikdy neukladajte hor avé
predmety. Ak sa vspotrebi i vyskytne dym,
nikdy neotvárajte jeho dvierka. Vypnite
spotrebi  avytiahnite sie ovú zástr ku alebo
vypnite poistku vpoistkovej skrinke.

Nebezpe enstvo požiaru!Pri otváraní dvierok spotrebi a vzniká
prievan. Papier na pe enie sa môže dosta  
do kontaktu svyhrievacími prvkami avznieti . 
Pri predhrievaní nekla te nikdy papier na 
pe enie na príslušenstvo bez upevnenia. 
Papier na pe enie za ažte vždy nádobou 
alebo formou na pe enie. Papierom vyložte 
len potrebnú plochu. Papier na pe enie 
nesmie presahova  okraje príslušenstva.

Varovanie – Nebezpe enstvo popálenia!
Spotrebi  sa ve mi zohreje. Nikdy sa
nedotýkajte horúcich vnútorných plôch
varného priestoru avyhrievacích prvkov.
Spotrebi  nechajte vždy vychladnú .
Zabrá te prístupu detí.

Nebezpe enstvo popálenia!Príslušenstvo alebo riad sa ve mi zohreje.
Horúci riad apríslušenstvo vždy vyberajte  
zvarného priestoru pomocou kuchynskej 
ch apky.

Nebezpe enstvo popálenia!Alkoholové výpary sa môžu vo varnom 
priestore vznieti . Nikdy nepoužívajte na 
prípravu jedál ve ké množstvo nápojov 
svysokým percentom alkoholu. Použite len 
malé množstvo nápojov svysokým 
percentom alkoholu. Opatrne otvorte 
dvierka spotrebi a.

Varovanie – Nebezpe enstvo obarenia!
Prístupné asti sa po as prevádzky zohrejú
na vysokú teplotu. Nikdy sa nedotýkajte
horúcich astí. Zabrá te prístupu detí.

Nebezpe enstvo obarenia!Pri otvorení dvierok spotrebi a môže 
uniknú  horúca para. V závislosti od teploty 
pary je možné, že ju nevidno. Pri otváraní 
dvierok nestojte príliš blízko spotrebi a. 
Dvierka spotrebi a opatrne otvorte. 
Zabrá te prístupu detí.

Nebezpe enstvo obarenia!Zvody vhorúcom varnom priestore sa môže
vytvori  vodná para. Do horúceho varného 
priestoru nikdy nelejte vodu. 
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Varovanie – Nebezpe enstvo poranenia!
Poškriabané sklo dvierok spotrebi a môže
prasknú . Nepoužívajte škrabky na sklo, 
ostré alebo abrazívne istiace prostriedky.

Nebezpe enstvo poranenia!Závesy dvierok spotrebi a sa pri otváraní 
a zatváraní zatvárajú a môžete sa privrie . 
Nesiahajte do priestoru závesov.

Varovanie – Nebezpe enstvo elektrického 
výboja!

Je nebezpe né vykonáva  neodborné
opravy. Opravy a výmeny chybných 
prívodných káblov smie vykonáva  len 
náležite pou ený pracovník zákazníckeho 
servisu. Ak je spotrebi  poškodený, 
vytiahnite zástr ku z elektrickej siete alebo 
vypnite príslušný isti  v poistkovej skrinke. 
Obrá te sa na odborný autorizovaný servis.

Nebezpe enstvo úrazu elektrickým prúdom!Na horúcich astiach sa môže roztavi  
izolácia káblov elektrických spotrebi ov. 
Zabrá te, aby sa prívodné káble 
elektrických spotrebi ov dostali do styku 
s horúcimi as ami spotrebi a.

Nebezpe enstvo úrazu elektrickým prúdom!Pokia  by do spotrebi a vnikla vlhkos ,
mohlo by to ma  za následok úraz 
elektrickým prúdom. Nepoužívajte 
vysokotlakový ani parný isti .

Nebezpe í úrazu elektrickým proudem!Vadný spot ebi  m že zp sobit úraz 
elektrickým proudem. Vadný spot ebi  
nikdy nezapínejte. Vytáhn te sí ovou 
zástr ku ze zásuvky nebo vypn te pojistku 
v pojistkové sk í ce. Zavolejte servis.

Varovanie – Nebezpe enstvo ú inkom 
magnetizmu!
V ovládacom paneli alebo v ovládacích 
prvkoch sú vložené permanentné magnety. 
Magnety môžu ovplyv ova  elektronické 
implantáty, napr. kardiostimulátor alebo 
inzulínové pumpy. Ako osoba s elektronickými 
implantátmi dodržiavajte vzdialenos  od 
ovládacieho panela minimálne 10 cm.

Mikrovlnná rúra

Varovanie – Nebezpe enstvo požiaru!
Použitie spotrebi a, ktoré nie je v súlade
s ur ením, je nebezpe né a môže spôsobi  
škody. 
Nie je prípustné sušenie pokrmov alebo 
odevov, zohrievanie papú , vankúšikov 
s obilnými alebo inými zrnkami, handier na 
istenie, vlhkých odevov a podobne. 

Ešte po nieko kých hodinách sa môžu 
napríklad zohriate papu e alebo vankúšiky 
so zrnkami alebo obilím vznieti .Spotrebi  
používajte výhradne na prípravu pokrmov 
a nápojov.

Nebezpe enstvo požiaru!Potraviny sa môžu vznieti . Potraviny nikdy
nezohrievajte v obaloch udržiavajúcich 
teplo. 
Potraviny v nádobách z plastu, papiera 
alebo iných hor avých materiálov nikdy 
nezohrievajte bez doh adu. 
Nikdy nenastavujte príliš vysoký mikrovlnný 
výkon ani príliš dlhý as mikrovlnného 
ohrevu. Ria te sa údajmi uvedenými 
v tomto návode na používanie. 
Potraviny nikdy nesušte v mikrovlnnej rúre. 
Potraviny s nízkym obsahom vody, ako 
napr. chlieb, nikdy nerozmrazujte ani 
nezohrievajte príliš dlho alebo na príliš 
vysokom výkone.

Nebezpe enstvo požiaru!Olej sa môže zapáli . V mikrovlnnej rúre 
nikdy nezohrievajte samotný olej.

Varovanie – Nebezpe enstvo výbuchu!
Tekutiny alebo iné potraviny v tesne 
uzavretých nádobách môžu explodova . 
Tekutiny alebo iné potraviny v tesne 
uzavretých nádobách nikdy nezohrievajte.

Varovanie – Nebezpe enstvo popálenia!
Potraviny s pevnou šupkou alebo kožkou
môžu po as zohrievania, ale ešte aj po 
zohriatí výbušným spôsobom prasknú . 
Nikdy nevarte vajcia alebo nezohrievajte 
vajcia uvarené natvrdo v škrupinke. Nikdy 
nevarte živo íchy s ulitou a kôrovce. Pri 
príprave volského oka alebo vajec do skla 
musíte najprv prepichnú  ž tok. V prípade 
potravín s tvrdou šupkou alebo kožou, ako 
sú napr. jablká, paradajky, zemiaky alebo 
párky, môže šupka prasknú . Šupku, resp. 
kožu pred zohrievaním prepichnite.

Nebezpe enstvo popálenia!
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Teplo sa v doj enskej výžive nerozdelí 
rovnomerne. Doj enskú výživu nikdy 
nezohrievajte v uzavretých nádobách. Vždy 
odstrá te vie ko alebo cume . Po zohriatí ju 
dôkladne premiešajte alebo pretraste. Pred 
k mením die a a skontrolujte teplotu.

Nebezpe enstvo popálenia!Zohriate jedlá odovzdávajú teplo. Riad sa 
môže rozhorú i . Riad a príslušenstvo vždy 
vyberajte z varného priestoru pomocou 
kuchynskej ch apky.

Nebezpe enstvo popálenia!V prípade potravín uzavretých vo 
vzduchotesnom obale môže obal prasknú . 
Ria te sa vždy pokynmi výrobcu uvedenými 
na obale. Jedlá vyberajte z varného 
priestoru vždy pomocou ch apky.

Varovanie – Nebezpe enstvo oparenia!
Pri zohrievaní tekutín môže dôjs  k utajenému 
varu. To znamená, že tekutina dosiahne 
teplotu varu bez toho, že by došlo 
k vystupovaniu typických bublín. Už pri malom 
otrase nádoby môže horúca tekutina náhle 
prudko vykypie  a rozstreknú  sa. Pri 
zohrievaní do nádoby vložte vždy lyži ku. 
Predídete tak utajenému varu.

Varovanie – Nebezpe enstvo poranenia!
Nevhodná nádoba môže prasknú . Riad 
z porcelánu a keramiky môže ma  jemné 
dierky v rukovätiach a pokrievkach. Za týmito 
dierkami sa nachádza dutina. Ak do dutiny 
prenikne vlhkos , nádoba môže prasknú . 
Používajte len riad vhodný na použitie 
v mikrovlnnej rúre.

Varovanie – Nebezpe enstvo úrazu 
elektrickým prúdom!
Spotrebi  pracuje s vysokým napätím. Nikdy 
neodstra ujte kryt.

Varovanie – Nebezpe enstvo ažkého 
poškodenia zdravia!

Pri nedostato nom istení sa môže povrch 
spotrebi a poškodi . Môže unika  
mikrovlnné energia. Spotrebi  pravidelne 
istite a zvyšky potravín okamžite odstrá te. 

Varný priestor, tesnenie dvierok, dvierka 
a doraz dvierok udržiavajte v istote. 

Nebezpe enstvo ažkého poškodenia zdravia!V dôsledku poškodených dvierok varného 
priestoru alebo tesnenia dverí môže unika  
energia mikrovlnného ohrevu. Spotrebi  
nikdy nepoužívajte, ke  sú poškodené 
dvierka varného priestoru, tesnenie dverí 
alebo plastový rám ek dverí. Zavolajte 
zákaznícky servis.

Nebezpe enstvo ažkého poškodenia zdravia!Zo spotrebi ov bez krytu uniká mikrovlnná 
energia. Nikdy neodstra ujte kryt. V prípade 
prác údržby a opráv zavolajte servis.

Prí iny škôd
Príinyškôd Všeobecne

Pozor!
Príslušenstvo, fólia, papier na pe enie alebo nádoba 
na dne varného priestoru: Na dno varného priestoru 
nekla te žiadne príslušenstvo. Dno varného 
priestoru nevykladajte fóliou alebo papierom na 
pe enie žiadneho druhu. Na dno varného priestoru 
nekla te žiadne nádoby, ak je teplota nastavená na 
viac ako 50 ºC. Hromadí sa teplo. asy pe enia 
a smaženia potom nesúhlasia a dochádza 
k poškodeniu smaltu.
Alobal: Alobal vo varnom priestore sa nesmie dosta  
do kontaktu so sklom dvierok. Na skle dvierok môže 
vzniknú  trvalé sfarbenie.
Voda v horúcom varnom priestore: Do horúceho 
varného priestoru nikdy nelejte vodu. Vznikne vodná 
para. Zmenou teploty sa môže poškodi  smalt.
Vlhkos  vo varnom priestore: Vlhkos  vo varnom 
priestore trvajúca dlhší as môže vies  ku korózii. Po 
použití nechajte varný priestor vyschnú . 
V zatvorenom varnom priestore neuchovávajte dlhší 
as žiadne vlhké potraviny. Vo varnom priestore 

neuchovávajte potraviny.
Vychladnutie pri otvorených dvierkach: Po prevádzke 
s vysokou teplotou nechajte varný priestor 
vychladnú  len zatvorený. Do dvierok spotrebi a ni  
neprivrite. Aj ke  sú dvierka len pootvorené, 
susediaci nábytok sa môže asom poškodi .
Po prevádzke s vysokou vlhkos ou nechajte varný 
priestor vyschnú  otvorený.
Ovocná š ava: Pri pe ení ve mi š avnatých ovocných 
kolá ov nenapl te plech na pe enie príliš vysoko. 
Ovocná š ava odkvapkávajúca z plechu na pe enie 
zanecháva f aky, ktoré nemožno vy isti . Radšej 
použite hlbší univerzálny peká .
Silno zne istené tesnenie: Ak je tesnenie silno 
zne istené, dvierka spotrebi a sa pri prevádzke už 
správne nezatvárajú. Susedné elá kuchynskej linky 
sa môžu poškodi . Tesnenia udržiavajte vždy isté. 
Dvierka spotrebi a ako sedacia alebo odkladacia 
plocha: Nestavajte, nesadajte anevešajte sa na 
otvorené dvierka spotrebi a. Na dvierka spotrebi a 
neodkladajte žiaden riad alebo príslušenstvo.
Vsunutie príslušenstva: Pod a typu spotrebi a môže 
príslušenstvo poškriaba  sklo dvierok pri zatváraní 
spotrebi a. Príslušenstvo vždy zasu te až na doraz 
do varného priestoru.
Preprava spotrebi a: Spotrebi  neprenášajte ani 
nedržte za držadlo na dvierkach. Držadlo na 
dvierkach by nevydržalo hmotnos  spotrebi a 
a mohlo by sa zlomi .
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Mikrovlnná rúra

Pozor!
Iskrenie: Kov, napr. lyži ka v pohári, musí by  
vzdialený od stien varného priestoru a vnútornej 
strany dvierok aspo  2 cm. Iskry môžu zni i  
vnútorné sklo dvierok.
Kombinovanie príslušenstva: rošt nekombinujte 
s univerzálnym peká om. Pri zasunutí priamo na 
seba môže dochádza  k tvoreniu iskier. Zasúvajte 
vždy do vlastnej výšky.
Hliníkové misky: Nepoužívajte hliníkové misky 
v spotrebi i. Iskrením sa spotrebi  poškodí.
Prevádzka mikrovlnnej rúry bez vloženého jedla: 
Prevádzka spotrebi a bez jedál vo varnom priestore 
spôsobuje pre aženie. Nikdy nezapínajte mikrovlnný 
ohrev bez vloženého jedla vo varnom priestore. 
Výnimkou je krátkodobé testovanie riadu. 

 "Ovládanie spotrebi a" na strane 13

Pukance do mikrovlnnej rúry: Nikdy nenastavujte 
príliš vysoký výkon mikrovlnného ohrevu. Používajte 
maximálne 600 W. Vrecko s pukancami položte 
vždy na sklenený tanier. Sklo dvierok môže pri 
pre ažení prasknú .

Ochrana životného 
prostredia

Ochrana životného prostredia Váš nový spotrebi  je mimoriadne energeticky ú inný. 
Nájdete tu tipy, ako s vaším spotrebi om ušetri  ešte 
viac energie a ako ho zlikvidova  s oh adom na životné 
prostredie.

Úspora energie

Spotrebi  predhrejte len vtedy, ke  je to uvedené 
v recepte alebo v tabu kách návodu na používanie.
Používajte tmavé, na ierno lakované alebo 
smaltované formy na pe enie. Ve mi dobre 
zachytávajú teplo.
Dvierka spotrebi a otvárajte po as prevádzky pod a 
možnosti o najzriedkavejšie.
Ak pe iete viac kolá ov, najvhodnejšie je piec  ich 
jeden po druhom. Varný priestor je ešte teplý. V aka 
tomu sa skráti as pe enia druhého kolá a. Do 
varného priestoru môžete vsunú  aj 2 pozd žne 
formy ved a seba.
Pri dlhšom ase pe enia môžete spotrebi  vypnú  
10 minút pred koncom pe enia a na dope enie 
využi  zvyškové teplo.

Likvidácia v súlade s predpismi na ochranou 
životného prostredia
Obal zlikvidujte v súlade s predpismi na ochranu 
životného prostredia.

Tento spotrebi  je ozna ený v súlade s 
európskou smernicou 2012/19/EÚ o nakladaní 
s použitými elektrickými a elektronickými 
zariadeniami (waste electrical and electronic 
equipment - WEEE).
Táto smernica stanoví jednotný európsky (EU) 
rámec pre spätný odber a recyklovanie 
použitých zariadení. 
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Oboznámenie sa so 
spotrebi om

Oboznámeniesasospotrebiom V tejto kapitole vám objasníme indikátory a ovládacie 
prvky. Okrem toho sa zoznámite s rôznymi funkciami 
vášho spotrebi a.
Upozornenie: V závislosti od typu spotrebi a sú 
v niektorých farbách a detailoch možné odchýlky.

Ovládací panel
Cez ovládací panel nastavte pomocou tla idiel, 
dotykových polí a oto ného voli a rôzne funkcie vášho 
spotrebi a. Displej vám zobrazuje aktuálne nastavenia.
Preh ad ukazuje ovládací panel zapnutého spotrebi a 
so zvoleným druhom ohrevu.

Ovládacie prvky
Jednotlivé ovládacie prvky sú prispôsobené rôznym 
funkciám vášho spotrebi a. Váš spotrebi  tak môžete 
jednoducho a priamo nastavi .

Tla idlá a dotykové polia
Tu vidíte stru ne vysvetlený význam rôznych tla idiel 
a dotykových polí.

--------

Dotykové pole, ktorého hodnota sa môže zmeni  alebo 
je zobrazená v popredí, svieti erveným svetlom.

( Tla idlá 
Tla idlá v avo a vpravo na ovládacom paneli majú 
tlakový bod. Tla idlo aktivujte stla ením.
Na spotrebi och, ktoré nemajú elá 
z nehrdzavejúcej ocele, sú aj tieto obidve tla idlá 
dotykové polia bez tlakového bodu.

0 Dotykové polia 
Pod dotykovými po ami sa nachádzajú senzory. 
Pri výbere funkcie stla te len príslušný symbol.

8 Oto ný voli  
Oto ný voli  je umiestnený tak, že ho môžete bez 
obmedzenia otá a  do ava alebo doprava. Z ahka 
ho stla te a prstom ním pohybujte požadovaným 
smerom.

@ Displej 
Na displeji uvidíte aktuálne hodnoty nastavenia, 
možnosti výberu alebo texty upozornení.

Symbol Význam

Tla idlá
on/off Zapnutie a vypnutie spotrebi a
start/stop Spustenie a zastavenie prevádzky alebo 

dlhým stla ením (cca 3 s) zrušenie pre-
vádzky

Dotykové polia vonku
asova Výber asova a 

Detská poistka Aktivovanie a deaktivovanie detskej 
poistky dlhým stla ením (cca 4 s)

Informácia Zobrazi  pokyny
Vyvolanie základných nastavení dlhým 
stla ením (cca 3 s)

Osvetlenie var-
ného priestoru

Zapnutie a vypnutie osvetlenia varného 
priestoru

Dotykové polia vnútri
Druhy ohrevu Výber druhu prevádzky Druhy ohrevu
teplota Výber teploty varného priestoru
AutoPilot Výber druhu prevádzky Jedlá 

s programami pe enia
Hmotnos Výber hmotnosti pri druhu prevádzky 

Jedlá
Mikrovlnný ohrev Výber druhu prevádzky „Mikrovlnný 

ohrev“
asové funkcie Výber asových funkcií

Ohrev Mikro-
kombi

Výber druhu prevádzky „Ohrev Mikro-
kombi“

Rýchle rozohrie-
vanie

Spustenie a zrušenie rýchleho rozohrieva-
nia varného priestoru
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Oto ný voli
Oto ným voli om zmeníte nastavené hodnoty, ktoré sa 
zobrazia na displeji.
Pri vä šine zoznamoch výberu, napr. pri teplote, musíte 
po dosiahnutí minimálnej alebo maximálnej hodnoty 
oto ný voli  oto i  opä  naspä . Pri druhoch ohrevu 
napríklad za ína po poslednej položke opä  prvá.

Displej
Displej je štruktúrovaný tak, aby ste údaje mohli pre íta  
jedným poh adom, vhodne na každú situáciu.
Hodnota, ktorú práve nastavujete, je zvýraznená. 
Zobrazuje sa bielym písmom s bielou iarou pod ou. 
Hodnota má sivé pozadie.

Obvodová línia
Vonku na displeji sa nachádza obvodová línia.
Ke  zmeníte hodnotu, obvodová línia vám ukáže, kde 
sa nachádzate v zozname výberu. Pod a oblasti 

nastavenia je obvodová línia súvislá alebo rozdelená na 
segmenty a závisí od d žky zoznamu výberu.
Po as prevádzky sa obvodová línia v sekundovom 
takte vyp a na erveno. Po každej celej minúte sa 
segmenty vyp ajú znova spredu. Pri plynúcom ase 
trvania zhasne každú sekundu jeden segment.

Indikácia teploty
Po spustení prevádzky sa vám na displeji graficky 
zobrazí aktuálna teplota varného priestoru.

Upozornenie: V dôsledku tepelnej zotrva nosti sa 
môže zobrazená teplota líši  od skuto nej teploty vo 
varnom priestore.

Druhy prevádzky
Váš spotrebi  má rôzne druhy prevádzky, ktoré vám 
u ah ia používanie spotrebi a.
Presný opis nájdete v príslušných kapitolách.

--------

Druhy ohrevu
Aby ste našli správny druh ohrevu pre vaše jedlo, 
vysvetlíme vám tu rozdiely a oblasti použitia.
Symboly jednotlivých druhov ohrevu pomáhajú pri 
orientácii.

Pri ve mi vysokých teplotách spotrebi  po dlhšom ase 
teplotu mierne zníži.

Zvýraznenie Zvýraznená hodnota sa dá priamo zmeni  bez 
toho, aby sa predtým musela zvoli .
Po štarte prevádzky je vždy v popredí teplota 
alebo stupe . Biela línia je sú asne línia rozohrie-
vania a vyp a sa na erveno.
Upozornenie: Pri mikrovlnnom ohreve je as zvý-
raznený. Línia rozohrievania sa neobjaví.

Zvä šenie Ke  oto ným voli om zmeníte zvýraznenú hod-
notu, zvä šene sa zobrazí len táto hodnota.

Línia rozohrie-
vania

Biela línia pod teplotou sa plní z ava doprava na er-
veno, ím viac sa varný priestor rozohrieva. Ke  pou-
žijete predhrievanie, optimálny asový bod na 
zasunutie jedla je dosiahnutý, ke  je celá línia po 
obvode vyplnená.
Pri stup och nastavenia, napr. stup och grilovania 
je línia rozohrievania hne  vyplnená na erveno.

Indikátor zvy-
škového tepla

Ke  je spotrebi  vypnutý, obvodová línia zobrazuje 
zvyškové teplo vo varnom priestore. ím je zvyškové 
teplo menšie, tým tmavšia je obvodová línia 
a napokon celkom zmizne.

Druh prevádzky Použitie
Druhy ohrevu

 "Ovládanie spotrebi a" 
na strane 13

Na optimálnu prípravu vašich jedál sú 
k dispozícii rôzne, presne prispôso-
bené druhy ohrevu.

AutoPilot
 "Jedlá" na strane 26

Pre ve a jedál sú už naprogramované 
vhodné hodnoty nastavenia.

Mikrovlnný ohrev
 "Mikrovlnný ohrev" 

na strane 17

Pomocou mikrovlnného ohrevu 
môžete vaše jedlá rýchlejšie uvari , 
zohrieva  a rozmrazova .

Druh ohrevu Teplota Použitie
4D horúci vzduch 30 – 275 °C Na pe enie na jednej a viacerých úrovniach.

Ventilátor rovnomerne rozhá a teplo prstencového rozohrievacieho telesa na 
zadnej stene vo varnom priestore.

Horúci vzduch eco 30 – 275 °C Na energeticky ú inné pe enie vybraných jedál na jednej úrovni bez predhrieva-
nia.
Ventilátor rovnomerne rozhá a teplo prstencového rozohrievacieho telesa na 
zadnej stene vo varnom priestore.
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--------

Navrhované hodnoty
Ku každému druhu ohrevu uvádza spotrebi  
navrhovanú teplotu alebo stupe . Môžete ich prevzia  
alebo zmeni  v príslušnom rozsahu.

Mikrovlnný ohrev
Aby ste vždy použili správny výkon mikrovlnného 
ohrevu, nájdete tu preh ad rôznych oblastí použitia.

--------

Ohrev Mikrokombi
Výber druhov ohrevu môžete kombinova  
s mikrovlnným ohrevom. Spotrebi  ohrieva a sú asne 
sa pripojí mikrovlnný ohrev. Takto bude vaše jedlo 
rýchlejšie hotové.
Na to sú vhodné výkony mikrovlnných rúr medzi 90 
a 360 W.

alšie informácie
Vä šinou vám váš spotrebi  poskytne upozornenia 
a alšie informácie o aktuálnej akcii. 
Stla te pole . Upozornenie sa na nieko ko sekúnd 
zobrazí na displeji. Ke  sú upozornenia dlhšie, oto ným 
voli om listujte až na koniec.
Niektoré upozornenia sa objavia automaticky, napr. na 
potvrdenie alebo ako výzva alebo varovanie.

Funkcie varného priestoru
Funkcie vo varnom priestore u ah ujú prevádzku vášho 
spotrebi a. Varný priestor má napríklad ve koplošné 
osvetlenie a chladiaci ventilátor chráni spotrebi  pred 
prehriatím.

Otvorenie dvierok spotrebi a
Ke  otvoríte dvierka po as prebiehajúcej prevádzky 
spotrebi a, prevádzka sa zastaví. Po zatvorení dvierok 
prevádzka pokra uje.

Upozornenie: Pri druhu prevádzky „Mikrovlnný ohrev“ 
musíte po zatvorení dverí pokra ova  v prevádzke 
tla idlom start/stop . Základné nastavenie môžete 
meni .  "Základné nastavenia" na strane 19

Grilovanie s cirkuláciou vzdu-
chu

30 – 300 °C Na pe enie hydiny a celých rýb a vä ších kusov mäsa.
Vyhrievacie teleso grilu a ventilátor sa striedavo zapínajú a vypínajú. Ventilátor víri 
horúci vzduch okolo jedla.

Gril, ve ká plocha Stupne grilovania:
1 = slabo
2 = stredne
3 = silno

Na grilovanie plochých kúskov, ako steaky, párky alebo toasty na zapekanie.
Rozohreje sa celá plocha pod vyhrievacím telesom grilu.

Gril, malá plocha Stupne grilovania:
1 = slabo
2 = stredne
3 = silno

Na grilovanie malých množstiev steakov, párkov alebo toastov a na zapekanie.
Rozohreje sa stredná plocha pod vyhrievacím telesom grilu.

Predhrievanie riadu 30 – 70 °C Na zohrievanie riadu.

Sušenie 150 °C Po prevádzke s mikrovlnným ohrevom vysušte varný priestor, aby v om nezo-
stala vlhkos .

Výkon mikrovlnného ohrevu Maximálny as trvania Použitie
90 W 1 hodina 30 minút Na rozmrazovanie chúlostivých jedál.
180 W 1 hodina 30 minút Na rozmrazovanie a alšiu prípravu.
360 W 1 hodina 30 minút Na dusenie mäsa a na ohrievanie chúlostivých jedál.
600 W 1 hodina 30 minút Na zohrievanie a varenie jedál.
1 000 W 30 minút Na zohrievanie tekutín.
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Osvetlenie varného priestoru
Ke  otvoríte dvierka spotrebi a, osvetlenie varného 
priestoru sa zapne. Ak zostanú dvierka otvorené dlhšie 
ako cca 15 minút, svetlenie rúry sa znova vypne.
Pri vä šine druhov prevádzky sa osvetlenie varného 
priestoru zapne hne  po spustení prevádzky. Po 
skon ení prevádzky sa vypne.

Upozornenie: V základných nastaveniach môžete ur i , 
že sa osvetlenie varného priestoru pri prevádzke 
nezapne.  "Základné nastavenia" na strane 19

Chladiaci ventilátor
V prípade potreby sa chladiaci ventilátor zapne a vypne. 
Teplý vzduch uniká cez dvierka.

Pozor!
Vetraciu štrbinu nezakrývajte. Iná  sa spotrebi  
prehreje.

Aby po prevádzke varný priestor rýchlejšie vychladol, 
chladiaci ventilátor istý as dobieha.

Upozornenie: as dobehu chladiaceho ventilátora 
môžete zmeni  v základných nastaveniach. 

 "Základné nastavenia" na strane 19

Príslušenstvo
Príslušenstvo Sú as ou vášho spotrebi a je rôzne príslušenstvo. Tu 
nájdete preh ad o dodanom príslušenstve a jeho 
správnom používaní.

Dodané príslušenstvo
Spotrebi  je vybavený nasledovným príslušenstvom

--------

Používajte len originálne príslušenstvo. Je špeciálne 
prispôsobené vášmu spotrebi u.
Príslušenstvo si môžete dokúpi  v zákazníckom servise

 v špecializovaných predajniach

Upozornenie: Ke  sa príslušenstvo rozhorú i, môže sa 
zdeformova . Nemá to žiaden vplyv na funkciu. Ke  
znova vychladne, deformácia zmizne.

Zasunutie príslušenstva
Varný priestor má 3 výšky zasunutia. Výšky zasunutia 
sa po ítajú zdola nahor.

Vo výške zasunutia 1, 2 a 3 zasu te príslušenstvo vždy 
medzi obidve vodiace ty e danej výšky zasunutia.

Upozornenia
Dávajte pozor, aby ste príslušenstvo vždy správne 
zasunuli do varného priestoru.
Príslušenstvo zasu te vždy úplne do varného 
priestoru tak, aby sa nedotýkalo dvierok spotrebi a.

Rošt 
Na riad, na formy na kolá e a nákypy.
Na pe ené mäso a grilované kúsky.
Rošt je vhodný pre prevádzku 
s mikrovlnným ohrevom.
Univerzálny peká  
Na prípravu š avnatých kolá ov, pe iva, 
hlboko zmrazených jedál a ve kých 
kusov mäsa.
Pri grilovaní priamo na rošte možno 
peká  používa  aj ako záchytnú nádobu 
na tuk.
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Zais ovacia funkcia
Príslušenstvo sa môže vytiahnu  približne až do 
polovice, kým sa nezaistí. Zais ovacia funkcia zabra uje 
prevráteniu príslušenstva pri vytiahnutí. Príslušenstvo sa 
musí správne zasunú  do varného priestoru, aby 
fungovala ochrana proti prevráteniu.
Pri zasúvaní roštu dbajte na to, aby západka  bola 
vzadu a smerovala nadol. Nápis „microwave“ musí by  
vpredu a zakrivenie musí ukazova  nadol .

Dbajte na to, aby pri zasúvaní plechov do varného 
priestoru bola západka  vždy vzadu a smerovala 
nadol. Zošikmenie príslušenstva  musí smerova  
dopredu k dvierkam spotrebi a.
Príklad na obrázku: univerzálny peká

Osobitné príslušenstvo
Osobitné príslušenstvo si môžete kúpi  v 
zákazníckom servise alebo v špecializovaných 
predajniach. Rozsiahlu ponuku k vášmu spotrebi u 
nájdete v našich prospektoch alebo na internete.
Dostupnos  a možnos  on-line objednávky je v rôznych 
krajinách rozdielna. Prosím, nahliadnite do vašich 
predajných podkladov.
Pri nákupe uve te presné objednávacie íslo 
osobitného príslušenstva.

Upozornenie: Nie každé osobitné príslušenstvo sa hodí 
ku každému spotrebi u. Uve te pri kúpe vždy presné 
ozna enie ( íslo výrobku – E-Nr.) vášho spotrebi a. 

 "Služba zákazníkom" na strane 26

--------

Osobitné príslušenstvo Objednávacie 
íslo

Rošt
Na riad, formy na kolá e a nákypy a na pe ené 
mäso a grilované kúsky.

HEZ634080

Univerzálny peká
Na prípravu š avnatých kolá ov, pe iva, hlboko 
zmrazených jedál a ve kých kusov mäsa.
Pri grilovaní priamo na rošte možno peká  použí-
va  aj ako záchytnú nádobu na tuk.

HEZ632070

Plech na pe enie
Na kolá e na plechu a drobné pe ivo.

HEZ631070

Vkladací rošt
Na mäso, hydinu a ryby.
Na vloženie do univerzálneho peká a na zachytá-
vanie kvapkajúceho tuku a š avy z mäsa.

HEZ324000

Univerzálny peká  s nepri navým povrchom
Na prípravu š avnatých kolá ov, pe iva, hlboko 
zmrazených jedál a ve kých kusov mäsa.
Pe ivo a mäso sa dá ahšie uvo ni  
z univerzálneho peká a.

HEZ632010

Plech na pe enie s nepri navým povrchom
Na kolá e na plechu a drobné pe ivo.
Pe ivo sa ahšie uvo ní z plechu.

HEZ631010

Profesionálna panvica
Na prípravu ve kých množstiev.

HEZ633070

Pokrievka na profesionálnu panvicu
Pokrievka zmení profesionálnu panvicu na peká .

HEZ633001

Plech na pizzu
Na pizzu a ve ké okrúhle kolá e.

HEZ617000

Grilovací plech
Na grilovanie namiesto roštu alebo ako ochrana 
proti striekaniu. Používajte len v univerzálnom 
peká i.

HEZ625071

Kame  na pe enie chleba
Na prípravu domáceho chleba, žemlí a pizze, 
ktoré majú pri pe ení získa  chrumkavý spodok.
Kame  na pe enie sa vždy musí predhria  na 
odporú anú teplotu.

HEZ327000

Sklenený peká  (5,1 l)
Na prípravu dusených jedál a nákypov.
Zvláš  vhodný na druh prevádzky „Jedlá“.

HEZ915001

Sklená miska
Na prípravu ve kých kusov mäsa, š avnatých kolá-

ov a nákypov.

HEZ864000

Sklená panvica
Na nákypy, zeleninové jedlá a pe ivo.

HEZ636000
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Pred prvým použitím
Pred prvým použitím Prv než za nete používa  váš nový spotrebi , musíte ho 
nastavi . Okrem toho vy istite varný priestor 
a príslušenstvo.

Prvé uvedenie do prevádzky
Po elektrickom zapojení alebo po výpadku prúdu sa na 
displeji zobrazia nastavenia pre prvé uvedenie do 
prevádzky. Môže trva  nieko ko sekúnd, kým sa objaví 
výzva.

Upozornenie: Tieto nastavenia môžete kedyko vek 
znova zmeni  na základné nastavenia.  "Základné 
nastavenia" na strane 19

Nastavenie jazyka
Ako prvý sa objaví jazyk. Prioritne je ako jazyk 
nastavená „nem ina“.

1. Oto ným voli om nastavte požadovaný jazyk.
2. Na potvrdenie uknite na pole .

Objaví sa alšie nastavenie.

Nastavenie asu
as sa za ína na „12:00 hod.“.

1. Oto ným voli om nastavte as.
2. Na potvrdenie stla te pole .
Na displeji sa objaví upozornenie, že prvé uvedenie do 
prevádzky je ukon ené. Zobrazí sa aktuálny as.

istenie varného priestoru a príslušenstva
Prv než za nete prvý raz pripravova  jedlo v spotrebi i, 
vy istite varný priestor a príslušenstvo. 

istenie varného priestoru
Aby sa odstránil zápach novoty spotrebi a, rozohrejte 
prázdny, uzavretý varný priestor.
Dbajte pritom na to, aby sa vo varnom priestore 
nenachádzali zvyšky obalu, ako napr. gu ô ky 
polystyrénu. Pred rozohrievaním utrite hladké plochy vo 
varnom priestore vlhkou handri kou. Po as 
rozohrievania spotrebi a vetrajte kuchy u.
Uskuto nite uvedené nastavenia. Ako nastavi  druh 
ohrevu a teplotu, dozviete sa v nasledujúcej kapitole. 

 "Ovládanie spotrebi a" na strane 13

Spotrebi  vypnite po uvedenom ase trvania tla idlom 
on/off .
Ke  je varný priestor vychladnutý, hladké plochy 
vy istite umývacím roztokom a handri kou na 
umývanie.

istenie príslušenstva
Príslušenstvo dôkladne vy istite umývacím roztokom 
a handri kou alebo mäkkou kefkou.

Ovládanie spotrebi a
Ovládanie spotrebia S ovládacími prvkami a ich innos ou ste sa už 
zoznámili. Teraz vám vysvetlíme, ako nastavíte 
spotrebi . Dozviete sa, o sa stane pri zapnutí a vypnutí 
a ako nastavíte jednotlivé druhy prevádzky.

Zapnutie a vypnutie spotrebi a
Prv než za nete spotrebi  nastavova , musíte ho 
zapnú .

Upozornenie: Detská poistka a asova  sa dá nastavi  
aj na vypnutom spotrebi i. Ur ité zobrazenia 
a upozornenia na displeji, napr. ukazovate  zvyškového 
tepla vo varnom priestore, zostanú vidite né aj vtedy, 
ke  je spotrebi  vypnutý.

Ke  spotrebi  nepotrebujete, vypnite ho. Ke  dlhší as 
nie je ni  nastavené, spotrebi  sa automaticky vypne.

Zapnutie spotrebi a
Tla idlom on/off  zapnite spotrebi .
Všetky dotykové polia sa rozsvietia na erveno. Na 
displeji sa objaví logo Bosch a potom prvý druh ohrevu 
zoznamu výberu.

Upozornenie: To, ktorý druh ohrevu sa má po zapnutí 
objavi , môžete ur i  v základných nastaveniach. 

 "Základné nastavenia" na strane 19

Vypnutie spotrebi a
Tla idlom on/off  vypnite spotrebi .
Prípadne prebiehajúca funkcia sa zruší.
Na displeji sa zobrazí as alebo príp. ukazovate  
zvyškového tepla.

Upozornenie: V základných nastaveniach môžete ur i , 
i sa má as na vypnutom spotrebi i zobrazi  alebo nie. 

 "Základné nastavenia" na strane 19

Spustenie prevádzky
Každú prevádzku musíte spusti  tla idlom start/stop .
Po spustení sa na displeji okrem nastavení objaví 
zobrazenie asu. Okrem toho sa objaví kruhová 
obvodová línia a línia rozohrievania.

Zastavenie prevádzky
Tla idlom start/stop  môžete prevádzku aj preruši  
a znova spusti .
Ke  tla idlo start/stop  podržíte cca 3 sekundy 
stla ené, prevádzka sa celkom zruší a všetky 
nastavenia sa vynulujú.

Upozornenie: Po prerušení alebo zrušení prevádzky 
môže ochladzovací ventilátor beža  alej.

Nastavenia
Druh ohrevu 4D horúci vzduch 
Teplota 240 °C

as trvania 1 hodina
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Nastavenie druhu ohrevu a teploty
uknite na pole , aby ste zvolili druhy prevádzky. 

Symbol svieti na erveno a na displeji sa objaví prvý 
druh ohrevu s návrhom teploty.

Príklad na obrázku: grilovanie s cirkuláciou vzduchu  
pri 195 °C.
1. Oto ným voli om nastavte druh ohrevu.

2. uknite na pole .
Na displeji je v popredí bielou farbou zobrazená
teplota.

3. Oto ným voli om nastavte teplotu.

4. Spustite tla idlom start/stop .
as na displeji zobrazuje, ako dlho už prevádzka

beží.

Spotrebi  za ne hria .

Ke  je jedlo hotové, tla idlom on/off  vypnete 
spotrebi .

Upozornenie: Na spotrebi i môžete nastavi  aj as 
trvania a koniec prevádzky.  Strana 15

Zmena
Po štarte zostane v popredí teplota. Ke  pohybujete 
oto ným voli om, teplota sa priamo zmení a uloží.
Ke  chcete zmeni  druh ohrevu, prerušte predtým 
prevádzku tla idlom start/stop  a uknite na pole . 
Objaví sa prvý druh ohrevu s príslušným návrhom 
teploty. Druh ohrevu zme te oto ným voli om.

Upozornenie: Ke  zmeníte druh ohrevu, aj ostatné 
nastavenia sa vynulujú.

Rýchle rozohrievanie
Pomocou rýchleho rozohrievania môžete skráti  as 
rozohrievania.

Vhodný druh ohrevu pre rýchle rozohrievanie je:
 4D horúci vzduch

Aby ste dosiahli rovnomerný výsledok pe enia, vložte 
jedlo do varného priestoru až vtedy, ke  je rýchle 
rozohrievanie skon ené.

Nastavenie
Dbajte na vhodný druh ohrevu a nastavenú teplotu 
minimálne 100 °C. Iná  sa rýchle rozohrievanie nedá 
aktivova .

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stla te pole .
Symbol svieti ervenou farbou. Na displeji sa objaví 
upozornenia na potvrdenie.

Ke  je rýchle rozohrievanie skon ené, zaznie signál 
a na displeji sa objaví upozornenie. Symbol už nesvieti. 
Vložte jedlo do varného priestoru.

Upozornenie: asová funkcia as trvania sa spustí 
hne  s rýchlym rozohrievaním. as trvania nastavte až 
vtedy, ke  rýchle rozohrievanie skon ené.

Zrušenie
Na zrušenie rýchleho rozohrievania uknite znova na 
pole . Symbol už nesvieti.
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asové funkcie
asové funkcie Váš spotrebi  má rôzne asové funkcie.

as trvania a koniec sa po nastavení prevádzky dajú 
vyvola  prostredníctvom po a . asova  má vlastné 
pole  a dá sa kedyko vek nastavi .
Po uplynutí asu trvania alebo asu nastaveného na 
asova i zaznie signál. Signál môžete pred asne 

ukon i  uknutím na pole .

Upozornenie: To, ako dlho znie signál, môžete zmeni  
v základných nastaveniach.  "Základné nastavenia" 
na strane 19

Nastavenie asu trvania
as prípravy vášho jedla môžete nastavi  na spotrebi i. 

V aka tomu sa as prípravy nechcene neprekro í a vy 
nemusíte preruši  iné innosti, aby ste ukon ili 
prevádzku.

Nastavenie
Pod a toho, ktorým smerom najprv oto íte oto ný voli , 
za ne plynú  as trvania pri navrhovanej teplote: do ava 
10 minút, doprava 30 minút.
Do jednej hodiny sa dá as trvania nastavi  
v minútových krokoch, potom v 5-minútových krokoch.
Nastavi  sa dá maximálne 23 hodín a 59 minút.

Príklad na obrázku: as trvania 45 minút.
1. Nastavte druh prevádzky a teplotu alebo stupe .
2. Pred spustením uknite na pole .

Na displeji je v popredí bielou farbou zobrazený as
trvania.

3. Oto ným voli om nastavte požadovaný as trvania.

Po nieko kých sekundách sa hodnota prevezme 
alebo dvakrát uknite na pole . Na displeji je pod 
druhom prevádzky a teplotou alebo stup om 
zobrazený as trvania.

4. Spustite tla idlom start/stop .
as prevádzky na displeji plynie.

Spotrebi  za ne hria .

Po uplynutí asu trvania zaznie signál. Spotrebi  
prestane hria . Na displeji je zobrazený as trvania 
00m 00s. 
Prostredníctvom po a  môžete znova nastavi  as 
trvania alebo tla idlom start/stop  pokra ova  
v prevádzke bez asu trvania.
Ke  je jedlo hotové, vypnite spotrebi  tla idlom on/
off .

Zmena a zrušenie
as trvania zmeníte uknutím na pole . as trvania je 

v popredí zobrazený bielou farbou a môže sa zmeni  
oto ným voli om. uknutím na pole  prevezmite 
zmenu.
Ke  chcete zruši  as trvania, nastavte as trvania 
celkom naspä  na nulu. Po prevzatí zmeny môžete 
v prevádzke pokra ova  tla idlom start/stop  bez asu 
trvania.

Nastavenie konca
as, kedy sa má skon i  pe enie, môžete posunú . 

Ráno napríklad môžete vloži  jedlo do varného priestoru 
a nastavi  rúru tak, aby bolo jedlo hotové na obed.

Upozornenia
Nezabudnite, že potraviny nesmú zosta  príliš dlho 
vo varnom priestore, lebo sa pokazia.
Koniec už nenastavujte, ke  bolo prevádzka 
spustená. Výsledok pe enia by už nebol dobrý.

Nastavenie
Koniec asu trvania sa môže posunú  maximálne 
o 23 hodín a 59 minút.

Príklad na obrázku: Nastavený as trvania je 45 minút 
a jedlo má by  hotové o 12:00 hod.
1. Nastavte druh prevádzky a teplotu alebo stupe .
2. Nastavte as trvania.

asové funkcie Použitie
as trvania Po uplynutí nastaveného asu trvania spotre-

bi  automaticky ukon í prevádzku.
Koniec Zadajte as trvania a požadovaný as skon e-

nia. Spotrebi  sa automaticky zapne tak, aby 
sa prevádzka v požadovanom ase skon ila.

asova asova  funguje ako kuchynský budík. Beží 
nezávisle od prevádzky a ostatných asových 
funkcií. Po uplynutí nastaveného asu sa spot-
rebi  nevypne a nezapne automaticky.
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3. Pred spustením znova uknite na pole .
Na displeji je v popredí bielou farbou zobrazený
koniec.

4. Oto ným voli om posu te koniec na neskôr.

Hodnota sa prevezme po nieko kých sekundách 
alebo znova uknite na pole . Na displeji je pod 
druhom prevádzky a teplotou alebo stup om 
zobrazený as skon enia.

5. Spustite tla idlom start/stop .
Na displeji sa zobrazí as, kedy sa má spotrebi  
spusti .

Spotrebi  je v akacej pozícii. Ke  sa spotrebi  spustí, 
as prevádzky na displeji za ne plynú .

Po uplynutí asu trvania zaznie signál. Spotrebi  
prestane hria . Na displeji je zobrazený as trvania 
00m 00s.
Prostredníctvom po a  môžete znova nastavi  as 
trvania alebo tla idlom start/stop  pokra ova  
v prevádzke bez asu trvania.
Ke  je jedlo hotové, vypnite spotrebi  tla idlom on/
off .

Zmena a zrušenie
Ke  chcete zmeni  as skon enia, prerušte predtým 
prevádzku tla idlom start/stop  a dvakrát uknite na 
pole . as skon enia je v popredí zobrazený bielou 
farbou a môže sa zmeni  oto ným voli om. Po stla ení 
tla idla start/stop  bude prevádzka pokra ova .
Ke  chcete zruši  as skon enia, nastavte as 
skon enia celkom naspä  na nulu. Tla idlom štart/
stop  môžete priamo spusti  nastavený as trvania.

Upozornenie: Zmena asu skon enia je možná len 
vtedy, ke  as trvania ešte prebieha. Výsledok pe enia 
by už nebol dobrý.

Nastavenie asova a
asova  beží paralelne s ostatnými nastaveniami. 

Môžete ho kedyko vek nastavi , aj ke  je spotrebi  
vypnutý. Má vlastný zvukový signál, takže budete po u , 
i uplynul asova  alebo as trvania.

Nastavenie
as nastavený na asova i za ína vždy na nula 

minútach.
ím je vyššia hodnota, tým vä šie asové kroky budú 

pri nastavení.
Nastavi  sa dá maximálne 24 hodín.

1. Stla te pole .
Symbol svieti ervenou farbou. Na displeji je
v popredí as nastavený na asova i biely.

2. Oto ným voli om nastavte as na asova i.
3. Spustite stla ením po a .

Upozornenie: Po nieko kých sekundách sa
automaticky spustí asova .

as na asova i sa odpo ítava.

asova  zostane na displeji vidite ný, ke  je spotrebi  
vypnutý. Pri prebiehajúcej prevádzke sú nastavenia 
prevádzky v popredí. Ke  uknete na pole , zobrazí sa 
na nieko ko sekúnd as nastavený na asova i.
Ke  uplynie as nastavený na asova i, zaznie signál 
a na displeji sa objaví upozornenie. Symbol už nesvieti.

Tip: Ke  sa as nastavený na asova i vz ahuje na 
prevádzku spotrebi a, použite as trvania. as je 
v popredí vidite ný a spotrebi  sa automaticky vypne.

Zmena a zrušenie
as na asova i zmeníte stla ením po a . as 
asova a je biely a zvýraznený a môže sa zmeni  

oto ným voli om.
Ke  chcete zruši  asova , nastavte asova  znova 
úplne naspä . Po prevzatí zmien už symbol nesvieti.
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Mikrovlnný ohrev
Mikrovlnný ohrev Pomocou mikrovlnného ohrevu môžete vaše jedlá 
mimoriadne rýchlo uvari , zohrieva  a rozmrazova . 
Mikrovlnný ohrev môžete používa  samostatne alebo 
v kombinácii s druhom ohrevu.
Aby sa mikrovlnný ohrev používal optimálne, 
dodržiavajte upozornenia týkajúce sa riadu a orientujte 
sa pod a údajov v tabu kách o používaní na konci 
návodu na používanie. 

Riad
Nie všetok riad sa hodí na mikrovlnný ohrev. Aby sa 
vaše jedlá zohriali a spotrebi  sa nepoškodil, používajte 
len riad vhodný do mikrovlnnej rúry.

Vhodný riad
Vhodný žiaruvzdorný riad zo skla, sklokeramiky, 
porcelánu, keramiky alebo tepelne stabilného plastu. 
Tieto materiály prepúš ajú mikrovlny.
Môžete používa  aj servírovací riad. Nebudete tak 
musie  jedlo zbyto ne preklada . Riad so zlatým alebo 
strieborným vzorom používajte len vtedy, ke  výrobca 
garantuje, že je vhodný do mikrovlnnej rúry.

Nevhodný riad
Nevhodný je kovový riad. Kov neprepúš a mikrovlny. 
Jedlá zostanú v zakrytých kovových nádobách studené.

Pozor!
Iskrenie: Kov, napr. lyži ka v pohári, musí by  vzdialený 
od stien varného priestoru a vnútornej strany dvierok 
aspo  2 cm. Iskry môžu zni i  vnútorné sklo dvierok.

Test riadu
Nikdy nezapínajte mikrovlnný ohrev bez vloženého 
jedla. Jedinou výnimkou je krátky test riadu.
Ak si nie ste istý, i je váš riad vhodný pre mikrovlnný 
ohrev, urobte tento test.

1. Prázdnu nádobu postavte do varného priestoru na ½ 
– 1 minútu pri maximálnom výkone spotrebi a.

2. Priebežne skontrolujte teplotu riadu.
Riad by musí zosta  studený alebo vlažný.

Ke  je horúci alebo ke  sa tvoria iskry, nie je nevhodný.
Zrušte test.

Výkony mikrovlnného ohrevu
K dispozícii máte rôzne výkony mikrovlnného ohrevu, 
vhodné pre rôzne druhy jedál a prípravy.
Prevádzka s mikrovlnným ohrevom vždy vyžaduje 
nastavi  as trvania. Navrhnutý as trvania môžete 
prevzia  alebo zmeni  v príslušnom rozsahu.

Nastavenie mikrovlnného ohrevu
Prihliadajte na údaje k vhodnému riadu, skôr ako 
nastavíte mikrovlnný ohrev.

1. uknite na pole .
Na displeji je v popredí bielou farbou zobrazený
výkon mikrovlnného ohrevu.

2. Oto ným voli om nastavte výkon mikrovlnného
ohrevu.

3. uknite na pole .
Na displeji je v popredí bielou farbou zobrazený as
trvania.

4. Oto ným voli om nastavte požadovaný as trvania.
5. Spustite tla idlom start/stop .

as prevádzky na displeji plynie. Línia rozohrievania
sa neobjaví pri mikrovlnnom ohreve.

Spotrebi  sa spustí.

Po uplynutí asu trvania zaznie signál. Spotrebi  ukon í 
prevádzku. Na displeji je zobrazený as trvania 
00m 00s. 
Ke  je jedlo hotové, vypnite spotrebi  tla idlom on/
off .

Zmena a zrušenie
Po štarte zostane v popredí as trvania. Ke  pohnete 
oto ným voli om, priamo sa zmení a uloží as trvania.
Na zmenu výkonu mikrovlnného ohrevu zastavte 
prevádzku pomocou tla idla start/stop  a oto ným 
voli om zme te výkon mikrovlnného ohrevu. Po stla ení 
tla idla start/stop  bude prevádzka pokra ova . as 
trvania ostane zachovaný.
Ak chcete zruši  mikrovlnný ohrev, zastavte prevádzku 
pomocou tla idla start/stop  a zvo te iný druh 
prevádzky.

Výkon Použitie Maximálny as 
trvania

90 W Na rozmrazovanie chúlostivých jedál 1 h 30 min
180 W Na rozmrazovanie a alšiu prípravu 1 h 30 min
360 W Na dusenie mäsa a na ohrievanie chú-

lostivých jedál
1 h 30 min

600 W Na zohrievanie a dusenie jedál 1 h 30 min
1 000 W Na zohrievanie tekutín 30 min
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Nastavenie ohrevu Mikrokombi
Druh ohrevu môžete použi  aj kombinovane 
s mikrovlnným ohrevom.

Možné kombinácie sú:
90 W + 4D horúci vzduch
90 W + gril s cirkuláciou vzduchu
180 W + gril s cirkuláciou vzduchu
360 W + gril s cirkuláciou vzduchu

Prihliadajte na údaje k vhodnému riadu, skôr ako 
nastavíte ohrev Mikrokombi.

1. uknite na pole .
Na displeji je v popredí bielou farbou zobrazená
kombinácia.

2. Oto ným voli om nastavte požadovanú kombináciu.
3. uknite na pole .

Na displeji je teplota v popredí zobrazená bielou
farbou.

4. Oto ným voli om nastavte teplotu.
5. uknite na pole .

Na displeji je v popredí bielou farbou zobrazený as
trvania.

6. Oto ným voli om nastavte požadovaný as trvania.
7. Spustite tla idlom start/stop .

as prevádzky na displeji plynie.
Spotrebi  sa spustí.

Po uplynutí asu trvania zaznie signál. Spotrebi  ukon í 
prevádzku. Na displeji je zobrazený as trvania 
00m 00s. 
Ke  je jedlo hotové, vypnite spotrebi  tla idlom on/
off .

Zmena a zrušenie
Po štarte zostane v popredí teplota. Ke  pohnete 
oto ným voli om, teplota, resp. stupe  sa priamo zmení 
a uloží.
Ke  chcete zmeni  as trvania, uknite na textové pole 
„ as trvania“ a oto ným voli om zme te hodnotu. 
Zmena sa priamo prevezme.
Na zmenu druhu ohrevu alebo výkonu mikrovlnného 
ohrevu najskôr zastavte prevádzku pomocou tla idla 
start/stop . uknite na textové pole druhu ohrevu 
alebo výkonu mikrovlnného ohrevu a zme te ho.

Upozornenie: Ke  zmeníte druh ohrevu alebo výkon 
mikrovlnného ohrevu, zrušia sa aj ostatné nastavenia.

Ak chcete zruši  ohrev Mikrokombi, zastavte prevádzku 
pomocou tla idla start/stop  a zvo te iný druh 
prevádzky.

Sušenie
Vysušte varný priestor po ukon ení prevádzky, aby 
v om neostala žiadna vlhkos .

Spustenie sušenia
Pri sušení sa varný priestor zohreje, takže sa vlhkos  vo 
varnom priestore odparuje. Potom otvorte dvierka 
spotrebi a, aby mohla vodná para uniknú  z varného 
priestoru.

1. Nechajte spotrebi  vychladnú .
2. Hrubé ne istoty z varného priestoru okamžite

odstrá te a vlhkos  z dna varného priestoru utrite.
3. V prípade potreby tla idlom on/off  zapnite

spotrebi .
4. Stla te pole .

Na displeji sa zobrazí prvý druh ohrevu.
5. Oto ným voli om nastavte druh ohrevu sušenie .

Upozornenie: Teplota a as trvania sú pevne
prednastavené a nedajú sa zmeni .

6. Spustite tla idlom start/stop .
Sušenie sa pustí a po 10 minútach sa automaticky
ukon í.

7. Otvorte dvierka spotrebi a a nechajte ich otvorené 1 
až 2 minúty, aby vlhkos  mohla uniknú  z varného
priestoru.

Ru né vysušenie varného priestoru

1. Nechajte spotrebi  vychladnú .
2. Odstrá te špinu z varného priestoru.
3. Varnú priestor vysušte mäkkou handri kou.
4. Dvierka spotrebi a nechajte 1 hodinu otvorené, aby

varný priestor celkom vyschol.
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Detská poistka
Detská poistka Váš spotrebi  je vybavený detskou poistkou, aby ho 
deti nemohli nedopatrením zapnú .
Ovládací panel sa zablokuje a nedá sa nastavi . Jedine 
tla idlom on/off  sa dá spotrebi  vypnú .

Aktivovanie a deaktivovanie
Detskú poistku môžete aktivova  alebo deaktivova  na 
zapnutom a vypnutom spotrebi i.
Cca 4 sekundy podržte pole  stla ené.
Na displeji sa objaví upozornenia na potvrdenie.
Ke  je zapnutý spotrebi , svieti pole  na erveno. Ke  
je spotrebi  vypnutý, pole  nesvieti.

Základné nastavenia
Základné nastavenia Aby ste váš spotrebi  mohli optimálne a jednoducho 
ovláda , k dispozícii máte rôzne nastavenia. Tieto 
nastavenia môžete pod a potreby meni .

Zmena základných nastavení
Spotrebi  musí by  vypnutý.

1. Pole  stla te cca na 3 sekundy.
Na displeji sa objavia upozornenia týkajúce sa
priebehu.

2. Upozornenia potvr te stla ením po a .
Na displeji sa objaví prvé nastavenie „Jazyk“.

3. V prípade potreby nastavenie zmeníte oto ným
voli om.

4. Stla te pole .
Objaví sa alšie nastavenie na displeji a môže sa
zmeni  oto ným voli om.

5. Po om  prechádzajte všetkými nastaveniami
a v prípade potreby ich zme te oto ným voli om.

6. Nakoniec na potvrdenie stla te pole  cca na 3
sekundy.

Na displeji sa objaví upozornenie, že sa nastavenia 
uložili.

Zrušenie
Ke  zmeny nechcete uloži , môžete ich zruši  tla idlom 
on/off . Na displeji sa objaví upozornenie, že sa 
nastavenia neuložili.

Zoznam základných nastavení
Pod a výbavy vášho spotrebi a nie sú dostupné všetky 
základné nastavenia.

Nastavenie Výber
Jazyk alšie jazyky k dispozícii

as as v 24 h formáte
Zvukový signál Krátke trvanie (30 s)

Stredné trvanie (1 min)*
Dlhé trvanie (5 min)

Zvukový signál tla idiel zapnuté
Vypnuté* (zvuk pri on/off  zostane)

Jas displeja Stupnica s 5 stup ami
Zobrazenie asu vyp.

Digitálne*
Osvetlenie V prevádzke vyp.

V prevádzke zap.*
Detská poistka Len blokovanie tla idiel*

Zaistenie dvierok a blokovanie tla idiel
Automatické pokra ova-
nie

Nepokra ova  automaticky*
Pri zatvorení dvierok
(Iba pre druh prevádzky Mikrovlnný 
ohrev)
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Upozornenie: Zmeny nastavení jazyka, zvukového 
signálu tla idiel a jasu displeja sa okamžite prejavia. 
Všetky ostatné nastavenia až po ich uložení.

Výpadok elektrického prúdu
Vami uskuto nené zmeny nastavení zostanú zachované 
aj po výpadku prúdu.
Len nastavenia pre prvé uvedenie do prevádzky sa 
musia po dlhšom prerušení dodávky prúdu nanovo 
vykona . Krátke prerušenie dodávky prúdu dokáže 
spotrebi  premosti .

Zmena asu
Ke  chcete prispôsobi  as, napr. z letného asu na 
zimný, zme te základné nastavenie.
Spotrebi  musí by  vypnutý.

1. Pole  stla te cca na 3 sekundy.
Na displeji sa objavia upozornenia týkajúce sa
priebehu.

2. Upozornenia potvr te stla ením po a .
Na displeji sa objaví prvé nastavenie „Jazyk“.

3. Stla te pole .
Objaví sa nastavenie asu.

4. as zmeníte oto ným voli om.
5. Na potvrdenie stla te pole  cca na 3 sekundy.
Na displeji sa objaví upozornenie, že sa nastavenia 
uložili.

istiace prostriedky
istiace prostriedky Pri starostlivom ošetrovaní a istení zostane váš 
spotrebi  dlho pekný a funk ný. Tu vám vysvetlíme, ako 
správne ošetrova  a isti  váš spotrebi .

Vhodné istiace prostriedky
Aby ste rozdielne povrchy nepoškodili použitím 
nesprávneho istiaceho prostriedku, dodržiavajte údaje 
uvedené v tabu ke. V závislosti od typu na vašom 
spotrebi i nie sú k dispozícii všetky rozsahy.

Pozor!
Poškodenie povrchu
Nepoužívajte

ostré alebo abrazívne istiace prostriedky,
istiace prostriedky s vysokým obsahom alkoholu,

tvrdé abrazívne vankúšiky alebo istiace špongie,
vysokotlakový isti  alebo parný isti ,
špeciálne isti e na istenie za tepla.

Nové istiace špongie pred použitím dôkladne premyte.

Tip: Prostredníctvo zákazníckeho servisu si môžete 
kúpi  súpravy na istenie a ošetrovanie, ktorú zvláš  
odporú ame. Dodržiavajte príslušné pokyny výrobcu.

Varovanie – Nebezpe enstvo popálenia!
Spotrebi  sa ve mi zohreje. Nikdy sa nedotýkajte 
horúcich vnútorných plôch varného priestoru 
avyhrievacích prvkov. Spotrebi  nechajte vždy 
vychladnú . Zabrá te prístupu detí.

Prevádzka po zapnutí Druhy ohrevu*
Mikrovlnný ohrev
Ohrev Mikrokombi
AutoPilot

Vypnutie displeja v noci vypnuté*
zapnuté

Logo zna ky zobrazi *
nezobrazi

as dobehu ventilátora Odporú a sa*
Minimálne

Nastavenie programu 
sabat

zapnuté
vypnuté*

Výrobné nastavenia Obnovenie stavu
neobnovi *

* Výrobné nastavenie (v závislosti od typu spotrebi a sa môžu výrob-
né nastavenia líši )

Oblas istenie

Vonkajšie plochy spotrebi a
elo 

z nehrdzavejúcej 
ocele

Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.
Vždy hne  odstrá te vápenaté, tukové, škrobové 
škvrny a škvrny od bielka. Pod takýmito škvrnami 
môže kov za a  korodova .
V zákazníckom servise alebo špecializovanej pre-
dajni možno zakúpi  špeciálne istiace pro-
striedky na nehrdzavejúcu oce , ktoré sú vhodné 
na teplé povrchy. Prostriedok naneste v tenkej 
vrstve mäkkou utierkou.

Plast Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.
Nepoužívajte istiaci prostriedok na sklo alebo 
škrabku na sklo.

Lakované plochy Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.

Ovládací panel Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.
Nepoužívajte istiaci prostriedok na sklo alebo 
škrabku na sklo.
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Upozornenia
Malé farebné rozdiely na ele spotrebi a vzniknú 
kvôli zloženiu z rôznych materiálov, napr. sklo, plast 
alebo kov.
Tiene na sklách dvierok, ktoré pôsobia ako šmuhy, 
je svetelný odraz osvetlenia varného priestoru.
Smalt sa pri ve mi vysokých teplotách vypáli. Môžu 
tak vzniknú  malé farebné rozdiely. Je to normálne 
a nemá to žiaden vplyv na funkciu.
Hrany tenkých plechov sa nedajú úplne smaltova . 
Preto môžu by  drsné. Antikorózna ochrana sa tým 
nenaruší.

Udržiavanie istoty spotrebi a
Aby sa nevytvorila nepoddajná špina, spotrebi  vždy 
udržiavajte istý a ne istoty hne  odstrá te.

Tipy
Vy istite varný priestor po každom použití. Ne istoty 
sa tak nepripália.
Vždy hne  odstrá te vápenaté, tukové, škrobové 
škvrny a škvrny od bielka.
Na pe enie ve mi vlhkých kolá ov používajte 
univerzálny peká .
Na pe enie používajte vhodný riad, napríklad peká .

Sklá dvierok Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.
Nepoužívajte škrabky na sklo alebo drôtenky 
z nehrdzavejúcej ocele.

Dverová rú ka Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.
Ke  sa odváp ovací prostriedok dostane na 
rú ku, okamžite rú ku utrite. Iná  sa tieto škvrny 
už nedajú odstráni .

Vnútro spotrebi a
Smaltované plo-
chy

Horúci umývací roztok alebo voda s octom: 
Vy istite handri kou na umývanie a potom osušte 
mäkkou handri kou.
Pripálené zvyšky jedál namo te vlhkou handri -
kou a umývacím roztokom. Pri silnom zne istení 
použite drôtenku z nehrdzavejúcej ocele alebo 

istiaci prostriedok na rúry na pe enie.
Varný priestor nechajte po istení vyschnú  otvo-
rený.

Sklený kryt osvet-
lenia varného 
priestoru

Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.
Pri silnom zne istení použite istiaci prostriedok 
na rúry.

Tesnenie dvierok
Neodoberajte ho!

Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou.
Nepoužívajte abrazívne prostriedky.

Kryt dvierok 
z nehrdzavejúcej 
ocele

istiaci prostriedok na nehrdzavejúcu oce : 
Dodržiavajte pokyny výrobcov.
Nepoužívajte ošetrujúce prostriedky na nehrdza-
vejúcu oce .
Pred istením opatrne odoberte kryt dvierok.

Vnútorný rám ek 
dverí 
z nehrdzavejúcej 
ocele

istiaci prostriedok na nehrdzavejúcu oce : 
Dodržiavajte pokyny výrobcov.
Je tým možné odstráni  zafarbenia.
Nepoužívajte ošetrujúce prostriedky na nehrdza-
vejúcu oce .

Rámy Horúci umývací roztok: 
Namo te a vy istite handri kou alebo kefkou.

Systém vy ahova-
cích ko ajni iek

Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou alebo kefkou.
Neodstra ujte mastiaci tuk z vy ahovacích ko ajni-

iek, istite ich zasunuté. Neumývajte v umýva ke 
riadu.

Príslušenstvo Horúci umývací roztok: 
Namo te a vy istite handri kou alebo kefkou.
Pri silnom zne istení použite drôtenku 
z nehrdzavejúcej ocele.
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Rámy
RámyPri starostlivom ošetrovaní a istení zostane váš 
spotrebi  dlho pekný a funk ný. Tu sa dozviete, ako 
môžete vyvesi  a vy isti  rámy.

Vyvesenie a zavesenie rámov

Varovanie – Nebezpe enstvo popálenia!
Rámy sa ve mi zohrejú. Nikdy sa nedotýkajte horúcich 
rámov. Vždy nechajte spotrebi  vychladnú . Deti 
udržiavajte v bezpe nej vzdialenosti.

Vyvesenie rámov

1. Rám zatla te vpredu smerom hore (obrázok )
2. a vyveste ho (obrázok ).

3. Potom celý rám oto te smerom von  a vyveste ho
vzadu  (obrázok ).

Rámy vy istite istiacim prostriedkom a špongiou. Ak je 
zne istenie ažko odstránite né, použite kefku.

Zasunutie držiakov
Ak pri vyberaní rámov vypadli držiaky, musia sa tieto 
opä  správne zasunú .

1. Držiaky sú vpredu a vzadu rozdielne (obrázok ).
2. Držiak vpredu zave te há ikom hore do okrúhleho

otvoru , umiestnite ho do nepatrne šikmej polohy,
zaveste ho dole a vyrovnajte  (obrázok ).

3. Držiak vzadu zaveste há ikom do horného
otvoru a zatla te do dolného otvoru  (obrázok ).

Zavesenie rámov
Pri zavesovaní dávajte pozor na to, aby bolo zošikmenie 
na ráme hore.

Rámy patria doprava a do ava.

1. Rám nasa te vzadu šikmo hore a zave te dole 
(obrázok ).

2. Rám potiahnite dopredu (obrázok ).

3. Potom ho priklopte vpredu a zasu te (obrázok )
4. a zatla te nadol (obrázok ).
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Dvierka spotrebi a
Dvierka spotrebia Pri starostlivom ošetrovaní a istení zostane váš 
spotrebi  dlho pekný a funk ný. Tu sa dozviete, ako 
môžete vy isti  dvierka spotrebi a.

Odoberanie krytu dvierok
Vložka z nehrdzavejúcej ocele v kryte dvierok sa môže 
zafarbi . Aby bolo istenie dôkladné, môžete odstráni  
kryt. 

1. Mierne otvorte dvierka spotrebi a.
2. Zatla te na kryt v avo a vpravo (obrázok ).
3. Odoberte kryt (obrázok ).

Opatrne zatvorte dvierka spotrebi a.

Upozornenie: Vložku z nehrdzavejúcej ocele v kryte 
vy istite istiacim prostriedkom na nehrdzavejúcu 
oce . Zvyšok krytu dvierok vy istite teplým umývacím 
roztokom a mäkkou handri kou.

4. Znova mierne otvorte dvierka spotrebi a. Nasa te
kryt a pritlá ajte ho, kým sa po ute ne nezaistí 
(obrázok ).

5. Zatvorte dvierka spotrebi a.

Demontáž a montáž skiel dvierok
Aby sa dal spotrebi  lepšie vy isti , sklá dvierok 
spotrebi a je možné demontova .

Demontáž na spotrebi i

1. Mierne otvorte dvierka spotrebi a.
2. Zatla te na kryt v avo a vpravo (obrázok ).
3. Odoberte kryt (obrázok ).

4. Na dvierkach spotrebi a uvo nite skrutky v avo
a vpravo a odstrá te ich (obrázok ).

5. Prv než opä  zatvoríte dvierka, privrite viackrát
zloženú kuchynskú utierku (obrázok ).

elné sklo vytiahnite nahor a položte rú kou nadol
na rovnú plochu.

6. Na medziskle potla te obidva držiaky nahor,
neodoberajte ich (obrázok ). Sklo držte pevne
rukou. Vyberte sklo.

Vy istite sklá istiacim prostriedkom na sklo a mäkkou 
handri kou.

Varovanie – Nebezpe enstvo ažkého poškodenia 
zdravia!
Uvo nením skrutiek už nie je zabezpe ená bezpe nos  
spotrebi a. Môže unika  energia mikrovlnného ohrevu. 
Skrutky nikdy neuvo ujte.
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Neodskrutkovávajte štyri ierne skrutky (obrázok ).

Varovanie – Nebezpe enstvo poranenia!
Poškriabané sklo dvierok spotrebi a môže prasknú . 
Nepoužívajte škrabky na sklo, ostré alebo abrazívne 
istiace prostriedky.

Nebezpe enstvo poranenia!Závesy dvierok spotrebi a sa pri otváraní a zatváraní 
zatvárajú a môžete sa privrie . Nesiahajte do 
priestoru závesov.

Montáž na spotrebi
Pri montáži vnútorného skla dávajte pozor, aby bola 
šípka na skle vpravo hore a aby sa zhodovala so 
šípkou na plechu.

1. Medzisklo vložte dolu do držiaka (obrázok ) a hore 
pritla te.

2. Držiaky potla te nadol (obrázok ).

3. elné sklo zave te dolu do držiakov (obrázok ).
4. elné sklo zatvárajte dovtedy, kým nebudú obidva

horné há iky oproti otvoru (obrázok ).

5. elné sklo dolu pritla te tak, aby sa po ute ne
zaistilo (obrázok ).

6. Dvierka spotrebi a znova mierne otvorte a odstrá te
kuchynskú utierku.

7. Obidve skrutky v avo a vpravo opä  zaskrutkujte.
8. Nasa te kryt a pritlá ajte ho, kým sa po ute ne

nezaistí (obrázok ).

9. Zatvorte dvierka spotrebi a.

Pozor!
Varný priestor môžete používa  znova až vtedy, ke  sú 
sklá správne namontované.
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Porucha - o robi ?
Porucha-orobi? Ak sa vyskytne porucha, asto je spôsobená len 
nejakou mali kos ou. Skôr ako zavoláte zákaznícky 
servis, skúste sami odstráni  poruchu pomocou tejto 
tabu ky.

Poruchy odstránite sami
Technické poruchy na spotrebi u si môžete asto ve mi 
jednoducho odstráni  sami.
Ke  sa jedlo nevydarí optimálne, na konci návodu na 
používanie nájdete ve a tipov a upozornení týkajúcich 
sa prípravy jedál.  "Testované pre vás v našom 
kuchynskom štúdiu" na strane 27

--------

Varovanie – Nebezpe enstvo elektrického výboja!
Je nebezpe né vykonáva  neodborné opravy. Opravy 
a výmeny chybných prívodných káblov smie vykonáva  
len náležite pou ený pracovník zákazníckeho servisu. 
Ak je spotrebi  poškodený, vytiahnite zástr ku 
z elektrickej siete alebo vypnite príslušný isti  
v poistkovej skrinke. Obrá te sa na odborný 
autorizovaný servis.

Hlásenia chýb na displeji
Ke  sa na displeji objaví hlásenie chyby „D“ alebo „E“, 
napr. D0111 alebo E0111, vypnite a znova zapnite 
spotrebi  tla idlom on/off .
Ak išlo o jednorazovú poruchu, zobrazenie zhasne. Ak 
sa hlásenie chyby znova objaví, zavolajte zákaznícky 
servis a uve te presné hlásenie chyby.

Maximálny as prevádzky
Ke  ste nastavenia vášho spotrebi a nezmenili 
nieko ko hodín, spotrebi  automaticky prestane hria . 
Zabráni sa tak neželanej trvalej prevádzke.
Kedy sa dosiahne maximálna doba prevádzky, to sa 
riadi pod a príslušných nastavení druhu prevádzky.
Maximálny as prevádzky dosiahnutý 
Na displeji sa objaví upozornenie, je dosiahnutý 
maximálny as prevádzky.

Ke  chcete, aby prevádzka pokra ovala, uknite na 
ubovo né pole alebo oto te oto ný voli .
Ke  spotrebi  nepotrebujete, vypnite ho tla idlom on/
off .

Tip: Aby sa spotrebi  nevypol nechcene, napr. pri ve mi 
dlhom pe ení, nastavte as trvania. Spotrebi  hreje, 
kým nastavený as trvania neuplynie.

Osvetlenie varného priestoru
Na osvetlenie varného priestoru má váš spotrebi  jednu 
alebo viac LED žiaroviek s dlhou životnos ou.
Ak by sa aj napriek tomu niektorá LED žiarovka alebo 
kryt osvetlenia pokazili, zavolajte zákaznícky servis. Kryt 
osvetlenia sa nesmie odstráni .

Porucha Možná prí ina Náprava/upozornenie
Spotrebi  nefunguje. Chybná poistka. Skontrolujte poistku v poistkovej skrini.

Výpadok elektrického prúdu Skontrolujte, i kuchynské svetlo alebo ostatné kuchynské spotrebi e fun-
gujú.

Na displeji je „Sprache Deutsch“. Výpadok elektrického prúdu Nastavte jazyk a as znova.
as sa neobjaví, ke  je spotrebi  vyp-

nutý.
Základné nastavenie je zme-
nené.

Zme te základné nastavenia zobrazenia asu.

Spotrebi  sa nerozohrieva, na displeji 
svieti symbol .

Demonštra ný režim 
v základných nastaveniach je 
aktivovaný.

Odpojte na chví u spotrebi  od siete (vypnite poistku v poistkovej skrini) 
a potom do 3 minút deaktivujte demonštra ný režim v základných nastave-
niach.

Oto ný voli  vypadol z uloženia na 
ovládacom poli.

Oto ný voli  omylom vypadol 
zo zaistenia.

Oto ný voli  je odoberate ný. Jednoducho vložte oto ný voli  naspä  do jeho 
uloženia na ovládacom paneli a vtla te ho dovnútra tak, aby zapadol a dal sa 
otá a  ako zvy ajne.

Oto ný voli  sa už nedá ahko otá a . Ne istoty pod oto ným voli-
om.

Oto ný voli  je odoberate ný. Oto ný voli  jednoducho vytiahnite z jeho ulože-
nia. Alebo stla te vonkajší okraj oto ného voli a tak, aby sa preklopil a aby sa 
dal ahko uchopi .
Oto ný voli  a jeho uloženie na spotrebi i opatrne vy istite umývacím rozto-
kom a handri kou. Osušte mäkkou utierkou. Nepoužívajte ostré alebo abra-
zívne prostriedky. Nenamá ajte alebo neumývajte v umýva ke na riad.
Oto ný voli  nevy ahujte príliš asto, aby jeho uloženie zostalo stabilné.
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Služba zákazníkom
Služba zákazníkom Ke  si váš spotrebi  vyžaduje opravu, je tu pre vás náš 
zákaznícky servis. Vždy nájdeme vhodné riešenie, aby 
sme zabránili aj zbyto ným návštevám personálu 
zákazníckeho servisu.

íslo E a íslo FD
Pri komunikácii so servisom uve te úplné íslo výrobku 
(E-Nr.) a výrobné íslo (FD-Nr.) vášho spotrebi a, aby 
sme vás mohli kvalifikovane obslúži . Výrobný štítok 
s íslami nájdete, ke  otvoríte dvierka spotrebi a.

Aby ste v prípade potreby nemuseli dlho h ada , môžete 
sem vpísa  údaje o vašom spotrebi i a telefónne íslo 
zákazníckeho servisu.

Upozor ujeme vás, že návšteva personálu 
zákazníckeho servisu je v prípade nesprávnej obsluhy 
spoplatnená aj po as záru nej lehoty.
Objednávka opravy a porada v prípade porúch 
Kontaktné údaje všetkých krajín nájdete v priloženej 
zozname služieb zákazníkom.
Spo ahnite sa na kompetentnos  výrobcu. Zabezpe íte 
tým, aby oprava bola vykonaná vyškolenými servisnými 
technikmi, ktorí sú vybavení originálnymi náhradnými 
dielcami pre váš spotrebi .

Jedlá
JedláS druhom prevádzky „AutoPilot“ môžete pripravova  
najrozli nejšie jedlá. Spotrebi  si vä šinu nastavení 
vyberá samostatne.

Upozornenia týkajúce sa programov

Výsledok pe enia závisí od kvality potravín a ve kosti 
a druhu varnej nádoby. Aby bol výsledok pe enia 
optimálny, použite kvalitné potraviny a mäso 
s teplotou z chladni ky.
Spotrebi  si zvolí optimálny druh ohrevu a as 
a nastavenie teploty. Vy budete len vyzvaný, aby ste 
zadali hmotnos . Nastavenie hmotnosti mimo 
ur eného rozsahu hmotnosti nie je možné.
Pri pe ení jedál, pri ktorých spotrebi  za vás 
prevezme výber teploty, môžete by  k dispozícii až 
teplota do 300 °C. Dbajte na to, aby ste použili 
dostato ne žiaruvzdorný riad.
Dostanete upozornenia týkajúce sa napr. riadu, 
výšky zasunutia alebo údaje o pridaní tekutín pri 
pe ení mäsa. Pri niektorých jedlách je po as 
pe enia potrebné napr. obrátenie alebo 
premiešanie. Krátko po spustení sa to zobrazí na 
displeji. Signál vás na to upozorní v správnom ase.
Upozornenia týkajúce sa vhodného riadu a tipy 
a triky na prípravu jedál nájdete na konci návodu na 
používanie. 

Mikrovlnný ohrev
Spotrebi  vám pre mikrovlnný ohrev ponúka programy, 
pomocou ktorých môžete vaše jedlá pripravova  rýchlo 
a jednoducho. V aka mikrovlnnému ohrevu sa skráti 
as prípravy, as prípravy sa zníži takmer na polovicu. 

Spotrebi  vás upozorní na to, aby ste používali riad, 
ktorý je vhodný do mikrovlnnej rúry. V kapitole 
„Mikrovlnný ohrev“ nájdete upozornenia na vhodný riad. 

 "Mikrovlnný ohrev" na strane 17

Nastavenie jedla s AutoPilot
Oto ným voli om prejdite všetky jedlá, aby ste videli, 
ktoré jedlá sú k dispozícii s funkciou AutoPilot.
Prv než dáte jedlo do varného priestoru, odvážte ho, 
aby ste mohli nastavi  správnu hmotnos .

as trvania sa vypo íta v závislosti od hmotnosti a nedá 
sa zmeni .

1. Stla te pole .
Na displeji je v popredí prvé jedlo zobrazené bielou
farbou.

2. Oto ným voli om nastavte požadované jedlo.
3. Stla te pole .

Na displeji je v popredí hmotnos  zobrazená bielou
farbou.

4. Oto ným voli om nastavte hmotnos  vášho jedla.
as trvania sa vypo íta automaticky.

íslo výrobku 
(E-Nr.)

Výrobné íslo 
(FD-Nr.)

Zákaznícky servis 
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5. Potvr te tla idlom štart/stop .
Zobrazí sa upozornenie týkajúce sa príslušenstva
a výšky zasunutia.

6. Spustite tla idlom start/stop .
as prevádzky na displeji plynie. Línia rozohrievania

sa pri jedlách neobjaví.
Spotrebi  za ne hria .

Po uplynutí asu trvania zaznie signál. Spotrebi  
prestane hria .
Ke  je jedlo hotové, tla idlom on/off  vypnete 
spotrebi .

Dope enie
Ke  nie ste s výsledkom pe enia spokojný, po 
skon ení asu pe enia môžete jedlo ešte dopiec .
Na displeji sa zobrazí otázka, i si prajete dope enie. 
Ke  chcete jedlo dopiec , uknite na tla idlo start/
stop . Navrhne sa as pe enia, ktorý môžete zmeni . 
Spustite tla idlom štart/stop .

Upozornenie: Dope enie môžete použi  ubovo ne 
asto.

Ke  ste s výsledkom pe enia spokojný, uknite na 
pole .
Tla idlom on/off  vypnite spotrebi .

Posunutie asu skon enia
Pri niektorých jedlách môžete posunú  as skon enia. 
Pred spustením uknite na pole  a oto ným voli om 
posu te koniec na neskôr.
Po spustení spotrebi  prejde do akacej pozície. as 
skon enia sa už nedá zmeni .

Zmena a zrušenie
Po spustení sa už nastavenia nedajú zmeni .
Ke  chcete zruši , vypnite spotrebi  tla idlom on/off . 
Tla idlom start/stop  prevádzku už nemôžete 
pozastavi .

Testované pre vás v našom 
kuchynskom štúdiu

Testované pre vás v našom kuchynskom štúdiu Nájdete tu výber rôznych jedál a optimálne nastavenia 
na ich prípravu. Ukážeme vám, aký druh ohrevu 
a teplota sa najlepšie hodia na prípravu vašich jedál. 
Získate údaje o vhodnom príslušenstve a výške 
zasunutia. Dostanete tipy na použitie riadu a prípravu.

Upozornenie: Pri príprave potravín môže vznika  vodná 
para vo varnom priestore.
Váš spotrebi  je energeticky ú inný a po as prevádzky 
uniká von len málo tepla. Na základe vysokých 
teplotných rozdielov medzi vnútrom spotrebi a 
a vonkajšími as ami spotrebi a sa môže na dvierkach, 
ovládacom paneli alebo susedných elách kuchynskej 
linky vytvára  vodný kondenzát. Je to normálny, 
fyzikálne podmienený jav. Predhrievaním alebo 
opatrným otvorením dvierok sa môže kondenzát 
eliminova .

Silikónové formy
Pre optimálny výsledok pe enia odporú ame tmavé 
formy na pe enie z kovu.
Ak však napriek tomu chcete použi  silikónové formy, 
orientujte pod a údajov a receptov výrobcu. Silikónové 
formy sú asto menšie ako normálne formy. Množstvá 
a údaje receptov môžu by  odlišné.

Kolá e a drobné pe ivo
Váš spotrebi  vám ponúka množstvo druhov ohrevu na 
prípravu kolá ov a drobného pe iva. V tabu kách 
nastavení nájdete optimálne nastavenia pre množstvo 
jedál.
Dodržiavajte upozornenia uvedené v odseku na 
kysnutie cesta.
Používajte len originálne príslušenstvo k vášmu 
spotrebi u. Optimálne je prispôsobené varnému 
priestoru a druhom prevádzky.

Pe enie v kombinácii s mikrovlnným ohrevom
Ak pe iete v kombinácii s mikrovlnným ohrevom, 
môžete výrazne skráti  as prípravy.
V kombinovanej prevádzke môžete použi  zvy ajné 
formy na pe enie z kovu. Ak sa medzi formou na 
pe enie a roštom tvoria iskry, prekontrolujte, i je forma 
zvonku istá. Zme te pozíciu formy na rošte. Ak to 
nepomôže, pe te alej bez mikrovlnného ohrevu. as 
pe enia sa pred ži.
Ak používate formy z plastu, keramiky alebo skla, skráti 
sa as pe enia uvedený v tabu kách nastavení. Kolá  
zhnedne zdola menej.
Pe enie v kombinácii s mikrovlnným ohrevom je možné 
iba na jednej úrovni.
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Výšky zasunutia
Používajte uvedené výšky zasunutia.

Pe enie na jednej úrovni 
Na pe enie na jednej úrovni použite nasledujúcu výšku 
zasunutia:

Výška 1

Pe enie na dvoch úrovniach 
Použite 4D horúci vzduch. Pe ivo na plechoch alebo vo 
formách zasunuté sú asne do spotrebi a nemusí by  
hotové sú asne.

Univerzálny peká : výška 3
Plech na pe enie: výška 1
Formy na rošte
Prvý rošt: výška 3
Druhý rošt: výška 1

Sú asným pe ením jedál môžete ušetri  až 45 percent 
energie. Položte formy do varného priestoru ved a seba 
alebo uhloprie ne nad seba.

Príslušenstvo
Dávajte pozor, aby ste vždy použili vhodné 
príslušenstvo a správne ho zasunuli.
Rošt 
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol.
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie 
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie opatrne 
zasúvajte do rúry skosenou stranou k dvierkam 
spotrebi a až na doraz.
Pri pe ení kolá ov so š avnatým obložením použite 
univerzálny peká , aby sa vyte enou š avou nezne istil 
varný priestor.
Formy na pe enie 
Najvhodnejšie sú tmavé formy z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlžujú 
as pe enia a pe ivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pe enie 
Papier na pe enie používajte len vtedy, ke  je vhodný 
pre zvolenú teplotu. Papier na pe enie vždy vhodne 
pristrihnite.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre rôzne 
kolá e a drobné pe ivo. Teplota a as pe enia závisia 
od množstva a vlastností cesta. Preto sú uvedené 
rozsahy hodnôt nastavenia. Skúste za a  najprv 
s nižšími hodnotami. Nižšia teplota zaistí 
rovnomernejšie zhnednutie. V prípade potreby 
nabudúce nastavte vyššiu hodnotu.

Upozornenie: asy pe enia nemožno skráti  
nastavením vyššej teploty. Kolá e a drobné pe ivo by 
boli upe ené len zvonku, ale neboli by prepe ené 
vnútri.

Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie jedla do 
studeného varného priestoru. Ušetríte až 20 percent 
energie. Pri použití predhrievania sa skrátia uvedené 
asy pe enia o nieko ko minút.

Pre vybrané jedlá je potrebné predhrievanie a je 
uvedené v tabu ke.
Ke  chcete piec  pod a vlastného receptu, orientujte sa 
pod a podobného pe iva v tabu ke. alšie informácie 
nájdete v tipoch pe enie na kolá ov a drobného pe iva 
za tabu kou nastavení.
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetríte až 20 percent energie.

Použité druh ohrevu:
 4D horúci vzduch

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Kolá e vo forme
Jednoduchý trený kolá Vencová/obd žniková forma 1 140-160 - 55-70
Jednoduchý trený kolá Vencová/obd žniková forma 1 160-180 90 30-40
Ovocný kolá , z treného cesta, jemný Forma na bábovku 1 150-170 - 45-60
Ovocný kolá , z treného cesta, jemný Forma na bábovku 1 170-190 90 35-45
Tortový korpus z treného cesta Forma na tortový korpus 1 140-160 - 20-40
Ovocná alebo tvarohová torta 
s korpusom z krehkého cesta

Forma s vyberacím dnom Ø 26 cm 1 160-170 - 65-85

Ovocná alebo tvarohová torta 
s korpusom z krehkého cesta

Forma s vyberacím dnom Ø 26 cm 1 160-180 180 30-40
100 - 20

Švaj iarsky kolá Plech na pizzu 1 180-200 - 50-60
Kolá  tarta Forma na tartu, biely plech 1 190-200 - 40-55
Kysnutá bábovka Forma na bábovku 1 150-160 - 65-75
Kysnutý kolá , forma s vyberacím 
dnom

Forma s vyberacím dnom Ø 28 cm 1 150-160 - 25-35

* Predhria
** 5 min. predhria , nepoužívajte funkciu rýchleho rozohrievania
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Korpus z piškótového cesta, 2 vajec Forma na tortový korpus 1 160-170* - 20-30
Torta z piškótového cesta, 3 vajec Forma s vyberacím dnom Ø 26 cm 1 160-170* - 30-45
Torta z piškótového cesta, 6 vajec Forma s vyberacím dnom Ø 28 cm 1 150-170* - 30-50

Kolá e na plechu
Kolá  z treného cesta s obložením Plech na pe enie 1 150-170 - 20-40
Kolá  z treného cesta, 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 150-170 - 35-50
Kolá  z jemného cesta so suchým 
obložením

Plech na pe enie 1 160-180 - 30-45

Kolá  z jemného cesta so suchým 
obložením, 2 úrovne

Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 150-170 - 40-55

Kolá  z jemného cesta so š avnatým 
obložením

Univerzálny peká 1 150-170 - 65-85

Švaj iarsky kolá Univerzálny peká 1 180-200 - 45-55
Kysnutý kolá  so suchým obložením Plech na pe enie 1 150-170 - 20-35
Kysnutý kolá  so suchým obložením, 
2 úrovne

Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 160-170 - 25-35

Kysnutý kolá  so š avnatým oblože-
ním

Univerzálny peká 1 160-180 - 50-60

Kysnutý kolá  so š avnatým oblože-
ním, 2 úrovne

Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 150-160 - 45-60

Viano ka, kysnutá pletenka Plech na pe enie 1 150-160 - 35-45
Štóla z 500 g múky Univerzálny peká 1 150-160 - 50-60
Závin, sladký Univerzálny peká 1 170-180 - 40-60
Štrúd a, zmrazená Plech na pe enie 1 190-210 - 30-45
Štrúd a, zmrazená Univerzálny peká 1 200-220 90 20-25

Drobné pe ivo
Kolá iky (small cakes)** Plech na pe enie 1 150* - 25-40
Kolá iky Small, 2 úrovne** Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 140* - 35-45
Mufiny Plech na mufiny 2 160-180* - 15-25
Mufiny, 2 úrovne Plech na mufiny 3+1 150-170* - 20-30
Drobné kysnuté pe ivo Plech na pe enie 1 150-160 - 30-40
Pe ivo z lístkového cesta Plech na pe enie 2 170-190* - 20-45
Pe ivo z lístkového cesta, 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 170-190* - 20-45
Pe ivo z páleného cesta Plech na pe enie 1 190-210 - 30-40
P undrové pe ivo Plech na pe enie 1 160-180 - 20-30

Placky
Striekané pe ivo** Plech na pe enie 1 140-150* - 25-35
Placky Plech na pe enie 2 140-160 - 15-30
Suché pe ivo, 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 130-150 - 20-35
Penové zákusky Plech na pe enie 2 80-90* - 120-150
Penové zákusky, 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 80-90* - 120-180
Makrónky Plech na pe enie 2 90-110 - 20-40
Makrónky, 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 90-110 - 20-40

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

* Predhria
** 5 min. predhria , nepoužívajte funkciu rýchleho rozohrievania
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Tipy na pe enie kolá ov a drobného pe iva

Chlieb a pe ivo
Váš vám spotrebi  ponúka množstvo druhov ohrevu na 
pe enie chleba a pe iva. V tabu kách nastavení nájdete 
optimálne nastavenia pre množstvo jedál.
Dodržiavajte upozornenia uvedené v odseku na 
kysnutie cesta.
Používajte len originálne príslušenstvo k vášmu 
spotrebi u. Optimálne je prispôsobené varnému 
priestoru a druhom prevádzky.

Výšky zasunutia
Používajte uvedené výšky zasunutia.

Pe enie na jednej úrovni 
Na pe enie na jednej úrovni použite nasledujúcu výšku 
zasunutia:

Výška 1

Pe enie na dvoch úrovniach 
Použite 4D horúci vzduch. Pe ivo na plechoch alebo vo 
formách zasunuté sú asne do spotrebi a nemusí by  
hotové sú asne.

Univerzálny peká : výška 3
Plech na pe enie: výška 1
Formy na rošte
Prvý rošt: výška 3
Druhý rošt: výška 1

Sú asným pe ením jedál môžete ušetri  až 45 percent 
energie. Položte formy do varného priestoru ved a seba 
alebo uhloprie ne nad seba.

Príslušenstvo
Dávajte pozor, aby ste vždy použili vhodné 
príslušenstvo a správne ho zasunuli.
Rošt 
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol.
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie 
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie opatrne 
zasúvajte do rúry skosenou stranou k dvierkam 
spotrebi a až na doraz.

Chcete zisti , i je kolá  prepe ený. Pichnite drevenou špaj ou do kolá a v mieste, kde je najvyšší. Ak sa cesto neprilepí na drevo, kolá  je hotový.
Kolá  je sp asnutý. Nabudúce použite menej tekutiny. Alebo nastavte o 10 °C nižšiu teplotu a pred žte as pe enia. Dodržiavajte 

uvedené suroviny a pokyny uvedené v recepte.
Kolá  je v strede vysoký a na okraji 
nižší.

Vymastite len vyberacie dno formy. Po pe ení kolá  opatrne uvo nite nožom.

Ovocná š ava preteká. Nabudúce použite hlbší univerzálny peká .
Drobné pe ivo sa pri pe ení po stra-
nách zlepuje.

Jednotlivé kúsky pe iva by od seba mali by  vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby pe ivo mohlo 
pekne vykysnú  a zo všetkých strán zhnednú .

Kolá  je príliš suchý. Alebo nastavte o 10 °C vyššiu teplotu a skrá te as pe enia.
Kolá  je príliš svetlý. Ak je výška zasunutia a príslušenstvo správne, potom príp. zvýšte teplotu alebo pred žte as pe enia.
Kolá  je navrchu príliš svetlý a zdola 
príliš tmavý.

Nabudúce vložte kolá  na vyššiu úrove .

Kolá  je navrchu príliš tmavý a zdola 
príliš svetlý.

Nabudúce vložte kolá  na nižšiu úrove . Zvo te nižšiu teplotu a pred žte as pe enia.

Kolá  vo forme alebo pozd žnej forme 
je vzadu príliš tmavý.

Formu na pe enie nedávajte priamo k zadnej stane, ale do stredu na príslušenstvo.

Kolá  je príliš tmavý. Nabudúce zvo te nižšiu teplotu a príp. pred žte as pe enia.
Pe ivo hnedne nerovnomerne. Zvo te trochu nižšiu teplotu.

Aj pre nievajúci papier na pe enie môže ma  vplyv na cirkuláciu vzduchu. Papier na pe enie vždy vhodne pri-
strihnite.
Dbajte na to, aby forma na pe enia nestála priamo pred otvormi zadnej steny varného priestoru.
Pri pe ení drobného pe iva by sa mala pod a možnosti použi  rovnaká ve kos  a hrúbka.

Piekli ste na viacerých úrovniach. 
Pe ivo na hornom plechu na pe enie 
je tmavšie ako na dolnom.

Na pe enie na viacerých úrovniach použite vždy 4D horúci vzduch. Pe ivo na plechoch alebo vo formách 
zasunuté sú asne do rúry nemusí by  hotové v rovnakom ase.

Kolá  vyzerá dobre, ale nie je prepe-
ené vnútri.

Pe te pri nižšej teplote a dlhšie a pridajte menej tekutiny. Ak pe iete kolá  so š avnatým obložením, pred-
pe te najprv korpus. Posypte ho mand ami alebo strúhankou a na to nakla te obloženie.

Kolá  sa po potrasení neuvo ní. Po upe ení nechajte kolá  ešte na 5 až 10 minút vychladnú . Ak by sa ešte stále nedal uvo ni , okraj uvo nite 
ešte raz opatrne nožom. Kolá  znova potraste a formu zakryte mokrou, studenou utierkou. Nabudúce formu 
vymastite a vysypte strúhankou.
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Formy na pe enie 
Najvhodnejšie sú tmavé formy z kovu.
Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlžujú 
as pe enia a pe ivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pe enie 
Papier na pe enie používajte len vtedy, ke  je vhodný 
pre zvolenú teplotu. Papier na pe enie vždy vhodne 
pristrihnite.

Zmrazené výrobky
Nepoužívajte mrazené výrobku s ve kou námrazou. 
Z jedla odstrá te ad.
Zmrazené výrobky sú iasto ne nerovnomerne 
predpe ené. Nerovnomerné zhnednutie zostane aj po 
upe ení.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre rôzne 
chleby a pe ivo. Teplota a as pe enia závisia od 
množstva a vlastností cesta. Preto sú uvedené rozsahy 
hodnôt nastavenia. Skúste za a  najprv s nižšími 
hodnotami. Nižšia teplota zaistí rovnomernejšie 
zhnednutie. V prípade potreby nabudúce nastavte 
vyššiu hodnotu.

Upozornenie: asy pe enia nemožno skráti  
nastavením vyššej teploty. Chlieb a pe ivo by boli 
upe ené len zvonku, ale neboli by prepe ené vnútri.

Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie jedla do 
studeného varného priestoru. Ušetríte až 20 percent 
energie. Pri použití predhrievania sa skrátia uvedené 
asy pe enia o nieko ko minút.

Pre vybrané jedlá je potrebné predhrievanie a je 
uvedené v tabu ke. Niektoré jedlá sa vydaria najlepšie, 
ke  sa pe ú vo viacerých krokoch. Tieto sú uvedené 
v tabu ke.
Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia pre cesto 
na plechu na pe enie, ako aj cesto v podlhovastej 
forme.
Ke  chcete piec  pod a vlastného receptu, orientujte sa 
pod a podobného pe iva v tabu ke.
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetríte až 20 percent energie.

Pozor!
Do horúceho varného priestoru nikdy nenalejte vodu 
alebo nepostavte na dno varného priestoru riad 
s vodou. Zmenou teploty sa môže poškodi  smalt.

Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Grilovanie s cirkuláciou vzduchu
 Gril, ve ká plocha
 Gril, malá plocha

Jedlo Príslušenstvo Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C / stu-
pe  grilovania

as trva-
nia v min.

Chlieb
Biely chlieb, 750 g Univerzálny peká  alebo pozd žna forma 1 190-200 20-30
Pšeni no-ražný chlieb, 1,5 kg Pozd žna forma 1 220* 10

180 20-30
Pšeni no-ražný chlieb, 1,5 kg Univerzálny peká 1 190-200* 35-45
Celozrnný chlieb, 1 kg Univerzálny peká 1 220* 10 

180 40-50
Chlebová placka Univerzálny peká 1 220-240 20-30

Žemle
Žemle alebo bageta pripravená na zape e-
nie, predpe ené

Univerzálny peká 2 200-220 10-20

Žemle, sladké, erstvé Plech na pe enie 1 160-170* 15-25
Žemle, sladké, erstvé, 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 150-160* 20-30
Žemle, erstvé Plech na pe enie 1 170-190 25-35
Bageta, predpe ená, chladená Univerzálny peká 2 200-220 10-20

Žemle, zmrazené
Žemle alebo bageta pripravená na zape e-
nie, predpe ené

Univerzálny peká 2 200-220 15-25

Malé pe ivo z kysnutého cesta, polotovary Plech na pe enie 1 200-220 15-25
Croissanty, polotovary Plech na pe enie 1 150-170* 20-35
* Predhria
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Pizza, quiche a pikantné kolá e
Váš spotrebi  vám ponúka množstvo druhov ohrevu na 
prípravu pizze, quiche a pikantných kolá ov. 
V tabu kách nastavení nájdete optimálne nastavenia pre 
množstvo jedál.
Dodržiavajte upozornenia uvedené v odseku na 
kysnutie cesta.
Používajte len originálne príslušenstvo k vášmu 
spotrebi u. Optimálne je prispôsobené varnému 
priestoru a druhom prevádzky.

Pe enie v kombinácii s mikrovlnným ohrevom
Ak pe iete v kombinácii s mikrovlnným ohrevom, 
môžete výrazne skráti  as prípravy.
V kombinovanej prevádzke môžete použi  bežné formy 
na pe enie z kovu. Ak sa medzi formou na pe enie 
a roštom tvoria iskry, prekontrolujte, i je forma zvonku 
istá. Zme te pozíciu formy na rošte. Ak to nepomôže, 

pe te alej bez mikrovlnného ohrevu. as pe enia sa 
pred ži.
Ak používate formy z plastu, keramiky alebo skla, skráti 
sa as pe enia uvedený v tabu kách nastavení. 
Pikantný kolá  zhnedne zdola menej.
Pe enie v kombinácii s mikrovlnným ohrevom je možné 
iba na jednej úrovni.

Výšky zasunutia
Používajte uvedené výšky zasunutia.

Pe enie na jednej úrovni 
Na pe enie na jednej úrovni použite nasledujúcu výšku 
zasunutia:

Výška 1

Pe enie na dvoch úrovniach 
Použite 4D horúci vzduch. Pe ivo na plechoch alebo vo 
formách zasunuté sú asne do spotrebi a nemusí by  
hotové sú asne.

Univerzálny peká : výška 3
Plech na pe enie: výška 1
Formy na rošte
Prvý rošt: výška 3
Druhý rošt: výška 1

Sú asným pe ením jedál môžete ušetri  až 45 percent 
energie. Položte formy do varného priestoru ved a seba 
alebo uhloprie ne nad seba.

Príslušenstvo
Dávajte pozor, aby ste vždy použili vhodné 
príslušenstvo a správne ho zasunuli.
Rošt 
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol.
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie 
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie opatrne 
zasúvajte do rúry skosenou stranou k dvierkam 
spotrebi a až na doraz.
Na pe enie pizze s bohatým obložením používajte 
univerzálny peká .
Formy na pe enie 
Najvhodnejšie sú tmavé formy z kovu.
Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlžujú 
as pe enia a pe ivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pe enie 
Papier na pe enie používajte len vtedy, ke  je vhodný 
pre zvolenú teplotu. Papier na pe enie vždy vhodne 
pristrihnite.

Zmrazené výrobky
Nepoužívajte mrazené výrobku s ve kou námrazou. 
Z jedla odstrá te ad.
Zmrazené výrobky sú iasto ne nerovnomerne 
predpe ené. Nerovnomerné zhnednutie zostane aj po 
upe ení.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre rôzne 
jedlá. Teplota a as pe enia závisia od množstva 
a vlastností cesta. Preto sú uvedené rozsahy hodnôt 
nastavenia. Skúste za a  najprv s nižšími hodnotami. 
Nižšia teplota zaistí rovnomernejšie zhnednutie. 
V prípade potreby nabudúce nastavte vyššiu hodnotu.

Upozornenie: asy pe enia nemožno skráti  
nastavením vyššej teploty. Jedlo by bolo upe ené len 
zvonku, ale nebolo by prepe ené vnútri.

Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie jedla do 
studeného varného priestoru. Ušetríte až 20 percent 
energie. Pri použití predhrievania sa skrátia uvedené 
asy pe enia o nieko ko minút.

Pre vybrané jedlá je potrebné predhrievanie a je 
uvedené v tabu ke.
Ke  chcete piec  pod a vlastného receptu, orientujte sa 
pod a podobného pe iva v tabu ke.

Toasty
Zape ené toasty, 4 kusy Rošt 2 3 5-15
Zape ené toasty, 12 kusov Rošt 2 250 5-15
Ope ené toasty Rošt 3 3 3-6

Jedlo Príslušenstvo Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C / stu-
pe  grilovania

as trva-
nia v min.

* Predhria



Testované pre vás v našom kuchynskom štúdiu  sk

33

Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetríte až 20 percent energie.

Použité druh ohrevu:
 4D horúci vzduch

Nákyp a suflé
Váš spotrebi  vám ponúka množstvo druhov ohrevu na 
prípravu nákypov a suflé. V tabu kách nastavení nájdete 
optimálne nastavenia pre množstvo jedál.
Používajte len originálne príslušenstvo k vášmu 
spotrebi u. Optimálne je prispôsobené varnému 
priestoru a druhom prevádzky.

Príprava pomocou mikrovlnného ohrevu
Ak jedlo pripravujete iba pomocou mikrovlnného ohrevu 
alebo v kombinácii s mikrovlnným ohrevom, môžete 
výrazne skráti  as prípravy.
Vždy používajte žiaruvzdorný riad vhodný do 
mikrovlnnej rúry. Dodržiavajte pokyny týkajúce sa riadu 
vhodného do mikrovlnnej rúry.  "Mikrovlnný ohrev" 
na strane 17
Hotové jedlá vyberte z obalu. V riade vhodnom do 
mikrovlnnej rúry sa jedlá udusia rýchlejšie 
a rovnomernejšie.

Výšky zasunutia
Vždy použite uvedené výšky zasunutia.

Na jednej úrovni môžete piec  vo formách alebo 
s univerzálnym peká om.

Formy na rošte: výška 1
Univerzálny peká : výška 2

Suflé môžete pripravova  aj vo vodnom kúpeli 
v univerzálnom peká i. Univerzálny peká  na tento ú el 
zasu te do výšky 1.

Sú asným pe ením jedál môžete ušetri  až 45 percent 
energie. Formy položte do varného priestoru ved a 
seba.

Príslušenstvo
Dávajte pozor, aby ste vždy použili vhodné 
príslušenstvo a správne ho zasunuli.
Rošt 
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol.
Univerzálny peká  
Univerzálny peká  opatrne zasu te až na doraz, 
skosenou stranou k dvierkam rúry.
Riad 
Na nákypy a gratinované jedlá používajte širokú, plochú 
nádobu. V úzkej, vysokej nádobe potrebujú jedlá viac 
asu a zhora viac zhnednú.

Jedlo Príslušenstvo Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Pizza
Pizza, erstvá Plech na pe enie 1 220-230 - 25-30
Pizza, erstvá, 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 180-200 - 35-45
Pizza, erstvá, tenký korpus Plech na pizzu 1 230-240 - 20-30
Pizza, chladená Rošt 1 210-230 - 10-20

Pizza, mrazená
Pizza, tenký korpus, 1 kus Rošt 1 210-230 - 15-25
Pizza, tenký korpus, 2 kusy Rošt + plech na pe enie 3+1 200-220 - 15-25
Pizza, hrubý korpus, 1 kus Rošt 1 180-200 - 20-30
Pizza, hrubý korpus, 2 kusy Rošt + univerzálny peká 3+1 160-180 - 25-35
Pizzová bageta Rošt 1 200-220 - 20-30
Pizzová bageta, 2  kusy Univerzálny peká 1 180-200 90 10-20
Mini pizza Rošt 1 210-230 - 10-20

Pikantné kolá e a quiche
Pikantné kolá e vo forme Forma s vyberacím dnom Ø 28 cm 1 170-190 - 50-60
Kolá  quiche Forma na tartu, biely plech 1 190-210 - 40-55
Alsaský kolá Univerzálny peká 1 190-210* - 15-25
Pirohy Nákypová forma 1 170-190 - 50-70
Empanada (plnené tašti ky) Univerzálny peká 1 180-190 - 35-45
Burek Univerzálny peká 1 180-200 - 35-45
* Predhria
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Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre rôzne 
nákypy a suflé. Teplota a as pe enia závisia od 
množstva a receptu. Stav pe enia nákypu závisí od 
ve kosti varnej nádoby a výšky nákypu. Preto sú 
uvedené rozsahy hodnôt nastavenia. Skúste za a  
najprv s nižšími hodnotami. Nižšia teplota zaistí 
rovnomernejšie zhnednutie. V prípade potreby 
nabudúce nastavte vyššiu hodnotu.

Upozornenie: Použitím vyšších teplôt sa asy pe enia 
neskrátia. Nákyp a suflé by boli zvonku hotové, ale 
vnútri by boli surové.

Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie jedla do 
studeného varného priestoru. Ušetríte až 20 percent 
energie. Pri použití predhrievania sa skrátia uvedené 
asy pe enia o nieko ko minút.

Ke  chcete jedlo pripravi  pod a vlastného receptu, 
orientujte sa pod a podobných jedál v tabu ke.
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetríte až 20 percent energie.

Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Grilovanie s cirkuláciou vzduchu

Hydina
Váš spotrebi  vám ponúka rôzne druhy ohrevu na 
prípravu hydiny. V tabu kách nastavení nájdete 
optimálne nastavenia pre niektoré jedlá.

Pe enie na rošte
Pe enie na rošte je mimoriadne vhodné pre ve kú 
hydinu alebo viac kusov sú asne.
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol do uvedenej 
výšky zasunutia. Dodato ne zasu te univerzálny peká  
nadol so zošikmením k dvierkam spotrebi a do výšky 
zasunutia.
Pod a ve kosti a druhu hydiny dajte do univerzálneho 
peká a až  l vody. Kvapkajúci tuk sa zachytí. Z tohto 
výpeku môžete pripravi  omá ku. Navyše vznikne menej 
dymu a varný priestor zostane istejší.

Pe enie v riade
Používajte len riad, ktorý je vhodný do rúry na pe enie. 
Skontrolujte, i sa riad zmestí do varného priestoru.
Najvhodnejší je riad zo skla. Horúci riad zo skla odložte 
na suchú podložku. Ke  je podložka mokrá alebo 
studená, sklo môže prasknú .
Lesklé peká e z nehrdzavejúcej ocele alebo hliníka 
odrážajú teplo ako sklo, preto sú len výnimo ne 
vhodné. Hydina sa pe ie pomalšie a menej zhnedne. 
Použite vyššiu teplotu a/alebo dlhší as pe enia.

Dodržiavajte pokyny výrobcu vášho riadu na pe enie.
Nezakrytá nádoba 
Na pe enie hydiny je najvhodnejšia vysoká forma na 
pe enie. Položte formu na rošt. Ke  nemáte vhodný 
riad, použite univerzálny peká .
Zakrytá nádoba 
Varný priestor zostane pri pe ení v zakrytej nádobe 
podstatne istejší. Dbajte na to, aby pokrievka sedela 
a dobre doliehala. Nádobu postavte na rošt.
Pri odobratí pokrievky po upe ení môže unika  ve mi 
horúca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla 
horúca para unika .
Hydina môže by  chrumkavá aj v zakrytej nádobe. 
Použite peká  so sklenou pokrievkou a nastavte vyššiu 
teplotu.

Pe enie v kombinácii s mikrovlnným ohrevom
Hydinu môžete pripravova  mimoriadne dobre 
v kombinácii s mikrovlnným ohrevom. as prípravy sa 
tým výrazne skráti.

as prípravy sa riadi pri pe ení v kombinácii 
s mikrovlnným ohrevom inak, ako pri bežnej prevádzke, 
a to pod a celkovej hmotnosti.

Tip: Ak máte iné množstvá, ako je uvedené v tabu kách 
nastavení, potom vám pomôže základné pravidlo: 
dvojnásobné množstvo zodpovedá takmer 
dvojnásobnej dobe.

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Nákyp, pikantný, varené prísady Nákypová forma 1 170-190 - 40-55
Nákyp, pikantný, varené prísady Nákypová forma 1 140-160 360 20-30
Nákyp, sladký Nákypová forma 1 160-180 - 40-50
Nákyp, sladký Nákypová forma 1 140-160 360 25-35
Lasagne, erstvé, 1 kg Nákypová forma 1 160-180 - 50-60
Lasagne, zmrazené, 400 g Univerzálny peká 1 210-230 - 30-40
Gratinované zemiaky, surové prísady, 
výška max. 4 cm

Nákypová forma 1 170-180 - 55-65

Gratinované zemiaky, surové prísady, 
výška max. 4 cm

Nákypová forma 1 170-190 360 20-25

Suflé Nákypová forma 1 160-170* - 40-50
* Predhria
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Vždy používajte žiaruvzdorný riad vhodný do 
mikrovlnnej rúry. Formy na pe enie z kovu alebo rímsky 
hrniec sú vhodné iba na pe enie bez mikrovlnného 
ohrevu. Dodržiavajte pokyny týkajúce sa riadu 
vhodného do mikrovlnnej rúry.  "Mikrovlnný ohrev" 
na strane 17

Grilovanie
Po as grilovania nechajte dvierka spotrebi a zatvorené. 
Nikdy negrilujte pri otvorených dvierkach spotrebi a.
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol do uvedenej 
výšky zasunutia. Dodato ne zasu te univerzálny peká  
nadol so zošikmením k dvierkam spotrebi a do výšky 
zasunutia. Kvapkajúci tuk sa zachytí.

Upozornenie: Ak sú grilované kúsky ve mi mastné, 
univerzálny peká  nezasu te rovno pod rošt, ale do 
výšky 1.

Pod a možnosti použite na grilovanie rovnaké kusy 
s podobnou hrúbkou a hmotnos ou. Tak rovnomerne 
zhnednú a zostanú krásne š avnaté. Grilované kúsky 
položte priamo na rošt.
Grilované kúsky otá ajte grilovacími klieš ami. Ke  do 
mäsa pichnete vidli ku, mäso stratí š avu a vysuší sa.

Upozornenia
Ohrevné teleso grilu sa vždy opakovane zapína 
a vypína, to je normálne. astos  zapínania 
a vypínania závisí od nastaveného stup a grilovania.
Pri grilovaní môže vznika  dym.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre vašu 
hydinu. Teplota a as pe enia závisia od množstva, 
vlastností a teploty potravín. Preto sú uvedené rozsahy 
hodnôt nastavenia. Skúste za a  najprv s nižšími 

hodnotami. V prípade potreby nabudúce nastavte 
vyššiu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia pre vsunutie neplnenej 
hydiny s teplotou z chladni ky do studeného varného 
priestoru. Ušetríte až 20 percent energie. Pri použití 
predhrievania sa skrátia uvedené asy pe enia 
o nieko ko minút.
V tabu ke nájdete údaje pre hydinu s návrhom 
hmotnosti. Ke  chcete pripravi  ažší kus hydiny, 
v každom prípade použite nižšiu teplotu. Ak máte viac 
kusov, orientujte sa pod a hmotnosti naj ažšieho kusa, 
aby ste zistili as pe enia. Jednotlivé kusy by mali by  
približne rovnako ve ké.
Všeobecne platí: ím je hydina vä šia, tým nižšiu 
teplotu a dlhší as pe enia použite.
Hydinu obrá te asi po uplynutí  až  uvedeného asu.

Upozornenie: Papier na pe enie používajte len vtedy, 
ke  je vhodný pre zvolenú teplotu. Papier na pe enie 
vždy vhodne pristrihnite.

Tipy
Pri pe ení ka ice alebo husi prepichnite kožu pod 
krídlami. Tuk tak bude môc  odteka .
Najprv narežte kožu na prsiach ka ky. Prsia ka ky 
neobracajte.
Ke  bude hydinu obraca , dajte pozor, aby bola dolu 
najprv strana s prsami, príp. kožou.
Hydina bude obzvláš  chrumkavá, pokia  ju ku koncu 
pe enia potriete maslom, slanou vodou alebo 
pomaran ovou š avou.

Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetríte až 20 percent energie.

Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Grilovanie s cirkuláciou vzduchu
 Gril, ve ká plocha

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C/ stu-
pe  grilovania

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Kur a
Kur a, 1 kg Nezakrytý riad 1 200-220 - 60-70
Kur a, 1 kg Zakrytý riad 1 230-250 360 25-35
Filé z kuracích p s, po 150 g (grilo-
va , 5 min. predhria )

Rošt 3 3* - 15-20

Filé z kuracích p s, 2 kusy po 150 g 
(grilova )

Nezakrytý riad 1 190-210 180 25-30

Malé porcie kur a a, po 250 g Rošt 2 220-230 - 30-35
Malé porcie kur a a, 4 kusy po 
250 g

Nezakrytý riad 1 190-210 360 20-30

Kuracie prsty, nugety, zmrazené Univerzálny peká 2 200-220 - 15-25
Kuracie prsty, nugety, zmrazené 
250 g

Univerzálny peká 1 190-210 360 15-20

Ve ké kur a, 1,5 kg Nezakrytý riad 1 200-220 - 70-90
Ve ké kur a, 1,5 kg Zakrytý riad 1 200-220 360 30

180 15-25
* Predhria
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Mäso
Váš spotrebi  vám ponúka množstvo druhov ohrevu na 
prípravu mäsa. V tabu kách nastavení nájdete 
optimálne nastavenia pre množstvo jedál.

Pe enie a dusenie
Chudé mäso pod a želania potrite tukom alebo obložte 
plátkami slaniny.
Kožu do kríža narežte. Pri obracaní mäsa dávajte pozor, 
aby bola koža najprv dolu.
Ke  je pe ené mäso hotové, malo by ešte odpo íva  
10 minút vo vypnutom, zatvorenom varnom priestore. 
Š ava z pe enia sa tak lepšie rozloží. Upe ené mäso 
zavi te príp. do alobalu. V uvedenom ase pe enia nie 
je zahrnutý as odpo ívania.

Pe enie na rošte
Na rošte sa mäso upe ie zvláš  chrumkavo zo všetkých 
strán.
Pod a ve kosti a druhu mäsa dajte do univerzálneho 
peká a až  l vody. Kvapkajúci tuk alebo š ava z mäsa 
sa zachytia. Z tohto výpeku môžete pripravi  omá ku. 
Navyše vznikne menej dymu a varný priestor zostane 
istejší.

Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol do uvedenej 
výšky zasunutia. Dodato ne zasu te univerzálny peká  
nadol so zošikmením k dvierkam spotrebi a do výšky 
zasunutia.

Pe enie a dusenie v riade
Pe enie a dusenie v riade je komfortnejšie. Mäso 
s nádobou môžete jednoduchšie vybra  z varného 
priestoru a omá ku pripravi  priamo v nádobe.
Používajte len riad, ktorý je vhodný na použitie v rúre na 
pe enie. Skontrolujte, i sa riad zmestí do varného 
priestoru.
Najvhodnejší je riad zo skla. Horúci riad zo skla odložte 
na suchú podložku. Ke  je podložka mokrá alebo 
studená, sklo môže prasknú .
K chudému mäsu pridajte trochu tekutiny. V sklenej 
nádobe by dno malo by  zakryté do výšky cca  cm.
Množstvo tekutiny závisí od druhu mäsa a materiálu 
nádoby a od toho, i používate pokrievku. Ke  
pripravujete mäso v smaltovanom alebo tmavom 
kovovom peká i, treba viac tekutiny ako v sklenej 
nádobe.
Po as pe enia sa tekutina z nádoby odparí. V prípade 
potreby opatrne dolejte tekutinu.
Lesklé peká e z nehrdzavejúcej ocele alebo hliníka 
odrážajú teplo ako sklo, preto sú len výnimo ne 
vhodné. Mäso sa pe ie pomalšie a menej zhnedne. 
Použite vyššiu teplotu a/alebo dlhší as pe enia.
Dodržiavajte pokyny výrobcu vášho riadu na pe enie.

Ka ka a hus
Ka ka, 2 kg Nezakrytý riad 1 180-200 - 90-110
Ka ka, 2 kg Univerzálny peká 1 170-190 180 60-80
Ka acie prsia, po 300 g Rošt 2 230-250 - 17-20
Hus, 3 kg Nezakrytý riad 1 160-170 - 120-150
Hus, 3 kg Nezakrytý riad 1 170-190 180 30-40
Husacie stehná, po 350 g Rošt 2 210-230 - 40-50
Husacie stehná, po 350 g Univerzálny peká 1 170-190 180 60-80

Morka
Mladá morka, 2,5 kg Nezakrytý riad 1 180-190 - 70-90
Mladá morka, 2,5 kg Zakrytý riad 1 210-230 360 45-50
Mor acie prsia, bez kostí, 1 kg Zakrytý riad 1 240-260 - 80-100
Mor acie horné stehno, s kos ou, 
1 kg

Nezakrytý riad 1 180-200 - 80-100

Mor acie horné stehno, s kos ou, 
1 kg

Zakrytý riad 1 210-230 360 45-50

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C/ stu-
pe  grilovania

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

* Predhria
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Nezakrytá nádoba 
Na pe enie mäsa je najvhodnejšia vysoká forma na 
pe enie. Položte formu na rošt. Ke  nemáte vhodný 
riad, použite univerzálny peká .
Zakrytá nádoba 
Varný priestor zostane pri pe ení v zakrytej nádobe 
podstatne istejší. Dbajte na to, aby pokrievka sedela 
a dobre doliehala. Nádobu postavte na rošt.
Vzdialenos  medzi mäsom a pokrievkou musí by  
minimálne 3 cm. Mäso môže zvä ši  svoj objem.
Pri odobratí pokrievky po upe ení môže unika  ve mi 
horúca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla 
horúca para unika .
Pred dusením vždy mäso pod a potreby ope te. Aby 
vznikol základ š avy, pridajte vodu, víno, ocot alebo 
podobne. Dno nádoby malo by  zakryté do výšky 1 až 
2 cm.
Po as pe enia sa tekutina z nádoby odparí. V prípade 
potreby opatrne dolejte tekutinu.
Mäso môže by  chrumkavé aj v zakrytej nádobe. 
Použite peká  so sklenou pokrievkou a nastavte vyššiu 
teplotu.

Pe enie v kombinácii s mikrovlnným ohrevom
Ur ité jedlá je možné pripravova  v kombinácii 
s mikrovlnným ohrevom. as prípravy sa tým výrazne 
skráti.

as prípravy sa riadi pri pe ení v kombinácii 
s mikrovlnným ohrevom inak, ako pri bežnej prevádzke, 
a to pod a celkovej hmotnosti.

Tip: Ak máte iné množstvá, ako je uvedené v tabu kách 
nastavení, potom vám pomôže základné pravidlo: 
dvojnásobné množstvo zodpovedá takmer 
dvojnásobnému asu.

Vždy používajte žiaruvzdorný riad vhodný do 
mikrovlnnej rúry. Formy na pe enie z kovu alebo rímsky 
hrniec sú vhodné iba na pe enie bez mikrovlnného 
ohrevu. Dodržiavajte pokyny týkajúce sa riadu 
vhodného do mikrovlnnej rúry.  "Mikrovlnný ohrev" 
na strane 17

Pozor!
Ak použijete vrecko na pe enie, neuzatvárajte ho 
pomocou kovových spôn. Použite kuchynskú ni . Na 
rolády nepoužívajte kovové ražne. Mohlo by dochádza  
k tvoreniu iskier.

Grilovanie
Po as grilovania nechajte dvierka spotrebi a zatvorené. 
Nikdy negrilujte pri otvorených dvierkach spotrebi a.
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol do uvedenej 
výšky zasunutia. Dodato ne zasu te univerzálny peká  
nadol so zošikmením k dvierkam spotrebi a do výšky 
zasunutia. Kvapkajúci tuk sa zachytí.

Upozornenie: Ak sú grilované kúsky ve mi mastné, 
univerzálny peká  nezasu te rovno pod rošt, ale do 
výšky 1.

Pod a možnosti použite na grilovanie rovnaké kusy 
s podobnou hrúbkou a hmotnos ou. Tak rovnomerne 
zhnednú a zostanú krásne š avnaté. Grilované kúsky 
položte priamo na rošt.
Grilované kúsky otá ajte grilovacími klieš ami. Ke  do 
mäsa pichnete vidli ku, mäso stratí š avu a vysuší sa.

Upozornenia
Ohrevné teleso grilu sa vždy opakovane zapína 
a vypína, to je normálne. astos  zapínania 
a vypínania závisí od nastaveného stup a grilovania.
Pri grilovaní môže vznika  dym.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre jedlá 
z mäsa. Teplota a as pe enia závisia od množstva, 
vlastností a teploty potraviny. Preto sú uvedené rozsahy 
hodnôt nastavenia. Skúste za a  najprv s nižšími 
hodnotami. V prípade potreby nabudúce nastavte 
vyššiu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie mäsa 
s teplotou z chladni ky do studeného varného 
priestoru. Ušetríte tak až 20 percent energie. Pri použití 
predhrievania sa skrátia uvedené asy pe enia 
o nieko ko minút.
V tabu ke nájdete údaje pre kusy mäsa s návrhom 
hmotnosti. Ak chcete piec  ažší kus mäsa, v každom 
prípade použite nižšiu teplotu. Ak máte viac kúskov, 
orientujte sa pod a hmotnosti naj ažšieho kusa pri 
zis ovaní asu pe enia. Jednotlivé kusy by mali by  
približne rovnako ve ké.
Všeobecne platí: ím vä ší kus mäsa, tým nižšia teplota 
a tým dlhší as pe enia.
Obrá te pe ené mäso a grilované kúsky asi po  až  
uvedeného asu.
Ke  chcete piec  pod a vlastného receptu, orientujte sa 
pod a podobného pe iva v tabu ke. alšie informácie 
nájdete v tipoch na pe enie, dusenie a grilovanie za 
tabu kou nastavení.
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetríte až 20 percent energie.
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Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Grilovanie s cirkuláciou vzduchu

 Gril, ve ká plocha
 Mikrovlnný ohrev

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C / stu-
pe  grilovania

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Brav ové mäso
Brav ové pe ené bez kože, napr. 
krkovi ka, 1,5 kg

Nezakrytý riad 1 180-200 - 120-130

Brav ové pe ené bez kože, napr. 
krkovi ka, 1,5 kg

Zakrytý riad 1 180-200 180 40-50

Brav ové pe ené s kožou, napr. 
pliecko, 2 kg

Nezakrytý riad 1 190-200 - 130-140

Brav ová panenka, 1,5 kg Nezakrytý riad 1 220-230 - 70-80
Brav ová panenka, 1,5 kg Zakrytý riad 1 210-230 90 50-60
Brav ové filé, 400 g Rošt 2 220-230 - 20-25
Údené karé s kos ou, 1 kg (s prida-
ním vody)

Zakrytý riad 1 210-220 - 60-80

Údené karé s kos ou, 1 kg Nezakrytý riad 1 - 360 40-50
Brav ové steaky, hrúbka 2 cm Rošt 3 2 - 16-20
Brav ové medailóniky, hrúbka 
3 cm (5 min. predhria )

Rošt 3 3* - 8-12

Hovädzie mäso
Hovädzie filé, stredne prepe ené, 
1 kg

Nezakrytý riad 1 210-220 - 40-50

Dusené hovädzie mäso, 1,5 kg Zakrytý riad 1 200-220 - 130-140
Roastbeef, stredne prepe ený, 
1,5 kg

Nezakrytý riad 1 220-230 - 60-70

Steak, hrúbka 3 cm, stredne prepe-
ený

Rošt 3 3 - 15-20

Burger, výška 3 – 4 cm Rošt 2 3 - 20-30

Te acie mäso
Te acie pe ené, 1,5 kg Nezakrytý riad 1 160-170 - 100-120
Te acie pe ené, 1,5 kg Zakrytý riad 1 200-210 90 70-80
Te acie koleno, 1,5 kg Nezakrytý riad 1 180-200 90 60-70

Jah acie mäso
Jah acie stehno bez kostí, stredne 
prepe ené, 1,5 kg

Nezakrytý riad 1 170-190 - 50-70

Jah ací chrbát s kos ou** Nezakrytý riad 1 180-190 - 40-50
Jah ací chrbát s kos ou** Nezakrytý riad 1 190-210 90 30-40
Jah acie kotlety*** Rošt 3 3 - 12-18

Klobásy
Grilovaná klobása Rošt 2 3 - 10-20

Mäsové jedlá
Fašírka, 1 kg Nezakrytý riad 1 170-180 - 70-80
Fašírka, 1 kg Nezakrytý riad 1 170-190 360 30-40
* Predhria
*** bez obracania
*** Dolu zasu te univerzálny peká  do výšky zasunutia 1
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Tipy na pe enie, dusenie a grilovanie

Ryby
Váš spotrebi  vám ponúka rôzne druhy ohrevu na 
prípravu rýb. V tabu kách nastavení nájdete optimálne 
nastavenia pre množstvo jedál.
Celú rybu nemusíte obraca . Zasu te celú rybu 
v polohe na bruchu (plávajúca poloha), chrbtovou 
plutvou nahor, do varného priestoru. Zrezaný zemiak 
alebo malá, nezakrytá nádoba v bruchu ryby jej dodá 
stabilitu.

i je mäso už hotové, zistíte pod a toho, že sa chrbtová 
plutva dá ahko uvo ni .

Pe enie a grilovanie na rošte
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol do uvedenej 
výšky zasunutia. Dodato ne zasu te univerzálny peká  
nadol so zošikmením k dvierkam spotrebi a do výšky 
zasunutia.

Upozornenie: Ak sú grilované kúsky ve mi mastné, 
univerzálny peká  nezasu te rovno pod rošt, ale do 
výšky 1.

Pod a ve kosti a druhu ryby dajte do univerzálneho 
peká a až  l vody. Kvapkajúca tekutina sa zachytí. 
Vznikne menej dymu a varný priestor zostane istejší.
Po as grilovania nechajte dvierka spotrebi a zatvorené. 
Nikdy negrilujte pri otvorených dvierkach spotrebi a.
Pod a možnosti použite na grilovanie rovnaké kusy 
s podobnou hrúbkou a hmotnos ou. Tak rovnomerne 
zhnednú a zostanú krásne š avnaté. Grilované kúsky 
položte priamo na rošt.
Grilované kúsky otá ajte grilovacími klieš ami. Ke  do 
ryby pichnete vidli ku, ryba stratí š avu a vysuší sa.

Upozornenia
Ohrevné teleso grilu sa vždy opakovane zapína 
a vypína, to je normálne. astos  zapínania 
a vypínania závisí od nastaveného stup a grilovania.
Pri grilovaní môže vznika  dym.

Pe enie a dusenie v riade
Používajte len riad, ktorý je vhodný na použitie v rúre na 
pe enie. Skontrolujte, i sa riad zmestí do varného 
priestoru.
Najvhodnejší je riad zo skla. Horúci riad zo skla odložte 
na suchú podložku. Ke  je podložka mokrá alebo 
studená, sklo môže prasknú .
Lesklé peká e z nehrdzavejúcej ocele alebo hliníka 
odrážajú teplo ako sklo, preto sú len výnimo ne 
vhodné. Ryba sa pe ie pomalšie a menej zhnedne. 
Použite vyššiu teplotu a/alebo dlhší as pe enia.
Dodržiavajte pokyny výrobcu vášho riadu na pe enie.
Nezakrytá nádoba 
Na prípravu ryby v celku je najvhodnejšia vysoká forma 
na pe enie. Položte formu na rošt. Ke  nemáte vhodný 
riad, použite univerzálny peká .
Zakrytá nádoba 
Varný priestor zostane pri pe ení v zakrytej nádobe 
podstatne istejší. Dbajte na to, aby pokrievka sedela 
a dobre doliehala. Nádobu postavte na rošt.
Na dusenie pridajte dve až tri polievkové lyžice tekutiny 
a trochu citrónovej š avy alebo octu.
Pri odobratí pokrievky po upe ení môže unika  ve mi 
horúca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla 
horúca para unika .
Ryba môže by  chrumkavá aj v zakrytej nádobe. Použite 
peká  so sklenou pokrievkou a nastavte vyššiu teplotu.

Dusenie pomocou mikrovlnného ohrevu
Ryby môžete dusi  aj pomocou mikrovlnného ohrevu.
Použite na to zakrytý riad vhodný do mikrovlnnej rúry 
alebo si na zakrytie zoberte tanier alebo špeciálnu fóliu 
na mikrovlnný ohrev. Dodržiavajte pokyny týkajúce sa 
riadu vhodného do mikrovlnnej rúry.  "Mikrovlnný 
ohrev" na strane 17
Vlastná chu  ostane celkom zachovaná a vy môžete 
šetrne zaobchádza  so so ou a korením. Pri celých 
rybách pridajte jednu až tri polievkové lyžice vody alebo 
citrónovej š avy.

Varný priestor je silno zne istený. Jedlo pripravujte v zakrytom peká i alebo použite grilovací plech. Ke  použijete grilovací plech, docielite opti-
málne výsledky. Grilovací plech si môžete dokúpi  ako osobitné príslušenstvo.

Mäso je príliš tmavé a kôrka je 
miestami spálená a/alebo mäso je prí-
liš spálené.

Skontrolujte výšku zasunutia a teplotu. Nabudúce zvo te nižšiu teplotu a prípadne skrá te as pe enia.

Kôrka je príliš tenká. Zvýšte teplotu alebo na konci asu pe enia na chví u zapnite gril.
Pe ené mäso vyzerá dobre, ale š ava 
je pripálená.

Nabudúce použite menšiu nádobu na pe enie a prípadne pridajte viac tekutiny.

Pe ené mäso vyzerá dobre, ale š ava 
je príliš svetlá a vodnatá.

Nabudúce použite vä šiu nádobu na pe enie a prípadne pridajte menej tekutiny.

Pri dusení za mäso pripáli. Nádoba na pe enie a pokrievka musia by  prispôsobené a pokrievka musí dobre dosada .
Znížte teplotu a v prípade potreby po as dusenia ešte pridajte tekutinu.

Pe ené mäso nie je prepe ené. Nakrájajte pe ené mäso. Omá ku pripravte v nádobe na pe enie a plátky pe eného mäsa vložte do omá ky. 
Mäso nahotovo dokon ite iba pomocou mikrovlnného ohrevu.

Grilované potraviny sú príliš suché. Mäso oso te až po grilovaní. So  odoberá vodu z mäsa. Pri obracaní nepichajte do grilovanej potraviny. Použite 
grilovacie kliešte.
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Po uvarení nechajte rybu ešte 2 – 3 minúty odpo íva , 
aby sa vyrovnala teplota.
Hotové jedlá vyberte z obalu. V riade vhodnom do 
mikrovlnnej rúry sa jedlá udusia rýchlejšie 
a rovnomernejšie.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre jedlá z rýb. 
Teplota a as pe enia závisia od množstva, vlastností 
a teploty potravín. Preto sú uvedené rozsahy hodnôt 
nastavenia. Skúste za a  najprv s nižšími hodnotami. 
V prípade potreby nabudúce nastavte vyššiu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie ruby 
s teplotou z chladni ky do studeného varného 
priestoru. Ušetríte tak až 20 percent energie. Pri použití 
predhrievania sa skrátia uvedené asy pe enia 
o nieko ko minút.
V tabu ke nájdete údaje pre kusy rybu s návrhom 
hmotnosti. Ke  chcete pripravi  ažšiu rybu, v každom 
prípade použite nižšiu teplotu. Ak pripravujete viac rýb, 
orientujte sa pod a hmotnosti naj ažšej ryby, aby ste 

zistili as pe enia. Jednotlivé ryby by mali by  približne 
rovnako ažké.
Všeobecne platí: ím vä šia ryba, tým nižšia teplota 
a tým dlhší as pe enia.
Rybu, ktorá nie je v polohe na bruchu (plávajúca 
poloha), po uplynutí cca  až  uvedeného asu 
obrá te.

Upozornenie: Papier na pe enie používajte len vtedy, 
ke  je vhodný pre zvolenú teplotu. Papier na pe enie 
vždy vhodne pristrihnite.

Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetríte až 20 percent energie.

Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Grilovanie s cirkuláciou vzduchu
 Gril, ve ká plocha
 Mikrovlnný ohrev

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C / stu-
pe  grilovania

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Ryby
Ryba, grilovaná, celá, 300 g, napr. 
pstruh

Nezakrytý riad 1 170-190 - 20-30

Ryba, grilovaná, celá, 300 g, napr. 
pstruh

Rošt 2 2 90 15-20

Ryba, dusená, celá 300 g, napr. 
pstruh

Zakrytý riad 1 - 600 3
360 2-7

Ryba, grilovaná, celá, 1,5 kg, napr. 
losos

Nezakrytý riad 1 170-190 - 30-40

Ryba, grilovaná, celá, 1,5 kg, napr. 
losos

Nezakrytý riad 1 230-250 360 30-40

Ryba, dusená, celá 1,5 kg, napr. 
losos

Zakrytý riad 1 - 600 10
360 10-15

Rybie filé
Rybie filé, prírodné, grilované Rošt 2 1* - 15-25
Rybie filé, prírodné, dusené, 400 g Zakrytý riad 1 - 600 4

360 3-8

Rybie kotlety
Rybie kotlety, hrúbka 3 cm** Rošt 2 3 - 18-22

Ryba, zmrazená
Ryba, celá, 300 g, napr. pstruh Zakrytý riad 1 - 600 5

360 7-12
Rybie filé, prírodné Zakrytý riad 1 210-230 - 30-45
Rybie filé, prírodné 400 g Zakrytý riad 1 - 600 10-15
Rybie filé, zape ené Rošt 2 220-240 - 35-45
Rybie filé, zape ené, 400 g Nezakrytý riad 1 3 360 15-20
Rybie prsty (priebežne obrá te) Plech na pe enie 1 220-240 - 15-25
* Predhria
** Dolu zasu te univerzálny peká  do výšky zasunutia 1



Testované pre vás v našom kuchynskom štúdiu  sk

41

Zelenina a prílohy
Nájdete tu údaje o príprave grilovanej zeleniny, 
zemiakom a zmrazených zemiakových výrobkov. 
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetrite energiu.

Príprava v kombinácii s mikrovlnným ohrevom
Ak chcete dusi  v kombinácii s mikrovlnným ohrevom, 
používajte vždy zakrytý riad vhodný do mikrovlnnej rúry. 
Ke  nemáte vhodnú pokrievku na vašu nádobu, použite 
tanier alebo špeciálnu fóliu do mikrovlnnej rúry. 
Dodržiavajte pokyny týkajúce sa riadu vhodného do 
mikrovlnnej rúry.
Ploché jedlá sa uvaria rýchlejšie ako vysoké. Jedlá 
preto rozložte do nádoby pod a možnosti na plocho.
Obilie pri varení ve mi pení. Pre všetky obilné výrobky, 
ako napr. aj ryža, použite vysoký riad s pokrývkou.
Vlastná chu  jedál zostane výrazne zachovaná. V aka 
tomu môžete šetrne zaobchádza  so so ou a s korením.
Ak pre vami pripravované množstvá jedla nenájdete 
údaje o nastavení, pred žte alebo skrá te as prípravy 
pod a nasledujúceho základného pravidla: dvojnásobné 
množstvo zodpovedá takmer dvojnásobnému asu.
Jedlá medzitým dva- až trikrát premiešajte alebo oto te. 
Ke  sa jedlá zohrejú, nechajte ich ešte dve až tri minúty 
odpo íva , aby sa vyrovnala teplota.
Jedlá odovzdávajú teplo riadu. Tento môže by  ve mi 
horúci aj pri prevádzke isto na mikrovlnný ohrev.

Výšky zasunutia
Používajte uvedené výšky zasunutia.
Príprava na jednej úrovni 
Pridržiavajte sa údajov v tabu ke.

Príprava na dvoch úrovniach 
Použite 4D horúci vzduch. Sú asne zasunuté plechy 
nemusia by  sú asne hotové.

Univerzálny peká : výška 3
Plech na pe enie: výška 1

Príslušenstvo
Dávajte pozor, aby ste vždy použili vhodné 
príslušenstvo a správne ho zasunuli.
Rošt 
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol.
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie 
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie opatrne 
zasúvajte do rúry skosenou stranou k dvierkam 
spotrebi a až na doraz.
Papier na pe enie 
Papier na pe enie používajte len vtedy, ke  je vhodný 
pre zvolenú teplotu. Papier na pe enie vždy vhodne 
pristrihnite.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete optimálny druh ohrevu pre rôzne 
jedlá. Teplota a as pe enia závisia od množstva 
a vlastností potravín. Preto sú uvedené rozsahy hodnôt 
nastavenia. Skúste za a  najprv s nižšími hodnotami. 
Nižšia teplota zaistí rovnomernejšie zhnednutie. 
V prípade potreby nabudúce nastavte vyššiu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie jedla do 
studeného varného priestoru. Pri použití predhrievania 
sa skrátia uvedené asy o nieko ko minút.
Ke  chcete jedlo pripravi  pod a vlastného receptu, 
orientujte sa pod a podobných jedál v tabu ke.

Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Grilovanie s cirkuláciou vzduchu
 Gril, ve ká plocha
 Mikrovlnný ohrev

Jedlá z rýb
Rybia terina, 1 000 g Forma terina 1 - 360 20-25

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C / stu-
pe  grilovania

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

* Predhria
** Dolu zasu te univerzálny peká  do výšky zasunutia 1

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C / stu-
pe  grilovania

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Zelenina, erstvá
Zelenina, erstvá, 250 g* Zakrytý riad 1 - 600 8-12
Zelenina, erstvá, 500 g* Zakrytý riad 1 - 600 12-17
* medzitým jeden až dvakrát premiešajte
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Zelenina, mrazená
Špenát, 450 g* Zakrytý riad 1 - 600 13-18
Miešaná zelenina, 250 g* Zakrytý riad 1 - 600 10-14
Miešaná zelenina, 500 g* Zakrytý riad 1 - 600 15-20

Zeleninové jedlá
Grilované jedlá Univerzálny peká 3 3 - 10-15

Zemiaky
Pe ené zemiaky, polovice Univerzálny peká 1 160-180 - 45-60
Pe ené zemiaky, polovice, 1 kg Univerzálny peká 1 200-220 360 15-20
Zemiaky varené v šupke, celé 
250 g*

Zakrytý riad 1 - 600 10-13

Varené zemiaky, rozštvrtené 
500 g*

Zakrytý riad 1 - 600 13-17

Zemiakové výrobky, zmrazené
Zemiakové rösti (zemiakové 
placky)

Univerzálny peká 2 180-200 - 20-30

Zemiakové tašti ky, plnené Univerzálny peká 2 200-220 - 18-28
Krokety (priebežne obraca ) Plech na pe enie 1 210-230 - 15-25
Zemiakové hranol eky (priebežne 
obrá te)

Plech na pe enie 1 200-210 - 20-30

Zemiakové hranol eky, 500 g Univerzálny peká 1 250-270 180 15-20
Zemiakové hranol eky, 2 úrovne 
(priebežne obrá te)

Univerzálny peká  + plech na pe e-
nie

3+1 200-220 - 30-40

Ryža
Dlhozrnná ryža, 250 g + 500 ml 
vody

Zakrytý riad 1 - 600 7-9
180 13-16

Ryža naturál, 250 g + 650 ml vody Zakrytý riad 1 - 600 11-13
180 25-30

Rizoto, 250 g + 900 ml vody Zakrytý riad 1 - 600 12-14
180 22-27

Obilniny
Kuskus, 250 g + 500 ml vody Zakrytý riad 1 - 600 6-8
Proso celé, 250 g + 600 ml vody Zakrytý riad 1 - 600 8-10

180 10-15
Polenta/kukuri ná krupica, 
125 g + 500 ml vody*

Zakrytý riad 1 - 600 6-8
180 4-7

Krúpy, 250 g + 750 ml vody Zakrytý riad 1 - 600 11-13
180 25-30

Vajce
Vajcová závarka do polievky 
z 2 vajec

Zakrytý riad 1 - 360 6-8

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C / stu-
pe  grilovania

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

* medzitým jeden až dvakrát premiešajte
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Dezert
S vaším spotrebi om môžete pripravova  jogurt a rôzne 
dezerty.
Pri príprave pomocou mikrovlnného ohrevu vždy 
používajte žiaruvzdorný riad vhodný do mikrovlnnej rúry. 
Dodržiavajte pokyny týkajúce sa riadu vhodného do 
mikrovlnnej rúry.  "Mikrovlnný ohrev" na strane 17
Ke  umiestnite riad na rošt, potom rošt s vyrazeným 
nápisom „Microwave“ zasu te k dvierkam spotrebi a 
a zakrivením nadol.

Príprava jogurtu
Z varného priestoru vyberte príslušenstvo a rámy. Varný 
priestor musí by  prázdny.

1. 1 l mlieka (3,5 % tuku) zohrejte na varnom paneli na
90 °C a ochla te na 40 °C.
Trvanlivé mlieko sta í zohria  na 40 °C.

2. Zamiešajte 150 g jogurtu (teplota z chladni ky).
3. Napl te do šálok alebo malých pohárov a zakryte

potravinovou fóliou.
4. Šálky a poháre položte na dno varného priestoru

a vykonajte nastavenie pod a údajov v tabu ke.
5. Po príprave dajte jogurt schladi  do chladni ky.

Puding z pudingového prášku
Pudingový prášok zmiešajte s mliekom a cukrom pod a 
údajov na obale vo vysokej nádobe vhodnej do 
mikrovlnnej rúry. Nastavenie pod a údajov v tabu ke.
Hne  ako za ne mlieko stúpa , silno premiešajte. Toto 
zopakujte dva- až trikrát.

Príprava ryže v mlieku

1. Ryžu odvážte a pridajte 4-násobné množstvo mlieka.
2. Ryžu a mlieko napl te do vysokej nádoby vhodnej

do mikrovlnnej rúry.

3. Nastavenie pod a údajov v tabu ke.
4. Hne  ako za ne mlieko stúpa , silno premiešajte

a výkon mikrovlnného ohrevu znížte ta, ako je to
uvedené v tabu ke.
Po as alšieho varenia jedlo viackrát premiešajte.

Kompót
Odvážte ovocie v nádobe vhodnej do mikrovlnnej rúry 
a na 100 g pridajte polievkovú lyžicu vody. Pod a chuti 
pridajte cukor a koreniny. Nádobu zakryte a nastavenie 
vykonajte pod a údajov v tabu ke.
Po as varenia dva- až trikrát premiešajte.

Pukance na prípravu v mikrovlnnej rúre
Použite žiaruvzdorný, plochý sklenený riad, napr. 
pokrievku nákypovej formy. Nepoužívajte porcelán ani 
silno klenuté taniere.
Vrecko s pukancami položte ozna enou stranou nadol 
na riad. Nastavenie pod a údajov v tabu ke. V závislosti 
od produktu a množstva môže by  potrebné prispôsobi  
as.

Aby sa pukance nepripálili, vyberte vrecko s pukancami 
po 1  minúte a zatraste ním. Po príprave poumývajte 
varný priestor.

Varovanie – Nebezpe enstvo popálenia!
V prípade potravín uzavretých vo vzduchotesnom obale 
môže obal prasknú . Ria te sa vždy pokynmi výrobcu 
uvedenými na obale. Jedlá vyberajte z varného 
priestoru vždy pomocou ch apky.

Odporú ané hodnoty nastavenia

Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Mikrovlnný ohrev

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška zasunutia Druh 
ohrevu

Teplota v °C Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Puding z pudingového prášku* Zakrytý riad 1 - 600 5-8
Jogurt Porciové formy dno varného 

priestoru
40-45 - 480-540

Ryža v mlieku, 125 g + 500 ml 
mlieka*

Zakrytý riad 1 - 600 10
180 20-25

Ovocný kompót, 500 g Zakrytý riad 1 - 600 9-12
Pukance na prípravu 
v mikrovlnnej rúre, 1 vrecko á 
100 g**

Nezakrytý riad 1 - 600 4-6

* medzitým jeden až dvakrát premiešajte
**  zatvorené vrecko položte na riad
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Úspora energie s druhom ohrevu eco
S energeticky ú inným druhom ohrevu „horúci vzduch 
eco“ môžete pri varení jedál ušetri  energiu.
Jedlá zasu te do chladného, prázdneho varného 
priestoru. Len tak bude energetická optimalizácia 
ú inná. Po as pe enia majte dvierka spotrebi a 
zatvorené.
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
pe enia a ušetrite energiu.
Používajte len originálne príslušenstvo k vášmu 
spotrebi u. Optimálne je prispôsobené varnému 
priestoru a druhom prevádzky.

Príslušenstvo
Dávajte pozor, aby ste vždy použili vhodné 
príslušenstvo a správne ho zasunuli.
Rošt 
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol.
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie 
Univerzálny peká  alebo plech na pe enie opatrne 
zasúvajte do rúry skosenou stranou k dvierkam 
spotrebi a až na doraz.
Formy na pe enie a riad 
Najvhodnejšie sú tmavé formy z kovu. Môžete tak 
ušetri  až 35 percent energie.

Riad z nehrdzavejúcej ocele alebo hliníka odráža teplo 
ako zrkadlo. Riad neodrážajúci teplo z hliníka, 
žiaruvzdorného skla alebo hliníkového odliatku je 
vhodnejšie.
Formy z bieleho plechu, keramické formy alebo formy 
zo skla predlžujú as pe enia a kolá  nezhnedne 
rovnomerne.
Papier na pe enie 
Papier na pe enie používajte len vtedy, ke  je vhodný 
pre zvolenú teplotu. Papier na pe enie vždy vhodne 
pristrihnite.

Odporú ané hodnoty nastavenia
Tu nájdete údaje o rôznych jedlách pripravovaných. 
Teplota a as pe enia závisia od množstva a vlastností 
cesta. Preto sú uvedené rozsahy hodnôt nastavenia. 
Skúste za a  najprv s nižšími hodnotami. Nižšia teplota 
zaistí rovnomernejšie zhnednutie. V prípade potreby 
nabudúce nastavte vyššiu hodnotu.

Upozornenie: asy pe enia nemožno skráti  
nastavením vyššej teploty. Kolá e a drobné pe ivo by 
boli upe ené len zvonku, ale neboli by prepe ené 
vnútri.

Použité druh ohrevu:
 Horúci vzduch eco

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C as trva-
nia v min.

Kolá e vo forme
Kolá  z treného cesta vo forme Vencová/obd žniková forma 1 140-160 60-80
Tortový korpus z treného cesta Forma na tortový korpus 1 140-160 20-40
Korpus z piškótového cesta, 2 vajec Forma na tortový korpus 1 150-170 20-30
Torta z piškótového cesta, 3 vajec Forma s vyberacím dnom Ø 26 cm 1 160-170 25-35
Torta z piškótového cesta, 6 vajec Forma s vyberacím dnom Ø 28 cm 1 150-160 50-60

Kolá e na plechu
Kolá  z treného cesta so suchým obložením Plech na pe enie 1 160-180 20-40
Kolá  z jemného cesta so suchým obložením Plech na pe enie 1 170-180 25-35

Drobné pe ivo
Mufiny Plech na mufiny 2 160-180 15-30
Kolá iky (small cakes) Plech na pe enie 1 150-160 25-35
Pe ivo z lístkového cesta Plech na pe enie 2 170-190 25-50
Pe ivo z páleného cesta Plech na pe enie 1 200-220 35-45
Placky Plech na pe enie 2 140-160 15-30
Striekané pe ivo Plech na pe enie 2 140-150 25-40
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Sušenie
Vynikajúco sa dá suši  s použitím 4D horúceho 
vzduchu. Pri tomto druhu konzervovania sa aromatické 
látky koncentrujú odvodnením.
Používajte len kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky 
a dôkladne ich umyte. Rošt vyložte papierom na 
pe enie alebo pergamenovým papierom. Ovocie 
nechajte dobre odkvapka  a osušte ho.
Nakrájajte ho na rovnako ve ké kúsky alebo na tenké 
plátky. Neošúpané ovocie položte na misku plochou 
rezu nahor. Dbajte na to, aby nielen ovocie, ale aj huby 
neležali na rošte na sebe.
Zeleninu ostrúhajte a potom ju blanšírujte. Blanšírovanú 
zeleninu nechajte dobre odkvapka  a rovnomerne ju 
rozde te na rošt.
Bylinky sušte so steblom. Bylinky rozložte rovnomerne, 
mierne nahromadené, na rošt.

Na sušenie použite nasledovné výšky zasunutia:
1 rošt: výška 2
2 rošty: výška 3+1

Ve mi š avnaté ovocie a zeleninu viackrát obrá te. 
Usušené ovocie alebo zeleninu okamžite po vysušení 
uvo nite z papiera.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete nastavenia na sušenie rôznych 
potravín. Teplota a as trvania závisia od druhu, 
vlhkosti, zrelosti a hrúbky sušených surovín. ím dlhšie 
necháte potraviny suši , tým budú lepšie 
zakonzervované. ím tenšie sa nakrájajú, tým rýchlejšie 
sa usušia a tým aromatickejšie zostanú. Preto sú 
uvedené rozsahy hodnôt nastavenia.
Ke  chcete suši  alšie potraviny, orientujte sa pod a 
podobných potravín v tabu ke.

Použité druh ohrevu:
 4D horúci vzduch

Zaváranie
Vo vašom spotrebi i môžete zavára  ovocie a zeleninu.

Varovanie – Nebezpe enstvo poranenia!
Ke  sa potraviny zavárajú nesprávne, zaváracie poháre 
môžu prasknú . Držte sa údajov na zaváranie.

Poháre
Používajte len isté a nepoškodené zaváracie poháre. 
Používajte žiaruvzdorné, isté a nepoškodené zaváracie 
gumi ky. Svorky a perá vopred preskúšajte.
Na jednu dávku zavárania použite len poháre rovnakej 
ve kosti a s rovnakou potravinou. Vo varnom priestore 
môžete sú asne zavára  obsah maximálne šiestich 
zaváracích pohárov s objemom , 1 alebo 1  l. 
Nepoužívajte vä šie alebo vyššie poháre. Vie ka môžu 
prasknú .
Zaváracie poháre sa po as zavárania nesmú dotýka  
varného priestoru.

Príprava ovocia a zeleniny
Používajte len kvalitné ovocie a zeleninu. Dôkladne ich 
umyte.
Ovocie umyte a v závislosti od druhu ovocia ošúpte, 
odkôstkujte a pokrájajte a dajte do zaváracích pohárov 
do výšky cca 2 cm pod okraj.

Ovocie 
Zaváracie poháre napl te horúcim cukrovým roztokom 
bez peny (cca 400 ml na litrový pohár). Na jeden liter 
vody:

cca 250 g cukru, ak je ovocie sladké
cca 500 g cukru, ak je ovocie kyslé

Zelenina 
Zaváracie poháre napl te horúcou, prevarenou vodou.
Utrite okraje pohárov, musia by  isté. Na každý pohár 
položte mokrú gumi ku a vie ko. Poháre zatvorte 
svorkami. Poháre postavte do univerzálneho peká a 
tak, aby sa nedotýkali. Do univerzálneho peká a nalejte 
500 ml horúcej vody (cca 80 °C). Nastavte pod a 
údajov tabu ke.

Jedlo Príslušenstvo Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C as trva-
nia 
v hodinác
h

Jadrové ovocie (kolieska jab k, hrúbka 3 mm, 
na rošt 200 g)

Rošt 2 80 4-7

Kôstkové ovocie (slivky) Rošt 2 80 8-10
Kore ová zelenina (karotka), strúhaná, blanší-
rovaná

Rošt 2 80 4-7

Plátky húb Rošt 2 60 6-8
Bylinky, o istené 1–2 rošty - 60 2-6
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Ukon enie zavárania
Ovocie 
Po ase za nú v krátkych intervaloch stúpa  nahor 
bublinky. Ke  za nú všetky poháre perli , spotrebi  
vypnite. Po uvedenom ase využitia zvyškového tepla 
vyberte poháre z varného priestoru.
Zelenina 
Po ase za nú v krátkych intervaloch stúpa  nahor 
bublinky. Ke  všetky zaváracie poháre perlia, znížte 
teplotu na 120 °C a poháre nechajte ešte perli  
v zatvorenom varnom priestore pod a údajov v tabu ke. 
Po uplynutí uvedeného asu spotrebi  vypnite a využite 
ešte, ako je uvedené v tabu ke, nieko ko minút 
zvyškové teplo.
Vyberte poháre po zavarení z varného priestoru 
a postavte ich na istú utierku. Horúce poháre 

neukladajte na studenú alebo mokrú podložku, mohli by 
prasknú . Zaváracie poháre prikryte, aby boli chránené 
pred prievanom. Poháre zatvorte svorkami až vtedy, 
ke  sú studené.

Odporú ané hodnoty nastavenia
asy uvedené v tabu ke nastavení sú orienta né 

hodnoty na zaváranie ovocia a zeleniny. Môžu by  
ovplyvnené teplotou okolia, po tom pohárov, 
množstvom, teplotou a kvalitou obsahu pohárov. Údaje 
sa vz ahujú na 1-litrové poháre s kruhovým prierezom. 
Pred prepnutím, príp. vypnutím skontrolujte, i tekutina 
v pohároch správne perlí. Perlenie za ína asi po 30 – 
60 minútach.

Použité druh ohrevu:
 4D horúci vzduch

Rozmrazovanie
Na rozmrazovanie zmrazeného ovocia, zeleniny, hydiny, 
mäsa, rýb a pe iva použite druh prevádzky „Mikrovlnný 
ohrev“.
Zmrazené potraviny vyberte z obalu a umiestnite na rošt 
v riade vhodnom do mikrovlnnej rúry. Dodržiavajte 
pokyny týkajúce sa riadu vhodného do mikrovlnnej rúry. 

 "Mikrovlnný ohrev" na strane 17
Rošt s vyrazeným nápisom „Microwave“ zasu te 
k dvierkam spotrebi a a zakrivením nadol.
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
varenia/pe enia a ušetríte energiu.

Odporú ané hodnoty nastavenia
asové údaje v tabu ke sú orienta nými hodnotami. 

Závisia od kvality, teploty zmrazenia (-18 °C) 
a vlastností potravín. Uvedené sú asové rozsahy. 
Najskôr nastavte kratší as a pred žte ho, ak je to 
potrebné. Rozmrazovanie sa asto darí lepšie vo 
viacerých krokoch. V tabu ke sú uvedené pod sebou.

Tip: Naplocho zmrazené kúsky alebo porcie sa 
rozmrazia rýchlejšie ako celý kus.

Jedlá priebežne jeden- až dvakrát obrá te alebo 
premiešajte. Ve ké kúsky by ste mali obráti  viackrát. 
Jedlo priebežne odde ujte, príp. rozmrazené kúsky 
vyberte z varného priestoru.
Rozmrazené jedlo nechajte odpo íva  ešte 10 až 
30 minút vo vypnutom spotrebi i, aby sa vyrovnala 
teplota.

Tip: Ak máte iné množstvá, ako je uvedené v tabu ke 
nastavení, potom vám pomôže základné pravidlo: 
dvojnásobné množstvo zodpovedá takmer 
dvojnásobnej dobe.

Jedlo Riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C as trvania v min.

Zaváranie
Zelenina, napr. karotka 1-litrové zaváracie poháre 1 160-170 Do perlenia: 30-40

120 Od perlenia: 30-40
- Zvyškové teplo: 30

Zelenina, napr, uhorky 1-litrové zaváracie poháre 1 160-170 Do perlenia: 30-40
- Zvyškové teplo: 30

Kôstkové ovocie, napr. erešne, 
slivky

1-litrové zaváracie poháre 1 160-170 Do perlenia: 30-40
- Zvyškové teplo: 35

Jadrové ovocie, napr. jablká, 
jahody

1-litrové zaváracie poháre 1 160-170 Do perlenia: 30-40
- Zvyškové teplo: 25
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Použité druh ohrevu:
 Mikrovlnný ohrev

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Chlieb, pe ivo
Chlieb, 500 g Nezakrytý riad 1 180 3

90 10-15
Žemle Rošt 1 180 5-10

90 5-10

Kolá e
Kolá , š avnatý, 500 g Nezakrytý riad 1 180 5

90 15-20
Kolá , suchý, 750 g* Nezakrytý riad 1 180 2

90 10-15

Mäso & hydina
Kura, celé, 1,2 kg* Nezakrytý riad 1 180 10

90 10-15
asti hydiny, 250 g* Nezakrytý riad 1 180 3

90  5-10
Ka ka, 2 kg* Nezakrytý riad 1 180 10

90 30-40
Mäso, v celku, napr. pe ené mäso (surové 
mäso) 800 g*

Nezakrytý riad 1 180 15
90 10-15

Mäso, v celku, napr. pe ené mäso (surové 
mäso) 1 kg*

Nezakrytý riad 1 180 15
90 20-30

Mäso, v celku, napr. pe ené mäso (surové 
mäso) 1,5 kg*

Nezakrytý riad 1 180 15
90 25-35

Mäso, na kúsky alebo plátky, napr. guláš 
(surové mäso), 500 g*

Nezakrytý riad 1 180 8
90 5-10

Zmes mletého mäsa, 200 g* Nezakrytý riad 1 90 8-15
Zmes mletého mäsa, 500 g* Nezakrytý riad 1 180 5

90 10-15
Zmes mletého mäsa, 800 g* Nezakrytý riad 1 180 10

90 15-20

Ryby
Ryby, v celku 300 g* Nezakrytý riad 1 180 3

90 10-15
Rybie filé, 400 g* Nezakrytý riad 1 180 5

90 10-15

Ovocie, zelenina
Bobu ové ovocie, 300 g Nezakrytý riad 1 180 5-10
Zelenina, 600 g Nezakrytý riad 1 180 10

90 8-13

Iné
Zmäk enie masla, 125 g Nezakrytý riad 1 90 7-9
* Po uplynutí 1/2 asu obrá te
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Ohrievanie jedál pomocou mikrovlnného 
ohrevu
Pomocou mikrovlnného ohrevu môžete ohrieva  jedlá 
alebo ich v jednom kroku rozmrazi  a ohria .
Hotové jedlá vyberte z obalu. V riade vhodnom pre 
mikrovlnnú rúru sa jedlá ohrejú rýchlejšie 
a rovnomernejšie. Rôzne sú asti jedla sa môžu 
zohrieva  rozli ne dlho.
Ploché jedlá sa uvaria rýchlejšie ako vysoké. Jedlá 
preto rozložte do nádoby pod a možnosti na plocho. 
Potraviny by sa nemali vrstvi  na seba.
Jedlá zakryte. Získate tak lepší výsledok varenia/
pe enia. Ke  nemáte vhodnú pokrievku na vašu 
nádobu, použite tanier alebo špeciálnu fóliu do 
mikrovlnnej rúry.
Jedlá medzitýjm dva až trikrát premiešajte, resp. ich 
obrá te. Ke  sa jedlá zohrejú, nechajte ich ešte 1 až 2 
minúty odpo íva , aby sa vyrovnala teplota.
Ak zohrievate detskú stravu, umiestnite na rošt f ašku 
bez cumlíka alebo veka. Po zohriatí dobre potraste 
alebo pomiešajte a bezpodmiene ne skontrolujte 
teplotu.
Jedlá odovzdávajú teplo riadu. Tento môže by  ve mi 
horúci aj pri prevádzke isto na mikrovlnný ohrev.

Tip: Ak máte iné množstvá, ako je uvedené v tabu ke 
nastavení, potom vám pomôže základné pravidlo: 
dvojnásobné množstvo zodpovedá takmer 
dvojnásobnej dobe.

Varovanie – Nebezpe enstvo oparenia!
Pri zohrievaní tekutín môže dôjs  k utajenému varu. To 
znamená, že tekutina dosiahne teplotu varu bez toho, 
že by došlo k vystupovaniu typických bublín. Už pri 
malom otrase nádoby môže horúca tekutina náhle 
prudko vykypie  a rozstreknú  sa. Pri zohrievaní do 
nádoby vložte vždy lyži ku. Predídete tak utajenému 
varu.

Pozor!
Iskrenie: Kov, napr. lyži ka v pohári, musí by  vzdialený 
od stien varného priestoru a vnútornej strany dvierok 
aspo  2 cm. Iskry môžu zni i  vnútorné sklo dvierok.

Odporú ané hodnoty nastavenia
V tabu ke nájdete pre rôzne nápoje a jedlá hodnoty 
nastavenia na ohrev pomocou mikrovlnného ohrevu. 

asové údaje sú orienta né hodnoty. Závisia od typu 
riadu, od kvality, teploty a stavu potravín. Uvedené sú 
asové rozsahy. Najskôr nastavte kratší as a pred žte 

ho, ak je to potrebné.
Hodnoty v tabu ke platia vždy pre vsunutie jedla do 
studeného varného priestoru.
Ak pre vaše hodnoty nie sú uvedené žiadne hodnoty, 
orientujte sa pod a podobných jedál v tabu ke.
Pred použitím vyberte z varného priestoru príslušenstvo, 
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimálny výsledok 
varenia/pe enia a ušetríte energiu.
Po príprave poumývajte varný priestor.

Použité druh ohrevu:
 Mikrovlnný ohrev

Jedlo Riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Ohrievanie nápojov
200 ml (dobre premieša ) Nezakrytý riad 1 1000 1-3
400 ml (dobre premieša ) Nezakrytý riad 1 1000 2-6

Zohriatie detskej stravy
Kojenecké f aše, 150 ml (dobre premieša ) Nezakrytý riad 1 360 1-3

Zelenina, chladená
250 g Zakrytý riad 1 600 3-8

Zelenina, mrazená
vo ná, 250 g Zakrytý riad 1 600 8-12
Smotanový špenát, zmrazený v bloku, 450 g Zakrytý riad 1 600 11-16
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Jedlá, chladené
Jedlo na tanieri, 1 porcia Zakrytý riad 1 600 4-8
Polievka, eintopf (hustá), 400 ml Zakrytý riad 1 600 5-7
Prílohy, napr. cestoviny, knedli ky, zemiaky, 
ryža

Zakrytý riad 1 600 5-10

Nákypy, 400 g, napr. lasagne, gratinované 
zemiaky

Nezakrytý riad 1 600 5-10

Jedlá, zmrazené
Jedlo na tanieri, 1 porcia Zakrytý riad 1 600 11-15
Polievka, eintopf (hustá), 200 ml (dobre pre-
mieša )

Zakrytý riad 1 1000 2-4

Prílohy, 500 g napr. cestoviny, knedli ky, 
zemiaky, ryža

Zakrytý riad 1 600 7-10

Nákypy, 400 g, napr. lasagne, gratinované 
zemiaky

Zakrytý riad 1 600 11-15

Jedlo Riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.
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Skúšobné jedlá
Tieto tabu ky boli zostavené pre skúšobné pracoviská, 
aby sa u ah ilo testovanie našich spotrebi ov.
Pod a normy EN 60350-1:2013, resp. 
IEC 60350-1:2011 a pod a normy EN 60705:2012, 
IEC 60705:2010.

Pe enie
Pe ivo na plechoch alebo vo formách zasunuté 
sú asne do spotrebi a nemusí by  hotové sú asne.

Výšky zasunutia pri pe ení na dvoch úrovniach:
Univerzálny peká : výška 3
Plech na pe enie: výška 1

Zakrytý jablkový kolá  
Zakrytý jablkový kolá  na jednej úrovni: Tmavé formy 
s vyberacím dnom položte uhloprie ne ved a seba.
Vodová piškóta 
Vodová piškóta na dvoch úrovniach: Formy s vyberacím 
dnom položte na rošty uhloprie ne nad seba.

Upozornenia
Hodnoty nastavenia platia vždy pre vsunutie do 
studeného varného priestoru.
Dodržiavajte upozornenia v tabu kách týkajúce sa 
predhrievania. Hodnoty nastavenia platia bez 
rýchleho rozohrievania.
Na pe enie použite najprv nižšie uvedené teploty.

Použité druh ohrevu:
 4D horúci vzduch

Grilovanie
Navyše zasu te univerzálny peká . Tekutina sa zachytí 
a varný priestor zostane istejší.

Použité druh ohrevu:
 Gril, ve ká plocha

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C as trva-
nia v min.

Pe enie
Striekané pe ivo Plech na pe enie 1 140-150* 25-35
Kolá iky (small cakes) Plech na pe enie 1 150* 25-40
Kolá iky (small cakes), 2 úrovne Univerzálny peká  + plech na pe enie 3+1 140* 35-45
Vodová piškóta Forma s vyberacím dnom Ø 26 cm 1 160-170** 30-45
Zakrytý jablkový kolá 2 formy z ierneho plechu, Ø 20 cm 1 160-170 70-80
** 5 min. predhria , nepoužívajte funkciu rýchleho rozohrievania
** predhria , nepoužívajte funkciu rýchleho rozohrievania

Jedlo Príslušenstvo Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Stu-
pe  
grilo-
vania

as trva-
nia v min.

Grilovanie
Ope ené toasty Rošt 3 3 3-6
Beefburger, 12 kusov* Rošt 2 3 20-30
* Po uplynutí 2/3 celkového asu obrá te
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Príprava pomocou mikrovlnného ohrevu
Pri príprave pomocou mikrovlnného ohrevu vždy 
používajte žiaruvzdorný riad vhodný do mikrovlnnej rúry. 
Dodržiavajte pokyny týkajúce sa riadu vhodného do 
mikrovlnnej rúry.  "Mikrovlnný ohrev" na strane 17
Ke  umiestnite riad na rošt, potom rošt s vyrazeným 
nápisom „Microwave“ zasu te k dvierkam spotrebi a 
a zakrivením nadol.

Použité druhy ohrevu:
 4D horúci vzduch
 Grilovanie s cirkuláciou vzduchu
 Mikrovlnný ohrev

Jedlo Príslušenstvo / riad Výška za-
sunutia

Druh 
ohrevu

Teplota v °C Výkon mikro-
vlnného 
ohrevu vo W

as trva-
nia v min.

Rozmrazovanie mikrovlnným ohrevom
Mäso Nezakrytý riad 1 - 180 5

90 10-15

Varenie v mikrovlnnej rúre
Vaje né mlieko Nezakrytý riad 1 - 360 15

180 20-25
Piškóta Nezakrytý riad 1 - 600 7-9
Fašírka Nezakrytý riad 1 - 600 22-27

Varenie kombinované s mikrovlnnou rúrou
Gratinované zemiaky Nezakrytý riad 1 150-170 360 25-30
Kolá e Nezakrytý riad 1 190-210 180 12-18
Kur a Nezakrytý riad 1 180-200 360 25-35









Záručný list
firmy BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Dovozca:  BSH domácí spotřebiče s.r.o.
Radlická 350
158 00 Praha 5

Výrobok: Produktové číslo:
E-Nr.

Poradové číslo:
FD

Dátum predaja, pečiatka, podpis Dátum montáže, pečiatka, podpis

Predajca je povinný úplne a čitateľne vyplniť všetky požadované údaje v záručnom liste v deň preda-
ja spotrebiča. Neoddeliteľnou súčasťou tohto záručného listu je daňový doklad o predaji výrobku.

Záručný list je dokladom práv spotrebiteľa v zmysle Občianskeho zákonníka. Je súčasťou výrobku 
s výrobným číslom uvedeným na prednej strane tohto záručného listu, zvlášť v prípadoch dlhších 
než zákonom daná záručná lehota je záručný list jedným z dokázateľných prostriedkov práv užíva-
teľa. Je v záujme spotrebiteľa, aby si skontroloval správnosť a úplnosť všetkých uvedených údajov, 
ako i to, či dostal od predajcu záručný list so správnym označením pre uvedený druh výrobku.

Odporúča sa, aby výrobky montoval a uviedol do prevádzky autorizovaný servis, ktorý poskytuje 
záruku odbornej montáže, predvedenie a preskúšanie výrobku.
Montáž a inštalácia spotrebiča musí byť vykonaná v súlade s vyhláškou ÚBP SR č. 718/2002 Z. z. 
súvisiacich predpisov a noriem v platnom znení.
Pred montážou výrobku je nutné, aby boli splnené všetky podmienky pre pripojenie na inžinierske 
siete podľa platných noriem a podľa návodu na použitie.

Zápisy o uskutočnených opravách:

Dátum objed.
opravy

Dátum
dokončenia

Číslo
oprav. listu Stručný opis poruchy

záruka od výrobcu
na všetky spotrebiče



Upozornenie pre predajcov
Predajca je povinný dať zákazníkovi platný doklad o predaji, kde bude uvedený dátum predaja 
a označenie spotrebiča, a súčasťou dokladu o kúpe tovaru je správne a úplne vyplnený záručný 
list v deň predaja výrobku. V prípade predpredajnej reklamácie je potrebné predložiť riadne 
vyplnený reklamačný protokol.

Záručné podmienky
–  na výrobok sa poskytuje záručná lehota 24 mesiacov odo dňa zakúpenia výrobku kupujúcim
–  spotrebiteľ je oprávnený chybu vytknúť do šiestich mesiacov od jej zistenia, najneskôr však do

uplynutia záručnej lehoty
–  pri reklamácii je podmienkou predložiť platný daňový doklad o kúpe výrobku (napr. poklad-

ničný blok, faktúru a pod.)
–  ak je výrobok používaný na iný než výrobcom stanovený účel alebo je výrobok používaný v rám-

ci predmetu obchodnej činnosti, poskytuje sa záručná lehota 6 mesiacov odo dňa zakúpenia,
keďže spotrebiče sú určené výhradne na použitie v domácnosti

–  za chybu výrobku sa nepovažuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplývajúce absencie
niektorých pôvodných vlastností, ktoré boli spôsobené napr. zanedbaním bežnej údržby, čis-
tenia, nadmerným používaním výrobku

–  záručná lehota neplynie počas obdobia, keď kupujúci nemôže užívať tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpovedá predávajúci

–  ak nebude zistená žiadna porucha, na ktorú sa vzťahuje bezplatná záručná oprava, alebo bude
zistená porucha nezavinená výrobcom, hradí náklady spojené s vyslaním servisného technika
osoba, ktorá uplatnila nárok na túto opravu

–  záručné opravy vykonávajú autorizované servisné strediská podľa zoznamu uvedeného v tomto 
záručnom liste

Právo na bezplatnú opravu výrobku na náklady BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná 
zložka Bratislava, zaniká, ak:
–  je nečitateľný výrobný štítok alebo na výrobku chýba,
–  údaje na doklade o predaji sa líšia od údajov uvedených na výrobnom štítku spotrebiča,
–  výrobok bol namontovaný v rozpore s návodom na montáž, prípadne nebol dodržaný súlad

s platnými STN alebo s návodom na obsluhu,
–  výrobok bol neodborne namontovaný alebo nebol uvedený do prevádzky organizáciou opráv-

nenou v zmysle vyhlášky ÚBP SR č. 718/2002 Z. z., platí pre plynové spotrebiče a spotrebiče
s elektrickým napájaním 400 V, ako i pre spotrebiče dodávané bez elektrického kábla, prípad-
ne bez elektrickej koncovky,

–  bola vykonaná konštrukčná zmena alebo zásah do výrobku neoprávnenou osobou,
–  porucha na výrobku vznikla použitím neoriginálnych náhradných dielov alebo príslušenstva,
–  ide o poškodenie: mechanické, nadmernou záťažou, v dôsledku vodného kameňa, neodborné-

ho zapojenia, živelnou pohromou, vonkajšími vplyvmi a pod.

Vyhlásenie o hygienickej neškodnosti výrobku
Všetky výrobky distribuované spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná zložka 
Bratislava, prichádzajúce do styku s potravinami spĺňajú požiadavky o hygienickej neškodnosti 
podľa európskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlásenie sa vzťahuje na všetky výrobky prichá-
dzajúce do styku s potravinami uvedené v aktuálnom cenníku BSH domácí spotřebiče s.r.o., 
organizačná zložka Bratislava.

Symbol uvedený na výrobku alebo jeho obale upozorňuje na to, že výrobok po skončení 
jeho životnosti nepatrí k bežnému domácemu odpadu, ale ho treba odovzdať do špe-
ciálnej zberne odpadu na recyklovanie elektrických alebo elektronických spotrebičov. 
Vašou podporou správnej likvidácie pomáhate opäť získať cenné suroviny a chrániť tak 
životné prostredie. Ďalšie informácie o recyklovaní tohto výrobku získate na miestnom 
úrade, v zberni odpadu alebo v združení Envidom, ktoré zabezpečuje zber, prepravu, 
spracovanie, recykláciu a ekologické zneškodňovanie elektroodpadu v zmysle zákona.

ZOZNAM SERVISOV DOMÁCICH SPOTREBIČOV BOSCH

H

Servisné stredisko Ulica Mesto Telefón E-mail + web

Peter Špik Partizánska 14
Bardejov 
085 01

054/474 62 27
0903 527 102

spikservis@gates.sk
www.spikelektro.sk

Martin Ščasný, servis domácich 
spotrebičov

Hnilecká 11
Bratislava 
821 06

02/38 10 33 55
0918 996 988

servis@bsservis.sk
www.bsservis.sk

Martin Ščasný, servis domácich 
spotrebičov

Trhová 36
Bratislava 
841 02

02/38 10 33 55
0918 522 734

servis@bsservis.sk
www.bsservis.sk

TECHNO SERVIS BRATISLAVA 
spol. s r. o.

Kopčianska 8, 10
Bratislava 
851 01

02/64 46 36 43
0907 778 406

technoservis@nextra.sk
www.technoservis.sk

Viva elektroservis, s. r. o. Mýtna 17
Bratislava 
811 07

02/45 95 88 55
0905 722 111

servis@vivaservis.sk
www.vivaservis.sk

LASER Komárno spol. s r. o. Mesačná 20
Komárno
945 01

035/770 26 88
0915 222 454

servis@laser-kn.sk
www.laser-kn.sk

Ing. Ľubor Kolesár Kubis Thurzova 12
Košice
040 01

055/622 14 77
0905 894 769

kubisservis@mail.t-com.sk

ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9
Michalovce
071 01

056/642 32 90
0903 855 309

valiskalubomir@stonline.sk

EXPRES servis Anna Elmanová Spojovacia 7
Nitra
949 01

037/652 45 97
0903 524 108

expresservis@naex.sk

Domoss Technika a. s. Žilinská 47
Piešťany
920 01

033/774 48 10
033/774 24 17

servis@domoss.sk
www.domoss.sk

TATRACHLAD POPRAD s. r. o. Továrenská ul. č. 3
Poprad
058 01

052/772 20 23
0903 906 828

tatrachlad@tatrachlad.sk
www.tatrachlad.sk

BARAN servis – Baran Luboš Švábska 6695/57A
Prešov
080 05

051/772 14 39
0905 904 572

baranservis@mail.t-com.sk
www.baranservis.sk

ELEKTROSERVIS Pavlíček Peter V. Clementisa 6
Prievidza
971 01

046/548 57 78
0905 264 822

pavlicek.elektroservis@stonline.sk
www.peterpavlicek-elektroservis.sk

N.B.ELEKTROCENTRUM B. Bartóka 24
Rimavská Sobota
979 01

047/581 18 77
0905 664 258

nbelektrocentrum@stonline.sk

Elpra spol. s r. o. Liptovská Lužná 496
Ružomberok
034 72

044/439 64 13
0905 577 817

elpra@speednet.sk

BSC – servis centrum spol. s r. o. Hlavná ul. č. 5
Sučany
038 52

043/400 34 24
0902 272 727

bsc@bsc-serviscentrum.sk
www.bsc-serviscentrum.sk

Jozef Rožník Žabinská 325
Trenčín
911 05

0903 702 458
roznik@bshservis.sk
www.bshservis.sk

STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS Hviezdoslavova 34
Zvolen
960 01

045/540 07 98
0905 259 983

stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk

M-SERVIS Mareš Jaroslav Komenského 38
Žilina
010 01

041/564 06 27
mservis@zoznam.sk
www.m-servis.sk



Vážený zákazník,
Podľa zákona č. 264/1999 Z. z. Vás uisťujeme, že na všetky výrobky distribuované 
spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s. r. o. našim obchodným partnerom, bolo vydané 
prehlásenie o zhode v zmysle zákona č. 264/1999 Z. z. a príslušných nariadení vlády.
Toto uistenie dovozcu o vydaní prehlásenia o zhode sa vzťahuje na všetky výrobky vrátane 
plynových spotrebičov, ktoré sú obsiahnuté v aktuálnom cenníku firmy BSH domácí 
spotřebiče s. r. o.

Uistenie dovozcu o vydaní vyhlásenia o zhode



Kontakt na servis domácich spotrebičov BOSCH

Príjem opráv:
Tel.: +421 244 450 808 

Email: opravy@bshg.com

Objednávky príslušenstva a náhradných dielov: 
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zákaznícke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041

Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktuálne informácie o servise nájdete na internetových 
stránkach www.bosch-home.com/sk.

Tu máte možnosť si dojednať opravu pomocou online 
formulára.

Dodávateľ:
BSH domácí spotřebiče s.r.o. – organizačná zložka Bratislava

BSH domácí spotřebiče s.r.o. 
Radlická 350

158 00 Praha 5

HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA




